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G20/ G25 Gaz naturel / Natural gas / Gas natural / gas natural / Erdgas / Naturgas / ®uciko6 aépio /

Gas naturale / Naturgas / Zemni plyn / Aardgas / Gaz ziemny / zemny plyn
Butane / Butane / Butano / Butano / Butan / Butangas / Boutaviou / Butano / Butan / Butan / Butaan
/ Butan / Butan
Propane / Propane / Propano / Propano / Propangas / Propangas / Mpotaviou / Propano / Propan /
Propan / Propaan / Propan / Propan
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G30
G31

....Cat lI2H3B/P

Cat lI2E+3+ GAS mbar fk?vl; Zlh Zg/h
.Cat lI2H3+
G30 28-30 4,65 338
G31 37 4,65 332

G20 20 4,60 438

G25 25 4,60 509

G30 28-30 7,50 545

G31 37 7,50 536
G20 20 7,70 733

G25 25 7,70 852

G30 28-30 7,10 516

G31 37 7,10 507

G20 20 7,75 738

G25 25 7,75 858

G30 28-30 6,00 436

G31 37 6,00 429

G20 20 6,20 590
G25 25 6,20 686
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1.5
Gas mbar g (I?Vl\ll) I/h g/h (I?VI\rl)
D G30 28-30 45 0,70 51 0,30
G31 37 45 0,70 50
=3 G20 20 63 0,85 81 0,35
G25 25 63 0,85 94 0,35
A G30 28-30 62 1,50 109 0,62
G31 37 62 1,50 107
& G20 20 94 1,50 143 0,615
G25 25 94 1,50 166 0,615
B G30 28-30 7R 2,15 156 0,83
G31 37 7R 2,15 154
G20 20 1R 2,25 214 0,87
G25 25 1R 2,25 249 0,87
C G30 28-30 88A 3,15 229 0,83
G31 37 88A 3,15 225
& G20 20 137 3,10 295 0,87
G25 25 137 3,10 343 0,87
F G30 28-30 | 60/37/60 3,25 236 1,65
@ G31 37 60/37/60 3,25 232
— G20 20  |092/055B/092| 3,80 362 1,65
G25 25  |092/055B/092| 3,80 421 1,65
G20/ G25 092 | 55B | 092
G30/G31 60 37 60
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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
o«r‘“’"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
‘—,‘{A/NCE g un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
Q/&s K parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
4ARA™ &

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES A LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site
internet de la marque.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants adgés de 8 ans
et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience et
de connaissance, si elles ont pu bénéficier d’'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil de
fagon sdre et et en ont compris les risques encourus.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

- Les opérations de nettoyage et de maintenance ne doivent pas
étre faites par des enfants laissés sans surveillance.

- Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

- Il doit étre possible de déconnecter I'appareil du réseau
d’alimentation, soit a l'aide d’une fiche de prise de courant,
soit en incorporant un interrupteur dans les canalisations fixes
conformément aux régles d’installation.

- La fiche de prise de courant doit étre accessible aprés
l'installation.

ATTENTION : En cas de bris du verre de la plaque de cuisson :
- éteindre immédiatement tous les brlleurs ainsi que tous les
éléments chauffants électriques et isoler I'appareil de toute
source d’énergie,

- ne pas toucher la surface de I'appareil,

- ne pas utiliser l'appareil.

MISE EN GARDE : Si la surface est félée, déconnectez I'appareil
de l'alimentation pour éviter un risque de choc électrique.

 MISE EN GARDE : Nous ne recommandons pas de dispositif
de protection de table. N'utilisez des protections de tables que



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

si elles ont été congues par le fabricant de ces appareils de
cuisson ou si elles sont recommandées par ce fabricant dans les
instructions d’utilisation incorporées dans l'appareil. L’utilisation
de protections inappropriées peut provoquer des accidents.

* AVERTISSEMENT : Non surveillée, une cuisson sur une table
de cuisson et utilisant de la graisse ou de I'huile peut s’avérer
dangereuse et provoquer un incendie.

* Ne jamais tenter d’éteindre un feu avec de I'eau mais éteindre
'appareil, puis couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

* MISE EN GARDE : Risque d’incendie : ne rien déposer sur les
surfaces de cuisson.

» Avant l'installation, s’assurer que les conditions de distribution
locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de I'appareil
sont compatibles.

* Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur
I'étiquette située dans la pochette ou la plaque signalétique.

» Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d’évacuation
des produits de combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles en vigueur. Une attention particuliére
sera accordée aux dispositions applicables en matiére de
ventilation.

« L’utilisation d’un appareil de cuisson au gaz conduit a la
production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est installé.
Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine : maintenir
ouverts les orifices d’aération mécanique.

* Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si elle existe.
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» N'utilisez pas des récipients qui dépassent les bords de la table
de cuisson.

* Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

« Si le cable d’alimentation est endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son Service Aprés-Vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter un danger..

* Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par
des particuliers dans un lieu d’habitation.

« AVERTISSEMENT : Le processus de cuisson est a surveiller.
Un processus de cuisson court est a surveiller sans interruption.

* Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson
des denrées alimentaires et des boissons ne contiennent aucun
composant a base d’amiante.

» Si vous utilisez un tiroir placé sous la table, nous vous
déconseillons le rangement d’objets craignant la température
(plastiques, papiers, bombes aérosols, etc...).

* Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson
vos produits dENTRETIEN ou INFLAMMABLES (atomiseur ou
récipient sous pression, ainsi que papiers, livres de recettes...).

* En branchant des appareils électriques sur une prise de courant
située a proximité, assurez-vous que le cable d’alimentation ne
soit pas en contact avec les zones chaudes.

* Par mesure de sécurité, aprés utilisation, n’oubliez pas de
fermer le robinet de commande générale du gaz distribué par
canalisation ou le robinet de la bouteille de gaz butane/propane.
* Votre table doit étre déconnectée de 'alimentation (électrique et
gaz) avant toute intervention.

* La marque de conformité CE est apposée sur ces tables.

* L’installation est réservée aux installateurs et techniciens
qualifiés.
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» Lorsqu’une manette devient difficile a tourner, NE FORCEZ
PAS. Demandez d’urgence l'intervention de I'installateur.

» Cette table est conforme a la norme EN 60335-2-6 en ce qui
concerne les échauffements des meubles de classe 3 en ce qui
concerne l'installation (selon norme EN 30-1-1).

* Pour la cuisson, n'utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium.
Ne déposez jamais sur votre table de cuisson de produits emballés
avec de l'aluminium, ou en barquette d’aluminium. L’aluminium
fondrait et endommagerait définitivement votre appareil de
cuisson.

» L’appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie externe ou d’un systéme de commande a
distance séparé.



ENVIRONNEMENT

Respect de I'’environnement

Les matériaux d’emballage de cet appa-
reil sont recyclables. Participez a leur re-
cyclage et contribuez ainsi a la protection
de I'environnement en les déposant dans
les conteneurs municipaux prévus a cet
effet.

Votre appareil contient égale-

ment de nombreux matériaux

recyclables. Il est donc marqué

de ce logo afin de vous indiquer

que les appareils usagés ne
I doivent pas étre mélangés avec
d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne en vigueur sur
les déchets d’équipements électriques et
électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a

) A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
et si fournis :

ses accessoires, [\
piles, batteries ou
et cordons se /2
recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !



- () IDENTIFICATION

Identifiez votre type de table de cuisson
WY@ cncomparant le nombre
et la disposition des foyers de votre
appareil avec les illustrations (0.1.1),
(0.1.2) (0.1.3) et (0.1.4).

- | INSTALLATION

Afin de retrouver aisément a I'avenir les
références de votre appareil, nous vous
conseillons de les noter en page « Service
Aprés-Vente » (6.1.1). Cette page vous
explique également ou les trouver sur
votre appareil.

1.1 Encastrement

Votre appareil doit étre encastré dans
le plateau du meuble support de 3 cm
d’épaisseur minimum, fait en matiére qui
résiste a la chaleur, ou revétu d’'une telle
matiére.

Votre table doit impérativement étre en
appui sur le plan de travail. Si une cloison
horizontale ou une traverse se trouve
sous votre appareil, elle doit étre située a
10 cm minimum du plan de travail (1.1.1).

Dans tous les cas, ne rangez pas
d’atomiseur ou de récipient sous pression
dans le compartiment qui pourrait exister
sous la table (voir chapitre “Instructions
de sécurité”).

Se conformer au croquis (1.1.2).

» Retirez les grilles “support casserole”,
les chapeaux de brileurs et les tétes de
brlleurs en repérant leur position.

* Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de l'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les
manettes et les bougies d’allumage.

* Pour assurer I'étanchéité entre le carter
et le plan de travail, collez le joint mousse
Q sur le pourtour extérieur du carter,
avant l'installation de la table (1.1.4).

» Retournez votre table pour la placer
dans I'ouverture du meuble support.

* Placez les tétes de brileurs, les
chapeaux, et les grilles support casserole.
» Raccordez votre table au gaz (voir

chapitre “Raccordement gaz” et a
I'électricité (voir chapitre “Raccordement
électrique”).

* Immobilisez la table au moyen de quatre
pattes de fixation @) livrées avec leurs vis
(1.1.6) se fixant aux quatre coins du carter.
Utilisez impérativement les trous prévus a
cet effet, suivant le dessin (1.1.5).
Arrétez de visser quand la patte de
fixation commence a se déformer.

Ne pas utiliser de visseuse.

Dans le cas ou les pattes de fixation ne
sont pas livrées avec l'appareil, vous
pouvez vous les procurer auprés de votre
Service Aprés Vente.
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1.2 Raccordement électrique

L’appareil doit étre branché avec un cable
d’alimentation normalisé a 3 conducteurs
de 1 mm2 (1 ph + 1 N + terre) qui doivent
étre raccordés sur le réseau 220-240V~
par I'intermédiaire d’'une prise de courant
normalisée CEl 60083 ou d’'un dispositif
de coupure omnipolaire conformément
aux regles d’installation.

La fiche de prise de courant doit étre ac-
cessible apres installation.

Section du cable a utiliser

220-240 V-~ - 50 HZ
gaz et mixte

3 conducteurs dont
1 pour la terre

1

Tension

Céble HO5V2V2F - T90

Section des
conducteurs en mm?

Fusible

10A

m Le fil de protection (vert/jaune) relié a
la borne de terre @) de I'appareil doit
étre relié a la borne de terre @ de l'instal-
lation. Le fusible de l'installation doit étre
de 10 ampéres (1.2.1).

Si le cable d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par un cable ou un
ensemble spécial disponible auprés du
fabricant ou de son Service Aprés-Vente.

1.3 Raccordement gaz

Si votre table de cuisson est installée
au-dessus d’un four ou si la proximité
d’autres éléments chauffants risque de
provoquer un échauffement du raccorde-
ment, il est impératif de réaliser celui-ci en
tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple (cas
du gaz butane) est utilisé, il ne doit pas
entrer en contact avec une partie mobile
du meuble ni passer dans un endroit sus-
ceptible d’étre encombré.

Tous les tubes souples et tuyaux

flexibles dont la durée de vie est limi-
tée doivent avoir une longueur maximum
de 2 metres et étre visitables sur toute la
longueur. lls doivent étre remplacés avant
leur date limite d’utilisation (marquée sur
le tuyau). Quel que soit le moyen de rac-
cordement choisi, assurez-vous de son
étanchéité, apres installation, avec de
I’eau savonneuse. En France, vous devez
utiliser un tube ou un tuyau portant I'es-
tampille NF Gaz @

Le raccordement gaz doit étre effectué
conformément aux réglements en vigueur
dans le pays d’installation.

e Gaz distribué par canalisation gaz
naturel (1.3.1).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

— Raccordement avec un tube rigide
en cuivre a embouts mécaniques vis-
sables (appellation norme gaz G1/2).

» Réalisez le raccordement directement a
I'extrémité du coude monté sur I'appareil.
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— @ Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-121) dont
la durée de vie est illimitée.

— 9 Raccordement avec un tube
flexible caoutchouc renforcé a em-
bouts mécaniques vissables (conforme
ala norme NF D 36-103) dont la durée de
vie est de 10 ans.

mLorS du raccordement gaz de votre
table, si vous étes amené a changer
'orientation du coude monté sur
'appareil :

* Changez le joint d’étanchéité.

* Vissez I'écrou du coude en ne dépassant
pas un couple de vissage de 17 N.m.

» Gaz distribué par bouteille ou réser-
voir (gaz butane/propane) (1.3.2).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 2 raccordements
suivants :

- Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2).

» Réalisez le raccordement directement a
I'extrémité du coude monté sur I'appareil.

- @ Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-125) dont
la durée de vie est illimitée.

- @ Raccordement avec un tube
flexible caoutchouc renforcé a em-
bouts mécaniques vissables (conforme
ala norme NF D 36-112) dont la durée de
vie est de 10 ans.

1.4 Changement de gaz

Votre appareil est livré pré-réglé
pour le gaz naturel.
Les injecteurs nécessaires a I’adapta-
tion au butane/propane sont dans la
pochette contenant ce guide.
A chaque changement de gaz, vous de-
vrez successivement :

- Adapter le raccordement gaz.
- Changer les injecteurs.
- Régler les ralentis des robinets.

1+ Adaptez le raccordement gaz :
- Reportez-vous au paragraphe “Raccor-
dement gaz”.

2- Changez les injecteurs en procédant
comme suit :

- Retirez les grilles, les chapeaux, et les
tétes de tous les braleurs.

- Dévissez a l'aide de la clé fournie €Y
(1.4.1) les injecteurs e (1.4.1) situés
dans le fond de chaque pot et 6tez-les.
- Montez a la place les injecteurs du gaz
correspondant, conformément au repé-
rage des injecteurs et au tableau des ca-
ractéristiques gaz (1.5.2) ; pour cela

- Vissez-les d’abord manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.

- Engagez a fond la clé sur l'injecteur.

- Tracez une ligne Q sur la plaque d’atre
a l'aide d’'un crayon a I'endroit indiqué
(1.4.2).

- Tournez la clé dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce que la ligne Q
apparaisse de l'autre coté (1.4.3).

mNe pas dépasser cette limite sous
peine de détérioration du produit.
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- Remontez les tétes de brileurs, les cha-
peaux et les grilles support casserole.

A chaque changement de gaz, co-

chez la case corrrespondante sur
I’étiquette collée sur I’appareil. Repor-
tez-vous aux paragraphes “Raccorde-
ment Gaz” et “Changement de Gaz” de
la notice.

3- Réglez les ralentis des robinets :
ceux-ci sont situés sous les manettes @Y
(1.4.4)

- Agissez robinet par robinet.

- Enlevez les manettes Q les bagues
d’étanchéité @ en les tirant vers le haut.

- Passage du gaz naturel en gaz butane/
propane :

A l'aide d’un petit tournevis plat, vissez a
fond la vis de réglage des ralentis en lai-
ton (jaune) Q (1.4.5), dans le sens des
aiguilles d’une montre (1.4.5.1).

- Remontez les bagues d’étanchéité, les
manettes en veillant a leur sens d’orien-
tation et assurez-vous que les manettes
soient bien enfoncées.

- Passage du gaz butane/propane en
gaz naturel :

- Dévissez la vis de réglage des ralentis en
laiton (jaune) Q (1.4.5) a l'aide d’'un petit
tournevis plat, de 2 tours dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
(1.4.5.2).

- Remontez la manette @),

- Allumez le brlleur, en position maximum,
et passez en position ralenti.

- Enlevez de nouveau la manette @), puis
tournez la vis de réglage dans le sens ses

aiguilles d’'une montre jusqu’a la position la
plus basse avant I'extinction des flammes.

- Remontez la bague d'étanchéité @) et
la manette @),

- Exécutez plusieurs manoeuvres de pas-
sage en débit maximum a ralenti : il ne
faut pas que la flamme s’éteigne ; sinon
dévissez la vis de réglage Q de maniere
a obtenir la bonne tenue de la flamme lors
de ces manoeuvres.

1.5 Caractéristiques gaz

Le tableau (1.5.2) indique les implanta-
tions des injecteurs sur votre appareil en
fonction du gaz utilisé. Chaque numéro est
marqué sur l'injecteur.

1.6 Mise en place du brileur Triple
Couronne (selon modéle)

Pour la mise en place de votre brlleur
triple couronne, veuillez vous reférer a la
figure (1.6.1) avec la légende suivante :

Q Braleur Triple Couronne
@ Bougie d’allumage
O Sécurité gaz (Thermocouple)

10
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2.1 Mise en marche des brileurs
gaz

La sécurité gaz des brlleurs est maté-
rialisée par une tige métallique, située
directement au voisinage de la flamme.
Chaque brileur est contrélé par un robi-
net muni d’'un systéme de sécurité qui, en
cas d’extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air, etc) coupe
rapidement et automatiquement I'arrivée
de gaz et empéche celui-ci de s’échapper.

Chaque brdleur est alimenté par un
robinet, dont I'ouverture se fait en ap-
puyant et en tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre. Le point “0”
correspond a la fermeture du robinet.

* Choisissez le brlleur désiré en vous re-
pérant aux symboles situés prés des
manettes (ex. : brdleur arriere droit
(2.1.1).

* Pour allumer un brdleur :

- Appuyez sur la manette et tournez dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre ¢
jusque vers la position maximum A

- Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d’étincelles jusqu’a
I'allumage.

Le réglage vers un debit plus réduit
s’effectue entre le symbole A et le
symbole M.

En cas d’extinction de la flamme, il
suffit de réallumer normalement en
suivant les instructions de I'allumage.

Les flammes du brdleur sont plus petites
au niveau des doigts de grille pour proté-
ger I'émail de la grille.

Le bruit généré par certains brileurs est lié
a leur forte puissance et a la combustion
du gaz ; cela ne dégrade en rien la qualité
de cuisson.

En cas de panne de courant, approchez
une allumette du brlleur aprés avoir tourné
la manette correspondante dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusque

vers la position maximum ‘

mMaintenez la manette complétement
enfoncée quelques secondes apres
I'apparition de la flamme pour déclencher
le systéme de sécurité.

» Réglez la couronne de flammes de fagon
que celles-ci ne débordent pas du pour-
tour du récipient (2.1.2).

* N'utilisez pas de récipient a fond concave
ou convexe (2.1.2).

* N'utilisez pas de récipients qui recouvrent
partiellement les manettes (2.1.3).

* Ne laissez pas fonctionner un foyer gaz
avec un récipient vide.

» N'utilisez pas de diffuseurs, de grille-
pain, de grilloirs a viandes en acier et
des faitouts avec des pieds reposant ou
effleurant le dessus verre (2.1.4).

Maintenez ouverts les orifices

‘d’aération naturelle de votre habita-
tion, ou installez un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation méca-
nique). Une utilisation intensive et prolon-
gée de l'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par exemple en
ouvrant une fenétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si
elle existe (un débit d’air minimum de
2 m?/h par kW de puissance gaz est né-
cessaire).
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- 2 UTILISATION

2.2 Récipients pour brileurs gaz

Diameétre du récipient Braleur Usage
20a30cm Triple Couronne (@
18 4 28 cm Grand Rapide ® Fritures, ébullition
16 222 cm Rapide ) Aliments & saisir
12320 cm Semi-Rapide Q Sauces, réchauffage
8a14cm Auxiliaire (® Ebullition, mijotage

2.3 Mise en marche de la plaque
électrique (selon modéle).

* Positionnez la manette sur le repére qui
convient a la cuisson souhaitée (2.3.1).

Le voyant de mise sous tension @) du
foyer s’allume.

Ala premiere utilisation, laissez chauffer
la plaque a vide, a I'allure maximum pen-
dant 3 minutes, pour durcir le revétement.

Utilisez un récipient de taille adap-

tée : le diametre du fond doit étre
égal ou supérieur au diametre du foyer
électrique (2.3.2).

« Effectuez les fins de cuisson en mettant
la manette en position “0” afin de béné-
ficier de la chaleur accumulée dans la
plaque.

« Utilisez un couvercle sur votre récipient
le plus souvent possible pour réduire les
pertes de chaleur par évaporation.

mNe laissez pas fonctionner un foyer
électrique sans récipient (sauf a la
premiére utilisation), ou avec un récipient
vide.

La plaque électrique reste chaude un cer-
tain temps apres la mise en position “0”
de la manette. Ne pas toucher cette zone,
risque de bralures.

2.4 Récipients les plus adaptés sur
la plaque électrique (selon modéle)

Utilisez des récipients a fond plat qui
plaquent parfaitement a la surface du
foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal
épais ou “sandwich”,

- en aluminium avec fond (lisse) épais,

- en acier émaillé.
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- 3 ENTRETIEN

(0 BOUGIES ET INJECTEURS :
En cas d’encrassement des bougies Q
nettoyez-les a I'aide d’une petite brosse a
poils durs (non métalliques) (3.1.1).

L’injecteur gaz se trouve au centre du
brdleur en forme de pot. Veillez a ne pas
I'obstruer lors du nettoyage, ce qui per-
turberait les performances de votre table.

(0 GRILLES ET BRULEURS GAZ :
Dans le cas de taches persistantes, utili-
sez une creme non abrasive, puis rincez
a l'eau claire. Essuyez soigneusement
chaque piéce du brdleur avant de réutili-
ser votre table de cuisson.

(0 PLAQUE ELECTRIQUE :

La plaque chauffante est protégée par un
revétement noir, il faut donc éviter 'em-
ploi de tout produit abrasif. Aprés chaque
usage, essuyez-la avec un chiffon gras.

Si la plaque vient a rouiller, enlevez la
rouille (avec une toile émeri par exemple),
et reconstituez le revétement noir avec un
produit rénovateur haute température du
commerce.

(] DESSUS VERRE :

Nettoyez avec une éponge sanitaire et
de l'eau chaude, puis essuyez. Dans le
cas de taches persistantes, utilisez des
produits spéciaux pour le verre vitrocéra-
mique.

[0 MANETTES :

Utilisez un chiffon doux, imbibé de savon
noir liquide dilué dans de I'eau.
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L’entretien de votre table de cuisson
est facilité si vous l'effectuez avant
son refroidissement complet. Mettez a
zéro toutes les commandes électriques et
gaz.
@Préférez un nettoyage des éléments
de la table a la main plutét qu’au
lave-vaisselle.
» N'utilisez pas d’éponge grattante pour

nettoyer votre table de cuisson.
* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.




-4/ ANOMALIES ET SOLUTIONS

(0 ALLUMAGE DES BRULEURS.

Il N’y a pas d’étincelles lors de I'appui sur
les manettes :

« Vérifiez le branchement électrique de
votre appareil.

« Vérifiez la propreté des bougies d’allu-
mage.

 Vérifiez la propreté et le bon assem-
blage des brdleurs.

« Si la table est bridée sur le plan de tra-
vail, vérifiez que les pattes de fixation ne
sont pas déformées.

» Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de leur
logement.

0 LORS DE L’APPUI SUR UNE
MANETTE, IL Y A DES ETINCELLES
SUR TOUS LES BRULEURS A LA
FOIS.

C’est normal. La fonction allumage est
centralisée et commande tous les bri-
leurs simultanément.

(3 IL Y A DES ETINCELLES MAIS
LE OU LES BRULEURS NE S’ALLU-
MENT PAS.

« VVérifiez 'ouverture de I'arrivée de gaz.
 Si vous avez du gaz en bouteille ou en
citerne, vérifiez que celle-ci ne soit pas vide.
* Si vous venez d'installer la table ou de
changer la bouteille de gaz, maintenez la
manette enfoncée en position d’ouverture
maximum jusqu’a l'arrivée du gaz dans
les brdleurs.

« VVérifiez que l'injecteur n’est pas bouché
et si c’est le cas, débouchez-le avec une
épingle a nourrice.

O LORS DE L’ALLUMAGE, LES
FLAMMES S’ALLUMENT PUIS

S’ETEIGNENT DES QUE LA MANETTE
EST RELACHEE.
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» Bien appuyer a fond sur les manettes
et maintenez cette pression pendant
quelques secondes aprés I'apparition des
flammes.

« Veérifiez que les pieces du brdleur sont
bien mises en place.

» Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de leur
logement.

« Evitez les courants d’air violents dans la
piéce.

» Allumez votre brlleur avant d’y poser
votre casserole.

O AU RALENTI, LE BRULEUR
S’ETEINT OU BIEN LES FLAMMES
RESTENT IMPORTANTES.

« Vérifiez la correspondance entre le gaz
utilisé et les injecteurs installés (voir le
repérage des injecteurs dans le chapitre
“Changement de gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées
d’origine en gaz de réseau (gaz naturel).

« Vérifiez le bon réglage des vis au ralenti
(voir paragraphe “Changement de gaz”).

(0 LES FLAMMES ONT UN ASPECT
IRREGULIER.

« Vérifiez la propreté des brileurs et des
injecteurs situés sous les brdleurs, I'as-
semblage des brileurs, etc.

(0 LORS DE LA CUISSON, LES
MANETTES DEVIENNENT CHAUDES.
» Utilisez de petites casseroles sur les
brileurs a proximité des manettes. Les
grands récipients sont a poser sur les plus
grands brdleurs, les plus éloignés des ma-
nettes.

* Bien installer la casserole au centre du
braleur. Elle ne doit pas déborder sur les
manettes




+ § TABLEAU ECO-CONCEPTION

2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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*§ TABLEAU ECO-CONCEPTION

1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem




- 6 SERVICE APRES-VENTE

Relations consommateurs France

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a 'adresse postale suivante

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04 FARTEEEL

Interventions france

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faci-
liter la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque si-
gnalétique (6.1.1).

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34 Taoral

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.




DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De Dietrich cultivates
iy a constant search for excellence, perpetuating exceptional know-

o«r‘“’"& , 5 how in the design of perfectly finished products. Many of our
WCE g electrical appliances are certified by the “Origine France Garantie”
% & label, an acknowledgement which certifies they are manufactured

JraT B in France.
I This label both ensures the quality and durability of our appliances,

as well as their traceability, thus offering a clear and objective
indication of their provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS — READ CAREFULLY
AND RETAIN FOR FUTURE USE.

This guide can be downloaded from the brand web site.

« WARNING : this appliance may be used by children aged 8
years and older, and by persons with impaired physical sensorial
or mental capacities, or without experience or knowledge, if they
are supervised or have received prior instructions on how to use
the appliance safely and have understood the risks involved.

* Children must not be allowed to play with the appliance.
 Cleaning and maintenance operations must not be carried out
by children without supervision.

* Children must be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

* It must be possible to disconnect the appliance from the power
supply, either using a plug or by fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with installation rules.

* The electrical plug must remain accessible after installation.
* WARNING : In case of hotplate glass breakage :

- shut immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power supply.

- do not touch the appliance surface,
- do not use the appliance.

* If a crack appears in the surface of the glass, disconnect your
appliance from the power supply to avoid electric shock.

* We don’t recommend a safety device of hobs.

WARNING : Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

* WARNING : leaving a hob unattended when cooking with fat or
oil can be dangerous and could cause a fire.

* Never try to extinguish a fire with water but switch off the
appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.

WARNING : fire risk: do not store any items on the cooking
surfaces.

* Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(type of gas and gas pressure) and the appliance’s settings are
compatible.

 The settings for this appliance are stated on the label inside the
wallet or on the information plate.

» This appliance is not connected to a system for evacuating
combustion products. It must be installed and connected in
compliance with current regulations. Particular attention should be
given to applicable ventilation requirements.

* The use of a gas hob produces both heat and humidity in a
room. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep mechanical
ventilators open.

* Prolonged, intensive use of the hob may require additional
ventilation, by opening a window, for example, or ventilating the
room more efficiently by increasing the setting on mechanical
ventilation, where installed.
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

* Do not use cookware that overhangs the edge of the hob.
» Do not use steam cleaning appliances.

« If the power cable is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales service department or by a similarly
qualified person in order to avoid danger.

» This hob has been designed for use by private persons in their
homes.

» Caution : The cooking process should be provided under
supervision. Also a short time cooking should be provided under
constant supervision.

* These hobs are designed exclusively for cooking drinks and
foodstuffs and do not contain any asbestos-based component
parts.

* Never leave any CLEANING or FLAMMABLE products in the
cupboard beneath your hob (aerosols or other pressurized cans,
papers, recipe books, etc.)

* If you have a drawer underneath the hob, we recommend
avoiding placing objects in it that are temperature sensitive
(plastics, paper, aerosols, etc.).

 When connecting electrical appliances to a nearby socket,
ensure that the power supply cable is not in contact with any hot
surface on the appliance.

* For safety reasons, after use, do not forget to close the main gas
valve for mains gas lines or the valve on the top of your butane/
propane gas cylinder.

* Disconnect your hob from both electrical and gas supplies before
carrying out any maintenance operations.

* The conformity CE mark is applied to all these hobs.
» This appliance should be installed by a qualified technician /
installer.
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

« If a knob is difficult to turn, call your installer immediately.

* This hob complies with standard EN 60335-2-6, as it applies to
heat build-up in class 3 appliances and the implications for their
installation (in compliance with standard EN 30-1-1).

* Never use aluminium foil for cooking. Never place products
wrapped in aluminium foil or in aluminium trays on your hob. The
aluminium will melt and permanently damage your appliance.

* The appliance is not designed to be switched on using an
external timer or a separate remote control system.
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ENVIRONMENT

Caring for the environment

This appliance’s packing materials are
recyclable.

Recycle them and help to protect the
environment by disposing of them in
the council receptacles provided for this
purpose.

Your appliance also contains
various recyclable materials.
It is therefore marked with this
logo to indicate that, in
European Union countries,
I used appliances must not be
mixed with other waste. Appliance recy-
cling organised by your manufacturer will
thus be carried out in optimum conditions,
in accordance with the current European
directive on waste electrical and electronic
equipment. Consult your local authority or
your retailer to find the drop-off points for
used appliances nearest to your home.

We thank you for your help in protecting
the environment.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves
energy. If you use a glass lid, you can
control your cooking perfectly.
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- () IDENTIFICATION

Identify your type of hob € G & @
by comparing the number and layout of
the burners on your appliance with the
illustrations (0.1.1), (0.1.2) (0.1.3) and
(0.1.4).

- | INSTALLATION

Make a note of the references of your
appliance on the “After-Sales Service and
Customer Relations” page so that you can
readily find them in future (6.1.1). This
page also explains where to find them on
your appliance.

1.1 Fitting

This worktop must be at least 3 cm thick
and heatresistant or else coated with a
heat resistant material.

Your table must imperatively rest on the
work surface. If a horizontal partition or
a crossbar is installed under the hob, it
must be positioned at 10 cm minimum
below the worktop (1.1.1).

Under no circumstances keep any
sprays or pressurised containers in any
compartment below the hob (see “Safety
guidelines” chapter).

Follow the guidelines in the sketch (1.1.2).
* Remove the “pan supports”, burner caps
and burner heads, noting their original
positions.

* Turn the hob upside down and place it
carefully over the top of the base unit, so
as not to damage the knobs or igniters.

* To ensure a good seal between the body
of the hob and the worktop, stick the foam
seal Q around the edge of the body,
before installing the hob (1.1.4).

* Turn over the hob ; place it over the

opening in the base unit.

*Fit the burner heads, caps and pan
supports.

Connect your hob to the gas (see “Gas
connection” section) and to the electricity
(see “Electrical connection” section).

» Secure the hob in position, using the
four fixing clamps @) and screws supplied
(1.1.6) fixing them to the four corners of
the housing. It is essential that you use
the holes provided for the purpose, as per
the drawing (1.1.5).

Stop screwing when the clamp starts
to bend.

Do not use a power screwdriver.

In case the fixing clamps are not supplied
with the device, you can purchase them
from your after-sales department.
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- | INSTALLATION

1.2 Electrical connection

The appliance must be plugged in using
a standardized power cable with 3
conductors each 1.5 mm? (1 ph + 1 N +
ground) which must be connected to the
220-240 V~ network by means of a stan-
dardized IEC 60083 power socket or a
single-pole cut-off device in compliance
with installation regulations.

The plug must be accessible after the hob
is installed.

Cross section of the cable to be used
220-240 V- - 50 HZ
gas and mixed

Three conductors, one
of which is an earth

Cross section of 1
conductors in mm?

Tension

Cable HO5V2V2F - T90

Fuse 10 A

The protective conductor (green/

yellow) is connected to the earth @
terminalon the hob and must also be
connected to the installation’s earth
terminal @. The fuse for the installation
should be 10 amperes (1.2.1).

If the supply cable is damaged, it must be
replaced by a cable or special set available
from the manufacturer or its after-sales de-
partment.

1.3 Gas connection

If the hob is to be installed above an oven
or if other nearby heating appliances could
heat and damage the gas hose, then it is
essential that a rigid pipe is installed ins-
tead.

If a flexible hose is used (as is the case of
butane gas) then it must not be installed
in a place where it may be in contact with
a moving part of the kitchen unit or a loca-
tion likely to get cluttered.

No flexible hoses with a limited

service life may be longer than 2
metres and must be accessible for
inspection along their entire length. They
must be replaced before their expiry date
(printed on the hose). Whatever means of
connection is chosen, make sure that it is
gastight when installed, using soapy-wa-
ter. In France, you must use a hose or
pipe stamped NF Gaz D

The gas connection must comply with the
regulations in force in the country where
it is installed.

e Mains natural gas (1.3.1).

For your safety, you must choose only one
of the following three connections:

— Connection via a rigid copper pipe
with mechanical screw connectors (%"
gas standard).

» Connect directly on to the elbow on the
appliance.
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- | INSTALLATION

- 0 Connection via a flexible metal
hose (stainless steel) with screw
connectors (meeting standard NF D 36-
121) ; the life of such hoses is not limited.

- 9 Connection with a flexible
reinforced rubber hose with mechanical
screw connectors (meeting standard NF
D 36-103) with a 10-year life.

When connecting the gas to your hob,
if you have to change the direction of
the elbow fitted into the appliance:
- change the seal.

- tighten the nut on the elbow ensuring that
you do not exceed a tightening torque of
17 N.m.

e Gas supplied from a cylinder or tank
(butane/propane gas) (1.3.2).

For your safety, you must choose only one
of the following two connections:

- Connection via a rigid copper pipe
with mechanical screw connectors (72" gas
standard). Connect directly to the elbow
on the appliance.

- ﬂ Connection with a flexible metal
hose (stainless steel) with screw
connectors (to standard NF D 36-125);
the life of such hoses is not limited.

- 9 Connection with a reinforced
flexible rubber hose with mechanical
screw connectors (meeting standard NF
D 36-112) with a 10-year life.

1.4 - Changing the type of gas

mYour appliance is supplied ready
for use with natural gas.

The injectors required for adapting it
to butane/propane can be found in the
plastic bag containing this guide.

Whenever you change the gas type, you
must follow these steps in turn:

- Change the gas connection,
- Change the injectors,
- Adjust the retarder on the taps.

1+ To change the gas connection:
- refer to the “Gas connection” paragraph.

2 + Change the injectors, proceeding as
follows:

- Remove all the supports, burner caps
and heads.

- Unscrew the injectors @ in the bottom
of each well, using the spanner provided
@ and remove them (1.4.1).
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- | INSTALLATION

- Replace them with injectors for the
gas to be used, as shown in the gas
characteristics table (1.5.2); for this:-

- Tighten them by hand as far as possible.
- Position the spanner fully on the injector.

- With a pencil, draw a line @ on the base
plate at the location shown (1.4.2).

- Turn the spanner clockwise until the line
@ appears on the other side (1.4.3).

Do not go beyond this limit; you
could to damage the product.

- Re-fit the burner heads, caps and pan

supports.

@Each time you change the gas, tick
‘the corresponding box on the label

stuck on the appliance. Refer to the

“Connecting the gas” and “Changing

the gas” sections in the manual.

3- Set the retarders on the taps: these

can be found under the handles

(1.4.4).

- Adjust each tap in turn.

- Remove the knobs @ and sealing was-
hers @ by pulling them upwards.

- Changing from natural gas to butane/
propane :

- Using a small flat screwdriver, fully

tighten the brass retarders (yellow) ,
(1.4.5), in a clockwise direction (1.4.5.1).

- Re-fit the sealing washers and knobs, en-
suring that you orient them correctly and
that the 3 knobs are pushed on fully.

- Changing from butane/propane to na-
tural gas

- Loosen the adjusting screws in the
brass retarders (yellow) (1.4.5) ,
using a small, flat screwdriver, by 2 turns
anti-clockwise (1.4.5.2).

- Refit the knob ),

- Light the burner in the maximum position
and then move to the low position.

- Remove the knob @) again , then turn
the adjusting screw clockwise as far as the
lowest possible position before the flame
goes out.

- Re-fit the sealing washer @ and the
knob @

- Move the knob from maximum to minimum
a few times: the flame should not go out;
if it does, loosen the adjustment screw @
so that the flame stays alight during these
movements.

1.5 - Gas properties

The adjacent table (1.5.2) shows where
the injectors are positioned on your
appliance according to the type of gas.
Each number is marked on the injector
used.

1.6 - Installation of Triple Crown
burner (depending on model)

For the installation of the Triple Crown
burner, please refer to figure 1.6.1. with
following key :

Q Triple Crown burner
@ Spark plug
@ Gas safety (Thermocouple)
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- 2 USE

2.1 - Switching on the gas burners

The gas burners operate safely due to a
metal tab right next to the flame. Each bur-
ner is controlled by a tap fitted with a safety
system which, if the flame accidentally
goes out (spills, draughts, -etc.) the gas
inlet is quickly and automatically switched
off and gas is prevented from escaping.

Each burner is supplied from a tap, which
is opened by pressing and turning the
knob anti-clockwise.

The “0” point corresponds to the tap being
off.

» Choose the desired burner by using the
symbols located near the knobs (e.g.: right
rear burner ) (2.1.1).

* To light a burner:

- Press the knob and
anti-clockwise ¢ .

turn  fully

- Holding the knob pressed will cause a
series of sparks until the gas lights.

- Adjust the setting by turning to between

the symbol “ and symbol A.

@ If the flame goes out, light it again nor-
'mally, following the lighting

instructions.

The burner flames are smaller near the
grid supports to protect the enameled grid.

The noise made by some burners is the
result of their high power and burning gas;
this in no way adversely affects cooking
quality.

If the flow is interrupted, place a match
close to the previously lit burner. Press the
knob and turn fully anti-clockwise ¢ .

mHoId the knob pushed in fully for a few
seconds after the flame appears, so
as to trigger the safety system.

* Adjust the ring of flames so that it does
not overflow the edge of the pan (2.1.2).

* Do not use a pan with a concave or
convex bottom (2.1.2).

» Do not use pans that partly cover the
knobs (2.1.3).

* Do not leave the gas on under an empty
pan.

*« Do not use heat regulators, toasters,
griddle pans or stewpot with feet which sit
on or touch the glass top (2.1.4).

Keep all natural air-vents in the room

ropen or have a mechanical ventilation
system installed (a mechanically ventilated
hood). Prolonged, intensive use of the hob
may require extra ventilation, for example,
by opening a window, for example, or
more efficient ventilation by increasing the
level of mechanical ventilation, where
fitted (2 minimum air input of 2 m3 per hr
per kW of gas power is required).
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- 2 USE

2.2 - Cookware for gas burners

Pan diameter Burner Use
20 to 30 cm Triple crown (@
18 to 28 cm Super Fast ® Frying - Boiling
16 to 22 cm Fast () Searing foods
12to 20 cm Semi-Fast Q Sauces, re-heating
8to 14 cm Auxiliary (® Simmering

2.3 - Switching on the electric hot-
plate (depending on model).

*Turn the knob to the mark for the required
cooking (2.3.1)

The plate’s power on @ indicator lights.

When using for the first time, allow the
plate to heat at maximum speed with no
pan on it for three minutes toharden the
coating.

@Use the right size pan: the bottom of
*the pan should be no smaller than the
diameter of the hotplate (2.3.2).

* Do final cooking with the knob turned to
the “0” position, to get the benefit of the
heat built up in the plate.

* Use a lid on your pan whenever possible,
to reduce heat loss through evaporation.

Do not leave an electric hotplate on

without a pan on it (except when
using for the first time) or with an empty
pan on it.

An electric hotplate stays hot for some
time after turning the knob to the “0”
position. Do not touch this area; you could
burn yourself.

2.4 - The pans best suited to an
electric hot plate (depending on
the model)

Use flat-bottomed pans that sit perfectly
on the plate :

- stainless steel with a thick tri-metal or
“sandwich” bottom,

- aluminium with a thick (smooth) bottom,

- enamelled steel.
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. 3 DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

(3 IGNITERS AND INJECTORS:
If the igniters become dirty , clean

them with a small, stiff (non-metallic) brush
(3.1.1).

The gas injectors are located in the centre
of each burner in the well shape. Ensure
that you do not block them during clea-
ning, which could impair your hob’s per-
formance.

(0 PAN HOLDERS AND GAS BUR-
NERS:

For persistent stains, use a non-abrasive
cream, and then rinse with clean water.
Carefully wipe each part of the burner
before using your hob again.

(O ELECTRIC HOTPLATE :

The hotplate is protected with a black
coating; the use of any abrasive product
should be avoided. After each use, wipe it
with an oily rag.

If the plate starts to rust, remove the rust
(with emery cloth, for example) and replace
the black coating with a commercially avai-
lable high temperature renovating product.

[ GLASS TOP:

Clean with a kitchen sponge and warm
water and then wipe.For tough stains, use
special vitroceramic glass cleaning pro-
ducts.

Do not allow acid liquids such as lemon
juice, vinegar, etc. to remain on the enamel

To clean the hob’s stainless steel, use a
sponge and soapy water or a commercially
available stainless steel cleaner.

Your hob will be easier to maintain if
done prior to complete cooling. Turn
off all electrical and gas controls.

@Preferably clean hob components by
hand rather than in the dishwasher,

* Do not use scourers to clean your hob,

* do not use steam cleaners.
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-4 PROBLEMS & SOLUTIONS

(3 LIGHTING BURNERS.

There are no sparks when | push down on
the knobs:

* Check that your hob is electrically
connected; check that the igniters are
clean,

* Check that burners are clean and
properly assembled,

« If the hob is fixed to the worktop, make
sure that the fixing clamps have not been
twisted,

* Check that the sealing washers under the
knobs have not come out of their locations.

(0 WHEN | PRESS A KNOB, THERE
ARE SPARKS ON ALL BURNERS AT
ONCE.

This is normal. The lighting system is cen-
tralised and all the burners spark at the
same time.

[0 THERE ARE SPARKS BUT THE
BURNERS DO NOT LIGHT.

* Check that the gas inlet is open,

* If you use gas tanks or cylinders check
that they are not empty.

« If you have just installed your hob or
changed a gas cylinder, keep the knob
fully pressed for a few seconds to allow
gas to arrive at the burners.

» Check that the injector is not blocked
and, if it is, unblock it with a safety pin.

(] WHEN LIGHTING, FLAMES IGNITE
BUT GO OUT WHEN THE KNOB IS
RELEASED.

* Press the knobs as far as they will go and
maintain the pressure for several seconds
after flames appear.

* Check that the burner components are
correctly positioned.

* Check that the sealing washers under the
knobs have not come out of their locations.

* Avoid strong draughts in the room.

« Light the burner before placing a pan on
it.

(0 IN THE LOW POSITION, THE
BURNER GOES OUT OR FLAMES RE-
MAIN TOO HIGH.

* Void strong draughts in the room.

» Check that the injectors fitted are the
right ones for the gas being used (see the
identification on the injectors in the “Chan-
ging gas type” section).

Reminder: remember that gas hobs are
delivered set up for use with mains gas
(natural gas).

» Check that the retarder screws are
properly adjusted (see “Changing gas
type” paragraph).

[ THE FLAMES HAVE AN IRREGULAR
APPEARANCE.

Check that the burners and injectors
underneath them, burner assemblies, etc.
are clean.

(0 KNOBS BECOME HOT DURING
COOKING

» Use smaller pans on the burners close
to the knobs. Put large pans on the larger
burners, further away from the knobs.

* Place the pan in the centre of the burner.
It should not sit over the knobs.
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+ 5 ECO DESIGN TABLE

2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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5 ECO DESIGN TABLE

1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
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— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.

34

éow

1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
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- AFTER-SALES SERVICE

SERVICE CALLS

Any maintenance on your equipment
should be undertaken by:

- either your dealer,

- or another qualified mechanic who is an
authorized agent for the brand appliances.

When making an appointment, state the
full reference of your equipment (model,
type and serial number). This information
appears on the manufacturer’'s nameplate
attached to your equipment (6.1.1).

Brandt France - SAS with share capital of €100.000.000 RCS Nanterre 801 250 531.
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VAZENA ZAKAZNICE
VAZENY ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dlikazem vasi vysoké Urovné
a lasky k francouzskému zplsobu Zivota.

Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesnuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
Nase spotiebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materidald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.

Jsme pFesvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmu uplatnit sv(j talent.

V neustalé snaze o lepsi uspokojeni vasich pozadavk( vam oddéleni zakaznického
servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi v8echny vaSe dotazy a pfipominky.

Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi davéru.

1
Q)G nvg « Spolecnost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych

W” = méstech Orléans a Venddéme, neustale usiluje o dokonalost

\"O/& & audrzuje sivyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimecnych
AR AN 3

vyrobkt. Mnoho nasich spotfebi¢l je opatfeno znackou Origine
I France Garantie, ktera potvrzuje, ze jsou vyrobeny ve Francii.
Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zzivotnost naSich
spotfebi¢u a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, Ze poskytuje jasny a objektivni
Udaj o jejich ptvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684



OBSAH

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI ....oooiiiiiirinieiicecnins 38
ZIVOTNI PROSTREDI ...t 41
Ochrana zivotniho prostfedi..........cccuveeiiiiiiic e 41
0 - IDENTIFTKACE ...ttt e e e e saee e e smaeeens 42
T o INSTALACE ..ottt et e e e e enae e e enneeas 42
1.1 - ZabUAOVANT ... 42
1.2 - Elektrick@ pFPOJKA ....cceeeieeeee e 43
1.3 - PIYNOVA PFIPOJKA . ....eeeeeeiieeeee e 43
1.4 - Zmé&na druhu PIYNU ....ooooeiiii e 44
1.5 - Technické Udaje K PIYNU ........oeeiiiiiiiie e 45
1.6 - Instalace hofak s trojitou KOrunou ... 45
2 = POUZITH ottt 46
2.1 - Uvedeni plynovych hofakl do provozu ..........cccceeceeeiieeniieeniiee e 46
2.2 Vhodné nadobi pro plynoveé hoFaKY............ccoiiiiiiiiiiiiiiiiicce e 47
2.3 - Zapnuti elektrické zony (podle modelu) ........c..ooevvviiiiiiiiiiiiie e 47
2.4 - Nadobi vhodé na elektrickou zénu (podle modelu)...........ccccvvveeeeeene... 47
B-UDRZBA ...t 48
4 -PROBLEMY ARESENI ..ot 49
5 - TABULKA EKO DESIGNU ...cooiiiiiiiiiiiiiee e 50
6 - ZIVOTNI PROSTREDI ...ovvieiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 52

37



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY A UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je také k dispozici na webovych strankach
znacky.

» Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti €i znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem, nebo obdrzi pfedchozi informace o
pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

» Déti si nesméji hrat se zafizenim.

» Postup Cisténi a udrzby nesmi provadét déti bez dozoru.

» Davejte pozor, aby si se spotfebi¢em nehraly déti.

* Musi byt umozZnéno odpojeni spotifebi€e od napdjeci sité, bud
prostfednictvim zastrCky v elektrické zasuvce, anebo zaclenénim
vypinace do pevnych vedeni v souladu s pravidly instalace.

» Elektricka zasuvka musi byt po instalaci pfistupna.

* Upozornéni: Pfi poSkozeni skla plotynky:

— okamzité vypnéte v8echny horaky a elektrické

topné ¢lanky a odpojte spotiebi¢ od napajeni,

— nedotykejte se povrchu spotfebice,

— spotfebi€ nepouzivejte.

« UPOZORNENI: Je-li povrch popraskany, odpojte pfistroj ze
sité, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

+ UPOZORNENIE: nedoporuCujeme pouzivat ochranny pfistroj
varné desky. Pouzivejte pouze ochranné prvky pro varné desky
vyrobené vyrobcem varného zarizeni, které jsou uvedeny v
navodu k pouziti jako vhodné anebo integrované do zafizeni.
Pouzivani nevhodnych ochrannych prvkd maze G k nehodam.

« VYSTRAHA: pokud pouZivate bez dohledu varnou desku, na niz
je tuk nebo olej, mize to byt nebezpecné a muze dojit kpozaru.

(458 38



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

* Nikdy se nesnaZte uhasit ohen vodou, vypnéte vzdy zafizeni a
prekryjte plamen poklickou nebo protipozarnim krytem.

« UPOZORNENI: Riziko pozaru: na varnych plochach nic
neskladujte.

» Pfed montazi se ujistéte, ze mistni podminky plynového rozvodu
(druh a tlak plynu) jsou kompatibilni se spotfebic¢em.

* Podminky nastaveni tohoto zafizeni jsou uvedeny na Stitku
umisténém v kapsicce nebo na Stitku s parametry.

» Toto zafizeni neni pfipojeno k zafizeni pro odvod produktl
spalovani. Musi byt nainstalovano a pfipojeno v souladu
splatnymi pravidly. Zvlastni pozornost vénujte pfedpisum voblasti
odvétravani.

» Pouzivani plynového varného zafizeni vede k uvoliovani tepla
a vlhkosti v mistnosti, kde jej nainstalujete. Zajistéte spravné
odvétrani kuchyné: nechte oteviené otvory pro mechanickou
ventilaci.

* Intenzivni a dlouhodobé pouzivani pfistroje muze vyzadovat
dodatec¢né vétrani, napfiklad po otevieni okna, nebo ucinné;si
vétrani, napfiklad zvySenim vykonu mechanické ventilace, pokud
existuje.

* Nepouzivejte nadobi, které prfesahuje pfes okraje varné desky.
» NepouzZivejte zafizeni pro parni Cisténi.

» Je-li kabel poSkozeny, musi jej z bezpecnostnich divodul
vymenit vyrobce, jeho servisni oddéleni nebo opravnéna osoba,
aby se predeslo nebezpedi.

 Tato varna deska je urCena pro pouziti v domacnosti.

« UPOZORNENI: Na vafeni je nutno neustale dohlizet. Kratké
vareni vyzaduje trvaly dohled.

» Tyto varné desky uréené vyhradné k pfipravé napoju a pokrmu
neobsahuji Zadné azbestové soucasti.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

* Pokud pouzivate pfihradku umisténou pod deskou, doporu€ujeme
neuchovavat v ni predméty citlivé na teplo (plasty, papiry, tlakové
lahve s aerosolem atd.).

* Neskladujte ve skfifice pod varnou deskou Cistici nebo hoflavée
prostfedky (rozpraSovaCe nebo nadobky pod tlakem, papiry,
kucharské knihy...).

* Pokud v blizkosti varné desky zapinate elektricky spotiebic,
ujistéte se, zda se privodni kabel spotfebiCe nedotyka teplych
mist.

» Z bezpecnostnich divodu nezapomente po kazdém pouziti
uzavrit centralni kohout rozvodu plynu nebo kohout propan-
butanové lahve.

» Varna deska musi byt pfed zahajenim udrzby ¢i jiného zasahu
odpojena od elektfiny a plynu.

* Na varnych deskach je uvedena znacka ES.

* Instalaci smi provadét vyhradné instalatér nebo kvalifikovany
technik.

* Rada : Pokud se nékterym ovladacim knoflikem tézko otaci,
nepouzivejte silu. Vyzadejte si zasah technika.

 Tato deska vyhovuje normé EN 60335-2-6 tykajici se zahfivani
nabytku a tfidé 3, pokud jde o montaz (podle normy EN 30-1-1).

« K vafeni nikdy nepouzivejte alobal.na varnou desku nikdy
nepokladejte vyrobky zabalené do alobalu anebo na hlinikovém
podnosu. Alobal by se roztavil a natrvalo by poskodil se roztavil.

» Spotiebi€ neni ur€en k ovladani prostfednictvim externiho
Casoveho spinace nebo oddéleného systému dalkového ovladani.
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ZIVOTNI PROSTREDI

Ochrana zivotniho prostredi

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na je-
jich recyklaci a pfispéjte tak k ochrané
Zivotniho prostiedi tim, Ze je budete
odkladat do kontejnert k tomu uréenych.
Vas spotfebi¢ rovnéz
obsahuje velké mnozZstvi
recyklovatelnych materiald.
Proto je oznacCeny timto
logem, které udava, Ze
E— vzgeml’ch evropské unie nesmi
byt pouzité spotfebiCe smésovany s jinymi
odpady.
Recyklace pfistroja, kterou zajistuje vy-
robce, se tak provadi za nejlepSich pod-
minek podle soucasné evropské smeérnice
o odpadech pochazejicich z elektrickych
a elektronickych zafizeni. Informujte se
na obecnim ufadé v misté bydlisté nebo u
svého prodejce, kde se nachazeji shérna
mista pro pouzité spotfebice nejblize Va-
Semu bydlisti.
Dékujeme Vam za pfispéni k ochrané Zi-
votniho prostiedi.

Doporuceni pro usporu energie

Radné umisténa poklice usetfi energii
pfi vafeni. Pokud pouzivate sklenénou
poklici, mate dokonalou kontrolu nad
varenim.
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- () IDENTIFIKACE

Identifikujte Vas model varné desky
WP podle poctu a rozmisténi
varnych zén dle pfislusnych schémat to-
hoto navodu k obsluze a instalaci (0.1.1),
(0.1.2) (0.1.3) (0.1.4).

- | INSTALACE

Abyste v budoucnu snadno nalezli vyrobni
udaje o Vasem spotfebici, doporucujeme
si je poznacit na stranku ,Poprodejni
servis a sluzby pro zakazniky” (6.1.1)
(tato stranka Vam rovnéz vysvétli, kde
udaje nalézt na Vasem spotiebicCi).

1.1 - Zabudovani

Spotfebi¢ musi byt zabudovan do desky
linky, ktera slouzi jako podstavec, o
minimalni tloustce 3 cm, zhotovené z
materialu odolného vuci teplu, anebo
potazené materialem s témito viastnostmi.

Vase varna deska musi tlacit na pracovni
desku. Pokud se pod deskou nachazi
vodorovna pfi¢ka, musi byt umisténa ne-
jméné 10 cm pod horni pracovni deskou
(1.1.1).

V zadném pfipadé neskladujte rozpraso-
vac nebo nadobu pod tlakem v prostoru,
ktery by mohl vzniknout pod deskou (viz
kapitola,Bezpecnostni pokyny”).
Postupujte prosim podle naértu 1.1.2.

* Vyjméte mfizky horaku, kryty a hlavy
hotakl a oznacte si, kam patfi.

+ Otocte desku a opatrné ji polozte na
otvor v lince, aby se neposkodily knofliky
a zapalovace.

* Pro zajisténi tésnosti mezi varnou
pracovni deskou pfipevnéte na ni té€snéni
Q dodavané se spotiebi¢em pred
samotnou instalaci desky: postupujte
podle nakresu (obr. 1.1.4).

» Umistéte varnou desku do otvoru linky
a dbejte na to, aby byla v otvoru spravné
vystfedéna.

» Osadte hlavy horakl, kryty a mrizky
horaka.

» Pripojte desku k plynu (viz kapitola
LPripojeni plynu®) a k elektrickému rozvodu
(viz kapitola ,Elektrické pfipojeni*).

* Chcete-li, muzete desku upevnit
upeviiovacimi patkami Q dodanymi se
Srouby (1.1.6), které se pfipevnuji do roh
krytu. Ktomu pouzijte vyhradné otvory
uréené k tomuto UcCelu, podle obrazku
vyse (1.1.5).

+ Utahujte az do okamziku, kdy se
upinaci patka zacne deformovat.
Nepouzivejte elektrické Sroubovaky.
Pokud montazni konzoly nejsou dodany
se zafizenim, muizete je ziskat od
poprodejniho servisu.
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- | INSTALACE

1.2 - Elektricka pripojka

Spotfebi¢ musi byt pfipojen pomoci
napajeciho standardizovaného kabelu s
3 vodi¢i o prifezu 1 mm? (1faze + 1N +
uzemneéni) opatfeného proudovou zastré¢-
kou 2P+T podle normy CEIl 60083 nebo
pfipojeného k omnipolarnimu vypinaci v
souladu s platnymi pravidly pro instalaci.

Elektricka zasuvka musi byt po instalaci
pristupna.

Priifez kabelu, ktery je nutno pouzit

220-240 V- - 50 HZ

3 vodice, a to:

Kabel HOBV2V2F - T90 | 2 ¥6CIce: & 0%,

Prafez vodi¢t v mm? 1

Pojistka 10 A

Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je

pfipojen na zemni svorku @@
spotfebi¢e a musi byt pfipojen k zemni
svorce @ elektroinstalace. Pouzijte
pojistku 10 A (1.2.1).

Pokud je pfivodni kabel poSkozen, musi
byt nahrazen novym kabelem &i specialni
soupravou, které jsou k dostani u vyrobce
¢i jeho servisniho oddéleni.

1.3 - Plynova pfripojka

Pokud varnou desku montujete nad
troubu nebo je-li v jeji blizkosti jiny pfistroj
vydavajici teplo, které by mohlo zahfivat
plynovou pfipojku, je bezpodminecné
nutné pfipojeni provést pomoci pevné
trubky.

Pokud pouzivate hadici nebo ohebnou
trubku (v pfipadé pouziti butanu), nesmi
se dotykat pohyblivé ¢asti linky ani vést
pfes misto, kde by se mohly skFipnout.

mDéIka vSech ohebnych trubek a hadic
s omezenou zivotnosti smi byt
maximalné 2 metry a musi byt pfistupné
po celé své délce. Musi byt vyménény
pred datem konce pouziti (vyznacenym na
trubce). At zvolite jakykoliv zpusob
pfipojeni, po montazi se ujistéte pomoci
mydlové vody, zda trubka dostatecné
tésni.
Plynova pfipojka musi byt provedena
v souladu s predpisy platnymi v pfislusné
zemi.

* Plyn rozvadény potrubim: zemni plyn
(1.3.1).

Pro zajisténi své bezpelnosti musite
pouzit vyhradné néktery ze 3 nasledu-
jicich typu pfipojeni:

— Pripojeni pevhou médénou trubkou
s mechanickymi zavitovymi koncovkami
(norma pro plyn G1/2).

* Pfipojeni provedte pfimo na konec s ko-
lenem namontovany na spotfebic.
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- @ Pfipojeni pruznym kovovym
vinovcem (nerez) s mechanickymi
zavitovymi koncovkami (podle normy
NF D 36-121) s neomezenou zZivotnosti.

- 9 Pfipojeni vyztuzenou pryzovou
hadici s mechanickymi zavitovymi
koncovkami (podle normy NF D 36-103)
s Zivotnosti 10 let.

Pokud musite béhem pfipojovani
plynu k varné desce otocit koleno
pfipevnéné na spotrebici:
* Vymeénite tésnici podlozku.
» Nasroubujte matici kolena a neprekrocte
utahovaci moment 17 N.m.

* Plyn rozvadény z Ilahve nebo
zdasobniku (propan/butan) (1.3.2).

Pro zajiSténi své bezpelnosti musite
pouzit vyhradné néktery ze 2 nasledu-
jicich typU pfipojeni:

- Pripojeni pevnou médénou trubkou
s mechanickymi zavitovymi koncovkami
(norma pro plyn G1/2).

» Prfipojeni provedte pfimo na konec
skolenem namontovany na spotfebic.

- Pfipojeni pruznym kovovym
vinovcem (nerez) s mechanickymi
zavitovymi koncovkami (podle normy
NFD 36-125) s neomezenou zivotnosti

- e Pfipojeni vyztuzenou pryzovou
hadici s mechanickymi zavitovymi
koncovkami (podle normy XP D 36-112)
s zivotnosti 10 let.

1.4 - Zména druhu plynu

Spotiebic¢ je z vyroby nastaven na
zemni plyn.
Trysky pro upravu na propan-butan se
nachazeji v sacku s timto navodem.

Pfi kazdé upravé na jiny druh plynu
postupujte v tomto poradi:

- Upravte plynovou pfipojku

- Vyménte trysky

- Nastavte pratok ventil.

1+ Upravte plynovou pripojku:

- pfectéte si odstavec ,Plynova pfipojka”
2- Pri vyméné trysek postupujte takto:

- Sejméte mfizky, vicka a hlavy ze vSech
horaki

- Pomoci dodaného klice @) (1.4.1) povolte
trysky (@) (1.4.1) umisténé na dné kazdé
miskovité prohlubné a sejméte je .

- Namontujte na dané misto trysky pro
pfislusny plyn, oznaceni trysek musi byt
v souladu s tabulkou parametrt pro jed-
notlivé druhy plynu (1.5.2); postupujte pfi
tom takto.

- Nejdfive trysky zaSroubujte ruéné az na
doraz.- Nasadte na trysky kli¢.Na uvede-
ném misté vyznacte @ na misku horaku
tuzkou ¢arku(1.4.2).

- Otacejte klicem ve sméru hodinovych
ruCicek, az se carka @ objevi na druhé
strané (1.4.3).

Nedotahujte vice, mohlo by dojit
kposkozeni.
- Osadte hlavy horaku, vicka a mfizky
horaka.
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Pfii kazdé zméné druhu plynu
zasSkrtnéte pfrislusné policko na
§titku na zarizenim, viz odstavce ,,Pri-
pojeni plynu“ a ,,Zména druhu plynu“ v
navodu k obsluze.
3- Serid'te ventily: jsou umistény na ovla-
dacich knoflicich @@ (1.4.4).

- Postupujte po jednotlivych ventilech.

- Tahem smérem nahoru sejméte knofliky
Q,a tésnici krouzky @).

- Pfechod od zemniho plynu na propan/
butan:

- Malym plochym Sroubovakem naSroubu-
jte az na doraz mosazny sefizovaci Sroub
(Zluty) @ (1.4.5), ve sméru hodinovych
ruc¢icek(1.4.5.1).

- Nasadte zpét tésnici krouzky a otocné
knofliky a dbejte pfitom na to, abyste je
nasadili spravnym smérem a aby oto¢né
knofliky byly fadné zamacknuty.

- Pfechod od propanu/butanu na zemni
plyn:

- Malym plochym Sroubovakem naSroubu-
jte az na doraz mosazny sefizovaci Sroub
(zluty) @ (1.4.5),0 2 otacky proti sméru
hodinovych rucicek. (1.4.5.2).

- Nasadte zpét otoény knoflik @),

- Zapalte hofak v poloze maximalniho vy-
konu a otoc¢te ho na minimalni vykon.

- Znovu sejméte otocny knoflik Q a
otacejte sefizovacim Sroubem ve sméru

pfi které jesté plamen nezhasne.

- Nasadte zpét tésnici krouzek @ aotocny

knofiik @).

- Nékolika ukony zméfte maximalni vykon

v opac¢ném pfipadé odSroubujte sefizovaci
Sroub @ , abyste pii t&chto Ukonech
dosahli spravného plamene.

1.5 - Technické udaje k plynu

Tabulka (1.5.2) ukazuje polohu trysek na
spotfebi€i podle pouzitého druhu plynu.
Kazdé cislo je vyznageno na trysce.

1.6 - Instalace horak s trojitou koru-
nou

Postupujte prosim podle nacrtu 1.6.1.
Q Hofak s trojitou korunou

@ Zapalovaci svicka

@ Termoclanek
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2.1 - Uvedeni plynovych horaka do
provozu

Bezpecnost zajistuje kovovy prvek,
umistény v blizkosti plamene. Kazdy
hofak je vybaven regulaénim ventilem s
bezpecnostnim systémem, ktery v pfipadé
nahodného zhasnuti plamene (preteceni
hrnce, privanu...) okamzité prerusi pfivod
plynu a zabrani tak jeho uniku.

Kazdy hofak je napajen kohoutem, ktery
se otevira zamackutim a otoenim proti
sméru hodinovych ruci¢ek. Bod ,0”
odpovida uzavfeni kohoutu.

* Zvolte pozadovany hofak podle symbold
uvedenych vedle knoflikG (napf.: pravy
predni hofak < (2.1.1).

* Chcete-li zapalit hofak :

- Stisknéte knoflik a otacejte jim ve sméru
hodinovych ruci¢ek M az do maximalni
polohy A

- Podrzte knoflik zmacknuty, &imz se
spusti série jisker a zapali horak.
Sefizeni na niz8i vykon se provadi mezi
symbolem “ a symbolem A .

Pokud plamen zhasne, stac¢i ho opét
zapalit béZnym postupem.

Plameny hoféku jsou v blizkosti nozek
mriZzky nizsi, aby se neposkodil smalt na
mfizce.

Nékteré horaky diky svému vysokému vy-
konu vydavaji pfi hofeni specificky zvuk,
ktery nijak neovliviiuje vareni.

V pfipadé prerudeni dodavky proudu za-

palte plamen pfiloZzenim zapalky kotevfe-
nému hofaku, az do maximalni polohy A .

mPokud chcete vypnout bezpec&nostni
systém, podrzte oto¢ny knoflik nékolik
sekund po zapaleni plamene stisknuty.

* Nastavte plameny tak, aby nepfe-
sahovaly pfes okraj nadoby (2.1.2).

* Nepouzivejte nadobi s vydutym Ci
vypouklym dnem (2.1.2).

* Nepouzivejte nadoby, které Castecné
prekryvaji ovladaci knofliky. (2.1.3).

* Nenechavejte hofet plamen pod prazd-
nou nadobou..
» Nepouzivejte difuzéry, opékace topinek,
ocelové smazici desky na maso ahrnce
s nozkami stojici na sklenéné desce nebo
nebo dotykajici se ji. (2.1.4).
UdrZujte oteviené vSechny pfirozené
zdroje vétrani nebo nainstalujte
nuceny ventilaéni systém (mechanicky od-
savac).
DelSi intenzivni pouzivani spotrebice mize
vyzadovat dodatecné vétrani; napfiklad
otevieni okna nebo jiné ucinngjsi vétrani,
napf. zvySeni vykonu mechanického
vétrani, pokud existuje (je nutny minimalni
prutok vzduchu 2 m3/h na kW vykonu
plynu).
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2.2 Vhodné nadobi pro plynové
horaky

Pramér nadoby Horak Pouziti
20 az 30 cm Trojita koruna (@
18 az 28 cm Extra rychly ® Fritovani - vareni
16 az 22 cm Rychly @ Potraviny k osmahnuti
12 az 20 cm Normalni € Omagky - ohfivan
8az14cm Pomocny () Pomaly var

2.3 - Zapnuti elektrické zény (podle
modelu)

« Nastavte ovladaci knoflik na znacku,
ktera odpovida pozadovanému typu
vafeni (2.3.1).

Rozsviti se kontrolka zapnuti @ prislusné

zény.

PFi prvnim pouziti nechte desku po dobu

3 minut hfat naprazdno na plny vykon, aby

se zpevnila jeji povrchova uprava.
Pouzivejte nadobi vhodné velikosti:
primér dna musi byt stejné velky

nebo vétsi nez primér elektrické varné

zény (2.3.2).

« Ke konci vafeni nastavte ovladaci knoflik

do polohy vypnuti ,0”, aby se vyuzilo teplo

nahromadéné v zoné.

« Pouzivejte co nejCastéji poklice, abyste

minimalizovali tepelné ztraty zplsobené

unikem pary.

m Nenechavejte elektrickou zénu
pusténou bez nadoby (kromé

prvniho pouziti) nebo s prazdnou nadobou.

Elektricka varna zéna zlstane po néjakou

dobu po uvedeni knofliku do polohy ,0”

horka. Nedotykejte se ji, hrozi popaleni.

2.4 - Nadobi vhodé na elektrickou
z6nu (podle modelu)

Pouzivejte nadoby s plochym dnem, které
dokonale pfiléhaji k povrchu zény:

- Z nerezové oceli se silnym trojitym dnem
nebo dnem z kompozitnich materialt

- Z hliniku s hladkym silnym dnem,

- ze smaltované oceli.
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(0 ZAPALOVACE A TRYSKY :

V pfipadé zaneseni zapalovacu Q
je vycistéte pomoci tvrdého kartacku
(nepouzivejte kovovy kartac) (3.1.1)).Ply-
nové trysky se nachazeji ve stfedu horaku
a maji miskovy tvar. Dbejte na to, aby se
pfi Cisténi neucpaly, snizil by se vykon
varné desky.

(1 PLYNOVE HORAKY A MRIZKY :
Pokud skvrny pretrvavaji, pouzijte neabra-
zivni krémovy prostfedek a oplachnéte
Cistou vodou. Pfed opétnym pouzitim
varné desky kazdou ¢ast hofaku dukladné
osuste.

(0 ELEKTRICKA VARNA ZONA :

Varnad deska je chranéna c&ernym
povrstvenim, na které se nesmi pouzit
abrazivni prostfedek. Po kazdém pouziti
ji otfete hadfikem.

Pokud deska zacne rezavét, odstrante rez
(napfiklad smirkovym papirem) a obnovte
¢erny povlak pomoci volné prodejného
renovacéniho prostfedku odolného vici
vysokym teplotam.

(0 SKLENENY POVRCH :

Ocistéte teplou vodou a osuste. Pokud
skvrny pretrvavaji, pouzijte specialni
pfipravky na sklokeramiku.
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Pokud dojde ke znecisténi smaltu kyse-
lymi tekutinami, jako je citronova Stava,
ocet, apod., ihned je setiete.

Udrzba vasi varné desky je

jednodussi, pokud ji provadite jesté
pfedtim, nez deska zcela vychladne.
Nikdy vSak spotfebi¢ necistéte, kdyz je
zapnuty. NejdFive nastavte vSechny ovla-
daci prvky plynu a elektfiny na nulu.

Jednotlivé dily desky myjte radéji
ruéné nez v mycce na nadobi
* Nepouzivejte k Cisténi varné desky
draténku..
* Nepouzivejte zafizeni pro parni ¢isténi.




-4 PROBLEMY A RESENI

(7 PRI ZAPALOVANI HORAKU.

Po stisknuti knofliku nedavaji zapalovace
jiskry.

« Zkontrolujte pFivod elektrické energie do
spotrebicCe.

 Zkontrolujte, zda jsou zapalovace Cisté.
» Zkontrolujte, zda jsou hofaky Cisté a
spravné sestavené.

» Pokud je deska upnuta k pracovni plose,
zkontrolujte, zda nejsou upinaci patky
zdeformované.

» Zkontrolujte, zda tésnici krouzky pod
oto¢nymi knofliky sedi spravné na svém
misté.

(7 PRI ZMACKNUTI KNOFLIKU JISKRI
VSECHNY HORAKY SOUCASNE.

Je to normalni stav. Zapalovaci systém
je centraini a vSechny zapalovace davaji
jiskru soucasné.

(0 OBJEVUJI SE JISKRY, ALE JEDEN
NEBO VICE HORAKU SE NEZAPALI.
» Zkontrolujte, zda je pfivod plynu
otevreny.

* Mate-li plyn v lahvi nebo cisternég,
zkontrolujte, zda neni prazdna.

» Pokud jste desku nové instalovali nebo
jste ménili tlakovou nadobu s plynem,
nechejte knoflik stisknuty a otevieny
naplno, az plyn dojde k hofakim.

» Zkontrolujte, zda neni ucpana tryska,
pokud ano, tak ji proCistéte zaviracim
Spendlikem.

0 PRI ZAPALOVANi NASKOCI
PLAMENY, ALE ZHASNOU V
OKAMZIKU, KDY KNOFLIK PUSTITE.

« Zatlacte knofliky az na doraz a drzte je
v této poloze nékolik sekund poté, co se
objevi plameny.

 Zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti
hofaku spravné usazeny na svém misté.

» Zkontrolujte, zda tésnici krouzky pod
otonymi knofliky sedi spravné na svém
misté.

 Zabrante prGvanu a prudkym zavanim
vzduchu v mistnosti.

» Zapalte hofak predtim, nez na négj
polozite kastrol.

(0 PRI ZTLUMENI PLAMENE HORAK
ZHASNE NEBO JE PLAMEN STALE
PRILIS VELKY.

» .Zkontrolujte, zda instalované trysky
odpovidaji pouzitému druhu plynu (viz.
oznaCeni trysek v kapitole ,Vlastnosti
plynu.*

Pfipomenuti: varné desky jsou z vyroby
nastaveny na zemni plyn.

» Zkontrolujte spravné nastaveni Sroubl
ventilt (viz kapitola ,Zména plynu®).

0 PLAMENY JSOU KOLISAVE.

« Zkontrolujte Cistotu horaku a trysek pod
nimi, sestaveni hofakl apod.

(0 BEHEM VARENi SE OTOCNE
KNOFLIKY ZAHRIVAJI..

» Na hofaky blizko ovladacich knoflik(
pouzivejte malé kastroly.

Velké kastroly pouzivejte na velké horaky
dale od ovladacich knoflikd.

* Hrnec umistujte na stfed horfaku. Nesmi
pfesahovat pres knofliky.
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2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem




-6 ZIVOTNI PROSTREDI

OPRAVY

Pfipadné opravy vaseho pfistroje musi
provadét:

- Vas prodejce,

- nebo kvalifikovany personal spolupracu-
jici s vyrobcem.

P¥i telefonickém objednani zasahu uvedte
kompletni udaje o VasSem spotrebici
(model, typ, sériové Cislo). VSechny tyto
informace naleznete na vyrobnim Stitku
upevnéném na pfistroji (6.1.1).

Brandt France, S.A.S, akciova spolecnost se zakladnim jménim 100 000 000 eur
RCS - Nanterre 801 250 531.
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ATAMHTOI
MEAATEZ,

MOoAIc ayopdoate éva mpoidv De Dietrich. Autr n em\oyr amoKAAUTITEL TOCO TIC ATTAUTHOELS
0a¢ 600 Kal To YOUOTO 0ag 0Tn YAAIKN Téxvn TnS (WG,

Me Bdaon ta 300 kat mMAéov €Tn TeExvoyvwaoiag, ot Snpioupyieg tng De Dietrich evowpatwvouv
Tov ouvduaoud design, AuBEVTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIOC, OTNV UMNPEGIA TNG HAYEIPIKNAG
TéxvNG. Ol GUOKEVEC AG EiVal KATOOKEVAOUEVEG e TTOAUTENL UAIKA Kal TTIPOO@EPOUV Ayoyn
moloTNTA PVIpiopaTOoC.

Eipaote oiyoupol 6Tl autr n uPnAng moldTNTAC CUOKELN Ba eMTPEPEL OTOUC AATPEIC TNG
HAYEIPIKAG VO EKYPACOUV OAA TOUC TA TOAEVTA.

H unnpeoia e€unnpétnong katavalwtwy tng De Dietrich givat SiaBéoiun yia va anavtrosl o
ONEC TIC EPWTNAOELC KAl TIC TIPOTACEIC 0AG VIO VA IKAVOTIOLEL TTAVTA KAAUTEPA TIC ATTAUTAOELS OAC,
Eival Tipr pog va eipaote o véog oag ouvepydtng otnv kouliva Kal 0ag EUXOPIOTOVHE Yl TNV
EUMOTOOUVN OAG,.

1 Me Tta epyootdoid tng otn loANia, otnv OpAedvn Kal otn Bavtoy,
3CIN, " n De Dietrich kaM\epyei pia ouvexny avalitnon yla TV aploTeia,
W“ = Slawvifovtag Ty eaIPETIKN TEXVOYVWOIa TNG OTO OXeSIAOHO ApTIa
\"“/5 § ONOKANPWHEVWY TIPOTOVTWV. MOAEC amd TIC OIKIOKEG OG OUOKEVEG
Capan® 5] gival motomoinuéveg pe tnv etikéta Origine France Garantie, pia

I aAvVOyVWPLoN TTOU TIIOTOTTOLEL TNV KATAOKELH Toug oTn MaAAia.
AuTH N €TIKETA OXL HOVO Stac@alilel tnv moldtnTa Kal TN avOekTikdTNTA
TWV CUOKEUWV HAC, al\d gyyudtal Kal TV IXVNAACIUOTNTA TOUG, TTAPEXOVTAG oa@n Kal
AVTIKEIMEVIKN €VOEIEN TNC TTPOEAEVCH G TOUC.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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OAHT'TEX I'IA THN AXDPAAEIA

ZHMANTIKEZ OAHrIEZ A THN AXZ®AAEIA NMOY MNPEMNEI
NA AIABAZETE MPOZEKTIKA KAI NA OYAAZETE TIA
MEAAONTIKH XPHZH.

O1 TTapouceg odnyieg diaTtiBevTal TTpog Awn oTn S1a8IKTUOKI)
ToTro0£0ia TNG ETAIPEING.

* H ouokeur auTr) PTTopeEi va xpnoidoTrolgiTal atro TTaidid nAKiag
8 eTwv Kal Avw Kal a1Td ATOUA HE TTEPIOPICPEVEG CWHATIKEG,
aIoONTNPIOKEG 1] VONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ME TTEPIOPIOPEVN EUTTEIPIA
KAl yVWOEIG, €pooov PBpiokovtal uttd eTiBAewn 3 €xouv AdBel
odnyieg OXETIKA PE TNV AOPAA] XPrionN TNG OUOKEUNG Kal €XOUV
KATAVOAOE€I TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

* Ta Taidid dev TTPETTEI va TTAICOUV E TN OUOKEUN.

* O1 gpyaoiec kabBapiopyoUu Kai ouvthpnong Oev TIPETTEl VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO TTAIdIA, XWPIG ETTIBAEWN.

» ®povTifeTe va eTIPAETTETE TA TTAIBIG TTPOKEIPEVOU VA PNV TTaifouv
ME TN OUOKEUN.

* [Mpé&TTEl va PTTOPEITE VO ATTOCUVOECETE T OUOKEUN aTTd TO BIKTUO
Tpoodoaoiag, cite pe TN Bondeia evog QIG TPoPodoaTiag €iTe uE
TNV €YKATACTOON €VOG BIOKOTITN TPOPOOOTiag,cUUPWVA HE TOUG
KQVOVEG EYKATAOTAONG

» OpovTioTe va €xeTE TTPOCPRACN COTO QIG TPOPODOTIAG UETA TNV
eykatdoTaon.

* [TPOEIAOTMOIHZH: O1 pwypég 1 ol Bpauoelig oTh YUaAIvn TTAGKQ
gival eTTIKIVOUVEG.

- ATTEVEPYOTTOINOTE QUECWS OAOUG TOUG KAUOTHPEG Kal KABE
NAEKTPIKO BepuavTikd oToixeio. TpaBAgTe TO QIG atrd TNV TIPIda N
KateBAoTe TNV aoPAAEIa OTO KIBWTIO TWV ac@aAelwv.KAgioTe TNV
TTapoxn agpiou;

- Mnv akoupTTACETE TNV €TIQAVEIQ TNG CUCKEUNG.

- Mnv €vePYOTTOIEITE TTOTE MIA XOAQOUEVN OUOKEUN.
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OAHT'TEX I'IA THN AXDPAAEIA

« MMPOEIAOMNOIHZH: Edav payicel n em@dveia Tou YuaAiou,
QTTOOUVOEDTE TN OUOKEUN aTTO TNV TTApOoXH NAEKTPIKOU PEUPATOG
yIO VO OTTOQUYETE TOV KivOuvo NAeKTPOTTANEIac.

« [IPOEIAOMNOIHZH: XpnoiyoTtroigite HYOVO TTPOCTATEUTIKA
KOAUPUATO YIO POYEIPIKEG €0TIEG TTOU €XOuv OXedIAoTel aTTd
TOV KOTOOKEUAOTH TNG OUOKEUNG MAYEIPEPATOG KAl TA OTTOiQ
ouoTAvVovTal OTIG 00NYieG XPNnong wg KATAAAnAa, r ta oTroia
gival evowpatwpéva otn ouokeur). H xpAon akatdAAnAwv
TIPOOTATEUTIKWY KOAUPMATWY PTTOPEI va TTPOKOAETEI ATUXAMOTA.

Agv OUVIOTOUUE OUOKEUN TTPOOTACIOG ETTIPAVEIWV.

* MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa o€ HAYEIPIKEG EOTIEG ME XPNON
AiTToug f Aadiou, xwpig eTTiBAEWn, YTTOPEl va eival €1mIKivOuvo Kal
Va TTPOKAAECEI TTUPKAYIAL.

* Mnv emixeIpoeTe TTOTE va OBACETE TN QWTIA PE vePO. AvTiBeTa,
B£0TE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl HETA OKETTAOTE T QAOyQ
ME éva KATTAKI ) JE MIa KOUBEPTA TTUPOOPRECNG.

* KivOuvog TTUpKayIAG: UNV TOTTOBETEITE TITTOTA TTAVW OTIG ETTIPAVEIEG
MayEIPEPATOG.

* [1piv atd TNV eykatdoTtaon, BePaiwbeiTe 611 o1 TTPOdIaypAPES TOU
TOTIKOU OIKTUOU OlavOoNG agpiou (Quon kai Trieon agpiou) eivai
OUMPBATEG PE TIG PUBUIOEIG TNG OUOKEUNG.

« O1 Tpodiaypa@ég puBUIONG TNG CUOKEUNG avaypdagovTal oTnv
ETIKETA TTOU UTTAPXEI €O OTn BRAKN 1) oTnv TTivakida oruavong.

* AUTA n Ouokeur] dev OUVOEETAl PE OIATOEN OTTAYWYAS TWV
TPoIdVTWwV Kauong. lMpémmel va eykataoTabei kal va ouvoebei
oUPQWVa HE TOUG IoxXUOVTEG Kavoviououg. [lpémer va Oobei
I010iTEPN TTPOCOXH OTIG 10XUOUCEG OIOTALEIG OXETIKA ME TOV
e€aepIiouo.

» Otav payeipeveTe ue QUOIKS AEPIO, JEYAAN TTOOOTNTA BEPUATNTAG
eKAUeTal oTov TTEPIBGANOVTO XWpPo. PPovTioTE O XWPOS TNG
Kou(ivag va OlaBETel KaAO €€aepIond: dIATNPACTE AVOIXTA TA
QVOoiyhaTa PNXavikAG e€aépwong.
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OAHT'TEX I'IA THN AXDPAAEIA

« Evrovn kal TTapateTapévn XPron Tng OUOKEUNG €VOEXETAI va
aTTaITel ETITTAEOV €EQEPIONO, TT.X. TO Avolyua Tou TTapdBupou, N
MO ATTOTEAEOUATIKO €EAEPIOPO TI.X. TNV AUENON TNG 1I0XUOG TOU
€€aepIOTAPA, EQV UTTAPXEL.

* Mnv XpNnOIYOTTOIEITE OKEUN PeEYOAUTEPA aATTO TN OIAUETPO TWV
EOTIWV.

* Mnv XpNOoIYOTTIOIEITE CUOKEU KABAPIOUOU HE ATHO.

* EGv 10 KOAWDSIO TPOPODOOTiag EXEI POAPEI TTPETTEI VA AVTIKATOOTAOET
QTTO TOV KATAOKEUAOTH, TNV UTTNPECIA £EUTTNPETNONG TTEAQTWYV TOU
KATAOKEUQOTHA, 1 éva ATONO PE TTapOMOoIa EEIDIKEUDN TTPOKEIUEVOU
va d100@QaNIOTEN TTANPWG N ac@AAcgia.

* AuT] n ouoKeun €xel OXEDIOOTEN yia va XpNnoIJoTIolEiTal aTrd
IDITEG OTOV TOTTO KATOIKIOG TOUG.

« To payeipepa TTPETTEI va TTPAYMATOTIOIEITAI TTAVTA UTTO TNV
eTiBAewn oag.

* AUTEG 01 €0TiEG TTPOOPICOVTAl ATTOKAEIOTIKA YIO TO PayEipepa
TPOYINWY KAl AQEWYNPATWY Kal OEV TTEPIEXOUV KAVEVA OUOTATIKO
ME BAon Tov apiavTo.

* Edv xpnoiyotroigite éva ouptdpl TOTTOBETNUEVO KATW QTTO TNV
€0TIA, uNV QUAACCETE O€ AUTO AVTIKEIMEVA TTOU DEV €ival avOeKTIKG
o€ UWPNAEG Beppokpaoieg (TTAAOTIKA avTIKEIPEVA, XapTId, doxeia
UTTO TTiEoN K.ATT.).

* Mnv @uAdcoete péoca oTo €mMITTAO TTOU BpioKeTal KATW OTTO
TIG €o0Tieg Tpoidvta ZYNTHPHZHZ f EYOAEKTA Ttrpoiévta
(wekaoTtnpa f) doxeio uTTO TTieon, XapTid, BIBAIG cuvTaywy K.ATT.).
* 010V OUVOEETE NAEKTPIKEG CUOKEUEG JE KOVTIVI TTapox PEUMOTOG,
BeBaiwbeite 0TI TO KAAWSIO TPOPODOTIAC BEV EPXETAI OE ETTAPN ME
BepUAIVOPEVES ETTIPAVEIEG.

* Nla Adyouc ac@aAciag, PeTd amd KABe xprion, unv exvdre
VO KAEIVETE TN YEVIKN TTOPOXNA QEPioU 1 TNV TTAPOXN UypaEpiou
BouTtaviou/ TTpotraviou TNG PIAGANG.
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OAHT'TEX I'IA THN AXDPAAEIA

* [Tpiv atrd otroladATTOTE Epyaaia oTnv €oTia, BeRaiwdeite OTI dev
gival ouvdedepévn oTnV TTAPoxn (PEUMATOS 1) agpiou).

» O1 payelpikég eoTieg @épouv T orjuavon CE.

* H gykartdoTaon TTPETTEI VA TTPAYMATOTIOIEITAI ATTOKAEIOTIKG aTTd
€CEIBIKEUPEVOUG TEXVIKOUG.

« Ed4v OuokoAelUeoTe va TrepIoTpEWeTe TO OlaKOTITH, MHN
AZXKHZETE MNIEZH. ZntAoTe TNV GUECN TTOPEUPACN TOU TEXVIKOU
EYKATAOTAONG.

* AUt n eoTia givar oupgewvn Pe 10 TIPOTUTTO EN 60335-2-6
AVOQOPIKA PE TN B€puavon TWV TTOPAKEIMEVWY ETTITTAWY KAl PE
TNV KaTnyopia 3 6cov agopd Tnv eykatdoTtaon (CUPQWVA HPE TO
mpotutto EN 30-1-1).

* MnVv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE AAOUUIVOXAPTO YIA TO payeipepa. Mnv
TOTTOBETEITE TTOTE TTAVW OTN CUOKEUR 0OG TTPOIOVTA CUCKEUAOUEVQ
ME aAoupivio f; o€ okeUog aloupiviou.To aAoupivio Ba Aiwoer Kai
Ba 1TpokANBEi aveTTavopbwTn {NUIA 0T CUCKEUN MAYEIPEPATOG.

* H ouokeuy dev TTpoopileTal yia €vEPYOTTOINON ME E£CWTEPIKO
XPOVOJIAKOTITN ] EXWPIOTO OUCTNUA TNAEXEIPIOUOU.
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ITEPIBAAAON

2EBAZMOZ zTO MNEPIBAAAON

Ta uUAikd ouokeuaoiag auTting Tng
OUOKEUNG gival avakukAwaolpa. MTTopeite
va ouppeTdoxete otn  dladikaoia
AVOKUKAWONG, aTToppITITOVTaG Ta UAIKA
OUOKeEUaoiag OoToug €I8IKOUG KABOUG TToU
Bétel oTn d1G6e0r) 0OGg O BUOG 0ag, Kal
va OUUBAAAETE KT QUTOV TOV TPOTTO OTNV
TTpooTooia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

H ouokeunn oag TrEPIEXEN

ETTIONG TTOAAG aVOKUKAWOIPA

UAIKG. DEpel CUVETTWIG aUTO TO

AOYOTUTTO TTPOKEIPEVOU VO OOG

UTTOdEIKVUEI oTI ol

XPNOIUOTIOINUEVEG OUOKEUEG
Oev TIPETTEI VA QATTOPPITITOVTAl Pagi PE
AAAa atroppippaTa.

O KOTOOKEUOOTAG TWV OUOKEUWV
OPYOVWVEI, UTTO TIG KOAUTEPEG OUVONKEG,
TNV avakUKAWON TOuG,cUPQWva PE TNV
I0XU0UCO EUPWTTIAIKA 08nyia OXETIKA
ME T OTTORANTA €10WV NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOUOU;

ATtreuBuvbeite otov dnuo ocag f oTov
EUTTOPIKG CAG AVTITIPOCWTTO TTPOKEIPEVOU
VO EVNUEPWOEITE OXETIKA PE TA onueia
TTEPICUANOYNG TWV XPNOIMOTTOINUEVWY
OUCKEUWV TTOU BpiokovTal KOvid oTtnv
KOTOIKiO 00QG.

2ag €uxaploTOUNE yia TN OUUBOAR oag
oTnv TTpooTaaia Tou TTePIBAAAOVTOG.

ZuppBouAn g§oikovopnong
EVEPYEING

To payeipepa pe KATTaKl TTOU £QAPUOLE!
owoTa egoikovouei evépyela. Eadv
XPNOIUOTTOIEITE YUAAIVO KATTAKI, JTTOPEITE
va TTapakoAouBeite TEAEIQ TO payeipepa.
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. 0 ANAI'NQPIXTIKA XTOIXEIA

[MpoodiopioTe TOV TUTTO TWV PAYEIPIKWY
coTiv E @GP cuykpivovtag
TOV apIBuo Kai TN dIATAgN TWV E0TIWV
TNG OUOKEUNG 0ag e TIG €IkOveg (0.1.1)
(0.1.2) (0.1.3) (0.1.4).

- | ErKATASTAZH

[MpokeIuévou va avaTpEXETE PE E€UKOAIQ
OTOUG KWAIKOUG avapopdg TNG OUOKEURG
0ag, 00G TIPOTEIVOUHE VA TOUG ONUEILTETE
otn  oeAida  «Ymnpeoia TeXVIKAG
YmooTtnpigEng — ESumnpétnon MeAatwvy
(6.1.1). (Ze autr) TN ogAida uTTOdEIKVUETAI
€TTiONG TO onueEio oTo oTToio AvaypdeovTal
€TTAVW OTN OUCKEUR).

1.1 - EvroixiopOg

emMQAveIa (TTaXoug TOUAGXIoTOV 3 cm) evOg
ETTITTAOU aTTO UAIKO QVOEKTIKO O€ UWNAEG
BepUOKPATIES ) TO OTTOIO PEPEI ETTIKAAUWN
atro TTAPOUOoIo UAIKO.

To Tpamédl oag TpETEl va oTnpigeTal
EMPEAWG OTNV em@Avela epyaciag. Edv
KATW atrd TIG £0TIEG UTTAPXEI €va 0pICOVTIO
XwpIoua, TPETTEl va gival Touhdyiotov 10
cm até v emeadveia epyaoiag(1.1.1).

2€ KABe TrepiTTwON, MNV QUAACOETE
WekaoThpeG A doxeia UTTd TTieon OTO TUAUA
TTOU €VOEXETAI VO UTTAPXEl KATW atrd TNV
eotia (BA. ke@dAaio «Odnyieg yia TNV
ACQAAEIOR).

AkoAouBrjoTte 1o didypappa (1.1.2).

* ATTOMOKPUVETE TIG OXAPES TTOU OTNnpPifouv
TA OKEUN, TO KAAUPPOTA TWV ECTIWV KAl TIG
KEPAAEG TWV ECTIWY, EVTOTTICOVTAG TN 80N
TOUG.

» Tupiote avdamoda TIG €0TiEG TTAVW OTTO
TO GVOIyUO TOU ETTITTAOU, TTPOTEXOVTAG
va pnv  TpokaAéoete BAAGBn oToug
TTEPIOTPEPOUEVOUG OIAKOTITEG KOl OTOUG
omvOnpIoTEG.

* Na va e¢aopalioeTe TN oTEYavoTnTa
veTAgl TOU €EWTEPIKOU KOAUPUATOG
KOl TOU TTAYKOU epyaaiag, KOAAOTE TO
Tapéupuoua Q OTNV TEPIPETPO TOU
e§wTePIKOU KAAUPPATOG, TTPIV OTTO TNV
eykatdoTaon Twv eoTiwy (1.1.4).

* [upioTe TNV €oTia KAl TOTTOBETAOTE TNV
0TO AVOIyUa TOU VTOUAQTTIOU.

* TOTTOBETAOTE TIG KEPAAEG TWV ECTIWV, TA
KOAUpATO KAl TIG OXAPES OTAPIENG TWV
OKEUWV..

* JUVOEOTE TIG €OTIEG PE TO BIKTUO OEPiOU
(avatpégte oTo KEQAAAIO «ZUVOEDN ME
OIKTUO agpPiou») Kal PE TO NAEKTPIKO BiKTUO
(avaTtpééte o010 KEQAAQIO «HAEKTPIKNA
ouvdEan»).

« Edv T10 €mOBupcite, pmopeite va
OTaBEPOTIOINTETE TIG E€OTIEG PE TN
Bonbeia Twv TECOAPWV E€EAPTNUATWY
oTEPEWONG TTOU Oag TrapExovTal
padi pe mig Bideg (1.1.6) kai Ta oTroia
OTEPEWVOVTAI OTIG TEOOEPIG YWVIEG TOU
eEWTEPIKOU KOAUPPOTOG. XPNOIKOTIOINOTE
OTTWOONTIOTE TIG OTEG TIOU  £XOUV
TTPORAEPBEI yia ToV OKOTTO auTO CUUQWVA
Je 1o oxédio (1.1.5

ZrapatnoTe va Bidwvere oTtav TO
€gdpTnua oTEPEWONG apxiocer va
TTAPAHOPPWVETAI.

Mnv xpnoipotroigite NAeKTPIKO KaToaRidI.
Edv ta wria otepéwong dev Tapadobouv
pali ye Tn OUOKEun, PTTOPEITE va TA
TTPONNBEUTEITE OTTO TNV UTTNPETIA PETA TV
TTWANoN.
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1.2 - HAekTpIKH 0°Yvdeon

To KoAwdIio Tpopodooiag Tou @oupvou
Tou dI0BéTel TPEIG aywyous 1 mm? (1
@aon + 1 Oud. + yeiwaon) Tpémer va
ouvoéeTal Ye Povogaoikd OikTtuo 220-
240V~ péow nAeKTPIKAG TTPICaG KATA TO
mpéTuTro IEC 60083 | péow piag didragng
AUTOPOTNG BIAKOTTAG PEUNATOG, CUPPWVA
ME TOUG KOVOVEG EYKATAOTAONG.

QpovrioTe va éxete TTPOCRACN OTO @IG
TPoPodoaUiag NETE TNV eyKaTAOTOON.

Ailaropn Tou kKaAwdiou Tpog Xprnon

220-240 V- 50 HZ yia
£0TIEG OEPIOU KOl PIKTEG

. 3 aywyoi €K Twv OTToiwv
Kahwdio HO5V2V2F - T90 |° @Y V1 veiwon

SAiatoun aywywv og 1
mm2

AcpdAeia 10 A

mTo KaAwdio TrpooTaciag (TTpacivo—

KiTpIVO) ouvdEéeTal e TOV OKPOBEKTN
veiwang @& NG CUOKEUAG Kal TTPETTEN Val
ouvOoéeTal e T yeiwon ™Mg
gykardotaong. H  aoc@dAeia  Tng
eykardoTtaong Tpémel va gival 10 autrép
(1.2.1).

Edv 1o kaAwdio Tpopodoaiag £xel POapEi,
TIPETTEI VA QVTIKOTOOTABE] pE KAAWSIO
N pe €dkR didragn T1ou d1abétel n
KaTaoKeudoTpla eTaipeia 1 n YTrnpeoia
Texvikng YTTOOTAPIENG TNG ETAIPEIOG.

1.3 - Z0vdeon pe &lkTuo agp’lou

Edv o1 eoTieg oag eival eykaTeoTNUEVEG
mTavw amd  @oupvo N KOVTA O¢
Oepuaivopeva oWPATA T OTToIa EVOEXETAI
va utrepBepudvouv T ouvdeon, auTr Ba
TIPETTEI UTTOXPEWTIKA VO TTPAYUATOTTOINOET
uéoa o€ oKANPO aywyo.

Edv xpnoiyotrolgite €UKAPTITO aywyo
N owAiva (o€ TTEPITITWON Uypagpiou
Boutaviou), @povTioTe va unv €pxeTal
o€ ETTAPNA ME KATTOIO KIVNTO TUAMA Tou
€TTITTAOU Kal va pnv eutrodiceTal atmd dAAa

QVTIKEIMEVA.
m'O)\m ol €UKOUTITOI OWAAVEG Kal ol
aywyoi pe TreEplOpIoPEVN  DIAPKEIA
CwNG TTPETTEl va €XOUV PEYIOTO UNKOG 2
MéTpa Kal va gival TTpoafdaacipol ae 6Ao To
unKog Toug. lMpétel va avTikaTaoTabolv
TIPIV OTTO TNV TTAPEAEUON TNG NUEPOPNVIAG
xpnong (avaypd@etal  €mMAVW  OTOV
owAnva). OTrolovoNTTOTE TPATTO OUVOEDNG
Kal av eTTIAEEETE, EAEYETE TN OTEyavoTNTA
TOU JE OATTOUVOVEPO, META TV
£YKATAOTOOT).

H oUvdeon pe 10 OIKTUO aEgpiouU TTPETTEI
va TrpaypoTotroinfei oUp@wva PE TOUG
KQVOVIOUOUG TTou 1IoXUoUV OTn XWwpa
£YKOTAOTAONG.

e Aiavoun @uoOIKoU aspiou pEOW
KevTpikoU SikTuou (1.3.1)..

Mo TNV ao@AAeId oag, TTPETTEI VA ETTIAECETE
QTTOKAEIOTIKA Mio atmd TIG 3 TTapaKATW
OUuVvOEOEIG:

- ZUvdeon e GKAPTITO XAAKIVO CwARva
HE BiIdwToUG PnXavikoug SoKTUAIOUG (ovouaaia
Kard 10 TTPSTUTTO agpiou G1/2).

« [lpaypatro~TmoIiRoTe Tn  ouvdeon
atreuBeiag otV GKPN NG £VWwong Twv
OWARVWY TNG GUOKEUNG.
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€@ zuvdcon pe eokopmTo KUpaTOEIBA
METAAAIKO (avogeidwTo) CwARva pE
pnxavikoug BiIdwrtolg ouvdéououg
(oUpoewva pe 1o TTpdéTuTTo NF D 36-121),
ME atrepIopIoTn dIApPKEIa CWNAG.
e 20vdeon pe EUKAUTITO CWAARVA ATTO
EVIOXUMEVO KOOUTOOUK HE MNXOVIKOUG
BIdwTOUG OUVSEEOHOUG (CUPPWVA PE TO
mpoéTutto NF D 36-103), pe didpkeia CwnAg
10 eTWV.
mKGTd ™ didpKela TNG ouvdEoNnS TNG
€0TiOG 0ag pe TO OiKTUO agpiou,
evOExeTal va YpelooTel va aAN&EeTe Tnv
KaTeUBUVON TNG €vwong Twv CWARVWYV
OTn OUCKEUN 00G:
* ANGETE TN @iTTpa 0TEYAVOTNTAG.
* BidwoTe 10 TAgIUGdI TNG £vwong Twv
OWAARVWY, € POTTH TTOU VA PNV UTTEPPAiVEI
Ta 17 N.m..
» Aépio os @idAn n ds§auevn (uypaépio
Bouraviou/mpormraviou) (1.3.2).
Mo TNV 0o@AAeId oag, TTPETTEI VO ETTIAECETE
QATTOKAEIOTIKG Mia 1m0 TIG 2 TTAPAKATW
OUVOECEIG:
- Z0vdeon pe oKANPO XAAKIVO CWARVA pE
pNxavikoug BidwToug dakTuAioug (ovopaaia
KaTa TO TTPATUTIO agpiou G1/2).
MpaypartotroioTte TN oUvOeon aTTeubeiag
aTnVv AKpn TNG £vwong Twv CWARVWY TG
OUOKEUNG.
- @ ZOvdeon pe edkapTrTo KUPATOEISA
METAAAIKO (avogeidwTo) owARva pe
pnxavikoug BiIdwTolg ouvdiéououg
(oUpowva pe 1o TPoéTUTTo NF D 36-125),
ME atrepidpioTn didpkeia {wNG.
- e 20vdeon pe eUKAUTITO CWARVA ATTO
EVIOXUMEVO KOOUTOOUK HE MNXOVIKOUG
B1IdwTOUg OUVSEEOHOUG (CUPPWVA PE TO
mpoéTuTTo XP D 36-112), pe didpkeia Cwng
10 eTWV.

1.4 - AN\ayn £18oug agpiou

m H ouokeun oag £xel TTPOPUBUIOTEI yia TN
oUvdeON |IE PUOIKO QEPIO.

Ta oakpo@uoia £€yxuong Trou givai

orapaitnTa yia T oUvdeon e TTopoxn

Boutaviou/rpotraviou Bpiockovral  OTN

OUGCKEUOOIO TTOUTTEPIEXEI OUTEG TIG ODNYiES.

>& KGBe aAhayn| €idoug agpiou, TTPETTEI va

Trpofeite S1adoxIKd OTIG EEAG EVEPYEIEG:

- MpooapudaTe T oUVOEDT e TO SIKTUO agpiou

- AN\GETE TO akpouUaia £yxuan.

- PuBpioTe TOUG PUBUIOTES TWV OTPOPIYYWV.

1 MpooapudéoTte TN OUVOEON ME TO

BikTUO agpiou: avaTpéETe oTNV TTOPAYPAPO

«Z0vOeDN We BIKTUO agpiou».

2° AAAGETE T aKkpo@UOIO £yXUONG HE

TOoV akOGAOUBO TPOTIO :

- ATTOPOKPUVETE TIG OXAPES, TA KOAUUMATA

KOl TIG KEPAAEG OAWV TWV EOTIWV.

lMNa 1OV KauoTApa TPITTARG KOopwvag,

xpnoigotroinoTte €va kKAeldi cwAnva 7

mm (dev TTapéxetal). MNa Toug GAAoug

KQUOTAPEG, XPNOIUOTTOINGTE TO KAEISI TTOU

TTOPEXETAI.

- ZeBidwoTe pe TN BorBeia Tou KAEIBIOU TToU

00G TTOPEXETAI Q (1.4.1) 10 akpoguoia

éyxucrng@ (1.4.1) oTo BdBog KEBE eaTiag Kal

QVACNKWOTE Ta.

- TomoBeTAOTE TO AKPOPUACIA £yXUONG

TOUQVTIOTOIXOU agpiou aTnv avaloyn Béon,

OUP@WVO PE TOV TTIVOKA XAPAKTNPIOTIKWY

agpiou (1.5.2) kal 0T CUVEXEIQ.

- BidwoTe apyikd 10 akpo@Uoio €yxuong PE

XEIPOKIVNTO TPOTTO £WG OTOU ACPOANICEL.

- TomoBetioTe TO KA€Idi TAVW OTO

aKPOPUOIO £YXUONG.

- Mg 1n BonBeia evdg poAuBiol TpaBnTe

Mia  ypapun OTO UTTOQEIKVUOUEVO

onueio (1.4.2).

- [upioTe 10 KAEIBI BeCI6OTPOPA WG GTOU

n yPAauun Q eg@avioTei atTnv GAAN
TAgupd Tou KA£IBIOU (1.4.3).
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m Mnv utrepBeite autod 1o 6pI0 KABWG
evléxetal va trpokaAéoere BAABN
OTO TIPOIOV.

- TomoBetAoTe Eavd TIG KEPAAEG TwV
€OTIWOV, Ta KOAUPPOTA KAl TIG OXAPES
OTAPIENG TWV OKEUWV.

Me ka0e aAAayn agpiou, TOEKAPETE
TO QVTIOTOIXO KOUTAKI OTNV ETIKETA
TTou gival KOAANMEVN OTNV OUOKEUN.
Avatpéfte oOTIG £vOeTNTEG «XUVOEON
agpiou» Kal «AAAayl agpiou» TOU
gyxeipi1diou xpRong.
3- Pubuiore toug emPpaduvTéS TwWV
oTpOoYiyywv: BpiokovTal KATw OTTO TOUG
TepioTpeSpevoug diakotes @Y (1.4.4).
- PuBuioTe diadoxiké kae oTpd@iyya.
- ATTOMOKPUVETE TOUG TTEPIOTPEPOPEVOUG
6|C(K(’)TrT£goToug OOKTUAIOUG OTEYOVOTNTOG
eTpaBd)vmg TOUG TTPOG TO ETTAVW.
- Mépaopa amd 10 PUOIKO AEPIO OTO
uypaépio BouTtaviou/trpoTtraviou :

- Me 1n BonBeia evog pikpou katoafidiou,
BidwoTe KaAd TNV (KiTpivn) PTTPOUTEIVN
Bida pubuiong Twv emRPAdUVTWV Q
(1.4.5), pe degi60TPOPN YOPA (1.4.5.1).

- EmavartomoBetioTte Toug OakTUAioug
OTEYAVOTTOINGNG KOI TOUG TIEPIOTPEPOPEVOUG
OIOKOTITEG, TTPOCEXOVTAG TN POPA TOUG KOl
Slao@aAifovtag 6Tl oI 3 TTEPIOTPEPOUEVOI
OIOKOTITEG €XOUV TOTTOBETNOE CWOTA.

- MerdBoon améd vypaépio Boutdvio /
TIPOTTAVIO O€ QUOIKO AEPIO:

- Me éva pikpd katoafidl, &efidwoTe TNV
(kitpivn) pTTPOUTCIVN Bida pUBUIONG TwvV
emBpaduviwv @) (1.4.5), kaTd 2 OTPOPES,
ME apioTePOaTPOPN popd (1.4.5.2).

- ETTavaTtotroBeTrioTe TOV TTEPIOTPEPONEVO
diakorn @Y.

- AvayrTe Tnv €oTia oTn P€yiotn B€on, Kal
OTn OUVEXEIQ TTEPIOTPEWTE TOV OIOKOTITN
€WG TN XaunAn Béon.

- AmopakpUlvetre €K VEOU TOV
mepioTpe@opevo  diakémtn @), om

guvéxela TeploTpéWTe TN Bida pubuiong
def160TpOPA £WG TNV TTI0 XauNnAR B¢on,

TIPIV TO GRACIYO TNG PAGYOG.
- EmavatomoBetiote TOV  daKTUAIO
OoTeyavoTNTOG KOl TOV TTEPIOTPEPOUEVO

siakorm@.

- Mpaypatotroinote TOAEG QOpEG TOV
TTPONYOUNEVO XEIPIONO yia va pubuioeTe
TOUg ETIRBPOSUVTEG: N @AOYa Bev TrpETTEl
va ofAoel. Ze TEPITTTWON TTOU ORN0El,
EeBidwoTe T Bida pubuiong Q KaTd TPOTTO
WOoTE N @AGYa va TTapapéVEl avaupévn Katd
TN OIGPKEIA TWV XEIPIOUWV.

1.5 - XapaktnpioTIKA agp’lou

O Tmapakdtw (1.5.2) mivakag utTodeIKVUEl
Ta onueia TOTTOBETNONG TWV AKPOPUTIWYV
£€yXuong OTn OUCKEUR 00G avaloya PE TO
€idog agpiou TTOU xpnoiyoTroleital. Kabe
apIBuoG avaypd@eTal OTO AKPOQUOIO
£yXuong.

1.6 - TotroféTnON TOU KAUCGTAPA
TPITTARG oTePavng(avaAoya pe 1o
HovTéAO)

BA. ZxAua 1.6 pe Tov akdAoubo TiTAO

@ kauoTipa TpITAAG oTeRAvNg

@ omvenpiotég

@ 6:ppooToixeio
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2.1 - AsiToupyia TWV ECTIWV AEPiOU

H aocedAeia Twv €0TIWV  agpiou
EMITUYXAVETAI PEOW €VOG METAAAIKOU
oTeAéXoug, TTou BpiokeTal akpIBwg OITTAa
oTn @Aoya. KaBe eatia eAéyxetal amod
Mia oTpoeIyya pe cUoTNUO ac@aAsiag
TO OTT0i0, O€ TTEPITITWON ATTPOCdOKNTOU
ofnaipatog NG @Adyag (Eexeihiopa,
pelpa aépog K.ATT.), oTauaTd GUECA Kal
auTtépaTa TNV TTOPOXH aEPIOU Kal EUTTOdICEI
T dloppon Tou.

Kabe eotia TtpogodoTeital amd pia
oTpoéPIyya, Tng oToiag 1O dAvolyua
TpaypartoTolgitar  mMECOVTOG KAl
TTEPIOTPEPOVTAG TNV APICTEPOCTPOPA.TO
onueio «O» avTIOTOIXEI OTO KAgigIyo NG
OTPOPIYYAG.

* EmAEETE TNV €oTia TTou emBUEITE PE TN
BonBeia Twv cuuBoAwv TTou PBpiokovTal
OITTAQ OTOUG TTEPICTPEPOUEVOUG BIAKOTITEG
(.x.: Triow de€id eotia < (2.1.1).

* MNa va avayete pia eoTia: :

- MNatAoTE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIAKOTTTN KAl
TIEQIOTPEWTE TOV, APIGTEQPOOTPOPA VARV
™ PéyioTn Béan 6

KpatoTe TTatnPéVO TOV TTEPIOTPEPOPEVO
SIaKOTITN YIa VO EUPAVIGTOUV 01 OTTIVONPES
Kal va avAayel

MNa peiwpévn amodoon Ba Tpémel va
pubpioete TN BEon TOU BIOKOTITN WETAGU
TWV OUPBOAWY me A

2e TrepimTwon  ampoodoOKnToU

oBnoipatog TNG @AGYyaG, avawTe €K
VEOU TNV €0Tia cUPQWVA WE TIG OBNYiES.
O1 @Adyeg TnG eoTiag eival TTOAU
MIKPOTEPES OTO UYWOG TNG OXAPAG WOTE va
TTPOCTATEUETAI TO GUAATO TNG.
O B66pufog Tou TTapdyeTal amd KATTOIEG
€O0TIEG OUVOEETAI PE TN MEYAAN 10XU KOl TNV
Kauaon Tou agpiou. Aev eTTnpeddel KaBOAou
TNV TTOIOTNTA JAYEIPEUATOG.

e TepiTTwon SIAKOTIAG PeUPaTOG, Eival
duvatd va avAayeTe TNVEOTIa agpiou,
TTANCIGJovTag €va OTTIPTO OTNV EOTIO TTOU
EXETEETTIAEGEl KAl KPOTWVTAG TTOTNHEVO
TautdXpova TOV TTEPIOTPEPOUEVO
BIOKOTITN.

praTﬁOTs TaTnUévo Tov
TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN VIO HEPIKA
OEUTEPOAETITA PETA TNV EUPAvIOn TNG
@AOyag yia va Béoete o€ Aeitoupyia To
oUoTNUa aoPaAgiag.

» KpatrioTe TTaTnUEVO TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN YIA HEPIKA OEUTEPOAETITA WETA
TNV EPPAvIoN TNG GAGYAS yia va BEoETE O€
AeiToupyia To oUoTnua acaAeiag.(2.1.2).

» PuBpioTte Tn oTepdvn TnG QAOyag Katd
TPOTTO WOTE N GAGYa va TTePIoPICETAl OTOV
TIATO TOU OKEUOUG (2.1.2).

* Mnv xpnoigoTroleiTe oKeln PE KOIAO A
KupTS TTATO (2.1.2).

*Mnv xpnoidoTroleiTe oKeln TTOU
KOAUTITOUV €V PJEPEI TOUG DIOKOTITEG (2.1.3).

» Otav 10 oKeLOG gival GOEI0, PNV AQAVETE
avaupévn TNV 0TI agpiou.

* Mnv XpnOIYOTTOIEITE EKXUTHPEG, TOOTIEPA,
avogeidwTn oxdpa KPEATOG Kal XAAKIVEG
KOTOAPOAEG pE TTOBIO 1} TTOU OTnpPifovTal
Tavw oTo T¢apI (2.1.4).

AlaTNPAOTE avoIXTéd Ta avoiyuarta

(QUOIKOU €EaePICPOU TNG oOIKiag oag n
ToTmoBeTAOTE pia  pnyaviky Oi1dTagn
e€aepiopol (UNXavikog atroppoPnTAPAG).
H évrovn kal TrapateTapévn xprnon Tng
OUOKEUNG EVOEXETAI VO ATTAITEl ETTITTAEOV
€€AgPIONO, TT.X. TO AvOolyua Tou TTapadupou
1 €vav TTI0 ATTOTEAECUATIKO EEAEPIOUO, TT.X
TNV augnon TG 10XU0G TOU PNXavikou
eCommAiopol, edv umdpyel (armaiteital
TTapoxn aépa TouldyioTov 2 m3/h ava kW
10XU0G agpiou).
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2.2 3ke'Yn yia 1ig e0Tieg agp’lou

AidpeTpog okEUOUG EoTia Xpnon
20 -30 cm TpmAAc otepavne @
18 - 28 cm MoAU peydAng Taxutnrag @ | Tnydviopa - Bpdoiyo
16 -22 cm MeyaAng Tax0TnTag @ Tpo@Ipa yia TTApACKEUN
12-20cm Meoaiag taxotnrac €Y YaAToEG, {éoTaa
8-14cm Bon@nriky (® Tiyavé Bpdoipo

2.3 Asitoupyia NAEKTPIKNAG EOTIOG
(avéAoya pe 1o povTédo.

* PubpioTe TOoV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oTn Asitoupyia Trou Taipiddel aTo ETMOUPNTO
payeipeya (2.3.1).

H evdeIkTIKA Auyvia Tng €oTiog TTou BETeTE
o€ Aeiroupyia avapel.

Katd tnv TpwTtn Xpnron, (eOTAVETE TNV
NAEKTPIKN €0Tia, OTNV UYPNAOTEPN £vTaon,
XWpig kavéva okeloG €TAVW TNG, €T
3 AeTTTd, yia va okAnpuvBei n emmioTpwon.

XpnoigotoinoTte €va OKelOG

KatdAAnAou peyéBoug: n SIAUETPOG
TOU TTATOU TTPETTEI VA €ival ion 1) ueyaAUTePN
atmmd TN SIGUETPO TNG NAEKTPIKAG €0TiOG
(2.3.2).

* 270 TEAeUTaiO OTABIO TOU PAYEIPENATOG
YUpIOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITA OTN
0¢éoan «0», WoTe va eTWPEANBEITE aTTO TNV
auénuévn BeppdTNTA TNG £CTIOG.

* TommoBeTeite TO KATTAKI TTAVW OTTO TO
OKeUOG 600 TO duVATOV CUXVOTEPQ, WATE
VO MPEIWVETE TNV OTTWAEIQ BepudTNTOG
Méow TNG eCATHIONG.

mMr]v QQNVETE avappévn TNV NAEKTPIKA
eaTia étav Ogv UTTAPXEI OKEUOG 1 OTAV
TO OKeUOG eival Gdelo (ekTOG amd TNV
TPWTN XPHon).
H nAekTtpikr eoTia Trapauével Ce0Tn
yia opIouéVo xpoOvo agoU yupioeTe Tov
TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN TN B€on «O».
Mnv ayyiCete autrp TN Cwvn, UTTAPXEI
Kivduvog va TTpokAnBouv eykaupaTta.

2.4 - Ta kataAANAOTEpa OKE YN YIA
TNV NAeKTPIKH €0Tla (avAMoya pe To
HovTEAO)

XpNoIYoTroINoTe OKEUN HE €TTITTESO TTATO

TTOU EQAPPOCOUV TEAEIO OTNV ETTIPAVEIX TNG
€0TiOG:

- ammd avo&eidwTo atodAl PE TPIMETAAAIKO
TraxU TTATO ) JE TTATO «GAVTOUITGY,

- até aAoupivio pe TTaxu (Agio) TTaTo,

- QTTO OPAATWUEVO OTOAAI.
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(0 ZMINOHPIZTEZ KAl AKPODYZIA
‘EFXYZHZ:

e TEPITTTWON TIOU Ol OTIIVONPIOTEG
AepwBouv Q KaBapioTe TOUg pE MIA
MIKpR) BoUpToa pe OKANPEG TPIXES (OXI
METAAAIKN) (3.1.1).

To akpo@UaIo €yxuong agpiou BpiokeTal
aTo KEVTPO TNG €0Tiag. PpovtioTe va unv
TO QPAgeTe KATA TOV KABAPIGNS, KABWG
eVOEXETAI VO ETTNPEACETE TNV aTTOO00N
TWV €0TIWV OOAG.

O =XAPEZ KAIEZTIEZ AEPI0OY:

2e TEPITTTWON  ETTIHOVWYV  AEKED WY,
XPNOIYOTIOINOTE WN KAUOTIKA KpEPa
Kal CeTTAUVETE OTN CGuvéxela HE vePO.
STEYVWOTE TTPOCEKTIKA KABE TURUa NG
€0TiOG TIPIV £AVOXPNOIYMOTIOINCETE TNV
Koudiva.

(0 HAEKTPIKH EZTIA: :

H OBepuavTtikiy €oTia TpooTateleTal
amé pia padpn €TmioTPpWOoN, Ba TTPETTE
AoITTéV va atmopeUyeTeE va XPNOIUOTTOIEITE
OTTOIOONTTOTE KAUOTIKO TTPOIOV. ZKOUTTIOTE
Me uypd TTavi Yetd atod KABe xpron.

Edv n eoTia éxel apxioel va okoupldadel,

ATTOPOKPUVETE Tn OKoupld (yla
mapddelyya, PE OPUPIOOTTAVO) Kal
AvVAVEWOTE TN paupn E€TmioTpwon

pe €va Tpoidv avavéwong uwnAng
Oepuokpaaciag Tou guTTOpiou.

(0 FYAAINH EMIOANEIA :

KaBapioTe pe (eaTd vePO KAl GTN CUVEXEID
okoutrioTe. Ta  emmigovoug AekéDeG,
XPNOIUOTTOINCTE €I0IKA TTPOIOVTA  YIa
UGAOKEPAMIKEG ETTIQAVEIEG

Mnv a@AveTe yia TTOAAR Wpa €TTAVW OTO
OMAATO OEIva uypd, OTTWG XUPO Agpoviou,
&idl K.ATT.

m MNa TePIooOTEPN EUKOAIQ, EKTEAEDTE TN
ouvTAPNON TWV BEPUAVTHPWY TIPIV
TNV TTARPN Yugn. AtrevepyoTroinoTe OAeg

TIG NAEKTPIKEG AEITOUPYiEG Kal  TIG
Aerroupyieg agpiou.
MpoTiyAoTe va kaBapifete Ta

€CAPTAUOTA TWV ECTIWV OTO XEPI KAl
OX!I 0TO TTAUVTHPIO TTIATWV.
* UNV XPnolyoTToIEiTE OKANPS o@ouyydpl
yla va koBapioete Tnv em@AveEId TWV
EOTIWV
* Mnv xpnoiyoTroleite cUOKeUr KaBapiopuou
UE aTUO.
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. 4 ANTIMETQIIIXH ITPOBAHMATQN

(0 Avappa TwV £0TIWV:

Aev mapdyovTtal omIVOAPES KATA TO
TTATNUA Tou SIOKOTITN:

* eAEyETE TNV NAEKTPOAOYIKA OUVOEDN TNG
OUOKEUNG, €AEYETE OTI 01 OTTIVONPIOTEG
gival kaBapoi,

* eAEyETE TNV KOBAPIOTNTA TWV GTTIVENPIOTEG
* eAEyETE OTI 01 €0TiEG €ival KaBapéEg Kal OTI
£XOUV ouvapuoAoynBei cwoTd,

* €AV N €0Tia €ival eVTOIXIOUEVN OTOV TTAYKO
epyaciog, eAéyEte OTI T e§apTApATA
atnpIgng dev €xouv @BapEi,

* gAéyETE OTI 01 BAKTUAIOI OTEYAVOTNTAG
KATw a1rd Toug BIaKOTITEG €ival KAAd
TOTTOBETNUEVOL.

O Katd 10 TT4TNUA TOU
TTEPIOTPEPOEVOU SIAKOTITH,
ep@avifovral omivlnpeg o€ 6Aeg
TIG E0TIEG TAUTOXPOVA:

eival @uoioAoyikd. To ouoTnua avagAegng
gival Kevtpikd Kal EAEYXEI OAEG TIG €O0TIEG
TauTtdxpPoVa.

(3 Ymrdpxouv omivlipeg, aAAd ol
€oTieg dev avdpouv.

» EA&yETe TO Gvolyua TNG TTAPOXNAS agpiou.
* Edv €xeTe aéplo o€ @IAAn A o€ degapevn,
eNEyECTE OTI Oev €xel adeIdoEl.

* EQv eTIXEIPEITE VA €YKATOOTAOETE TIG
€0TieG A va aAAGgeTe TN QIGAN Tou agpiou,
KPATAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTn B€on PEYIOTOU aVOiyHaToG PEXPI VO
PTACEI TO AEPIO OTIG EOTIEG.

* EAéyEte av 10 akpo@uaio €yxuong
Exel epagel. Edv oupPaivel kAT T€TOI0,
ATTOPPAETE TO PE HIa TTAPAPAVA.

(0 Kard 10 dvappa, ol @AOyeg
avdBouv Kal OTn OUVEXEIQ,
Otav TAWETE va TIEJETE TOV
MEPICTPEPOUEVO  BIAKOTTN,
oBnvouv:

* TTOTAOTE KOAG TOUG DIOKOTITEG KOI KPOTAOTE
TOUG TTOTNUEVOUG VIO HEPIKA BEUTEPOAETITA
aAPOTOU EUPAVIOTOUV PAOYEG.

» EAéyETe OTI OAa TO e€apTAPATA TNG €0TIOG
eival KaAd ToTroBeTnévVa.

* EAéyETe OTI 01 dAKTUAIOI OTEYAVOTNTAG
KGTw amod Toug BIaKOTITEG €ival KaAd
TOTTOBETNHEVOL.

* AmrogpelyeTe Ta pelpata aépa oOTO
OwHATIO.

* AvayTe TNV €0TiO TTPIV TOTTOBOETACETE
TTAVW TNG TO OKEUOG.

O Ze oyavi QWTIA, N €0Tio GRAVEI
i o1 PAdyeg TTapapévouv duvaTég:

o EAéyEte TNV avtioToixia peTagy Tou
€idoug aegpiou Kal TwWV EYKATECTNUEVWV
akpo@uaiwv éyxuong (BA. ToTToBETNON
TWV OKPOPUTIiwV £yxuong oTo KEPAAQIO
«AN\ayn €idoug agpioun).

YmevOouion: o1 eoTieg mapadidovTal
pPUBUIoUEVEG YIa aUVOEDN PE aéPIo DIKTUOU
(puaiko agplo).

» EAéyEte 6T 01 Bideg emPBpaduvong Tng
@Aoyag eival puBuiopéveg owoTd (BA.
TTapaypa@o «AAAayr| €idoug agpiouy).

(0 O1 @AbyeG gival akavovIoTEG:

* eA€yETE OTI OI €O0TIEG KAl T akpoUuala
£€yxuong katw atré TIG £0TiEG eival kaBapd,
eANEYETE TN OUVOPUOAGYNON TWV ECTIWV
K.ATT.

(O Kard tn S1dpKeia Tou
HOYEIPEPATOG Ol BIAKOTITEG
OeppaivovTal:

+ XpnoiyoTtrolgite PIKPA okelun TaAvw
OTIG €0TiEG TTOU BpioKovTal KOVTA OTOUG
O1aKOTITEG. Ta peydAa okeln TTPETTEl va
TOoTTOBETOUVTOI OTIG PEYAAUTEPEG EOTIEG
TTou BpiokovTal TO HPAKPIA aTrd TOug
OIOKOTITEG.

» TommoBeTAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG
€0TiOG. Agv TTPETTEl VO TTPOEEEXEI TTPOG
TOUG OIAKOTITEG.
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2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem
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NapeuBAoceig

O1 evdexOueveG TTAPEUPRATEIG GTN CUOKEUN
oag Ba TPETTEl va TTpayuaToTrololvTal
amd  €&eIdIKEUPEVO  TTPOCWTTIKOG
efouaiodotnuévo amd TNV ETalpEia.
Otav TnAepwveite, €xeTe TIPOXEIPA
OAa Ta OTOIXEId TNG OUOKEUNG OOG
(EUTTOPIKO KWBIKOG, KWwdIKO T€pPIG, apiBuod
TTAPAYWYNG), TIPOKEILEVOU VO BIEUKOAUVETE
N OIEKTTEPAiWON TOU QITAPATOG COG.
AuTEG 01 TTANpOoQOpieg avaypdgovTal oTnV
mvakida Teplypaeng (6.1.1).

MNa pavreBol pe TeEXVIKO, MTTOPEITE va
ETMIKOIVWVEITE padi pag atmd AguTtépa €wg
Mapaokeur], amoé 1ig 08.00 £¢wg 1ig 17.00
oTov apIBuod 77777005.

Brandt France - SAS - ue eraipiké kepdAaio 100.000.000 eupw
RCS Nanterre 801 250 531.
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Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afos de savoir-faire, los productos De Dietrich encarnan la fusiéon
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicién para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer ain mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

iy Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich

oe-“’“"o g  cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un

/CE g savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente
FRA .

04/6&5 § acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
RA @

Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
I Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacioén clara y objetiva
de su procedencia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS
EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la
pagina web de la marca.

» Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas
(incluidos los nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales sean reducidas, o por personas privadas de experiencia
0 conocimiento, salvo si han podido beneficiarse, a través de una
persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o de
instrucciones previas concernientes a la utilizacion del aparato.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

 Las operaciones de limpieza y de mantenimiento no deben ser
realizas por nifios sin vigilancia.

+ Conviene vigilar a los nifilos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

* El aparato se debe poder desconectar de la red eléctrica, bien
por medio de un enchufe o bien incorporando un interruptor en
las canalizaciones fijas siguiendo las normas de instalacion.

* El enchufe debe estar accesible después de realizar la
instalacion.

« ADVERTENCIA: En caso de roturas del cristal de la placa:

- apague inmediatamente todos los quemadores y cualquier
elemento eléctrico de calentamiento y aisle el aparato de todas
las fuentes de energia,

- no toque la superficie del aparato,
- no utilice el aparato.

* AVISO : En caso de que la superficie tuviese resquebrajaduras,
desconecte el aparato de la corriente para evitar cualquier riesgo
de descarga eléctrica.

73



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

« ADVERTENCIA: utilice solo tapas disefiadas por el fabricante,
referenciadas en el manual de instrucciones como adaptadas
o incluidas con el aparato. El uso de tapas inapropiadas puede
provocar accidentes.

* AVISO: cocer sin vigilancia en una cocina con grasa o aceite
puede ser peligroso y puede provocar un incendio.

* No apague nunca un fuego con agua, debe apagar el aparato y
tapar la llama con una tapa o con una manta ignifuga.

* AVISO: Riesgo de incendio: no almacenar nada encima de las
superficies de coccion.

* Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones de
distribucion local (naturaleza y presion del gas) y la regulacién de
la placa son compatibles.

* Las condiciones de regulacién del aparato estan escritas en una
etiqueta situada en la bolsa y también en el embalaje.

« Este aparato no va conectado a ningun dispositivo de evacuacién
de los productos de combustion. Debe ser instalado de acuerdo
con las norma vigentes. Se prestara especial atencién a las
disposiciones aplicables relativas a la ventilacion.

* El uso de un aparato de coccion a gas produce calor y humedad
en el local donde esta instalado. Debe asegurarse de una buena
ventilacion de la cocina: mantenga abiertos los orificios de
ventilacidn mecanica.

* Un uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una
ventilacion complementaria (por ejemplo, abrir una ventana) o
una ventilacion mas eficaz (por ejemplo, aumentar la potencia de
la ventilacion mecanica, si existe).

* No utilice recipientes que sobrepasen los bordes de la placa de
coccion.

* No utilice un aparato de limpieza a vapor.

74



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

» Si el cable de alimentacién estuviera deteriorado, debera ser
sustituido por el fabricante, su servicio técnico o una persona de
cualificacién similar, con el fin de evitar todo peligro.

* Hemos disefiado esta placa para que sea utilizada por
particulares en sus hogares.

« Las cocciones deberan llevarse a cabo bajo su atenta vigilancia.

» Estas placas de coccidn estan destinadas exclusivamente a
la coccidon de bebidas y productos alimenticios y no contienen
ningun componente a base de amianto.

 Si utiliza un cajon colocado bajo la placa, le desaconsejamos
que guarde en él objetos que no resistan altas temperaturas
(plasticos, papeles, aerosoles, etc.).

* No guarde en el mueble situado bajo la placa los productos de
limpieza o inflamables (sprays o recipientes a presion, papeles,
libros de recetas, etc.).

» Cuando conecte aparatos eléctricos en una toma de corriente
situada cerca de la placa, asegurese de que el cable de
alimentacion no esté en contacto con zonas calientes.

* Por medida de seguridad, tras su uso, no se olvide de cerrar la
llave general de gas distribuido por canalizacion o la llave de la
bombona de gas butano / propano.

* Antes de proceder a cualquier intervencion en la placa (eléctrica
0 a gas) debera desconectarla de la toma de alimentacion.

» Estas placas estan marcadas con el sello de conformidad de la
CE.

 La instalacion esta reservada a instaladores y técnicos
cualificados.

* Cuando sea dificil girar un mando, no lo fuerce. Solicite
urgentemente la intervencion del instalador.

* La placa es conforme a la norma EN60335-2-6 en lo que
respecta al calentamiento de los muebles y es de clase 3 en lo
relativo a la instalaciéon (segun norma EN30-1-1).
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

« Para la coccidn, no utilice nunca una hoja de papel de aluminio.
No coloque nunca productos embalados con papel de aluminio o
bandejas de aluminio sobre la placa de coccion. El aluminio se
fundiria y dafaria definitivamente la placa de coccién.

* Este aparato no es disefiado para ser puesto en funcionamiento
utilizando un temporizador externo o de un sistema de mando a
distancia separado.
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MEDIO AMBIENTE

Proteccion del medio ambiente

Los materiales de embalaje de este apa-
rato son reciclables.

Lleve los que no necesite a los contene-
dores municipales previstos a tal efecto y
contribuya asi a la proteccion del medio
ambiente.

Su aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado con
este logotipo para indicarle
— que los aparatos usados no

deben mezclarse con otros
residuos. De este modo, el reciclaje de
los aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en optimas condiciones, de
acuerdo con la Directiva Europea en vigor
sobre los residuos de equipos eléctricos y
electronicos. Dirijase a su ayuntamiento o
al vendedor para conocer los puntos de
recogida de aparatos usados mas cerca-
nos a su domicilio. Le agradecemos su
colaboracion con la proteccion del medio
ambiente.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las di-
mensiones del recipiente. Si utiliza una
tapa de cristal, podra controlar perfecta-
mente el estado de coccion.

ENVASES

@ Esta marca « Green Dot»
significa que, para el envase

de este aparato, se ha pagado una

contribucion financiera a una empresa

nacional de recuperacion de envases.
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Identifique su placa de coccion "E" O @EY
cotejando el nimero y la disposicién de los
fuegos con las imagenes (0.1.1), (0.1.2),
(0.1.3) y (0.1.4).

- | INSTALACION

Para que en el futuro encuentre
facilmente las referencias del aparato,
le aconsejamos que las anote en la
pagina “Servicio Técnico y Atencién al
Consumidor” (6.1.1). Esta pagina también
le explica donde puede encontrarlas en el
aparato).

1.1 - Empotramiento

El aparato debe estar encastrado en la
parte superior de un mueble soporte con
un grosor minimo de 3 cm, construido
con un material resistente al calor o bien
recubierto de un material que cumpla esta
condicion.

Para no entorpecer la manipulacién de los
utensilios de cocina, debera existir, tanto
a la derecha como a la izquierda, una
distancia minima de 30 cm desde la placa
al mueble o pared adyacente.

Es imperativo que su mesa apoye el plano
de trabajo. Si debajo de la placa se coloca
un panel horizontal o una barra transver-
sal, éste debera estar situado a una dis-
tancia de 10 cm como minimo del plano
de trabajo (1.1.1).

En todo caso, no coloque ningun spray
0 envase a presion en el compartimiento
que pueda existir debajo de la placa (ver
capitulo “Consignas de seguridad”).

Ajustese al esquema (1.1.2).

» Retire las rejillas de soporte de las
cacerolas, las tapas y los quemadores y

marque su posicion.

» Dé la vuelta a la placa y coléquela con
precaucion encima de la abertura del
mueble para no dafar los mandos y las
bujias de encendido.

» Para asegurarse de que el cajon y la
encimera queden herméticos, pegue
la junta de espuma por todo el
perimetro exterior del marco (1.1.3)
antes de instalar la placa.

» Dé la vuelta a la placa y coloquela en
la abertura del mueble soporte, teniendo
cuidado de centrarla bien en el recorte.

» Coloque las rejillas de soporte de las
cacerolas, tapas y las cabezas de los
quemadores.

» Conecte la placa al gas (ver capitulo
“Conexion gas”) y a la electricidad (ver
capitulo “Conexion eléctrica”).

* Si quiere, puede inmovilizar la placa con
las bridas de fijaciéon @ suministradas con
sus correspondientes tornillos (1.1.5), que
se fijan a las cuatro esquinas del carter.
Utilice siempre los agujeros previstos para
ello como muestra el dibujo (1.1.4).

* Deje de atornillar cuando la brida de
fijacion comience a deformarse.

No utilice un destornillador eléctrico.

En caso de que las bridas de fijacién no
esten entregadas con el aparato, puede
adquirirlas en su Servicio Post-venta.
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1.2 - Conexion eléctrica

Su placa se suministra con un cordén de
alimentacion (de tipo HO5V2V2F - T90,
secciéon 1 mm? (fase + tierra + neutro) y
debe conectarse a la red 220-240 V~
monofasica por medio de una toma de
corriente fase + tierra + neutro norma-
lizada CEI 60083 o de un dispositivo de
corte omnipolar que tenga a distancia de
apertura de los contactos de al menos
3,5 mm.

El enchufe debe estar accesible después
de realizar la instalacion.

Seccion del cable que se debe utilizar

220-240 V-~ - 50 HZ

3 conductores
1 de ellos para tierra

1

Tension

Cable HO5V2V2F - T90

Seccion de los
conductores en mm?

Fusible 10A

El cable de proteccioén (verde-amarillo)

ird conectado al borne de tierra & del
aparato y se debe conectar también a la
tierra @ de la instalacion. El fusible de la
instalacién debe ser de 10 amperios
(1.2.1).

Si el cable de alimentacion esta dafado,
debe ser remplazado por un cable o un
conjunto especial disponible solicitandolo
al fabricante o al servicio de posventa.

1.3 - Conexion de gas

Si va a instalar la placa de coccion sobre
un horno o si la proximidad de otros
elementos calentadores corre el riesgo de
causar un calentamiento de la conexion,
es obligatorio realizarla en un tubo rigido.

Si se utiliza un tubo flexible o un tubo
blando (gas butano), no debe entrar en
contacto con una parte movil del mueble
ni pasar por un lugar susceptible de estar
sobrecargado.

Todos los tubos blandos y tubos

flexibles cuya vida util esté limitada
deben tener una longitud maxima de
2 metros y ser inspeccionables en toda su
longitud. Se deben cambiar antes de
finalizar su limite de utilizacién (marcado
en el tubo). Cualquiera que sea el medio
de conexion elegido, compruebe su
estanqueidad después de la instalacion
con agua jabonosa.

La conexion de gas debe efectuarse de
acuerdo con los reglamentos vigentes en
el pais de instalacion.

e Gas distribuido por canalizaciéon de
gas natural(1.3.1).

Para su seguridad, debe elegir
exclusivamente una de las siguientes 3
conexiones:

- Conexioén con un tubo rigido de cobre
con extremosmecanicos atornillables
(denominacién norma de gas G1/2).

Realice la conexion directamente en el
extremo del codo montado en el aparato.
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- @ Conexién con un tubo flexible
metalico (acero inoxidable) ondulado
de extremos mecanicos atornillables
(conforme con la norma NF D 36-121) con
vida util ilimitada.

- 9 Conexion con un tubo flexible
de goma reforzada con extremos
mecanicos atornillables (conforme con
la norma NF D 36-103) con una vida util
de 10 afos.

Al realizar la conexion de gas de su

placa, si tiene que cambiar la
orientacion del codo montado en el
aparato:

» Cambie la arandela de estanqueidad.

* Atornille la tuerca del codo sin sobrepa-
sar un par de atornillado de 17 N.m.

* Gas distribuido por bombona o
deposito (gas butano/propano) (1.3.2).

Para su seguridad, debe elegir exclusiva-
mente una de las siguientes 2 conexiones:

- Conexién con un tubo rigido de cobre
con extremos mecanicos atornillables (de-
nominaciéon norma de gas G1/2).

Realice la conexion directamente en el
extremo del codo montado en el aparato.

- Conexion con un tubo flexible
metalico (acero inoxidable) ondulado
de extremos mecanicos atornillables
(conforme con la norma NF D 36-125) con
vida util ilimitada.

- 9 Conexién con un tubo flexible
de goma reforzada con extremos
mecanicos atornillables (conforme con
la norma NF D 36-112) con una vida util
de 10 afos.

1.4 - Cambio de gas

mSu aparato se suministra prerregu-
lado para el gas natural.

Los inyectores necesarios para la
adaptacion al butano/propano estan en
la bolsa que contiene esta guia.

Al realizar cada cambio de gas, debera
sucesivamente :

- Adaptar la conexién de gas,
- Cambiar los inyectores,
- Regular los ralenties de los rifos.

1+ Adapte la conexion de gas :
- Ver apartado «Conexion de gas».

2- Cambie los inyectores procediendo
del siguiente modo:

- Retire las parrillas, los sombreretes y las
cabezas de todos los quemadores.

- Desatornille con la ayuda de la llave
suministrada @) (1.4.1) los inyectores @)
(1.4.1) en el fondo de cada recipiente y
retirelos.

- Coloque en su lugar los inyectores del
gas correspondientes, de acuerdo con la
localizacion de los inyectores y la tabla de
caracteristicas de gas (1.5.2); para ello:-
Atornillelos en primer lugar manualmente
hasta bloquear el inyector.

- Introduzca a fondo la llave en el inyector.

-Trace una linea @ en la placa con la
ayuda de un lapiz en el lugar indicado
(1.4.2).

- Gire la llave en el sentido de las agujas
de un reloj hasta que la linea @ aparezca
del otro lado. (1.4.3).

No superar este limite bajo pena de
deterioro del producto.

- Vuelva a montar las cabezas de los que-
madores, los sombreretes y las parrillas
de soporte de cacerola.
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Con cada cambio de gas, marque

la casilla correspondiente en la
etiqueta pegada en el dispositivo.
Consulte los parrafos «conexiéon de
gas» y «Cambio de gas» del manual.

3- Regule los ralenties de los grifos: se

encuentran debajo de las ruedecillas Q
(1.4.4)

- Actue grifo por grifo.

- Retire las ruedecillas Q y los anillos de
estanqueidad @ tirando de ellos hacia
arriba.

- Paso de gas natural a gas butano/pro-
pano :

Con ayuda de un pequefio destornillador
plano, atornille a fondo el tornillo de ajuste
de los ralenties de laton (amarillo) @
(1.4.5), en sentido horario (1.4.5.1).

- Vuelva a montar los anillos de estanquei-
dad, las ruedecillas controlando su sentido
de orientacion y compruebe que las 3 rue-
decillas estén bien introducidas.

- Paso de gas butano/propano a gas
natural :

- Desatornille el tornillo de ajuste de los
ralenties de latén (amarillo) @ (1.4.5),
con la ayuda de un pequefio destornil-
lador plano, 2 vueltas en sentido anti-
horario (1.4.5.2).

- Vuelva a montar la ruedecilla @

- Encienda el quemador, en posicion
maxima, y pase a posicion ralenti.

- Retire de nuevo la ruedecilla @ y luego
gire el tornillo de ajuste en sentido hora-
rio hasta la posicidon mas baja antes de la
extincion de la llama.

- Vuelva a montar el anillo de estanqueidad
@ y la ruedecilla Q

- Realice varias maniobras de paso de
caudal maximo a ralenti: la llama no se
debe apagar ; de lo contrario, afloje el
tornillo de ajuste para mantener la llama
durante estas maniobras.

1.5 - Caracteristicas gas

La tabla (1.5.2) indica las ubicaciones de
los inyectores de su placa de coccion, de
acuerdo con el gas que se utilice.

Cada numero esta marcado en el inyector.

1.6 - Instalacion del quemador Triple
Corona

Para instalar su quemador triple corona,
ajustese al esquema 1.6.1 con la clave
siguiente :

Q Quemador de triple corona.
(® Buiia de encendido
@ Seguridad de gas (Termopar)
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2.1 - Puesta en marcha de los que-
madores de gas

Los quemadores estan securizados
mediante una varilla metalica situada
directamente cerca de la llama. Cada
quemador es controlado por un grifo con
un bloqueo de seguridad que, en caso de
extincion accidental de la llama (desborda-
miento, corriente de aire, etc.), corta muy
rapidamente la llegada de gas e impide
que se escape.

Cada quemador es alimentado por un
grifo, cuya apertura se realiza pulsando
y girando en sentido antihorario. El punto
«O» corresponde al cierre del grifo.

« Elija el quemador deseado mediante los
simbolos colocados cerca de las
ruedecillas (p. ej.: quemador trasero
derecho & (2.1.1).

» Para encender un quemador:

- Pulse la palanca y gire en sentido antiho-
rario ¢  hasta la posicion maxima.

- Mantenga la ruedecilla pulsada para
activar una serie de chispas hasta que se
encienda el quemador.

El ajuste hacia un caudal reducido se efec-

tua entre el simbolo “ y el simbolo A

En caso de extincion de la llama,

basta normalmente con volver a en-
cenderla siguiendo las instrucciones del
encendido.

- Las llamas del quemador son mas
pequefas en los dedos de la parrilla para
proteger el esmalte de la parrilla.

El ruido generado por algunos quema-
dores esta vinculado a su fuerte potencia
y a la combustion del gas; eso no degrada
de ningun modo la calidad de la coccion.

En caso de averia de corriente, acerque
una cerilla al quemador, pulse la palanca 'y
gire en sentido antihorario ¢ hasta la posi-
cién maxima “
mMantenga la ruedecilla completa-
mente hundida unos segundos
después de la aparicion de la llama para
activar el sistema de seguridad.

* Ajuste la corona de llamas de modo que
no desborden del perimetro del recipiente
(2.1.2).

* No utilice recipientes con fondo céncavo
o convexo (2.1.2).

* No deje funcionar un hogar de gas con
un recipiente vacio.

» No utilice difusores, tostadores de pan,
parrillas de acero para carne ni cacerolas
con pies que reposen o rocen la superficie
de vidrio (2.1.4).

Mantenga abiertos los orificios de

ventilacion natural de su vivienda o
instale un dispositivo de ventilacion
mecanico (campana extractora de
ventilacion mecanica). Una utilizacién
intensiva y prolongada del aparato podria
requerir una ventilacién adicional, por
ejemplo, abriendo una ventana o una ven-
tilacién mas eficaz, aumentando la poten-
cia de la ventilacién mecanica si existe (se
necesita un caudal de aire minimo de
2 m3/h por kW de potencia de gas).
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2.2 - Recipientes para quemadores

de gas
Diametro del recipiente Quemador Uso
20a30cm Triple corona (F)
18 a28 cm Grande Rapido ® Frituras -Ebullicién
16 a22 cm Rapido @ Alimentos a asar
12a20 cm Semirrapido €Y Salsas, recalentado
8a14cm Auxiliar (® Coccién lenta

2.3 - Puesta en marcha de la placa
eléctrica (segiin modelo)

 Posicione la ruedecilla en la marca de la
coccion deseada (2.3.1).

El indicador de puesta en tensién del
hogar @) se enciende.

Durante la primera utilizacion, deje ca-
lentar la placa en vacio, a la potencia
maxima, durante 3 minutos, para endure-
cer el revestimiento.

Utilice un recipiente de tamafo adap-

tado: el diametro del fondo debe ser
igual o superior al diametro del hogar elé-
ctrico (2.3.2).

« Efectue los finales de coccion colocando
la ruedecilla en posicion “0” para apro-
vechar el calor acumulado en la placa.

« Utilice una tapa en su recipiente lo mas a
menudo posible para reducir las pérdidas
de calor por evaporacion.

mNo deje funcionar un hogar eléctrico
sin recipiente (salvo durante la
primera utilizacién) ni con un recipiente
vacio.

La placa eléctrica sigue caliente durante
cierto tiempo después de la puesta en po-
sicion “0” de la ruedecilla. No toque esta
zona: riesgo de quemaduras.

2.4 - Recipientes mas adaptados a la
placa eléctrica (segiin modelo)

Utilice recipientes con fondo plano que se
apoyen perfectamente sobre la superficie
del hogar:

- de acero inoxidable con fondo trimetal
grueso o “sandwich”,

- de aluminio con fondo (liso) grueso,

- de acero esmaltado.
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(] BUJIAS E INYECTORES:

En caso de obstruccion de las bujias de
encendido, limpielas con un pequefio ce-
pillo de cerdas duras (no metalico) (3.1.1).

El inyector de gas se encuentra en el
centro del quemador con forma de reci-
piente. No lo obstruya durante la limpieza,
lo que perturbaria los rendimientos de su
placa.

O PARRILLAS Y QUEMADORES DE
GAS:

En caso de manchas persistentes, utilice
una crema no abrasiva y enjuague con
agua clara. Limpie cuidadosamente cada
pieza del quemador antes de reutilizar su
placa de coccion.

No deje sobre el esmalte residuos de
liquidos acidos como zumo de limon,
vinagre, etc.

0 PLACA ELECTRICA :
La placa calentadora esta protegida
por un revestimiento negro, por lo tanto
hay que evitar el empleo de cualquier
producto abrasivo. Después de cada uso,
limpiela con un pafo graso.

Si la placa se oxida, retire la herrumbre
(con una tela esmeril por ejemplo), y
reconstituya el revestimiento negro con
un producto renovador de alta tempera-
tura del comercio.

(0 ENCIMERA DE VIDRIO:

Limpie con agua caliente y séquelo.
Si hay manchas persistentes, utilice
productos especiales para vitroceramica.

La placa de coccion se limpia mejor si

se realiza antes de su enfriamiento
completo. Ponga a cero todos los mandos
eléctricos y de gas.

Limpie los elementos de la placa a
mano, mas que en lavavajillas.
- No utilice esponjas abrasivas para limpiar
la placa de coccion.
- No utilice limpiadores a vapor.
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(0 ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES.

No saltan chispas al pulsar las ruedecillas:
» Verifique la conexidon eléctrica del
aparato y la limpieza de las bujias de
encendido.

» Verifique la limpieza y el correcto
montaje de los quemadores.

« Si la placa esta fijada a la superficie de
trabajo, verifique que las patas de fijacién
no estén deformadas.

« Verifique que los anillos de estanqueidad
debajo de las ruedecillas no salgan de su
alojamiento.

(0 DURANTE LA PULSACION DE
LA RUEDA, SALTAN CHISPAS EN
TODOS LOS QUEMADORES A LA
VEZ.

Es normal. La funciéon de encendido
es centralizada y controla todos los
quemadores simultaneamente.

(0 HAY CHISPAS, PERO LOS QUE-
MADORES NO SE ENCIENDEN.

 Verifique la apertura de la llegada de
gas.

« Si tiene gas en botella o en cisterna, ve-
rifique que ésta no esté vacia.

» Si acaba de instalar la placa o de
cambiar la bombona de gas, mantenga
la ruedecilla hundida en posicion de aper-
tura maxima hasta la llegada del gas a los
quemadores.

» Verifique que el inyector no esté
obstruido; en su defecto, desobstruyalo
con un imperdible.

(0 DURANTE EL ENCENDIDO, LAS
LLAMAS SE ENCIENDEN Y SE
APAGAN EN CUANTO SE SUELTA LA
RUEDECILLA.

* Pulse a fondo las ruedecillas y mantenga
la presion durante unos segundos tras la
aparicion de llamas.

* Verifique que las piezas del quemador
estén bien colocadas.

* Verifiqgue que los anillos de estanqueidad
debajo de las ruedecillas no salgan de su
alojamiento.

* Evite las corrientes de aire violentas en
la estancia.

» Encienda el quemador antes de colocar
la cacerola

(0 EN RALENTI, EL QUEMADOR SE
APAGA O LAS LLAMAS SIGUEN
SIENDO IMPORTANTES.

« Verifique la correspondencia entre el gas
utilizado y los inyectores instalados (vea la
localizacion de los inyectores en el capi-
tulo “Cambio de gas”).

Recuerde: las placas de coccion se
suministran de serie con gas de red (gas
natural).

« Verifique el correcto ajuste de los tor-
nillos en ralenti (vea parrafo “Cambio de

gas”).

O LAS LLAMAS TIENEN UN AS-
PECTO IRREGULAR.

« Verifique la limpieza de los quemadores
y de los inyectores situados debajo de
los quemadores, el ensamblaje de los
quemadores, etc.

(0 DURANTE LA COCCION, LAS
RUEDECILLAS SE CALIENTAN.

« Utilice pequefas cacerolas en los
quemadores cerca de las ruedecillas.
Los grandes recipientes deben colocarse
sobre los quemadores mas grandes, los
mas alejados de las ruedecillas.

* Instale bien la cacerola en el centro del
quemador. No debe desbordar sobre las
ruedecillas.
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+ 5 TABLA DE ECODISENO

2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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*§ TABLA DE ECODISENO

1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem




-6 SERVICIO POSTVENTA

Intervenciones

Las eventuales intervenciones que pueda
requerir su aparato deberan ser efectua-
das un profesional cualificado homolo-
gado.

Para facilitar el tratamiento de su solicitud,
cuando llame no olvide dar las referencias
completas del aparato (referencia comer-
cial, referencia de servicio y nimero de
serie). Estas informaciones figuran en la
placa descriptiva (6.1.1).

Brandt France SAS - con un capital social de 1.000.000 euros
RCS NANTERRE 801 250 531.




VAZENA ZAKAZNICKA
VAZENY ZAKAZNIK,

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vaSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.

Vyrobky spolo€nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesniuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. Nase zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.

Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.

V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolo¢nosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.

Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
déveru.

Spolo&nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,

Q_‘lezvg . Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimocnych
/NCEO £ vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
\y £ know-how. Mnohé z nasSich zariadeni su certifikované oznacenim

0«1“& g Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo

II Franctzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlhd Zivotnost’ naSich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pévode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VARNOST IN POMEMBNI PREVIDNOSTNI UKREPI E

NATANCNO PREBERITE VARNOSTNA NAVODILA IN JIH
SHRANITE.

Ta navodila lahko prenesete s spletni strani.

* To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in telesno,
senzorno ali dusevno ovirane osebe ali osebe s pomanijkljivimi
znanjem in izkusSnjami, €e jih pri tem nadzoruje kompetentna
oseba ali jim da navodila za varno uporabo naprave in poznajo
morebitne nevarnosti.

* Otroci se ne smejo igrati z naravo.

 Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, Ce jih pri tem ne
nadzoruje kompetentna oseba.

» Otrokom je treba prepreciti, da bi se igrali z napravo.

» Napravo je treba modi izklju€iti iz napajalnega omrezja, ali prek
vtia ali prek stikala na fiksnih vodih po vezalnem nacrtu.

* Vti€ mora biti dostopen.

POZOR: Ce poéi steklo na kuhaliséu:

- takoj ugasnite vse gorilnike, tudi vse elektricne kuhalne elemente
in umaknite napravo od vseh virov energije,

- ne dotikajte se povrSine naprave,

- naprave ne uporabite.

POZOR: Ce je povrina razpokana, izkljudite napravo iz
napajalnega omreZzja, da preprecite nevarnost elektricnega udara.
* POZOR: Odsvetujemo uporabo zas¢itnega pokrova za kuhalisCe.
Ne uporabljajte zascCite za grelno ploSco, Ce je ni izdelal ali Ce jih
ne priporoCa izdelovalec in ¢e ni tako navedeno v navodilih za

uporabo, ki so prilozena tej napravi. Uporaba neustrezne zascCitne
opreme pomeni nevarnost nesrec.

* OPOZORLO: Kuhanje z mastjo in oljem na kuhalis¢u ves Cas
spremljajte, saj se lahko vname in povzro€i pozar.
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VARNOST IN POMEMBNI PREVIDNOSTNI UKREPI E

* VV nobenem primeru ne gasite morebitnega ognja z vodo, ampak
izkljuCite napravo in pokrijte ogenj s pokrovom ali protipozarno
odejo.

* POZOR: Nevarnost pozara: na kuhalis€e ni dovoljeno odlagati
predmetov.

* Pred inStalacijo preverite in potrdite, da pogoji lokalnega
dobavnega omrezja (zemeljski plin ali tlak plina) ustrezajo
nastavitvi naprave.

» Nastavitev te naprave je oznaCena na etiketi v vrecki ali na
imenski ploscici.

« Ta naprava ni prikljuCena na napravo za odjem produktov
zgorevanja. Napravo instalirajte in povezite po veljavnih predpisih.
Pri povezovanju je treba posebej skrbno upostevati predpise o
prezraCevanju.

* Med uporabo plinskega kuhalis¢a se sproS€ata v prostor toplota
in vlaga, v katerem je naprava instalirana. Kuhinja mora biti dobro
prezraCevana: pustite odprte odprtine za mehansko zraCenje.

* Med intenzivho in dolgotrajno uporabo naprave dodatno
prezracujte. Na primer, odprite okno ali povecajte mo€ mehanskega
prezraCevanja, Ce ga uporabljate.

* Ne uporabljajte posod, ki segajo prek robov kuhaliS€a.

* Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

» PoSkodovan napajalni kabel lahko zamenja samo izdelovalec,

pooblaceni serviser ali drug enako usposobljen delavec, ki
prepreci morebitno nevarnost.

» Kuhalis€e smo oblikovali in izdelali za uporabo v gospodinjstvu.

* OPOZORLO: Kuho je treba spremljati in nadzorovati. Kratkotrajno
kuho je treba spremljati in nadzorovati neprekinjeno.

» V teh kuhalisCih, oblikovanih in izdelanih izklju¢no za pripravo
jedi in pijac, ni sestavnih delov, v katerih bi bil azbest.
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VARNOST IN POMEMBNI PREVIDNOSTNI UKREPI E

» Odsvetujemo, da v predal pod kuhalis¢em odloZite predmete, ki
so obcutljivi na toploto (plastika, papir, razprsilniki itd.).

* V omarico pod kuhaliSéem ne shranite proizvodov za
VZDRZEVANJE in ne VNETLJIVIH izdelkov (razprSilcev ali
jeklenk, tudi ne papirja, knjig receptov itd.).

« Ce prikljugite elektri¢no napravo na vtiénico v blizini, napeljite
napajalni kabel tako, da ni v stiku s deli, ki se segrejejo.

« Zaradi varnostnih razlogov po uporabi obvezno zaprite glavni
plinski ventil ali ventil za jeklenko butana ali propana.

* Pred vsemi deli na kuhali§€u, kuhaliS€e obvezno izkljucite iz
napajalnega omrezja (elektricnega ali plinskega).

» Kuhali§¢a imajo oznako CE o skladnosti.

» Napravo lahko inStalirajo samo ustrezno usposobljeni instalater;i
ali serviserji.

« Ce s tezavo obrnete gumb za upravljanje, ne UPORABITE SILE.
Narocite nujni servis.

* To kuhaliSCe je izdelano v skladu s standardom EN 60335-2-6
za nepremicne Stedilnike, kuhalnike, pecice in podobne aparate,
razreda 3, in instalacijo (po standardu EN 30-1-1).

* Med kuhanjem ne uporabljajte aluminijaste folije. Na kuhaliS¢e
ne postavite predmetov, v katerih je aluminij, ali aluminijastih
podstavkov. Aluminij se bo stopil in poSkodoval vaso kuhalno
plosco.

* Naprave nimozno upravljati prek zunanjega Casovnega merilnega
mehanizma ali drugega daljinskega upravljalnika.
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OKOLJE

VAROVANJE OKOLJA

Embalazni material za to napravo lahko
v celoti reciklirati. Reciklirajte jih in tako
participirajte pri varovanju okolja.

Odpadke zavrzite lo¢eno v dolo¢ene
smetnjake.

Tudi v napravi je ve€ materia-
lov, ki jih lahko reciklirate.
Naprava je zato oznacena s
tem logom, ki pove, da ni do-
voljeno odpadnih naprav
I zavreCi med meSane hiSne
odpadke.

Recikliranje, ki ga organizira izdelovalec
naprave, se izvaja v najboljsih pogojih in
v skladu z evropsko direktivo o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi.

Povprasajte na lokalnem pristojnem uradu
ali pri prodajalcu, kje so najblizji centri za
lo€eno zbiranje takSnih odpadkov.

Zahvaljujemo se vam za participacijo pri
varovanju okolja.

Rady na usporu energie

Varenie so spravne polozenou pokriev-
kou Setri energiu. Ak pouzivate sklenenu
pokrievku, mozZete dokonale kontrolovat
varenie.
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- () IDENTIFIKACIJA

Identificirajte tip kuhalnika €Y G 'GP

po Stevilki in postavitvi gorilnikov na slikah
(0.1.1), (0.1.2) (0.1.3) in (0.1.4).

- | INSTALACIIA

Svetujemo, da referen¢ne oznake za svojo
napravo zapisSete na stran “Servis” (6.1.1)
(na tej strani so oznacena tudi mesta, kjer
so te oznake na napravi).

1.1 - Vgradnja

Napravo je treba vgraditi v pult, debeline
min. 3 cm, iz materiala in s premazom,
obstojnima na toploti.

VaSa kuhalna ploS€a mora pritisniti na
delovno povrsino. Ce pod pult namestite
vodoravno lo€ilno pregrado, jo names-
tite min. 10 cm stran od kuhalne plos¢e
(1.1.1).

V nobenem primeru ne hranite razprSilca
ali jeklenke v morebitnem prostoru pod
kuhaliS¢em (glejte poglavje “Varnostna
navodila”).

Glejte skico (1.1.2).

» Umaknite reSeta ali “podstavke za
posodo”, pokrove in glave z gorilnikov.

» Obrnite kuhaliS¢e in ga previdno posta-
vite na odprtino v pultu, tako da ne posko-
dujete gumbov in sveck.

 Pult in kuhalisCe zatesnite tako, da prile-
pite penasto tesnilo na zunanji del ohisja
Q, preden instalirate kuhalis¢e (1.1.4).

* Obrnite kuhali$¢e in ga namestite v odpr-
tino na pultu.

» Namestite glave, pokrove in reSeta na
gorilnike.

» Povezite kuhali§¢e na plin (glejte
poglavje “Pravilna plinska povezava” in
na elektriko (glejte poglavie “Pravilna
elektriCna povezava”).

* Po zelji lahko kuhalis¢e pritrdite s pri-
lozenimi konzolama Q in vijaki (1.1.6),
pritrjenimi na vogale ohiSja. Obvezno
uporabite predvidene luknje; glejte sliko
(1.1.5).

Nehajte privijati, ko se zaéne konzola
zvijati.

Ne uporabite izvijaca.

Ce pritrdiine noge niso dostavljene z
napravo, jih lahko kupite pri svoji storitvi
po prodaji.
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- ] INSTALACLIA

1.2 - Pravilna elektri€na povezava

Napravo je treba povezati s standardnim
napajalnim kablom s 3 Zilami s presekom
1 mm? (1 ph + 1 N + zemlja) na omrezje
220-240 V~ in prek standardne vti¢nice
CEI 60083 ali ve€polnega prekinitvenega
stikala v skladu s predpisi.

Vi€ mora ostati dostopen.

Prerez kabla

220-240 V~ - 50 HZ
plin in kombinirano
3-Zilni,
Kabel HO5V2V2F - T90 1 zemlja
Presek zil v mm? 1
Varovalka 10A

Zascitno zilo (zeleno-rumena) na

ozemljitveni sponki &) na napravi po-
veZite na ozemljitveno sponko na @) in§-
talaciji. Uporabite varovalko 10 A (1.2.1).

Poskodovan napajalni kabel zamenjajte
s kablom ali posebnim kompletom, ki ga
dobite pri izdelovalcu ali na servisu za po-
garancijsko vzdrzevanje.

1.3 - Pravilna plinska povezava

Ce kuhali&e namestite nad pecico ali v
blizino drugih grelnih elementov, napeljite
povezavo skozi trde vode, ker se lahko
cevi pregrevajo.

Ce uporabite gibke cevi ali mehke vode
(butan), te ne smejo biti v stiku s pre-
mi¢nim delom pohistva in ne ovirane.
m Vsi gibke cevi in mehki vodi z ome-
jeno zivljenjsko dobo ne smejo biti
daljSi od 2 metrov in po celi dolzini na vid-
nem mestu. Zamenjati jih je treba pred
iztekom roka uporabnosti (oznaka na
cevi). Povezava mora biti neprepustna za

Plinska povezava mora biti vzpostavljena
po lokalnih veljavnih predpisih.

e Plin, dobavijen po plinovodu za
zemeljski plin (1.3.1).

Zaradi lastne varnosti izberite eno od
naslednji 3 povezav:

— Povezava s togo bakreno cevjo z
vijaénimi mehanskimi nastavki (standard
G1/2).

» Povezite neposredno na konec kolena
na napravi.
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- @ Napeljava z gibko valovito ko-
vinsko (inoks) cevjo na vijaéen me-
hanske nastavke (v skladu s standardom
NF D 36-121), omejena zivljenjska doba.

- @ Napeljava z gibko cevjo iz kavéuka,
oja¢éano z mehanskimi vijaénimi me-
hanskimi nastavki (v skladu s standar-
dom NF D 36-103), zivljenjska doba 10 let.

m Ce morate med napeljavo plina na ku-
haliS¢e spremeniti smer kolena na

napravi:

* Zamenjajte tesnilo.

* Privijte kolensko matico na maks. vrtilni

moment 17 Nm.

* Plin iz jeklenke ali cisterne (butan ali
propan) (1.3.2).

Zaradi lastne varnosti izberite eno od
naslednji 2 povezav:

- Povezava s togo bakreno cevjo z vi-
jaénimi mehanskimi nastavki (standard
G1/2).

* Povezite neposredno na konec kolena na
napravi.

- @ Napeljava z gibko valovito ko-
vinsko (inoks) cevjo na vijaéen me-
hanske nastavke (v skladu s standardom
NF D 36-125), omejena zivljenjska doba.

- @ Napeljava z gibko cevjo iz kavéuka,
oja¢ano z mehanskimi vijaénimi me-
hanskimi nastavki (v skladu s standar-
dom NF D 36-112), zivljenjska doba 10 let.

1.4 - Preklop plina

Naprava je pri dostavi prednastavl-
jena na zemeljski plin.

Vbrizgalne Sobe za butan ali propan so

v vrecki z navodili.

Pri preklopu plina obvezno:

- ustrezno povezite plinski vod,

- zamenjajte vbrizgalne Sobe,

- nastavite po€asno delovanje pip.

1 « Ustrezno povezite plinski vod:

- Glejte poglavje “Pravilna plinska pove-
zava’.

2 - Zamenjajte vbrizgalne Sobe :

- Umaknite reSeta, pokrove in glave z vseh
gorilnikov.

- S prilozenim klju¢em Q (1.4.1) odvijte
vbrizgalne Sobe @ (1.4.1) na dnu vsake
plo&Ce in jih odstranite.

- Montirajte vbrizgalne Sobe za izbran plin
po oznaki Sob in lastnostih plina (1.5.2)
tako, da:

- najprej z roko privijte vbrizgalno Sobo do
konca giba.

- potisnite klju¢ do konca v Sobo.
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- S svinénikom @ nariSite érto na plo3ci,
na oznaenem mestu (1.4.2).
- Obracajte klju¢ v smeri urnega kazalca,

dokler ne zagledate Crte @ na drugi strani
(1.4.3).

- Namestite nazaj glave, pokrove in reSeta
na gorilnike.

Ne obracajte prek te omejitve, da
ne unicite izdelka.

Po vsaki zamenjavi plina oznacite

ustrezno okence na etiketi, ki je
prilepljena na naprave. Glejte poglavje
»Prikljucitev plina® in ,Zamenjava
plina® v priro¢niku.

3 « Nastavite vijake poc¢asno delovanje
pip: pod gumbi @) (1.4.4)
- Premaknite pipo za pipo.

- Odstranite gumbe Q in tesnilne obroCe
tako @) , da jih povlecete gor.

- Preklop z zemeljskega plina na butan
ali propan:

Z majhnim izvijaCem privijte bakreni vijak,
da nastavite po¢asno delovanje (rumeno)

@ (1.4.5), v smeri urnega kazalca
(1.4.5.1).

- Namestite nazaj tesnilni obro¢ in gumbe;
pravilno jih postavite in privijte do konca
giba.

- Preklop z butana ali propana na ze-
meljski plin:

- Z majhnim izvijatem odvijte bakreni vijak za
poc¢asno delovanje (rumeno) @ (1.4.5) za

2 obrata v nasprotni smeri urnega ka-
zalca (1.4.5.2).

- Namestite nazaj gumb @) .

- Prizgite gorilnik na maks. in prestavite na
pocasno delovanje.

- Znova dvignite gumb Q , privijte vijak
v smeri urnega kazalca na najnizjo raven,
preden plamen ugasne.

- Namestite nazaj tesnilni obro¢ @ in
gumb @,

- Veckrat prestavite z maks. na
najpocasnejSe delovanje: plamen ne sme
ugasniti; ¢e ugasne, odvijte vijak Q in
ustvarite ustrezen plamen med temi pre-
miki.

1.5 - Plinske lastnosti

V preglednici (1.5.2) so oznaCena mesta
vbrizgalnih $ob na napravi, ustrezno upo-
rabljenemu plinu. Stevilka je oznagena na
vbrizgalni Sobi.

1.6 - InStalacija gorilnika s trojno
krono (odvisno od modela)

Za inStalacijo gorilnika s trojno krono glejte
sliko 1.6.1; legenda:

Q gorilnik s trojno krono

@ svecka

@ plinska varnost (senzor Thermocouple)
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2.1 - Vkljugitev plinskih gorilnikov

Plinski gorilniki so zavarovani s kovinsko
palico, neposredno v bliZini plamena. Vsak
gorilnik ima pipo z varnostnim sistemom,
ki hitro in avtomati¢no prekine dobavo
plina in prepreci uhajanje plina, ¢e plamen
nenadoma ugasne.

Gorilnik prejema plin skozi pipo, ki se
odpre s pritiskom in obratom v nasprotni
smeri urnega kazalca. Tocka “0” pomeni,
da je pipa zaprta.

* Nastavite Zeleni gorilnik na ustrezen sim-
bol ob gumbih (npr. gorilnik zadaj desno)

S (21.).

* Prizgite gorilnik:

- Pritisnite na gum in obrnite v nasprotni
smeri urnega kazalca ¢, na maks A

- Drzite gumb pritisnjen, da iskre prizgejo
plamen.

Pretok plina je manj$i med simbolom A in
simbolom A.

Ce plamen ugasne, ga znova prizgite
po navodilih.

Plamen gorilnika je najmanjsi na viSini
reSeta, da ne uni¢i emajla reSeta.

Gorilniki ustvarjajo hrup, ko delujejo z
vecjo mocjo in med izgorevanjem plina; to
ne vpliva negativno na kakovost kuhanja.

Ce zmanjka elektrike, pritisnite na gumb
in ga obrnite v nasprotni smeri urnega ka-
zalca v nasprotni smeri urnega kazalca na
maks. “ in priblizajte prizgano vzigalico h
gorilniku.

Drzite gumb pritisnjen 3e nekaj
sekund, potem ko se prizge plamen,
da se sprozi varnostni sistem.

» Nastavite krono plamena tako, da sega
prek roba posode (2.1.2).

» Ne uporabljajte posode z vbocenim ali
izbo€enim dnom (2.1.2).

* Ne uporabljajte posode, ki prekrije
gumbe (2.1.3).

* Izkljucite gorilnik, Ce je posoda prazna.

* Ne uporabljajte difuzorjev, opekacev
kruha, jeklenih reSet in posod z nogicami
na ali v stiku s stekleno plo$c¢o (2.1.4).

Pustite odprte odprtine naravnega

prezraCevanja v prostoru ali intalira-
jte napravo za mehansko zra¢enje (kuhin-
jska napa). Med intenzivno in dolgotrajno
uporabo naprave zagotovite dodatno
prezraCevanje. Na primer, odprite okno, ali
poveCajte mo¢ mehanskega prezrace-
vanja, ¢e ga uporabljate (min. zracni pre-
tok 2 m%h na kW moci plina).
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2.2 - Posode za plinske gorilnike

Premer posode Gorilnik Uporaba
20 do 30 cm Trojna krona (F)
18 do 28 cm Zelo hitro ® Cvrtje, vretje
16 do 22 cm Hitro @ Popecene jedi
12 do 20 cm Polhitro Q Omake, pogrevanje
8 do 14 cm Dodatno (® Vretje, rahlo vreti

2.3 - VKkljuéite elektriéne plosce
(odvisno od modela)

* Prestavite gumb na oznako za izbrano
kuhanje (2.3.1).

Zasveti signalna svetilka @) .

Pri prvi uporabi pustite, da se plosc¢a se-
greva 3 minute, da se premaz utrdi; nasta-
vite najhitrejSe segrevanje.

Uporabite ustrezno veliko posodo:

premer dna mora biti enak ali vecji od
premera elektricnega kuhalnega polja
(2.3.2).

* Prestavite gumb na “0”, da izkoristite to-
ploto v ploS¢i.
» Posodo &im veckrat pokrijte s pokrovko,

da omejite izgubo toplote zaredi izpare-
vanja.

m Elektriéno kuhalno polje izkljugéite,
ko umaknete posodo (razen pri prvi
uporabi) in ko je posoda prazna.

Elektricna plos¢a se ne ohladi tako, ko
prestavite gumb na “0”. Ne dotikajte se
tega obmocja, da se ne opecete.

2.4 - NajprimernejSe posode za
elektricno plos¢o (odvisno od
modela)

Uporabljajte posode s ploskim dnom, ki se
odli¢no poravnajo s grelno povrsino:

- nerjavno jeklo z debelim dnom treh kovin
ali “sendvicem”,

- aluminij z debelim (with ploskim) dnom,

- emajlirano jeklo.
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[ SVECKE IN VBRIZGALNE SOBE:

Onesnazene svecke Q ocCistite s krtacko
s trdimi $€etinami (ne kovinskimi) (3.1.1).

Plinske Sobe so na sredini gorilnika v
obliki posode. Previdno, da med cis¢en-
jem ne zamasite Sobe, s Cimer ustvarite
motnje pri delovanju kuhalnika.

(3 PLINSKI ZAR IN GORILNIKI:
Trdovratno umazanijo ocCistite z nebra-
zivno pasto in sperite s Cisto vodo. Vse
dele gorilnika dobro obriSite, preden
znova uporabite svoj kuhalnik.

(0 ELEKTRICNA PLOSCA:

Grelna plos¢a je zaS¢itena s &rnim pre-
mazom, zato je ne Cistite z abrazivnimi
proizvodi. Po vsaki uporabi, jo obriSite z
mastno krpo.

Ce zaéne ploséa rjaveti, ogistite rjo (na
primer s smirkovo krpo) in obnovite ¢rni
premaz z ustreznim premazom, obstojnim
na visokih temperaturah.

(0 VRHNJE STEKLO:

Steklo odistite s krpo in toplo vodo, nato
obrisite. Trdovratno umazanijo odistite s
posebnimi proizvodi za Cis€enje steklo-
keramike.

Ne pustite na emaijlu kisle tekocCine, kot je
limonin sok, kis itd.

Priporo¢amo, da kuhalis¢e odistite,

preden se shladi, takrat je vzdrze-
vanje enostavnejSe. Izkljucite vse gumbe
za elektriko in plin.

Posamezne dele elementa po
moznosti Cistite na roko ne v pomi-
valnem stroju.
* Ne Cistite z Zi€nato gobico.
* Ne Cistite s Cistilnikom na paro.
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(3 VZIG GORILNIKOV
Po pritisku na gumb ni iskre:

* Preglejte elektricno napeljavo naprave.
* Preglejte, ¢e je morda svecCka ones-
nazena.

* Preglejte, ¢e je morda gorilnik ones-
nazen in €e je pravilno sestavljen.

« Ce je kuhali&e pritrjeno na pult, pregle-
jte, e so morda poskodovane pritrdilne
konzole.

* Preglejte, Ce so morda premaknjene tes-
nilke pod gumbi za upravljanje.

O PO PRITISKU NA GUMB, ZAISKRI
PRI VSEH GORILNIKIH HKRATI.

To je normalno. Funkcija vziga je cen-
tralna in se sproZi pri vseh gorilnikih hkrati.

(0 ZAISKRI SE, PLAMENA PA NI.

* Preglejte odprtine za dovod plina.

- Ce ste prikljusiti plinsko jeklenko ali cis-
terno, preglejte, ¢e je morda prazna.

« Ce ste ravno kuhalidée ali zamenjali
plinsko jeklenko, pritiskajte na gumb na
najmocnejsi plin, dokler ne pride plin do
gorilnikov.

» Preglejte, da vbrizgalna Soba ni za-
masena in Ce je, jo odmasite z buciko.

(0 KO VZGETE, PLAMEN ZAGORI

IN UGASNE, KO SPUSTITE GUMB
ZA UPRAVLJANJE.

* Pritisnite gumb za upravljanje in ga pri-
tiskajte Se nekaj sekund, potem ko se po-
javi plamen.

* Preglejte in pravilno postavite dele go-
rilnika.

* Preglejte, ¢e so morda premaknjene tes-
nilke pod gumbi za upravljanje.

* Preprecite silovit zra¢ni tok v prostoru.
 Gorilnik prizgite, preden nanj postavite
posodo.

(0 KO ZMANJSATE OGENJ,
GORILNIK UGASNE ALI SE PLAMEN
NE ZMANJSA.

* Preverite, ¢e so namescene ustrezne
vbrizgalne Sobe za uporabljeni plin (glejte
oznako vbrizgalnih $ob v poglavju “Preklop
plina”).

Pomnite: kuhalis¢e je ob dobavi nastavl-
jeno na omrezni plin (zemeljski plin).

* Preverite in po potrebi privijte vijaki za
manjsi ogenj (glejte poglavje “Preklop
plina”).

(0 PLAMEN NIMA PRAVILNE OBLIKE.
* Preglejte, ¢e so Cisti gorilnik in vbrizgalne
Sobe pod gorilnikom, sestav gorilnika itd.

(0 MED KUHANJEM POSTANEJO
ROCAJIVROCI.

* Na gorilniki ob gumbih uporabljajte
manjSe posode. Veclje posode postavite
na vecje gorilnike, ki so umaknjeni od
gumbov za upravljanje.

» Posodo postavite na sredino gorilnika.
Posoda ne sme seci prek gumbov za upra-
vljanje.
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2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.
— Brug lag pd beholderen, nér det kan lade sig ggre, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pa kokkirlet sa ofta som maijligt fér att minska vérmefériust genom dunstning.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem
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INTERVENCIJE

Morebitne nujne posege na napravi lahko
izvedejo samo pooblasceni serviserji. Za
hitrejSo obravnavo zahtevka se pri klicu
sklicujte na podatke, kot so oznaceni na
napravi (referen¢na oznaka, servisna re-
feren¢na oznaka, serijska Stevilka). Ti po-
datki so na plo&cici z imensko napetostjo
(6.1.1).

Brandt France - SAS zjednoduSena akciova spolocnost’ s kapitalom
100 000 000€ RCS Nanterre 801 250 531.
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