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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m |isez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-

corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-

mages dus a un raccordement incorrect, il n'y

a aucun droit a la garantie.

La sécurité d'utilisation est garantie unique-

ment en cas d'installation correcte et

conforme aux instructions de montage. Le

monteur est responsable du fonctionnement

correct sur le lieu ou l'appareil est installé.

Utilisez I‘appareil uniguement :

® pour préparer des aliments et des bois-
sons.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® dans un usage domestique et similaire tel
que : dans les cuisines pour le personnel
de magasins, bureaux et autres secteurs
professionnels ; dans les exploitations agri-
coles ; par les clients des hotels et autres
établissements résidentiels ; dans les pen-
sions servent le petit-déjeuner.

® 3 une hauteur maximale de 4000 m au-
dessus du niveau de la mer.

Cet appareil est conforme a la norme EN
55011 ou CISPR 11. Il s'agit d'un produit du
groupe 2, classe B. « Groupe 2 » signifie que
des micro-ondes sont générées pour chauffer
des aliments. « Classe B » signifie que 'appa-
reil est adapté a un environnement domes-
tique prive.

1.3 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et gu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.



1.4 Utilisation sire

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les objets inflammables stockés dans le com-
partiment de cuisson peuvent prendre feu.

» N'entreposez jamais d'objets inflammables
dans le compartiment de cuisson.

» En cas d'émission de fumée, éteignez I'ap-
pareil ou débranchez la prise et gardez la
porte fermée pour éteindre les flammes qui
pourraient étre présentes.

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus

de rbti peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salis-
sures présentes dans le compartiment de
cuisson, sur les résistances de chauffe et
sur les accessoires.

Une surchauffe de l'appareil peut provoquer

un incendie.

» N'installez jamais 'appareil derriere une
porte de meuble ni derriere une porte dé-
corative.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !
Les récipients ou les accessoires deviennent
treés chauds.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou l'accessoire chaud du com-
partiment de cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans un compartiment de cuisson chaud.

» Si votre plat contient de l'alcool fort, dosez-
le uniguement en petite quantité.

» Quvrez la porte de l'appareil avec précau-
tion.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de

l'ouverture de la porte de l'appareil. La vapeur

n'est pas visible selon sa température.

» Quvrir la porte de l'appareil avec précau-
tion.

» Eloignez les enfants.

La présence d'eau dans un compartiment de

cuisson chaud peut générer de la vapeur

d'eau chaude.

» Ne jamais verser d'eau dans le comparti-
ment de cuisson chaud.

Sécurité  fr

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se

fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de
racloirs métalliques tranchants pour net-
toyer la vitre de la porte de l'appareil, car
ils peuvent rayer la surface.

Les charnieres de la porte de l'appareil

bougent a l'ouverture et a la fermeture de la

porte et vous pouvez vous pincer.

» Ne jamais mettre les doigts dans la zone
des charniéres.

La présence de félures, d'éclats ou de cas-

sures sur le plateau tournant est dangereuse.

» Ne cognez jamais le plateau tournant
contre des objets durs.

» Manipulez le plateau tournant avec précau-
tion.

A\ AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Le cordon d'alimentation pose un danger si

sa gaine de protection est endommagée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des sources de chaleur
et des piéces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais
le cordon d'alimentation.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.
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1.5 Micro-ondes

LIRE ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES DE
SECURITE IMPORTANTES ET LES CONSER-
VER POUR UNE UTILISATION ULTERIEURE

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-

pareil est dangereuse et peut provoguer des

dommages. Par exemple des pantoufles,
coussins de graines ou de céréales chauffés
peuvent s'enflammer méme aprés plusieurs
heures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
l'appareil.

» Utiliser I'appareil uniquement pour préparer
des aliments et des boissons.

Les aliments, leurs emballages et leurs réci-

pients peuvent s'enflammer.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
leurs emballages qui conservent la chaleur.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
des récipients en plastique, en papier ou
autres matériaux inflammables, sans les
surveiller.

» Ne jamais régler une puissance ou une du-
rée de micro-ondes trop élevée. Suivre les
indications de cette notice d'utilisation.

» Ne jamais déshydrater des aliments aux
micro-ondes.

» Ne jamais décongeler ni réchauffer au mi-
cro-ondes a une puissance trop élevée ou
trop longtemps des aliments dont la teneur
en eau est faible, comme du pain.

L'huile alimentaire peut s'enflammer.

» Ne jamais chauffer de I'huile alimentaire
seule aux micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Les liquides ou autres aliments dans des réci-

pients hermétiqguement fermés peuvent facile-

ment exploser.

» Ne jamais chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients hermétique-
ment fermés.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !
Les aliments comportant une enveloppe ou
une peau dure peuvent éclater, a la maniere
d'une explosion, au moment de les réchauffer,
mais également apres.

» Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur co-
quille ou faire chauffer des ceufs durs dans
leur coquille.

» Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de
crustacés.

» Avant de faire des ceufs sur le plat ou des
ceufs pochés, percer leur jaune.

» En cas d'utilisation d'aliments dont I'enve-
loppe ou la peau est ferme, comme des
pommes, tomates, pommes de terre ou
saucisses, lI'enveloppe peut éclater. Percer
I'enveloppe ou la peau avant de les ré-
chauffer.

La chaleur ne se répartit pas uniformément

dans l'alimentation pour bébé.

» Ne jamais réchauffer des aliments pour bé-
bé dans des récipients fermés.

» Toujours retirer le couvercle et la tétine.

» Apres réchauffement, remuer ou secouer
énergiquement.

» Vérifier la température des aliments avant
de les donner a l'enfant.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur.

Le plat peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou l'accessoire du comparti-
ment de cuisson.

Si les aliments sont hermétiqguement embal-

|és, leur emballage peut éclater.

» Toujours respecter les consignes figurant
sur l'emballage.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
des plats du compartiment de cuisson.

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne touchez jamais les éléments chauds.

» Eloignez les enfants.



Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-
pareil est dangereuse. Par exemple, des pan-
toufles, coussins de graines ou de céréales,
éponges, chiffons humides ou autres articles
surchauffés peuvent entrainer des brilures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
I'appareil.

» Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilure !
Un retard d'ébullition peut se produire lorsque
vous chauffez des liquides. Cela signifie que
la température d'ébullition est atteinte sans
que les bulles de vapeur typiques remontent.
La prudence est requise méme a la moindre
secousse du récipient. Le liquide chaud peut
alors subitement déborder et jaillir.
» Toujours placer une cuillere dans le réci-
pient que vous faites chauffer. Cela permet
d'éviter ce retard d'ébullition.

v X

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Toute vaisselle inappropriée peut éclater. La

vaisselle en porcelaine ou en céramique peut

présenter des microporosités dans les poi-

gnées et les couvercles. Derriére ces micro-

porosités se dissimulent des cavités. De I'hu-

midité peut s'y introduire et faire éclater le ré-

cipient.

» Utiliser uniguement de la vaisselle congue
pour aller au micro-ondes.

Sécurité  fr

La vaisselle et les récipients métalliques ou la

vaisselle dotée d'applications en métal

peuvent produire des étincelles en mode mi-

cro-ondes pur. L'appareil est endommagé.

» En mode micro-ondes pur, n'utilisez jamais
de récipients métalliques.

» Utiliser uniguement de la vaisselle congue
pour aller au micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT - Risque
d'électrocution !

L'appareil fonctionne avec une tension élevée.
» Ne jamais retirer le boitier.

/A AVERTISSEMENT - Risque de préjudice

grave pour la santé !

Un mauvais nettoyage peut détruire la surface

de l'appareil, réduire sa durée de vie et entrai-

ner des situations dangereuses, telles que
des fuites d'énergie de micro-ondes.

» Nettoyer l'appareil régulierement et enlever
immeédiatement tous les restes d'aliments.

» Veillez a ce que le compartiment de cuis-
son, la porte et la butée de porte restent
toujours propres.

— "Nettoyage et entretien"”, Page 13

Ne jamais utiliser l'appareil si la porte du com-

partiment de cuisson est endommageée. De

I'’énergie de micro-ondes risque de s'échap-

per.

» Ne jamais utiliser I'appareil si la porte du
compartiment de cuisson ou le cadre en
plastique de la porte est endommagé.

» Confier la réparation uniquement au service
apres-vente.

L'énergie du micro-ondes s'échappe dans le

cas d'appareils sans habillage.

» Ne jamais enlever I'habillage du corps de
l'appareil.

» Appeler le service aprés-vente en cas d'in-
tervention de maintenance ou de répara-
tion.
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2 Prévention des dégats matériels

2.1 De maniére générale

ATTENTION !

La présence prolongée d'humidité dans le comparti-

ment de cuisson entraine la formation de corrosion.

» Essuyer I'eau de condensation aprés chaque cuis-
son.

» Ne pas conserver d'aliments humides dans le com-
partiment de cuisson pendant une longue période.

» Ne pas stocker de mets dans le compartiment de
cuisson.

L'utilisation de la porte de l'appareil comme surface

d'assise ou de support peut endommager la porte de

l'appareil.

» Ne montez pas, ne vous asseyez pas, Neé Vous Sus-
pendez pas et ne vous appuyez pas sur la porte de
l'appareil.

2.2 Micro-ondes

Respectez ces consignes lorsque vous utilisez le mi-

cro-ondes.

ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Des barquettes en aluminium dans l'appareil peuvent

provoquer des étincelles. L'appareil subira des dom-

mages par la formation d'étincelles.

» Ne pas utiliser de barquettes en aluminium dans
l'appareil.

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester brieve-
ment un récipient.

Al

v | X

Si vous préparez du pop-corn au micro-ondes plusieurs

fois d'affilée a une puissance trop élevée, vous risquez

d'endommager le compartiment de cuisson.

» Entre chaque préparation, laissez I'appareil refroidir
plusieurs minutes.

» Ne réglez jamais la puissance du micro-ondes a un
niveau trop élevé.

» Réglez-le au maximum sur 600 W.

» Placez toujours le sachet de pop-corn sur une as-
siette en verre.

L'alimentation en micro-ondes est endommageée par le

retrait du cache.

» Ne jamais enlever le cache de l'alimentation en mi-
cro-ondes dans le compartiment de cuisson.

Le retrait du film plastique de l'intérieur de la porte en-

dommagera la porte de l'appareil.

» Ne jamais retirer le film plastique sur le c6té inté-
rieur de la porte.

L'infiltration de liquide a l'intérieur de 'appareil peut en-

dommager l'entrainement du plateau tournant.

» Surveillez le processus de cuisson.

» Commencez par une durée plus courte et, si néces-
saire, prolongez-la.

» N'utilisez jamais l'appareil sans plateau tournant.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieéces détachées apres les
avoir triées par matiére.

° Eliminez I'emballage en respectant
>

SV I'environnement.

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre ap-
pareil consommera moins de courant.

Masquer I'hneure en mode veille.
m [ 'appareil vous économise de I'énergie en mode
veille.
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4 Description de I'appareil

4.1 Bandeau de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I'état de fonctionnement.
Remarque : Selon le type d’appareil, les détails repré-
sentés sur la photo peuvent différer, p. ex. par sa cou-
leur et sa forme.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —/

Start

nl —

Stop

Ouverture de porte automatique  Ouvrir la porte automatiquement.

Champs tactiles Sélectionner fonctions.

Touche Heure Régler ou afficher I'neure.

Sélecteur rotatif Régler I'heure, la durée ou le programme automatique.

Affichage Afficher I'heure ou la durée.

o~ el

Sélecteur rotatif
Le sélecteur rotatif permet de modifier les valeurs de

Ouverture de porte automatique
Lorsque vous actionnez l'ouverture de porte automa-

réglage que I'écran affiche.
Le sélecteur rotatif est escamotable. Pour bloquer ou
débloquer le sélecteur rotatif, appuyez dessus.

tique, la porte de l'appareil sort de ses gonds. Vous
pouvez ouvrir complétement la porte de 'appareil a la
main.
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Remarques

= | 'ouverture de porte automatique ne fonctionne pas
en cas de panne de courant. Vous pouvez ouvrir la
porte manuellement.

®m  Sj vous ouvrez la porte de l'appareil pendant le
fonctionnement, celui-ci s'interrompt.

4.2 Modes de cuisson

m | orsque vous refermez la porte de l'appareil, le pro-
gramme ne se poursuit pas automatiquement. Vous
devez le démarrer manuellement.

= Si 'appareil est éteint pendant une longue durée, la
porte de l'appareil s'ouvre avec un certain retard.

Vous trouverez ici un apergu des modes de cuisson. Vous obtenez des recommandations sur |'utilisation des modes

de cuisson.
Symbole Nom Utilisation
90-900 Micro-ondes Décongeler, cuire ou réchauffer des mets et des liquides.

4.3 Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement se met en marche et
se coupe selon les besoins.

Le compartiment de cuisson reste froid en mode mi-
cro-ondes. Toutefois le ventilateur de refroidissement
se met en marche.

Remarque : Le ventilateur de refroidissement peut
continuer de fonctionner méme si vous avez déja éteint
l'appareil.

4.4 Eau de condensation

En cours de cuisson, de l'eau de condensation peut se
former dans le compartiment de cuisson et sur la porte
de l'appareil. La présence d'eau de condensation est
normale et ne compromet pas le fonctionnement de
I'appareil. Aprés la cuisson, essuyer I'eau de condensa-
tion.

5 Avant la premiere utilisation

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

5.1 Premiéere mise en service

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelgues secondes jusgu'a ce gu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'neure.

1. Appuyer sur O©.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'heure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur G.

5.2 Nettoyer I'appareil avant la premiere
utilisation

Avant de préparer des mets pour la premiére fois avec
I'appareil, nettoyez le compartiment de cuisson et les
accessoires.

1. Assurez-vous que le compartiment de cuisson ne
contient pas de restes d'emballage, d'accessoires ni
d'autres objets.

2. Nettoyer les surfaces lisses du compartiment de
cuisson avec un chiffon doux et humide.

3. Afind'éliminer I'odeur de neuf, nettoyer le comparti-
ment de cuisson vide avec un produit de nettoyage
chaud.

— "Nettoyage du compartiment de cuisson®,
Page 13

5.3 Mise en place du plateau tournant
Utilisez votre appareil uniguement avec le plateau tour-
nant en place.

1. Placer I'anneau a roulettes [@ dans le creux situé
dans le compartiment de cuisson.

7

s Ly

2. Engager le plateau tournant [b] dans l'entrainement
au centre du fond du compartiment de cuisson.

3. Vérifier si le plateau tournant soit correctement en-
gage.

Remarque : Le plateau tournant peut tourner a gauche

ou a droite.
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6 Utilisation

6.1 Puissances du micro-ondes

Vous trouverez ici un apergu des puissances du micro-
ondes et de leur utilisation.

Puissance du mi- Utilisation

cro-ondes en watts

90 Décongeler des aliments déli-
cats.

180 Décongeler et poursuivre la
cuisson d'aliments.

360 Cuire du poisson et de la
viande et réchauffer des mets
délicats.

600 Chauffer et cuire des mets.

900 Chauffer des liquides.

Remarque :

Vous pouvez régler les puissances du micro-ondes
pour une certaine durée :

= 900 W pendant 30 minutes

= 600 W pendant 60 minutes

= 90 W, 180 W et 360 W pendant 99 minutes

6.2 Récipients et accessoires convenant
pour le micro-ondes

Pour réchauffer vos mets uniformément et ne pas en-
dommager l'appareil, utilisez un récipient et les acces-
Soires appropriés.

Remarque : Avant d'utiliser les récipients pour le micro-
ondes, respectez les indications du fabricant. En cas
de doute, effectuez un test du récipient.

Convient au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Récipient en matériau ré- Ces matiéres laissent
sistant a la chaleur et au  passer les microondes.
micro-ondes : Les micro-ondes n'en-

= \erre dommagent pas les réci-
= \itrocéramique pients résistants a la cha-
= Porcelaine leur.
m  Plastique résistant aux

températures

= Céramique entiére-
ment émaillée sans fis-
sures

Couverts en métal

Remarque : Pour éviter
I'ébullition tardive, vous
pouvez utiliser des cou-
verts en métal, par ex.
une cuillere dans un
verre.

ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Ne convient pas au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Les récipients en métal Le métal ne laisse pas
passer les microondes.
Les mets ne s'échauffent
presque pas.

Les micro-ondes peuvent
endommager les décors
en or et en argent.
Conseil : Vous pouvez
utiliser le récipient si le fa-
bricant garantit gu'il
convient pour le micro-
ondes.

Récipient a décor en or
ou en argent

6.3 Test de I'aptitude d'un récipient au
micro-ondes

Vérifiez I'aptitude d'un récipient au micro-ondes avec
un test de récipient. Vous pouvez faire fonctionner I'ap-
pareil en mode micro-ondes sans mets uniqguement
pour un test de récipient.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Les éléments accessibles deviennent chauds pendant
le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les eéléments chauds.

» Eloigner les enfants.

1. Placez le récipient vide dans le compartiment de
cuisson.
2. Régler l'appareil pendant 2 - 1 minute sur la puis-
sance du micro-ondes maximale.
3. Mettre l'appareil en marche.
4. Contréler le récipient plusieurs fois :
— Sile récipient est froid ou tieéde, il est appropriée
pour le micro-ondes.
— Sile récipient est chaud ou si des étincelles se
produisent, interrompre le test de récipient. Le ré-
cipient n'est pas approprié pour le micro-ondes.
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6.4 Régler le micro-ondes

ATTENTION !

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester briéve-
ment un récipient.

=I5

v | X

Conseil : Afin de pouvoir utiliser votre appareil de ma-
niere optimale, référez-vous aux indications figurant
dans les recommandations de réglage.

- "Comment faire", Page 16

1. Respecter les consignes de sécurité. — Page 4

2. Respecter les indications pour éviter des dom-
mages matériels. » Page 6

3. Respecter les remarques concernant les récipients
et accessoires adaptés au micro-ondes. — Page 9

4. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.
5. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.
Remarque : Si vous ouvrez la porte du compartiment
de cuisson pendant le fonctionnement, le micro-ondes
s'arréte de fonctionner et maintient I'écoulement du
temps réglé. Lorsque vous refermez la porte du com-
partiment de cuisson, le programme se poursuit.

6.5 Modifier la durée

Vous pouvez modifier la durée a tout moment.
» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

6.6 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
mée.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

6.7 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

7 Fonction mémoire

Avec la fonction Memory vous pouvez mémoriser le ré-
glage pour un plat et lI'appeler a tout moment.

Conseil : Si vous préparez un plat souvent, utilisez la
fonction Memory.

7.1 Enregistrer Memory

Remarque :

= \ous ne pouvez pas memoriser plusieurs puis-
sances du micro-ondes.

= \Vous ne pouvez pas mémoriser de programmes au-
tomatiques.

1. Appuyer sur M.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de M est allu-
me.

2. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

v Le voyant lumineux au-dessus de la touche s'allume
et l'affichage indique 1 :00 min.

3. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

4. Si nécessaire, sélectionner une des options :
- Pour mémoriser la fonction mémoire et démarrer

immédiatement, appuyer sur Start.
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- Pour mémoriser la fonction mémoire et ne pas
démarrer, appuyer sur M.
v Sil'appareil ne démarre pas, I'heure apparait dans
I'affichage et I'appareil mémorise le réglage.

7.2 Démarrer la fonction mémoire

Il est trés simple de démarrer le programme mémorisé.
Placez votre plat dans l'appareil et fermez la porte de
I'appareil.

1. Appuyer sur M.

v Les réglages mémorisés apparaissent.

2. Appuyer sur Start.

7.3 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
mée.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

7.4 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,
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8 Programmes

Grace aux programmes, votre appareil vous aide a pré-
parer différents mets et sélectionne automatiquement
les réglages optimaux.

8.1 Régler un programme

1. Sélectionner un programme.

2. Appuyer plusieurs fois sur [P, jusqu'a ce que I'écran
affiche le numéro de programme souhaité.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de [P] est allu-
me.

3. Appuyer sur kq.

v Le voyant lumineux au-dessus de kg s'allume et
I'écran affiche une indication de poids.

4. Avec le sélecteur rotatif, régler le poids du mets.
Si vous ne pouvez pas programmer le poids exact,
arrondissez-le vers le haut ou vers le bas.

5. Pour démarrer le fonctionnement, appuyer sur Start.

v Le temps de cuisson s'écoule de maniére visible.

6. Si un signal retentit pendant le programme, ouvrir la
porte de l'appareil.
— Si nécessaire, séparer les aliments, les remuer
ou les retourner de temps en temps.
- Fermer la porte de l'appareil.
- Appuyer sur Start.

8.2 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

8.3 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8.4 Décongélation avec les programmes automatiques
Avec les 4 programmes de décongélation vous pouvez décongeler de la viande, de la volaille et du pain.

Programme Mets Récipients Fourchette de poids en kg
PO1 Viande hachée ouvert 0,20-1,00
P02 Morceaux de viande ouvert 0,20-1,00
P03 Poulet, morceaux de poulet ouvert 0,40-1,80
P04 Pain ouvert 0,20-1,00

Décongélation des plats avec les programmes
automatiques

1. Retirer les aliments de leur emballage.

Utilisez des aliments conservés a plat et en portion
a-18°C.

2. Peser les aliments.

Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

3. Placer les aliments sur un récipient plat convenant
pour micro-ondes, p.ex. une assiette en verre ou en
porcelaine.

Ne pas mettre de couvercle.
4. Régler le programme. — Page 11

5. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-
congelez de la viande et de la volaille.

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
['utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

6. Séparer les morceaux plats et la viande hachée
avant le temps de repos.

7. Laisser encore reposer les aliments décongelés
pendant 10 a 30 minutes afin que la température
s'égalise.

Les gros morceaux de viande nécessitent un temps
de repos plus long que les petits morceaux. Aprés
le temps de repos pour la volaille, retirer les abats.

8. Ensuite continuer a transformer les aliments, méme

si les gros morceaux de viande sont éventuellement
encore gelés au cceur.

8.5 Cuisson avec les programmes automatiques
Avec les 3 programmes de cuisson vous pouvez faire cuire du riz, des pommes de terre ou des légumes.

Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
P05 Riz avec Ccou- 0,05-0,20 Pour le riz, utiliser un grand moule a bord haut.
vercle Ne pas utiliser de riz en sachet.

Pour 100 g de riz, ajouter de deux a trois fois son vo-
lume d'eau.

11
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Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
PO6 Pommes de avec cou- 0,15-1,00 = Pour des pommes de terre a l'anglaise, couper les
terre vercle pommes de terre fraiches en petits morceaux de
grosseur égale.
m  Ajouter une c.a s. d'eau et un peu de sel pour 100 g
de pommes de terre.
PO7 Légumes avec Cou- 0,15-1,00 = Peser les légumes frais, nettoyés.
vercle »  Couper les légumes en petits morceaux de grosseur

égale.
Ajouter une c.a s. d'eau pour 100 g de légumes.

Cuisson de plats avec les programmes
automatiques

1. Peser les aliments.
Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

2. Placer les aliments dans un plat allant au micro-
ondes et couvrir avec un couvercle.

3. Quantité d'eau selon les indications du fabricant fi-
gurant sur I'emballage.

4. Régler le programme. — Page 11

5. Remuer les aliments encore une fois lorsque le pro-
gramme est terminé.

6. Laisser encore reposer les aliments pendant 5 a
10 minutes afin que la température s'égalise.
Les résultats de cuisson dépendent de la qualité
des aliments et de la nature de ceux-ci.

9 Réglages de base

L'appareil peut étre réglé en fonction de vos besoins
personnels.

9.1 Modifier un réglage de base

Condition : L'appareil est éteint.

1. Maintenir les touches Start et Stop enfoncées pendant
quelques secondes.

L'affichage indique le premier réglage de base.
Appuyer sur Start.

La valeur actuelle clignote dans l'affichage.

Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-
tif.

4. Appuyer sur Start.

v L'appareil valide le réglage.

5. Appuyer sur Stop,

Conseil : Vous pouvez modifier le réglage a tout mo-
ment.

W< N

9.2 Modifier la durée du signal

Lorsque votre appareil s'éteint, vous entendez un si-

gnal. Vous pouvez modifier la durée du signal.

» Appuyer environ 6 secondes sur Start.

v Le durée du signal alterne entre court et long.

v L'appareil valide la durée du signal et indique
I'neure.
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9.3 Régler I’heure

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
guelgues secondes jusgu'a ce qu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'neure.

1. Appuyer sur O©.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur OG.

9.4 Masquer I'heure

Pour réduire la consommation de votre appareil en
veille, vous pouvez masquer I'heure.
1. Appuyer sur O©.
2. Appuyer sur Stop,
Pour réafficher I'neure, appuyer sur ©.
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10 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

10.1 Produits de nettoyage

Utilisez uniguement des produits de nettoyage appro-

priés.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pres-
sion pour nettoyer I'appareil.

ATTENTION !

Les produits de nettoyage inappropriés endommagent

les surfaces de l'appareil.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage fortement al-
coolisés.

» N'utilisez pas de tampon abrasif ni d'éponge en
laine d'acier.

» N'utilisez pas de nettoyant spécial pour le nettoyage
a chaud.

» Utilisez uniqguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour
acier inox si ceux-ci sont recommandés dans les
instructions de nettoyage de la piéce correspon-
dante.

Les lavettes éponges neuves contiennent des résidus

de la fabrication.

» Lavez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.

Dans les instructions de nettoyage séparées, vous dé-
couvrirez quels produits de nettoyage conviennent aux
différentes surfaces et piéces.

10.2 Nettoyage de I'appareil

Nettoyez l'appareil comme indiqué, afin de ne pas en-
dommager les différentes surfaces et piéces par un
nettoyage incorrect ou par des produits de nettoyage
non appropriés.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de roti

peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salissures pré-
sentes dans le compartiment de cuisson, sur les ré-
sistances de chauffe et sur les accessoires.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de racloirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte de l'appareil, car ils peuvent rayer la surface.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13
2. Respecter les indications concernant le nettoyage
des surfaces ou des composants de l'appareil.
3. Sauf indication contraire :
- Nettoyer les composants de l'appareil a I'aide
d'un produit de nettoyage chaud et d'une lavette.

— Sécher ensuite a l'aide d'un chiffon doux.

10.3 Nettoyage du compartiment de
cuisson

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-

dommager le compartiment de cuisson.

» Ne pas utiliser d'aérosol pour four, de nettoyants
abrasif ou d'autres nettoyants agressifs pour four.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer avec un produit de nettoyage chaud ou de
l'eau vinaigrée.

3. En cas de fort encrassement, utilisez un nettoyant
pour four.
Utiliser le produit de nettoyage pour four unique-
ment lorsque le compartiment de cuisson est froid.

Conseil : Pour éliminer les odeurs désagréables,
chauffer une tasse d'eau additionnée de quelques
gouttes de jus de citron pendant 1 a 2 minutes a la
puissance micro-ondes maximale. Pour éviter une
ébullition tardive, toujours placer une cuillere dans
le récipient.

4. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un
chiffon doux.

5. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

Lavage du plateau tournant

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Retirer le plateau tournant.

3. Nettoyer le plateau tournant avec un produit de net-
toyage chaud et une lavette douce.

4. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

5. Remettre le plateau tournant en place.
Veiller a ce que le plateau tournant s'engage correc-
tement.

10.4 Nettoyage de la face avant de
I'appareil

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-

dommager le devant de l'appareil.

» Ne pas utiliser de nettoyant pour vitre, de racloir
pour métal ou pour verre pour le nettoyage.

» Pour éviter la corrosion sur les facades en acier in-
oxydable, enlevez immédiatement les taches de cal-
caire, de graisse, de fécules et de protéines.

» Pour les surfaces en acier inox, utiliser un produit
d'entretien spécial pour acier inox pour surfaces
chaudes.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. —» Page 13

2. Nettoyer la face avant de I'appareil a l'aide d'un pro-
duit de nettoyage chaud et d'une lavette.

13
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Remarque : De Iégeres différences de teintes appa-
raissent sur la face avant de l'appareil en raison des
différents matériaux tels que le verre, le plastique ou
le métal.

3. Pour les parties avant de l'appareil en acier inox, ap-
pliguer une fine pellicule de produit d'entretien pour
acier inox avec un chiffon doux.

Vous pouvez vous procurer les produits d'entretien
pour acier inox aupres du service aprés-vente ou
dans le commerce spécialisé.

4. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

10.5 Nettoyage du bandeau de
commande

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le bandeau de commande.

» Ne jamais frotter le bandeau de commande avec de
l'eau.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer le bandeau de commande avec un chiffon
microfibres ou un chiffon doux, humide.

3. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

10.6 Nettoyage des vitres de porte

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniéere incorrecte peut en-
dommager les vitres de porte.

» Ne pas utiliser de racloir pour verre.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer les vitres de porte a l'aide d'une lavette hu-
mide et d'un nettoyant pour vitres.

Remarque : Des ombres ressemblant a des stries
sur les vitres de la porte sont des reflets de I'éclai-
rage du compartiment de cuisson.

3. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

10.7 EasyClean

La fonction d'aide au nettoyage est une alternative ra-
pide pour nettoyer le compartiment de cuisson. L'aide
au nettoyage ramollit les salissures en faisant évaporer
le produit de nettoyage. Les salissures peuvent ensuite
s'enlever plus facilement.

Régler la fonction de nettoyage

1. Verser quelques gouttes de liquide vaisselle dans
une tasse remplie d'eau.

2. Placer une cuillere dans la tasse pour éviter I'ébulli-
tion tardive.

3. Placer la tasse au milieu du compartiment de cuis-
son.

4. Régler la puissance du micro-ondes sur 600 W.

5. Régler une durée de 3 minutes.

6. Démarrer le micro-ondes.

7. Une fois la durée écoulée, laisser la porte fermée
pendant 3 minutes supplémentaires.

8. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un

chiffon doux.
9. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

11 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez les renseignements de dépannage
avant de contacter le service consommateurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Sil'appareil est défectueux, appeler le service
apres-vente.

11.1 Dysfonctionnements

Défaut Cause et dépannage
L'appareil ne fonc- La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
tionne pas. » Branchez I'appareil au réseau électrique.

Le fusible dans le coffret a fusibles s'est déclenché.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

L’alimentation électrique est tombé en panne.
> Vérifiez si I’éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.
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Défaut Cause et dépannage
L'appareil ne fonc- Dysfonctionnement
tionne pas. 1. Désactiver le fusible dans le boitier a fusibles.

2. Le réarmer au bout d'environ 10 secondes.

v Si le défaut ne s'est présenté qu'une seule fois, le message disparait.

3. Si ce message réapparait, contactez le service aprés-vente. Lors de 'appel, indiquez le
message d’erreur exact.

- "Service aprés-vente", Page 16

La porte n'est pas complétement fermée.
» Vérifiez si des résidus alimentaires ou un corps étranger coincent la porte.

Les mets chauffent
plus lentement
qu'avant.

La puissance du micro-ondes est réglée trop faible.
» Reéglez une puissance micro-ondes plus élevée. » Page 10

Vous avez placé dans l'appareil une quantité d'aliments plus importante que d'habitude.

» Reéglez une durée plus longue.
La quantité double requiert le double de temps.

Les mets sont plus froids que d'habitude.
» Retournez les aliments ou remuez les de temps en temps.

Le plateau tournant
frotte ou grince.

De I'encrassement ou un corps étranger se trouve au niveau de l'entrainement du plateau
tournant.

» Nettoyez I'anneau a roulettes et le creux dans le compartiment de cuisson.

Le fonctionnement du
micro-ondes s'inter-
rompt.

L'appareil présente un dérangement.
» Si cette erreur se répéte, appelez le service apres-vente.

L'appareil n'est pas
en marche. Un temps
de cuisson est indi-
qué sur l'affichage.

La zone de réglage a été touchée par mégarde.
» Appuyez sur Stop,

La touche Start n'a pas été appuyée apreés le réglage.
» Appuyez sur Start ou supprimez le réglage en appuyant sur Stop,

Trois zéros sont allu-
meés dans l'affichage.

L’alimentation électrique est tombé en panne.

» Réglez a nouveau I'heure.
- "Premiére mise en service", Page 8

L'affichage indique un
M.

Mode démo est active.

Le message £3 appa-
rait sur 'affichage.

Erreur dans le systéme d'ouverture automatique de porte.

1. Eteindre I'appareil.
Patienter 10 minutes.
Rallumer I'appareil.

Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

ven

12 Mise au rebut

Apprenez comment mettre au rebut correctement les

appareils usagés.

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-
met de récupérer de précieuses matiéres premiéres.

» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

E Cet appareil est marqué selon la di-
[ ] troniques usagés (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une

reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-

reprise et une récupération des appa-

tuels d'élimination auprées de votre revendeur spé-
cialisé ou de I'administration de votre commune/

ville.
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13 Service apres-vente

Si vous avez des questions, si vous n'avez pas réussi a
remédier par vous-méme a un dérangement qui affecte
'appareil ou si 'appareil doit étre réparé, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service apres-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste ci-jointe ou sur notre site Web.

Ce produit contient des sources de lumiére de la
classe d’efficacité énergétique G. La source de lumiére
est disponible en tant que piéce de rechange et doit
étre remplacée uniquement par du personnel qualifié.

13.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro
de fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-

reil.

Vous trouverez la plague signalétique avec les numé-
ros en ouvrant la porte de I'appareil.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

14 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adéquats ainsi que les
accessoires et ustensiles optimaux pour différents
plats. Nous avons adapté les recommandations de ma-
niere optimale a votre appareil.

14.1 La meilleure facon de procéder

Vous découvrirez ici comment procéder au mieux
étape par étape, pour pouvoir utiliser les recommanda-
tions de réglage de maniére idéale. Vous obtiendrez
des indications pour de nombreux mets avec des infor-
mations et des conseils sur la facon d'utiliser et de ré-
gler l'appareil de maniére idéale.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

Remarque : Les durées indiquées dans les tableaux
sont fournies a titre indicatif et dépendent de la qualité
et de la nature des aliments.

1. Avant toute utilisation, retirez les récipients dont
vous n'avez pas besoin du compartiment de cuis-
son.

2. Sélectionner un mets dans les recommandations de
réglage.

3. Placer les mets dans un récipient adapté.

— "Récipients et accessoires convenant pour le mi-
cro-ondes”, Page 9

4. Placer le récipient sur le plateau tournant.

5. Régler 'appareil conformément aux réglages re-
commandsés.

Les recommandations de réglage mentionnent sou-
vent des fourchettes de temps. Régler d'abord la
durée plus courte. Lorsque cela est nécessaire, pro-
longer éventuellement la durée. Si les tableaux men-
tionnent 2 puissances et durées de micro-ondes, ré-
gler d'abord la premiére puissance et durée de mi-
cro-ondes, puis aprés le signal, régler la deuxieme
puissance et durée de micro-ondes.
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Conseil : Si vous voulez préparer des quantités qui dif-
ferent des tableaux, réglez environ deux fois la durée

pour deux fois la quantité.

14.2 Conseils pour décongeler et

réchauffer

Respectez les conseils pour obtenir de bons résultats
en mode décongélation et de réchauffement.

Probléme

Conseil

Aprés écoulement de la
durée, les aliments
doivent étre décongelés,
chauds ou cuits.

Régler une durée plus
longue. Les aliments pla-
cés en grandes quantités
et plus épais nécessitent
plus de temps.

Aprés écoulement de la
durée, les aliments ne
doivent pas étre trop
chauds au bord et pas
encore cuits au milieu.

= Remuer délicatement
les aliments de temps
en temps.

= Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes et une durée
plus longue.

Aprés décongélation, la
volaille ou la viande ne
doit pas seulement étre
cuite a l'extérieur et en-
core congelée au milieu.

m  Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

= Lorsqu'il s'agit de
grandes quantités, re-
tourner plusieurs fois
les aliments a décon-
geler.

Les mets ne doit pas étre
trop secs.

= Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

m  Régler une durée plus
courte.
Couvrir les mets.
Ajouter plus de liquide.




14.3 Décongélation

Avec votre appareil, vous pouvez décongeler des mets
surgelés.

Décongeler des mets

1. Disposer les aliments surgelés dans un récipient
non fermé sur le plateau tournant.
Vous pouvez recouvrir les morceaux délicats, p.ex.
les cuisses et les ailes de poulet ou bien les bords
gras des rotis, avec de petits morceaux de feuille
d'aluminium. La feuille ne doit pas entrer en contact
avec les parois du four.

2. Mettre l'appareil en marche.
A la moitié de la durée de décongélation, vous pou-
vez retirer la feuille d'aluminium.

Décongeler au micro-ondes

Comment faire fr

. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-

congelez de la viande et de la volaille.

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
['utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

. Pendant la décongélation, remuer ou retourner les

aliments une a deux fois.
Retourner plusieurs fois les gros morceaux.

. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les

aliments décongelés pendant 10 a 20 minutes a
température ambiante.

Si vous décongelez de la volaille, vous pouvez alors
retirer les abats. Vous pouvez continuer a transfor-
mer la viande méme si elle est encore légérement
congelée au cceur.

Respectez les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min

ondes en W
Viande de bceuf, de veau ou de porc enun 800 1. 180 1. 15
seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.10-20
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 1000 1. 180 1. 20
seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.15-25
Viande de bceuf, de veau ou de porc en un 1500 1. 180 1. 30
seul morceau avec ou sans 0s 2.90 2.20-30
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 200 1. 180 1. 2!
ceaux ou en tranches 2. 90 2.4-6
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 500 1. 180 1.5
ceaux ou en tranches 2. 90 2.5-10
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 800 1. 180 1.8’
ceaux ou en tranches 2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte*? 200 90 10*
Viande hachée, mixte®? 500 1. 180 1. 5%

2.90 2.10-15
Viande hachée, mixte®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filets, escalopes ou tranches de poisson® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Légumes, par ex. petits pois 300 180 10-15
Fruits, par ex. framboises® 300 180 7-10°
Fruits, par ex. framboises® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Dégeler du beurre’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3

En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.
Congelez les aliments a plat.

Enlever la viande déja décongelée.

Retournez plusieurs fois les aliments.

Séparer les piéces décongelées.

Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.
Retirez complétement I'emballage.

© 0 N O g~ W N =

Séparez les morceaux de gateau.

Décongeler uniguement des gateaux sans glacage, ni creme chantilly, ni gélatine, ni créme.
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fr Comment faire

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min

ondes en W
Dégeler du beurre’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pain entier 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pain entier 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 500 90 10-15
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga- 500 1. 180 1.5
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga&- 750 1. 180 1.7
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20

' En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.
Congelez les aliments a plat.

Enlever la viande déja décongelée.

Retournez plusieurs fois les aliments.

Séparer les pieces décongelées.

Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.
Retirez complétement I'emballage.

© ® N o o b~ W N

Séparez les morceaux de gateau.

Décongeler uniguement des gateaux sans glacage, ni creme chantilly, ni gélatine, ni creme.

14.4 Réchauffer

Avec votre appareil, vous pouvez réchauffer des mets.
Réchauffer des mets

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Un retard d'ébullition peut se produire lorsque vous

chauffez des liquides. Cela signifie que la température

d'ébullition est atteinte sans que les bulles de vapeur

typiques remontent. La prudence est requise méme a

la moindre secousse du récipient. Le liquide chaud

peut alors subitement déborder et jaillir.

» Toujours placer une cuillere dans le récipient que
vous faites chauffer. Cela permet d'éviter ce retard
d'ébullition.

v X
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ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillére dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

1. Retirer les plats cuisinés de leur emballage et les
placer dans un récipient adapté au micro-ondes.
Répartir les aliments a plat dans le récipient.
Recouvrir les mets d'un couvercle approprié, d'une
assiette ou d'un film spéciale pour micro-ondes.

4. Mettre I'appareil en marche.

5. Remuer ou retourner les mets de temps en temps.
Les différents ingrédients du mets peuvent se ré-
chauffer plus ou moins vite.

6. Contrdler la température.

7. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
mets réchauffés de 2 a 5 minutes a température
ambiante.

W N



Réchauffer des aliments surgelés au micro-ondes

Comment faire

Respecter les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

fr

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 300 - 400 600 8-11

Potage 400 600 8-10

Rago(t/potée 500 600 10-13

Tranches ou morceaux de viande en sauce, 500 600 12-17"

par ex. goulasch

Gratins, par ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates® 250 600 2-5

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates® 500 600 8-10

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 300 600 8-10

carottes®

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 600 600 14 -17

carottes®

Epinards a la créme* 450 600 11-16

' Séparez les morceaux de viande en remuant.

2 Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

® Ajoutez de I'eau dans le récipient de fagon a recouvrir le fond.
4 Faites cuire les aliments sans ajouter d'eau.

Réchauffer au micro-ondes
Respectez les recommandations de réglage pour le réchauffement au

des micro-ondes.

Mets Quantite Puissance du micro- Durée en min
ondes en W
Boissons' 200 ml 800 2-3%8
Boissons' 500 ml 800 3-42°8
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 50 ml 360 env. 0,5%¢
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 100 ml 360 env. 156
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 200 ml 360 1,56%8
Potage, 1 tasse 200 ¢ 600 2-3
Potage, 2 tasses 400 ¢ 600 4-5
Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 350 -500 g 600 4-8
Viande en sauce’ 500 g 600 8-11
Rago(t/potée 400 ¢ 600 6-8
Ragodt/potée 800 g 600 8- 11
Légumes, 1 portion® 150 g 600 2-3
Légumes, 2 portions® 300 g 600 3-5

Placez une cuillére dans le verre.

Ne chauffez pas trop les boissons alcoolisées.

Contrélez les aliments en cours de cuisson.

Réchauffez la nourriture pour bébé sans tétine ni couvercle.
Remuez toujours bien les aliments aprés les avoir réchauffés.
Contrélez impérativement la température.

Séparez les tranches de viande.

Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

© N o g~ W0 N =
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fr Instructions de montage

14.5 Plats tests

Ces apercus ont été élaborés pour des instituts de contrdle, en vue de faciliter le contrdle de I'appareil selon la
norme EN 60350-1:2013 et IEC 60350-1:2011 et selon la norme EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cuire au micro-ondes

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Lait aux ceufs, 750 g 1. 360 1.12-17 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sur le plateau tour-
nant.
Génoise 600 8-10 Placer le moule en Pyrex
@22 cm sur le plateau tournant.
Pain de viande hachée 600 20-25 Placer le moule Pyrex sur le pla-

teau tournant.

Décongeler au micro-ondes
Recommandations de réglage pour décongeler au micro-ondes.

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Viande 1. 180 1.5-7 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.10-15 @22 cm sur le plateau tournant.

15 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa- ® | es meubles d'encastrement doivent résis-
reil. ter & une température jusqu'a 90 °C, la fa-
cade des meubles adjacents jusqu'a
65 °C.

= Ne pas installer I'appareil derriere une
porte de meuble nid derriere une porte dé-
corative. Il existe un risque de surchauffe.

15.1 Installation en toute sécurité " Realser des ravaux de déooupe sur e
. meuble avant la mise en place de l'appa-
Respectez les consignes de sécurité lorsque reil. Enlever les copeaux. Le fonctionne-
vous installez cet appareil. ment des composants électriques peut étre
® | a sécurité d'utilisation est garantie unique- compromis.
ment en cas d'installation correcte et m Seul un personnel qualifié et agréé peut
conforme aux instructions de montage. Le raccorder I'appareil sans fiche. En cas de
monteur est responsable du fonctionne- dommages dus a un raccordement incor-
ment correct sur le lieu ou I'appareil est ins- rect, il n'y a aucun droit a la garantie.
talle /A AVERTISSEMENT - Risque de

m Contrbler I'état de 'appareil apres l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries dues au transport.

= Avant la mise en service, retirer le matériau
d'emballage et les films adhésifs du com-
partiment de cuisson et sur la porte.

m Ne jamais retirer le film plastique sur le c6-
té intérieur de la porte.

m Respecter la notice de montage pour l'ins-
tallation des accessoires.

blessure !

Les pieces accessibles lors de l'installation
peuvent présenter des arétes vives et provo-
quer des coupures.

» Portez des gants de protection
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/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Un cordon d’alimentation secteur prolongé

ainsi qu’un adaptateur non agréé sont dange-

reux.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multi-
prise.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop
court, contacter le service apres-vente.

» Utiliser uniguement des adaptateurs agréés
par le fabricant.

15.2 Raccordement électrique

Pour pouvoir effectuer le raccordement électrique de
I'appareil en toute sécurité, respectez ces consignes.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Seul un électricien agréé peut installer une prise ou
remplacer un cordon d'alimentation secteur, en te-
nant compte des prescriptions applicables.

» Ne brancher l'appareil qu'a une prise de contact a
la terre correctement installée.

» Sila prise n'est plus accessible aprés l'encastre-
ment de l'appareil, il faudra installer, c6té secteur,
un dispositif de coupure omnipolaire avec un écar-
tement des contacts d'au moins 3 mm. L'installation
doit garantir la protection contre les contacts acci-
dentels.

15.3 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

15.4 Meuble d'encastrement

Vous trouverez ici des conseils pour une installation en

toute sécurité.

ATTENTION!!

Des copeaux sont susceptibles de géner le fonctionne-

ment des composants électriques.

» Réaliser des travaux de découpe sur le meuble
avant la mise en place de l'appareil.

» Eliminer les copeaux.

®m | a hauteur d'encastrement minimale est de
850 mm.

Instructions de montage fr

m | e placard d'encastrement doit étre sans paroi der-
riere l'appareil.

m | es fentes de ventilation et les orifices d'aspiration
ne peuvent pas étre recouverts.

= | es meubles d'encastrement doivent résister a des
températures jusqu'a 90 °C, la fagade des meubles
adjacents jusqu'a 65 °C.

15.5 Cotes d'encombrement dans le
placard vertical

Respectez les cotes d'encastrement et les distances
de sécurité dans le placard vertical.

~~600 __ T
o0 -
Esi

min. |

i A

15.6 Préparer le placard vertical

1. Déterminer I'épaisseur de la paroi du meuble. ®
Une valeur x est attribuée a I'épaisseur de la paroi.

2. Remarque : La valeur x correspond a la distance
entre le bord inférieur de la téle de raccordement et
le plancher du meuble d'encastrement.

Visser la tble de raccordement sur le placard verti-
cal. @
Et respecter la valeur x déterminée.

NG
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20-19(| 17,5 ||17-16 & ?
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~
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fr Instructions de montage

15.7 Installer I'appareil

1. Fixer les écarteurs selon I'épaisseur de paroi sur
l'appareil.

2. Remarque :
Ne pas plier ou coincer le cordon d'alimentation
secteur.

Insérer l'appareil dans le meuble et le pousser vers
la droite.

22

4. Vérifier la distance par rapport aux appareils adja-
cents.

—— ]
: [
min. 3mm —»{!& o
(0]
|
- /3
—
_—— I

La distance par rapports aux appareils adjacents
doit d'étre d'au moins 3 mm.

5. Retirer le matériau d'emballage et les films adhésifs
du compartiment de cuisson et sur la porte.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona tec-
nica riportate nelle istruzioni di montaggio.
L'installatore & responsabile del corretto fun-
zionamento nel luogo di installazione.

Sicurezza it

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

= Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

® fino a un'altitudine di massimo 4000m sul
livello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto
del Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa
che le microonde vengono generate ai fini del
riscaldamento di alimenti. Classe B indica che
I'apparecchio & adatto all'uso in ambito dome-
stico.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o0 mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti inflammabili depositati nel vano di
cottura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti inflammabili all'in-
terno del vano di cottura.

» Se siriscontra del fumo, spegnere l'appa-
recchio o staccare la presa e mantenere lo
sportello chiuso per soffocare le flamme
eventualmente presenti.
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it Sicurezza

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare
lo sporco piu grossolano dal vano cottura,
dagli elementi riscaldanti e dagli accessori.

Il surriscaldamento dell'apparecchio pud cau-

sare un incendio.

» Non montare mai l'apparecchio dietro a
uno sportello decorativo 0 a uno sportello
del mobile.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

Aprendo lo sportello dell'apparecchio potreb-

be fuoriuscire del vapore caldo. A certe tem-

perature il vapore non ¢ visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano | bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura cal-

do pu0 causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura
caldo.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia
del vetro dello sportello dell'apparecchio,
poiché possono graffiare la superficie.

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'appa-

recchio le cerniere si muovono e possono

bloccarsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.

24

Rotture, scheggiature o crepe sul piatto gire-

vole in vetro sono pericolose.

» Non urtare mai con oggetti duri contro il
piatto girevole.

» Trattare con attenzione il piatto girevole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore o
parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-
ricoloso e puo causare danni. Ad esempio
pantofole, cuscinetti terapeutici con noccioli 0
legumi riscaldati possono incendiarsi anche
dopo alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti € non asciugare
gli indumenti utilizzando I'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.



Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in pla-
stica, carta o altri materiali inflammabili de-
vono essere tenuti sempre sotto sorveglian-
za.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

» Non essiccare mai gli alimenti con la fun-
zione microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lun-
go 0 a una potenza microonde eccessiva
gli alimenti a basso contenuto d'acqua, co-
me ad es. il pane.

L'olio puo prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde
per far scaldare soltanto dell'olio.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o ri-
scaldare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o sal-
sicce, la buccia pud scoppiare. Prima di
procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si di-

stribuisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamen-
to, scuotere 0 mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gli
alimenti al bambino.

Sicurezza it

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le

stoviglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori dal vano di cottu-
ra.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sul-
la confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre i
piatti dal vano di cottura.

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatu-
ra.

» Tenere lontano i bambini.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio e pe-

ricoloso. Ad esempio pantofole, cuscinetti te-

rapeutici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili surriscaldati possono provocare
ustioni.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
altri termini, la temperatura di ebollizione vie-
ne raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del
recipiente e vietato, per motivi di sicurezza. ||
liquido caldo pu0 traboccare o schizzare
all'improvviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

v X
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it Prevenzione di danni materiali

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.

Le stoviglie in porcellana e ceramica possono

presentare piccoli fori sui manici e sul coper-

chio. Dietro questi fori possono nascondersi
cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido
in queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazio-

ne di scintille, in caso di funzionamento esclu-
sivamente a microonde. L'apparecchio viene
danneggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse
elettriche!

L'apparecchio & soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

/A AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni

alla salute!

Una scarsa pulizia pud danneggiare le super-

fici dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-

go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.

» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuo-
vere sempre i residui delle pietanze.

» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e fermasportello.

— "Pulizia e cura", Pagina 34

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-

giato, lI'apparecchio non deve essere messo

in funzione. Si potrebbe originare dell'energia

a microonde.

» Non utilizzare mai I'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in pla-
stica dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» |In caso di lavori di manutenzione o ripara-
zione contattare il servizio assistenza clien-
ti.

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE!

La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

PO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.

» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cot-
tura.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se uti-

lizzato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi o0 appoggiar-
si allo sportello dell'apparecchio.
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2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante I'utilizzo del

microonde.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-

vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa

della formazione di scintille.

» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparec-
chio.



Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

Al

v | X

Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde

a una potenza troppo elevata pud comportare danni al

vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare
l'apparecchio per alcuni minuti.

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.

» Utilizzare al massimo 600 watt.

» Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piat-
to in vetro.

Tutela dell'ambiente e risparmio it

Rimuovendo la copertura, I'alimentazione a microonde

viene danneggiata.

» Non rimuovere mai la copertura dell'alimentazione a
microonde all'interno del vano cottura.

La rimozione della pellicola trasparente della parte in-

terna dello sportello danneggia lo sportello dell'appa-

recchio.

» Non rimuovere mai la pellicola trasparente della par-
te interna dello sportello.

La penetrazione di liquidi all'interno dell'apparecchio

pud danneggiare il sistema di azionamento del piatto

girevole.

» Controllare il processo di cottura.

» Inizialmente utilizzare un tempo di cottura ridotto
che, se necessario, pud essere prolungato.

» Non utilizzare mai I'apparecchio senza piatto girevo-
le.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Nascondere I'ora nella modalita stand-by.
m |'apparecchio risparmia energia in modalita stand-
by.
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Nota: | particolari illustrati nellimmagine possono varia-

re In base al tipo di apparecchio, ad es. colore e for-
ma.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —/

Stop Start

Nl —

Apertura dello sportello automati-
ca

Aprire automaticamente o sportello.

Campi touch

Selezionare le funzioni.

Tasto Orologio

Impostare o visualizzare I'ora.

Selettore girevole

Impostare I'ora, la durata o il programma automatico.

RN =

Display

Visualizzare I'ora o la durata.

Selettore girevole

Con il selettore girevole modificare i parametri di impo-
stazione che mostra il display.

Il selettore & una manopola a scomparsa. Per estrarre
o inserire il selettore girevole, premerlo.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura dello sportello automatica, lo
sportello dell'apparecchio si apre inaspettatamente. E
possibile aprire completamente a mano lo sportello
dell'apparecchio.
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Note

= In caso di interruzione di corrente l'apertura automa-
tica dello sportello non funziona. E possibile aprire
manualmente lo sportello.

m  Se durante il funzionamento viene aperto lo sportel-
lo dell'apparecchio, il funzionamento si arresta im-
mediatamente.

4.2 Tipi di riscaldamento

Prima del primo utilizzo it

m  Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Si deve avviare il
funzionamento.

m  Se l'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

Qui si trova una panoramica dei tipi di riscaldamento. Vengono forniti consigli sull'utilizzo dei tipi di riscaldamento.

Simbolo Nome Utilizzo

90-900 Microonde

Scongelare, cuocere o riscaldare le pietanze e i liquidi.

4.3 Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quan-
do necessario.

Con la cottura al microonde, il vano cottura resta fred-
do. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in fun-
zione

Nota: € pud continuare a funzionare anche in seguito
allo spegnimento dell'apparecchio stesso.

4.4 Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare l'acqua di
condensa.

5 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

5.1 Procedura per la prima messa in
funzione

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere G.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O si
accende.

2. Impostare l'ora servendosi del selettore.

3. Premere G®.

5.2 Pulizia dell’apparecchio prima di
usarlo la prima volta

Prima di preparare per la prima volta le pietanze

nell'apparecchio, pulire il vano cottura e gli accessori.

1. Accertarsi che nel vano cottura non siano presenti
residui di imballaggio, accessori o0 altri oggetti.

2. Pulire le superfici lisce nel vano cottura servendosi
di un panno morbido e inumidito.

3. Per eliminare l'odore dell'apparecchio nuovo, pulire
il vano cottura vuoto con una soluzione di lavaggio
calda.

— "Pulizia del vano cottura", Pagina 34

5.3 Collocazione dei piatto girevole
Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole inseri-
to.

1. Disporre I'anello [@ nell'incavo del vano di cottura.

a — JJIE

@T@
% @ T

2. Incastrare il piatto girevole [b] nell'elemento di tra-
smissione [€] che si trova al centro del fondo del va-
no di cottura.

3. Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

Nota: Il piatto girevole pu0 ruotare verso destra o verso

sinistra.
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it Comandi di base

6 Comandi di base

6.1 Potenze microonde

Qui & possibile trovare una panoramica delle potenze
microonde e il relativo utilizzo.

Potenza microonde Utilizzo

in Watt

90 Scongelare le pietanze delica-
te.

180 Scongelare e continuare la cot-
tura delle pietanze.

360 Cuocere la carne e il pesce e
riscaldare cibi delicati.

600 Riscaldare e cuocere le pietan-
ze.

900 Riscaldare i liquidi.

Nota:

E possibile impostare le potenze microonde per una
determinata durata:

= 900 W per 30 minuti

= 600 W per 60 minuti

= 90 W, 180 W e 360 W per 99 minuti

6.2 Stoviglie e accessori adatti al
microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non dan-
neggiare l'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori
adatti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde,
osservare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, ese-
guire un test per la stoviglia.

Adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia di materiale resi- Questi materiali sono per-
stente al calore e adatto  meabili alle microonde.
all'uso nel microonde: Le microonde non dan-
= vetro neggiano le stoviglie re-
® vetroceramica frattarie.
= porcellana
m  plastica resistente alle

alte temperature
®m  ceramica completa-

mente invetriata senza

crepe

Nota: Per evitare un ritar-
do di ebollizione, si pos-
sono utilizzare posate di
metallo, ad esempio un
cucchiaio nel bicchiere.

Posate di metallo
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ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia in metallo [l metallo non & permeabi-
le alle microonde. Le pie-

tanze non si riscaldano.

Stoviglie con decorazioni Le microonde possono

dorate o argentate danneggiare le decorazio-
ni dorate o argentate.
Consiglio: Utilizzare le
stoviglie esclusivamente
nel caso in cui il costrutto-
re garantisce che sono
adatte all'uso nel forno a
microonde.

6.3 Test di compatibilita delle stoviglie
con il microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare I'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltan-
to durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.

2. Impostare l'apparecchio alla massima potenza mi-

croonde per Y2 - 1 minuto.

Awviare il funzionamento.

Verificare piu volte la stoviglia:

- se ¢ fredda o tiepida, & adatta al microonde.

— Se & calda o sono presenti scintille, interrompere
il test. La stoviglia non & adatta al microonde.

el o



6.4 Impostazione microonde

ATTENZIONE!

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

=I5

v | X

Consiglio: Per sfruttare in maniera ottimale I'apparec-
chio, regolarsi in base alle indicazioni riportate nelle im-
postazioni consigliate.

— "Funziona cosi", Pagina 37

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 24

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 26

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde. — Pagina
30

Memory it

4. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

5. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello del vano

cottura viene aperto, il microonde interrompe il funzio-

namento e arresta lo scorrere del tempo impostato. Se

si chiude lo sportello del vano cottura, I'apparecchio ri-

prende automaticamente a funzionare.

6.5 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

6.6 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

6.7 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire 1o sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

7 Memory

Con la funzione Memory € possibile memorizzare I'im-
postazione per una pietanza e richiamarla ogni volta
che lo si desidera.

Consiglio: Se si prepara spesso una pietanza, utilizza-
re la funzione Memory.

7.1 Memorizzazione della funzione
Memory

Nota:

= Non ¢ possibile memorizzare piu potenza mi-
croonde una di seguito all'altra.

= Non € possibile memorizzare alcun programma au-
tomatico.

1. Premere M.

v La spia su M si accende.

2. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

v Si accende la spia sopra il tasto e sul display com-
pare 1:00 min.

3. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

4. Se necessario selezionare una delle opzioni:
— per memorizzare la funzione Memory e avviarla

immediatamente, premere Start;

— per memorizzare la funzione Memory senza av-
viarla, premere M.
v Se l'apparecchio non si awvia, sul display compare
l'ora e I'apparecchio memorizza l'impostazione.

7.2 Avvio della funzione Memory

Il programma memorizzato pud essere avviato molto

semplicemente. Inserire la pietanza nell'apparecchio e

chiudere lo sportello dell'apparecchio.

1. Premere M.

v Le impostazioni memorizzate vengono in questo
modo visualizzate.

2. Premere Start.

7.3 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

7.4 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire 1o sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,
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it Programmi

8 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-

ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le
impostazioni ottimali.

8.1 Impostazione del programma
1. Selezionare il programma.

2. Premere [P] finché il display non mostra il numero di

programma desiderato.
v La spia su [P] si accende.
3. Premere kg,

v La spia dell'indicatore sopra kg si accende e sul di-

splay compare il peso consigliato.

4. Impostare il peso servendosi del selettore.
Se non & possibile inserire il peso esatto, arroton-
darlo per eccesso o per difetto.

5. Per awviare il funzionamento, premere Start.

v Viene visualizzato lo scorrere della durata.

6. Se durante il programma viene emesso un segnale
acustico, aprire lo sportello dell'apparecchio.
— Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
- Chiudere lo sportello dell'apparecchio.
- Premere Start.

8.2 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

8.3 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

8.4 Scongelamento con i programmi automatici
Con i 4 programmi di scongelamento & possibile scongelare carne, pollame e pane.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di peso in kg
PO1 Carne tritata senza coperchio 0,20-1,00
P02 Pezzi di carne senza coperchio 0,20-1,00
P03 Pollo, porzioni di pollo senza coperchio 0,40-1,80
P04 Pane senza coperchio 0,20-1,00

Scongelamento delle pietanze con i programmi

automatici

1. Togliere gli alimenti dall'imballaggio.
Utilizzare gli alimenti che vengono conservati a
-18°C, in piano e gia divisi in porzioni.

2. Pesare gli alimenti.
Il peso & necessario per impostare il programma.

3. Disporre l'alimento in una stoviglia bassa, adatta al
forno a microonde, come ad es. esempio un piatto

in vetro o porcellana.
Non chiudere con un coperchio.
4. Impostare il programma. — Pagina 32

8.5 Cottura con i programmi automatici

5. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liguido.

Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.

6. Le fettine sottili e la carne tritata devono essere se-
parate I'una dall'altra prima del tempo di riposo.

7. Dopo lo scongelamento, lasciar riposare il cibo per
altri 10- 30 minuti affinché la temperatura si stabiliz-
Zi.
| pezzi di carne grossi necessitano di un tempo di ri-
poso piu lungo rispetto a quelli di piccole dimensio-
ni. Una volta fatto riposare il pollame & possibile
estrarre le interiora.

8. E possibile procedere alla preparazione degli ali-
menti, anche qualora i pezzi di carne piu spessi sia-
no rimasti congelati nella parte centrale.

Con i 3 programmi di cottura € possibile cuocere riso, patate o verdure.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg
PO5 Riso con coper-  0,05-0,20 = Per il riso, utilizzare una stoviglia grande e alta.
chio Non utilizzare riso da cuocere negli appositi sacchetti.

Ogni 100 g di riso, aggiungere il doppio o il triplo del-
la quantita di acqua.

32



Impostazioni di base it

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg

PO6 Patate con coper-  0,15-1,00 m  Per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di di-

chio mensioni uguali.

= Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di
acqua e un po' di sale.

PO7 Verdura con coper-  0,15-1,00 m  Pesare le verdure fresche e pulite.

chio m  Tagliarle in piccoli pezzi di dimensioni uguali.

Ogni 100 g di verdure aggiungere un cucchiaio di ac-
qua.

Cottura delle pietanze con i programmi
automatici

1. Pesare gli alimenti.
Il peso & necessario per impostare il programma.

2. Disporre I'alimento in una stoviglia adatta al forno a
microonde e chiudere con un coperchio.

3. Aggiungere la quantita d'acqua indicata sulla confe-
zione.

4. Impostare il programma. = Pagina 32

5. Al termine del programma, mescolare il cibo ancora
una volta.

6. Lasciar riposare il cibo per altri 5- 10 minuti affinché
la temperatura si stabilizzi.
| risultati della cottura dipendono dalla qualita e dal-
le caratteristiche degli alimenti.

9 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie
esigenze.

9.1 Modifica impostazione di base

Requisito: L'apparecchio € spento.

Tenere premuto Start e Stop per alcuni secondi.

Il display indica la prima impostazione di base.
Premere Start.

Sul display lampeggia il valore attuale.
Impostare il valore desiderato servendosi del selet-
tore.

4. Premere Start.

v L'apparecchio acquisisce l'impostazione.

5. Premere Stop,

Consiglio: L'impostazione pu® essere modificata in
qualungue momento.

W< N

9.2 Modifica della durata del segnale

Quando l'apparecchio si spegne viene emesso un se-

gnale acustico. E possibile modificare la durata del se-

gnale.

» Tenere premuto Start per ca. 6 secondi.

v La durata del segnale si alterna tra breve e lunga.

v L'apparecchio acquisisce la durata del segnale e
mostra l'ora.

9.3 Impostazione dell'ora

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico 0 a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere O.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O© si
accende.

2. Impostare 'ora servendosi del selettore.

3. Premere O.

9.4 Come nascondere l'ora

E possibile nascondere I'ora al fine di ridurre il consu-
mo in stand-by dell'apparecchio.
1. Premere O.
2. Premere Stop,
Per@nascondere nuovamente l'ora, premere di nuo-
VO
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10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti
Utilizzare solo detergenti adatti.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica

elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici

dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col.

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

» Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

| panni spugna nuovi contengono ancora residui di pro-

duzione.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.

10.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire l'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici e i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare 'apparecchio, eliminare lo sporco
piu grossolano dal vano cottura, dagli elementi ri-
scaldanti e dagli accessori.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschiet-
ti in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello
sportello dell'apparecchio, poiché possono graffiare
la superficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 34

2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.

3. Se non indicato diversamente:
— pulire i componenti dell'apparecchio con soluzio-

ne di lavaggio calda e un panno spugna.

- Asciugare con un panno morbido.

34

10.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti
per forno aggressivi o abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 34

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua
e aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare
un detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano
cottura freddo.

Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscalda-
re una tazza di acqua con un paio di gocce di suc-
co di limone per 1-2 minuti alla potenza microonde
massima. Inserire sempre un cucchiaio nel recipien-
te, per evitare un ritardo nel raggiungimento del
punto di ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

Pulizia del piatto girevole

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 34

2. Rimuovere il piatto girevole.

3. Pulire il piatto girevole con la soluzione di calda e
un panno spugna.

4. Asciugare con un panno morbido.

5. Inserire nuovamente il piatto girevole.
Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

10.4 Pulizia del lato frontale
dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro,
né raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare,
grasso, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 34

2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una solu-
zione di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali
quali vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'ap-
parecchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.



10.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 34

2. Pulire il pannello di comando con un panno in mi-
crofibra o un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.6 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli
dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 34

2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spu-
gna umido e un detergente per vetri.

3.

Sistemazione guasti it

Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello
sportello, simili a striature, sono dovute al riflesso
dell'illuminazione interna del vano cottura.
Asciugare con un panno morbido.

10.7 EasyClean

Il supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. Il supporto per pulizia
ammorbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di
lavaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu fa-
cilmente.

Impostazione della funzione di pulizia

1.

2.

N oR®

© ®

Aggiungere qualche goccia di detersivo in una taz-
za d'acqua.

Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi
nel raggiungimento del punto di ebollizione.
Collocare la tazza al centro del vano cottura.
Impostare la potenza del microonde a 600 W.
Impostare la durata su 3 minuti.

Avviare il microonde.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare
chiuso lo sportello per altri 3 minuti.

Pulire il vano cottura con un panno morbido

e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-

mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-

zio di assistenza clienti.

11.1 Anomalie di funzionamento

Anomalia Causa e ricerca guasti
L'apparecchio non La spina non é inserita nella rete elettrica.
funziona. » Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

[l fusibile nel contatore elettrico si & attivato.

» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-
te.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

2. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

v Se l'anomalia non é piu presente, il messaggio scompare.

3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 36

Lo sportello non & completamente chiuso.
» Accertarsi che lo sportello non sia bloccato da residui di cibo 0 da un corpo estraneo.
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Anomalia Causa e ricerca guasti
Le pietanze siriscal- La potenza microonde & impostata troppo bassa.
dano piu lentamente  » |mpostare una potenza microonde pil alta. = Pagina 31
del solito. s . . . — - -
E stata introdotta nell'apparecchio una quantita maggiore del solito.
» |Impostare una durata piu lunga.
Una quantita raddoppiata richiede tempo raddoppiato.
Le pietanze sono piu fredde del solito.
» Girare le pietanze o mescolarle di tanto in tanto.
Il piatto girevole stri-  E presente sporcizia o un corpo estraneo nell'area di azionamento del piatto rotante.
scia o gratta. » Pulire I'anello e l'incavo del vano di cottura.
Il funzionamento a mi- L'apparecchio presenta un guasto.

croonde si interrom-  »  Se si ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
pe.

L'apparecchio non € Il campo di regolazione ¢ stato azionato inavvertitamente.
in funzione. Sul di- » Premere Stop,
Zﬂlr?t/acompare una Non & stato premuto Start dopo aver effettuato la regolazione.
' » Premere Start oppure cancellare l'impostazione premendo Stop.,
Sull'indicatore lam- Alimentazione di corrente guasta.
peggiano tre zeri. » Impostare nuovamente l'ora.

— "Procedura per la prima messa in funzione”, Pagina 29

Sull'indicatore viene Modalita demo attivata.
visualizzato M.

Sul display compare  Errore nel sistema di apertura dello sportello automatico.

il messaggio 3. . Spegnere l'apparecchio.
. Attendere 10 minuti.
. Accendere di nuovo I'apparecchio.

Se si ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

v wh =

12 Smaltimento

timento degli apparecchi dismessi. trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-

Di seqguito sono indicate informazioni sul corretto smal- ﬁ Questo apparecchio dispone di con-
I parecchi elettrici ed elettronici (waste

12.1 Rottamazione di un apparecchio

H electrical and electronic equipment -
dismesso WEEE),
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- Questa direttiva definisce le norme
mette di recuperare materie prime preziose. per la raccolta e il riciclaggio degli
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. apparecchi dismessi valide su tutto il
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- territorio dell’Unione Europea.

mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

13 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce | dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
a sistemare un guasto in autonomia o se l'apparecchio disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as- sul nostro sito Internet.

sistenza clienti. Il prodotto & dotato di sorgenti luminose con classe di
Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e efficienza energetica G. Tali sorgenti sono disponibili
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re- come componente di ricambio e devono essere sosti-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti, tuite esclusivamente da personale qualificato.

presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.
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13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)
Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)

sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

Funziona cosi it

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello
dell'apparecchio.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono

del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

14 Funziona cosi

Qui e possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

14.1 1l miglior modo di procedere

Qui viene riportato come procedere passaggio dopo
passaggio per riuscire ad utilizzare al meglio le impo-
stazioni consigliate. Vengono forniti dati per molte pie-
tanze con informazioni e consigli, come impostare e
utilizzare al meglio I'apparecchio.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.

Nota: | tempi di cottura riportati nelle tabelle costitui-
scono valori indicativi che dipendono dalla qualita e
dalle caratteristiche degli alimenti.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano di cottura le
stoviglie non necessarie.

2. Selezionare una pietanza dalle impostazioni consi-
gliate.

3. Mettere le pietanze in una stoviglia adatta.
— "Stoviglie e accessori adatti al microonde”,
Pagina 30

4. Posizionare la stoviglia sul piatto girevole.

5. Impostare l'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Nelle impostazioni consigliate sono spesso indicati
intervalli di tempo. Impostare prima una durata piu
breve. Se necessario, prolungare la durata. Se nelle
tabelle sono indicate 2 potenze microonde e durate,
prima impostare la prima potenza microonde e la
durata e, una volta emesso il segnale acustico, la
seconda potenza e durata.

Consiglio: Se si desidera preparare quantita che si di-

scostano da quanto riportato nelle tabelle, per una

quantita doppia impostare circa una durata raddoppia-

ta.

14.2 Consigli per lo scongelamento e del
riscaldamento

Osservare tali consigli per ottenere buoni risultati di
scongelamento e di riscaldamento.

Richiesta Consiglio
Al termine della durata = Girare di tanto in tanto
impostata il cibo si & sur- la pietanza.

riscaldato ai bordi e la ®  |mpostare una potenza
parte centrale non & an- microonde inferiore e
cora pronta. una durata maggiore.

Dopo lo scongelamento il = [Impostare una potenza

nucleo centrale del polla- del microonde piu bas-

me o della carne & anco- sa.

ra surgelato. = Girare piu volte l'ali-
mento da scongelare
se la quantita é eleva-
ta.

La pietanza non deve es- ® |Impostare una potenza
sere troppo asciutta. del microonde pit bas-
sa.
= |mpostare una durata
piu breve.
m  Coprire la pietanza.
= Aggiungere piu liqui-
do.

Richiesta Consiglio

Al termine della durata Impostare una durata

impostata, la pietanza do- maggiore. Grandi quantita

vrebbe essere scongela- e alimenti piu spessi ne-

ta, calda o cotta. cessitano di tempi piu lun-
ghi.

14.3 Scongelamento
Scongelare le pietanze surgelate con l'apparecchio.

Scongelamento delle pietanze

1. Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore
aperto sul piatto girevole.
Le parti delicate, quali cosce e ali del pollo o le parti
grasse dell'arrosto, possono essere coperte con
pezzettini di pellicola di alluminio. Evitare che la pel-
licola entri in contatto con le pareti interne del vano
di cottura.

2. Awviare il funzionamento.
Trascorsa la meta del tempo di scongelamento, &
possibile rimuovere la pellicola di alluminio.

3. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liguido.

Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido

che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.

4. Girare o mescolare gli alimenti una o due volte.

Girare piu volte le porzioni di maggiori dimensioni.
5. Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10-20

minuti a temperatura ambiente in modo da stabiliz-

zare la temperatura.

Nel caso di pollame & possibile estrarre le interiora.

La carne pu0 essere preparata anche se il nucleo

centrale non €& ancora del tutto scongelato.
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Scongelamento con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per scongelare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.

inW
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 800 1. 180 1. 15
senza 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1000 1. 180 1. 20
senza 0SSO 2. 90 2. 15-25
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1500 1. 180 1. 30
senza 0SSO 2. 90 2. 20 - 30
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 200 1. 180 1. 2°
maiale 2. 90 2.4-6
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 500 1. 180 1.5’
maiale 2. 90 2.5-10
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 800 1. 180 1. 8’
maiale 2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 200 90 10*
Carne tritata, mista®? 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetto, cotoletta o fette di pesce® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verdure, ad es. piselli 300 180 10-15
Frutta, ad es. lamponi® 300 180 7-10°
Frutta, ad es. lamponi® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Sciogliere il burro’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sciogliere il burro’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pane, intero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pane, intero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide® ° 500 90 10-15
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 500 1. 180 1.5
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 750 1. 180 1.7
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20

' Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Surgelare le pietanze in posizione piana.

Rimuovere la carne gia scongelata.

Girare ripetutamente la pietanza.

Separare le parti scongelate.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.

Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

© N O O b~ W N
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14.4 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.

Riscaldamento delle pietanze

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un

ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la

temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si

formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto

leggero del recipiente € vietato, per motivi di sicurezza.

Il liguido caldo pud traboccare o schizzare all'improvvi-

sO.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchia-
io nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel proces-
so di ebollizione.

v X

Funziona cosi it

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

1. Togliere i piatti pronti dalla confezione e collocare la
pietanza in una stoviglia adatta al microonde.

2. Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano.

3. Coprire le pietanze con un coperchio adatto, un
piatto o una speciale pellicola adatta al microonde.

4. Awviare il funzionamento.

5. Di tanto in tanto mescolare o girare piu volte le pie-
tanze.
| diversi componenti delle pietanze si scaldano in
tempi diversi.

6. Controllare la temperatura.

7. Lasciare riposare il cibo riscaldato per 2-5 minuti a
temperatura ambiente in modo da stabilizzare la
temperatura.

Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Po‘tﬁnza microonde Durata in min.
in
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 300 - 400 600 8-11
ponenti
Minestra 400 600 8-10
Minestrone 500 600 10-13
Fette o pezzetti di carne con sugo, ad es. gu- 500 600 12-17"
lasch
Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Contorni, ad es. riso, pasta? 250 600 2-5
Contorni, ad es. riso, pasta® 500 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 300 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 600 600 14-17
Spinaci con panna* 450 600 11-16

' Separare i pezzi di carne girandoli.

2 Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.
4

Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.

Versare dell'acqua nella stoviglia fino a coprirne il fondo.
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it Istruzioni per il montaggio

Riscaldamento al microonde

Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.

Pietanza Quantita f’o‘tﬁnza microonde Durata in min.
in
Bevande' 200 ml 800 2-3%3
Bevande' 500 ml 800 3-42°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 50 ml 360 ca. 0,5%°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 100 ml 360 ca. 1°°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 200 ml 360 1,5%°¢
Minestra 1 tazza 200 g 600 2-3
Minestra 2 tazze 400 ¢ 600 4-5
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 350 -500 g 600 4-8
ponenti
Carne in salsa’ 500 g 600 8-11
Minestrone 400 ¢ 600 6-8
Minestrone 800 ¢ 600 8-11
Verdure, 1 porzione® 150 g 600 2-3
Verdure, 2 porzioni® 300 g 600 3-5

Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

©® N O O B~ W N =

Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.
Controllare di tanto in tanto la pietanza.
Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.
Controllare assolutamente la temperatura.

Separare le fettine di carne l'una dall'altra.

Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

14.5 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparecchi se-
condo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inwW
Latte all'uovo, 750 g 1. 360 1.12-17 Disporre lo stampo in pyrex
2. 90 2.20-25 20x25 cm sul piatto girevole.
Pan di Spagna 600 8-10 Disporre lo stampo pyrex
@ 22 cm sul fondo del forno.
Polpettone 600 20-25 Collocare lo stampo pyrex sul

piatto girevole.

Scongelamento con il microonde
Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inW
Carne 1. 180 1.5-7 Disporre lo stampo pyrex
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sul fondo del forno.

15 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio

dell'apparecchio.
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15.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

® | a sicurezza di utilizzo € garantita solo per
I'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore & responsabile del corret-
to funzionamento nel luogo di installazione.

m Controllare I'apparecchio dopo averlo di-
simballato. Qualora si fossero verificati dan-
ni da trasporto, non collegare |'apparec-
chio.

= Rimuovere il materiale di imballaggio e la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

= Non rimuovere mai la pellicola trasparente
della parte interna dello sportello.

m (Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

® | mobili da incasso devono essere termos-
tabili fino a una temperatura pari a 90 °C e
I mobili adiacenti fino a 65 °C.

= Non montare l'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo o a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

m Completare i lavori di taglio sul mobile pri-
ma dell'inserimento dell'apparecchio. Ri-
muovere i trucioli in quanto possono pre-
giudicare il funzionamento dei componenti
elettrici.

m | 'allacciamento degli apparecchi senza
I'impiego di spine deve essere eseguito es-
clusivamente da personale specializzato. In
caso di danni causati da un allacciamento
non corretto, decade il diritto di garanzia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite € causare
ferite da taglio.

» Indossare guanti protettivi

Istruzioni per il montaggio it

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Se il cavo di alimentazione & troppo corto,
contattare il servizio di assistenza clienti.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori ap-
provati dal produttore.

15.2 Collegamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Le installazioni effettuate in modo non appropriato co-
stituiscono un pericolo.

» La posa di una presa o la sostituzione del cavo di
allacciamento possono essere effettuate unicamen-
te da un elettricista qualificato tenendo conto delle
relative istruzioni.

» Collegare I'apparecchio solo tramite una presa con
contatto di terra installata a norma.

» Se in seguito al montaggio la spina non risulta pit
accessibile, relativamente all"installazione deve es-
sere presente un disgiuntore su tutti i poli con una
distanza di contatto di almeno 3 mm. La protezione
da contatto deve essere garantita tramite il montag-
gio.

15.3 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

15.4 Mobile da incasso

Qui si trovano le avvertenze per un montaggio sicuro.

ATTENZIONE!

| trucioli possono pregiudicare il funzionamento dei

componenti elettrici.

» Completare i lavori di taglio sul mobile prima dell'in-
serimento dell'apparecchio.

» Rimuovere i trucioli.

m | 'altezza di incasso minima & di 850 mm.
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® |nserire I'apparecchio in un mobile ad incasso sen- 15.7 Montaggio dell’apparecchio
za parete posteriore. ) . L . .

= Le fessure di ventilazione e le aperture d’aspirazio- 1. Fissare sull'apparecchio i distanziatori conforme-
ne non devono essere coperte. mente allo spessore della parete.

= | mobili da incasso devono essere refrattari fino a
una temperatura pari a 90 °C e i mobili adiacenti fi-
no a 65 °C.

15.5 Misure d'incasso nel mobile a
colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez- 20 19 18 17 16
za nel mobile a colonna. P P T R e
e /18 [ks [Ks) [H= [H-
~560° 35
Q'/"‘%,ﬁ 2. Nota:
Z Non schiacciare o piegare il cavo di collegamento.
>\ Z =
mig. 5
55 +2
; I

15.6 Preparazione del mobile a colonna

1. Rilevare lo spessore della parete del mobile. ®
Allo spessore della parete € assegnato un valore x.
2. Nota: Il valore x corrisponde alla distanza dal bordo Inserire I'apparecchio nel mobile e spingerlo verso
inferiore della lamiera di raccordo al fondo del mo- destra.
bile da incasso.

Avvitare la lamiera di raccordo al mobile a colonna.

@
In questo caso osservare il valore x rilevato.

|

\@

o
NIV IR | S
18,5 ' \
2019l 17 17-16 &
\-

/%

. Continuare ad avvitare I'apparecchio finché non si
trova allineato centralmente.

[
w

T

(x=140J\x=147)\x=154) \ ) hh'%:’\‘
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4. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

e~———

—

min. 3mm —»{i&

(o))

La distanza con gli apparecchi adiacenti deve esse-
re di almeno 3 mm.

5. Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.

43



nl Veiligheid
Inhoudsopgave

GEBRUIKERSHANDLEIDING

1 Veiligheid....cccoooieiiiiiesincee s 44
2 Materiéle schade vermijden ........cccccocceemrriiinnnes 48
3  Milieubescherming en besparing.........cccccuieueees 48
4 Uw apparaat leren kennen........cccccevveeeeeeeeeeeeeee. 49
5 Voor het eerste gebruik......cccccmeerririnniiiiisnnnnnnns 50
6 De Bediening in essenti€......ccccccerrrrinniiiisnnnnnnnns 51
A (=1 1 1T 52
8  Programma’s.........ccccciiiiiinneemmnnnnnnnnnnnnn 53
9 Basisinstellingen .......ccccooveimniiiennnsneenienns 54
10 Reiniging en onderhoud...........cccceiummmmmnnnnnnnnn. 54
11 Storingen verhelpen ........cccovcinniiinnniieenennnns 56
L Y A Y= (- o . 57
13  Servicedienst........ccccecivmirinnisnr . 57
14 Z0 Ukt het..ennrisiee s 58
15 MONTAGEHANDLEIDING........ccconrinmnmnrnannnans 61
15.1 Veilige montage .......coocmmmmmmmmmmnnninsisssesennssnnnennns 62

1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor
volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.
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1.2 Bestemming van het apparaat

Apparaten zonder stekker mogen alleen door

geschoold personeel worden aangesloten. Bij

schade door een verkeerde aansluiting kunt u

geen aanspraak maken op garantie.

De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een

deskundige montage volgens de montage-

handleiding. De installateur is verantwoordelijk

voor een goede werking op de plaats van op-

stelling.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® om voedsel en dranken te bereiden.

m onder toezicht. Houd kortstondige kookpro-
cessen ononderbroken in het 0og.

= |n het huishouden en soortgelijke toepas-
singen zoals bijvoorbeeld: in keukens voor
medewerkers in winkels, kantoren en an-
dere commerciéle omgevingen, in boerderi-
jen; van klanten in hotels en andere verblij-
ven, in bed and breakfasts.

® ot een hoogte van 4000 m boven zeeni-
veau.

Dit apparaat voldoet aan de norm EN 55011
resp. CISPR 11. Het is een product van groep
2, klasse B. Groep 2 betekent dat er micro-
golven worden geproduceerd om levensmid-
delen te verwarmen. Klasse B houdt in dat het
apparaat geschikt is voor huishoudelijk ge-
bruik.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 8 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 15 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.



1.4 Veiliger gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte
worden bewaard kunnen vlam vatten.

» Bewaar nooit brandbare voorwerpen in de
binnenruimte.

» Wanneer er rook wordt geproduceerd moet
het apparaat worden uitgeschakeld of de
stekker uit het stopcontact worden gehaald
en moet de deur gesloten worden gehou-
den om eventueel optredende vlammen te
doven.

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen

in brand vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de
verwarmingselementen en de accessoires
vrij te maken van grove verontreiniging.

Oververhitting van het apparaat kan een

brand veroorzaken.

» Bouw het apparaat niet in achter een de-
cor- of meubeldeur.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Accessoires of vormen worden zeer heet.

» Neem hete accessoires en vormen altijd
met behulp van een pannenlap uit de bin-
nenruimte.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten.

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden
drank met een hoog alcoholpercentage.

» Open de apparaatdeur voorzichtig.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Bij het openen van de apparaatdeur kan hete

stoom vrijkomen. Stoom is afhankelijk van de

temperatuur niet altijd zichtbaar.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Door water in de hete binnenruimte kan hete

waterdamp ontstaan.

» Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

Veiligheid nl

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Wanneer er krassen op het glas van de appa-
raatdeur zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reini-
gingsmiddel of scherpe metalen schraper
voor het reinigen van het glas van de appa-
raatdeur omdat dit het oppervlak kan be-
schadigen.

Bij het openen en sluiten van de apparaatdeur

bewegen de scharnieren zich en kunnen ze

klem komen te zitten.

» Kom niet met uw handen bij de scharnie-
ren.

Barsten, splinters of breuken in het glazen

draaiplateau zijn gevaarlijk.

» Nooit met harde voorwerpen tegen het
draaiplateau stoten.

» Het draaiplateau zorgvuldig behandelen.

A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.
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1.5 Magnetron

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIF-
TEN ZORGVULDIG LEZEN EN VOOR HET
VERDERE GEBRUIK BEWAREN

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Oneigenlijk gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk en kan schade veroorzaken. Verwarm-
de pantoffels, granen- pittenkussens kunnen
bijvoorbeeld ook na uren nog vlam vatten.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

Levensmiddelen en de verpakkingen ervan

kunnen ontbranden.

» Nooit levensmiddelen opwarmen in verpak-
kingen die bestemd zijn om ze warm te
houden.

» Levensmiddelen nooit zonder toezicht ver-
warmen in voorwerpen van kunststof, pa-
pier of ander brandbaar materiaal.

» Bij de magnetron nooit een te groot vermo-
gen of te lange tijdsduur instellen. Houd u
aan de opgaven in deze gebruiksaanwij-
zing.

» Nooit levensmiddelen drogen met de mag-
netron.

» Levensmiddelen die weinig water bevatten,
zoals bijv. brood, nooit met een te hoog
magnetronvermogen of gedurende een te
lange tijd ontdooien of verwarmen.

Spijsolie kan vlam vatten.

» Nooit uitsluitend spijsolie opwarmen met de
magnetron.

/A WAARSCHUWING - Kans op explosie!

Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht

afgesloten vormen kunnen gemakkelijk explo-

deren.

» Nooit vioeistof of andere voedingsmiddelen
verhitten in dicht afgesloten vormen.
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/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Levensmiddelen met een vaste schil of pel

kunnen tijdens, maar ook nog na het opwar-

men, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of
hardgekookte eieren in de eierschaal op-
warmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren ko-
ken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient
u eerst de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of
pel, bijv. appels, tomaten, aardappelen en
worstjes, kan de schil knappen. Prik voor
het opwarmen gaatjes in de schil of vel.

De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld in

de babyvoeding.

» Warm nooit babyvoeding op in gesloten
verpakkingen.

» Verwijder altijd het deksel of de speen.

» Na het verwarmen goed roeren of schud-
den.

» Voordat de voeding aan het kind wordt ge-
geven dient de temperatuur te worden ge-
controleerd.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vor-

men kunnen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met be-
hulp van een pannenlap uit de binnenruim-
te.

De verpakking van luchtdicht verpakte levens-

middelen kan knappen.

» Houd altijd de opgaven op de verpakking
aan.

» Neem gerechten altijd met een pannenlap
uit de binnenruimte.

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.



Het onjuiste gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk. Voorwerpen zoals oververhitte pantof-
fels, pitten- of graankussen, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes e.d. kunnen verbranding
tot gevolg hebben.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

/A WAARSCHUWING - Kans op
brandwonden!
Bij het verwarmen van vloeistof kan er kook-
vertraging ontstaan. Dit houdt in dat de kook-
temperatuur wordt bereikt zonder de kenmer-
kende bellen ontstaan. Al bij een kleine schok
van het recipiént is voorzichtigheid geboden.
De hete vloeistof kan plots overkoken en weg-
spatten.
» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen
altijd een lepel in de vorm staat. Zo wordt
kookvertraging voorkomen.

v X

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ongeschikte vormen kunnen barsten. Vormen
van porselein en keramiek kunnen kleine
gaatjes hebben in de handgrepen en deksels.
Achter deze gaatjes bevindt zich een holle
ruimte. Als er vocht in deze ruimte komt, kan
dit barsten veroorzaken in de vormen.
» Alleen servies gebruiken dat geschikt is
voor de magnetron.

Veiligheid nl

Bij gebruik van de magnetronfunctie kunnen

vormen van metaal of vormen met metalen

coating leiden tot het ontstaan van vonken.

Het apparaat wordt dan beschadigd.

» Gebruik nooit metalen vormen bij gebruik
van uitsluitend de magnetron.

» Alleen servies gebruiken dat geschikt is
voor de magnetron.

A WAARSCHUWING - Kans op elektrische
schok!

Het apparaat werkt met hoogspanning.

» Nooit de behuizing verwijderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op ernstig

gevaar voor de gezondheid!

Gebrekkige reiniging kan het oppervlak van

het apparaat vernietigen, de gebruiksduur ver-

korten en tot gevaarlijke situaties leiden, zoals
bijvoorbeeld naar buiten komende magnetron-
energie.

» Het apparaat regelmatig schoonmaken en
resten van voedingsmiddelen direct verwij-
deren.

» Houd de binnenruimte, deur en deuraan-
slag altijd schoon.

— "Reiniging en onderhoud", Pagina 54

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de

deur van de binnenruimte beschadigd is. Er

kan energie van de microgolven naar buiten
komen.

» Het apparaat nooit gebruiken wanneer de
deur van de binnenruimte of de kunststof
omlijsting van de deur beschadigd is.

» Alleen door de servicedienst laten repare-
ren.

Bij apparaten waarvan de behuizing niet is af-

gedekt komt energie van microgolven vrij.

» De afdekking van de behuizing nooit verwij-
deren.

» Neem voor onderhouds- of reparatiewerk-
zaamheden contact op met de klantenservi-
ce.
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2 Materiéle schade vermijden

2.1 Algemeen

LET OP!

Wanneer er langere tijd vocht aanwezig is in de binnen-

ruimte ontstaat er corrosie.

» Veeg het condenswater na elk bereiding af.

» Geen vochtige levensmiddelen gedurende langere
tijd in de gesloten binnenruimte bewaren.

» Geen eten in de binnenruimte bewaren.

Wanneer de apparaatdeur wordt gebruikt als vlak om

iets op te zetten of te leggen kan de apparaatdeur be-

schadigd raken.

» Niets op de apparaatdeur zetten, er aan hangen of
laten steunen.

2.2 Magnetron

Volg deze aanwijzingen op wanneer u de magnetron

gebruikt.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Aluminium schalen in het apparaat kunnen vonken ver-

oorzaken. Door de vonken die ontstaan wordt het ap-

paraat beschadigd.

» Gebruik geen vormen van aluminium in het appa-
raat.

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

Al
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De meervoudige bereiding van magnetron-popcorn di-

rect na elkaar met een te hoog magnetronvermogen

kan leiden tot beschadiging van de binnenruimte.

» Laat tussen de bereidingen het apparaat meerdere
minuten afkoelen.

» Stel nooit een te hoog magnetronvermogen in.

» Gebruik maximaal 600 Watt.

» Het popcornzakje altijd op een glazen bord leggen.

Door het verwijderen van de afdekking wordt de mag-

netronvoeding beschadigd.

» Verwijder nooit de afdekking van de magnetron in
de binnenruimte.

Het verwijderen van de transparante folie van de bin-

nenkant van de deur beschadigt de apparaatdeur.

» De transparante folie aan de binnenkant van de
deur nooit verwijderen.

Vloeistof die in het apparaat dringt kan de aandrijving

van het draaiplateau beschadigen.

» Het bereidingsproces in de gaten houden.

» Eerst een kortere duur instellen en indien nodig de
duur verlengen.

» Het apparaat nooit zonder draaiplateau gebruiken.

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking
De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt uw apparaat
minder stroom.

De tijd in stand-bystand verbergen.
= Het apparaat spaart energie in stand-by.
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4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw ap-
paraat instellen en informatie krijgen over de gebruiks-
toestand.

Opmerking: Afhankelijk van het apparaattype kunnen

details op de afbeelding verschillen, bijv. de kleur en

de vorm.
i
e
/™
|
—/ —/ —/
90 180 360
/™ —/ —/
600 900 kg —ﬂ
/™ —/
—/ —/
Stop Start

Automatische deuropener Deur automatisch openen.

Touchvelden Functies selecteren.

Toets tijd Tijd instellen of weergeven.

n Draaiknop Tijd, tijdsduur of automatische programma's instellen.
Display Tijd of tijldsduur weergeven.

Draaiknop Automatische deuropener

Met de draaiknop wijzigt u de instelwaarden die het Als u de automatische deuropening indrukt, springt de
display toont. apparaatdeur open. U kunt de apparaatdeur volledig
De draaiknop kan ingedrukt worden. Om de draaiknop met de hand openen.

te vergrendelen of te ontgrendelen, drukt u op de

draaiknop.
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Opmerkingen

= Bij een stroomonderbreking werkt de automatische
deuropening niet. U kunt de deur met de hand ope-
nen.

= Als u de apparaatdeur tijdens het gebruik opent,
wordt de werking onderbroken.

4.2 Verwarmingsmethoden

®  Sluit u de apparaatdeur, dan wordt de werking niet
automatisch voortgezet. U moet de werking starten.

= Als het apparaat langere tijd is uitgeschakeld, dan
gaat de apparaatdeur open met een vertraging.

Hier vindt u een overzicht van de verwarmingsmethoden. U krijgt aanbevelingen over het gebruik van de verwar-

mingsmethoden.

Symbool Naam

Gebruik

90-900 Magnetron

Gerechten en vloeistoffen ontdooien, bereiden of verwarmen.

4.3 Koelventilator

De koelventilator wordt zo nodig in- en uitgeschakeld.
Bij het gebruik van de magnetronfunctie blijft de bin-
nenruimte koud. De koelventilator wordt echter toch in-
geschakeld.

Opmerking: De koelventilator kan doorlopen, ook wan-
neer het apparaat al uitgeschakeld is.

4.4 Condenswater

Bij het bereiden kan in de binnenruimte en op de deur
van het apparaat condensvorming optreden. Condens
is normaal en heeft geen invioed op de werking van
het apparaat. Veeg na het bereiden het condens af.

5 Voor het eerste gebruik

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

5.1 Eerste keer in gebruik nemen

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-
val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere
nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

. ®indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
je boven ® brandt.

Met de draaiknop de tijd instellen.

® indrukken.

—

wn

5.2 Het apparaat reinigen voordat u het
voor het eerst gebruikt

Voordat u voor het eerst gerechten klaarmaakt met het
apparaat dient u de binnenruimte en de accessoires te
reinigen.

1. Zorg ervoor dat er zich in de binnenruimte geen ver-
pakkingsresten, toebehoren of andere voorwerpen
bevinden.

2. De gladde oppervlakken in de binnenruimte met
een zachte, vochtige doek reinigen.
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3. Om de geur van het nieuwe te verwijderen, neemt u
de lege, gesloten binnenruimte af met warm zeep-
sop.

— "Binnenruimte reinigen”, Pagina 55

5.3 Draaischijf

Gebruik uw apparaat alleen met draaischijf.

1. De rolring [@ in het verlaagde deel van de binnen-
ruimte leggen.

//

Ly

@T@
% @ T

2. De draaischijf [b] in de aandrijving [€] in het midden

van de bodem van de binnenruimte vergrendelen.
3. Controleren of de draaischijf correct is vergrendeld.
Opmerking: De draaischijf kan naar links of rechts
draaien.
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6 De Bediening in essentie

6.1 Magnetronvermogen

Hier vindt u een overzicht van de magnetronvermogens
en het gebruik ervan.

Magnetronvermo-  Gebruik

gen in watt

90 Gevoelige gerechten ontdooi-
en.

180 Gerechten ontdooien en verder
bereiden.

360 Vlees en vis klaarmaken of ge-
voelige gerechten opwarmen.

600 Gerechten verwarmen en berei-
den.

900 Verwarmen van vloeistoffen.

Opmerking:

U kunt het magnetronvermogen voor een bepaalde
tijdsduur instellen:

= 900 W gedurende 30 minuten

= 600 W gedurende 60 minuten

= 90 W, 180 W en 360 W gedurende 99 minuten

6.2 Vormen en accessoires die geschikt
zijn voor de magnetron

Om uw gerechten gelijkmatig op te warmen en het ap-
paraat niet te beschadigen, dient u geschikte vormen
en accessoires te gebruiken.

Opmerking: Voordat u vormen voor de magnetron ge-
bruikt dient u de informatie van de fabrikant in acht te
nemen. Voer bij twijfel een serviestest uit.

Geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van hitte- en Deze materialen laten mi-
magnetronbestendig ma-  crogolven door. Microgol-
teriaal: ven beschadigen hittebe-
» Glas stendige vormen niet.
m  Glaskeramiek
= Porselein
= Temperatuurbestendi-

ge kunststof
= Volledig geglaceerd

keramiek zonder bar-

sten

Bestek van metaal

Opmerking: Om kookver-
traging te voorkomen
kunt u metalen bestek ge-
bruiken, bijv. een lepel in
een glas.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Niet geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires
Vormen van metaal

Toelichting

Metaal laat geen micro-
golven door. De gerech-
ten warmen nauwelijks
op.

Microgolven kunnen
gouddecor en zilverdecor
beschadigen.

Tip: Wanneer door de fa-
brikant wordt gegaran-
deerd dat de vorm ge-
schikt is voor de magne-
tron, kunt u de vorm ge-
bruiken.

Servies met goud- of zil-
verdecor

6.3 Vormen testen op hun
magnetronbestendigheid

Controleer m.b.v. een serviestest of vormen geschikt
zijn voor de magnetron. Het apparaat mag alleen bij

een serviestest met gebruik van de magnetronfunctie
zonder gerechten worden gebruikt.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderde-
len heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

1. De lege vorm in de binnenruimte plaatsen.

2. Het apparaat gedurende 2 - 1 minuut op het maxi-

male magnetronvermogen instellen.

In werking stellen.

De vorm meerdere keren controleren:

— Wanneer de vorm koud of handwarm is, dan is
deze geschikt voor de magnetron.

— Wanneer de vorm heet is of er vonken ontstaan,
dan de serviestest afbreken. De vorm is dan niet
geschikt voor de magnetron.

Eall o
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6.4 Magnetron instellen

LET OP!

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

=I5
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Tip: Om uw apparaat optimaal te gebruiken, kunt u
zich aan de informatie in de insteladviezen oriénteren.
— "Zo lukt het", Pagina 58

1. De veiligheidsaanwijzingen in acht nemen.
— Pagina 46

2. De aanwijzingen voor het vermijden van materiéle
schade in acht nemen. — Pagina 48

3. De aanwijzingen voor magnetronbestendige vormen
en accessoires in acht nemen. — Pagina 51

4. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen
instellen.

5. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

Opmerking: Als u tijdens de werking de deur van de

binnenruimte opent, onderbreekt de magnetron de wer-

king en het ingestelde tijdsverloop. Als u de deur van

de binnenruimte sluit, wordt de werking hervat.

6.5 Tijdsduur wijzigen

U kunt de tijdsduur altijd wijzigen.
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

6.6 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

6.7 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

7 Memory

Met de functie Memory kunt u de instelling voor een
gerecht opslaan en op elk moment weer opvragen.
Tip: Als u een gerecht vaak bereidt, gebruikt u de func-
tie Memory.

7.1 Memory opslaan

Opmerking:

= U kunt meerdere magnetronvermogens niet na el-
kaar opslaan.

U kunt geen automatische programma's opslaan.

M indrukken.

Het indicatielampje boven M brandt.

Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen

instellen.

Het indicatielampje boven de toets brandt en het

display toont 1:00 min.

3. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

4. Zo nodig een van de volgende opties kiezen:

- Om Memory op te slaan en onmiddellijk te star-
ten, op Start drukken.

M= =

<
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- Om Memory op te slaan en niet te starten, op M
drukken.
v Als het apparaat niet start, verschijnt op het display
de tijd en het apparaat slaat de instelling op.

7.2 Memory starten

U kunt het opgeslagen programma eenvoudig starten.
Plaats uw gerecht in het apparaat en sluit de deur van
het apparaat.

1. Mindrukken.

v De opgeslagen instellingen verschijnen.

2. Start indrukken.

7.3 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

7.4 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.
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8 Programma's

Met de programma's helpt u uw apparaat bij de berei-
ding van verschillende gerechten en kiest u automa-
tisch de optimale instellingen.

5. Druk op Start om de werking te starten.
v U kunt het verloop van de tijdsduur aflezen.
6. Als tijdens het programma een signaal klinkt, de

deur van het apparaat openen.
8.1 Programma instellen - Het gerecht verdelen, omroeren of keren.
— Sluit de apparaatdeur.

1. Programma kiezen. - Start indrukken.

2. Net zo vaak op [P] drukken tot het display het ge-
wenste programmanummer aangeeft.

v Het indicatielampje boven [P] brandt.

3. kg indrukken.

v Het indicatielampje boven kg brandt en het display
toont een voorgesteld gewicht.

4. Met de draaiknop het gewicht van het gerecht instel-
len.
Kunt u het exacte gewicht niet invoeren, rond het
dan naar boven of beneden af.

8.2 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

8.3 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8.4 Ontdooien met de automatische programma'’s
Met de 4 ontdooiprogramma's kunt u vlees, gevogelte en brood ontdooien.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbereik in kg

PO1 Gehakt open 0,20-1,00

P02 Vleesstukken open 0,20-1,00

PO3 Kip, stukken kip open 0,40-1,80

P04 Brood open 0,20-1,00

Gerechten met de automatische programma's 5. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
ontdooien staat vloeistof.

1. Het product uit de verpakking nemen.
Gebruik producten die plat en per portie bij -18 °C

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-

bewaren. len in aanraking laten komen.

2. Het product wegen. 6. Platte stukken en gehakt voor de rusttijd uit elkaar
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te halen.
stellen. 7. Laat het ontdooide product nog 10 tot 30 minuten

3. Leg de levensmiddelen op een platte vorm die ge-
schikt is voor de magnetron bijv. een schaal of bord
van glas of porselein. dig dan kleine. Bij gevogelte na de rusttijd de inge-
Geen deksel erop leggen. wanden verwijderen.

4. Het programma instellen. = Pagina 53 8. Levensmiddelen verder verwerken, ook als dikke

vleesstukken in de kern nog bevroren zijn.

rusten voor een gelijkmatige temperatuurverdeling.
Grote stukken vlees hebben een langere rusttijd no-

8.5 Garen met de automatische programma's
Met de 3 bereidingsprogramma's kunt u rijst, aardappels of groente garen.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbe- Aanwijzingen
reik in kg
PO5 Rijst met deksel  0,05-0,20 = Voor rijst een grote, hoge vorm gebruiken.

Geen rijst in kookzakjes gebruiken.
Per 100 g rijst de dubbele of driedubbele hoeveel-
heid water toevoegen.
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Programma Gerecht Vormen Gewichtsbe- Aanwijzingen
reik in kg
PO6 Aardappe- met deksel 0,15-1,00 = Voor gekookte aardappels de verse aardappels in
len kleine, gelijkmatige stukken snijden.
= Per 100 g aardappels een el water en wat zou toe-
voegen.
PO7 Groente met deksel 0,15-1,00 m Verse, gereinigde groente wegen.

De groente in kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g groente een el water toevoegen.

Gerechten met de automatische programma's
bereiden

1. Het product wegen.
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

2. De levensmiddelen op een vorm leggen die ge-
schikt is voor de magnetron en met een deksel af-
sluiten.

3. Waterhoeveelheid volgens aanwijzingen van de fa-
brikant op de verpakking toevoegen.

4. Het programma instellen. — Pagina 53

5. Wanneer het programma afgelopen is, de levens-
middelen nog eens omroeren.

6. De ontdooide levensmiddelen nog 5 tot 10 minuten
laten rusten voor een gelijkmatige temperatuurver-
deling.

De bereidingsresultaten zijn afhankelijk van de kwa-
liteit en de toestand van de levensmiddelen.

9 Basisinstellingen

U kunt uw apparaat instellen volgens uw behoeften.

9.1 Basisinstelling wijzigen

Vereiste: Het apparaat is uitgeschakeld.

Start en Stop enkele seconden lang ingedrukt houden.
Het display geeft de eerste basisinstelling weer.
Start indrukken.

Op het display knippert de actuele waarde.

Met de draaiknop de gewenste aarde instellen.

Start indrukken.

Het apparaat neemt de instelling over.

Stop indrukken.

Tip: U kunt de instelling op elk moment veranderen.

R R

9.2 Signaalduur veranderen

Als u uw apparaat uitschakelt, hoort u een signaal. U

kunt de tijdsduur van het signaal wijzigen.

» Ca. 6 seconden lang Start indrukken.

v De signaalduur wisselt tussen kort en lang.

v Het apparaat neemt de signaalduur over en toont
de tijd.

9.3 Tijd instellen

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-
val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere
nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. O® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
je boven ® brandt.

2. Met de draaiknop de tijd instellen.

3. ® indrukken.

9.4 Tijdsweergave uit

Om het stand-byverbruik van uw apparaat te verminde-
ren kunt u de tijdsweergave uitschakelen.

1. O® indrukken.

2. Stop indrukken.
Om de tijd opnieuw weer te geven, opnieuw op ®©
drukken.

10 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er
voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

10.1 Reinigingsmiddelen
Gebruik alleen geschikte reinigingsmiddelen.

A\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.
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Ongeschikte reinigingsmiddelen beschadigen de op-

pervlakken van het apparaat.

» Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

» Gebruik geen sterk alcoholhoudende reinigingsmid-
delen.

» Gebruik geen harde schuursponsjes of afwasspons-
jes.

» Geen speciale reinigingsmiddelen gebruiken voor
de warmtereiniging.

» Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen
voor roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze
in de gebruiksaanwijzing voor het betreffende on-
derdeel worden aanbevolen.

Nieuwe vaatdoekjes bevatten resten van de productie.

» Nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik grondig uit-
wassen.

In de verschillende reinigingshandleidingen kunt u le-
zen welke reinigingsmiddelen geschikt zijn voor de ver-
schillende oppervlakken en onderdelen.

10.2 Apparaat reinigen

Maak het apparaat schoon zoals voorgeschreven, zo-
dat de verschillende onderdelen en oppervlakken niet
door een verkeerde reiniging of ongeschikte reinigings-
middelen beschadigd raken.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brand!

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen in brand

vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de verwar-
mingselementen en de accessoires vrij te maken
van grove verontreiniging.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur

zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reinigingsmiddel
of scherpe metalen schraper voor het reinigen van
het glas van de apparaatdeur omdat dit het opper-
vlak kan beschadigen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

nemen. - Pagina 54

2. De aanwijzingen voor de reiniging van de onderde-
len en opperviakken van het apparaat in acht ne-
men.

3. Indien niet anders vermeld:

— De verschillende onderdelen van het apparaat
reinigen met warm zeepsop en een schoon-
maakdoekje.

- Droog na met een zachte doek.

10.3 Binnenruimte reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de binnenruimte beschadi-
gen.
» Gebruik geen ovenspray, geen schuurmiddelen of
andere agressieve reinigingsproducten voor de
oven.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 54
2. Met warm zeepsop of azijnwater reinigen.

Reiniging en onderhoud nl

3. Gebruik bij sterke verontreiniging ovenreiniger.
Ovenreiniger uitsluitend in een koude binnenruimte
gebruiken.

Tip: Om onaangename geuren te verhelpen, een
kopje water met een paar druppels citroensap ge-
durende 1 tot 2 minuten met maximaal magnetron-
vermogen verwarmen. Om kookvertraging te vermij-
den altijd een lepel er in plaatsen.

4. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

5. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

Draaischijf reinigen

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 54

2. De draaischijf verwijderen.

3. De draaischijf met warm zeepsop en een zacht
schoonmaakdoekje reinigen.

4. Met een zachte doek nadrogen.

5. De draaischijf weer plaatsen.
Erop letten dat de draaischijf juist vastklikt.

10.4 Voorzijde van het apparaat reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de voorzijde van het appa-

raat beschadigen.

» Geen glasreiniger, metalen of glazen schraper ge-
bruiken voor het schoonmaken.

» Om corrosie op RVS-fronten te vermijden, kalkviek-
ken, vetvlekken, zetmeelvlekken en eiwitvlekken on-
middellijk verwijderen.

» Bij RVS-oppervliakken speciale RVS-reinigingsmid-
delen voor warme oppervlakken gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 54

2. De voorkant van het apparaat met heet zeepsop en
een vaatdoek reinigen.

Opmerking: Geringe kleurverschillen op de voorzij-
de van het apparaat ontstaan door gebruik van ver-
schillende materialen, zoals glas, kunststof en me-
taal.

3. Bij RVS-apparaatfronten het RVS-reinigingsmiddel
heel dun opbrengen met een zachte doek.
Het RVS-reinigingsmiddel is verkrijgbaar bij de klan-
tenservice of in de vakhandel.

4. Met een zachte doek nadrogen.

10.5 Bedieningspaneel reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan het bedieningspaneel be-
schadigen.

» Het bedieningspaneel nooit nat afnemen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. - Pagina 54

2. Het bedieningspaneel met een microvezeldoek of
een zachte, vochtige doek reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.6 Ruiten van de deur schoonmaken

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de deurruiten beschadi-
gen.

» Geen schraper gebruiken.
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1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 54

2. Reinig de deurruiten met een vochtige vaatdoek een
glasreiniger.
Opmerking: Donkere plekken bij de ruiten van de
deur, lijkend op vegen, zijn lichtreflecties van de ver-
lichting van de binnenruimte.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.7 EasyClean

De reinigingsondersteuning is een snel alternatief voor
de reiniging van de binnenruimte tussendoor. De reini-
gingsondersteuning weekt verontreinigingen door het

verdampen van zeepsop in. Verontreinigingen kunnen
vervolgens gemakkelijker worden verwijderd.

Reinigingsfunctie instellen

1. Doe een paar druppels afwasmiddel in een kopje
met water.

Nogasrw DN

©®

Doe er ook een lepel in, om kookvertraging te voor-
komen.

Zet het kopje in het midden van de binnenruimte.
Magnetronvermogen op 600 W instellen.

Tijdsduur op 3 minuten instellen.

Magnetron starten.

Na het verstrijken van de tijdsduur de deur nog

3 minuten gesloten laten.

De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

11 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de klantenser-
vice de informatie over het verhelpen van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

11.1 Functiestoringen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Netstekker van de stroomkabel is niet ingestoken.

» Apparaat aansluiten op het elektriciteitsnet.

De zekering in de zekeringenkast is in werking getreden.
» Controleer de zekering in de meterkast.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

» Controleer of de verlichting van de binnenruimte of andere apparaten functioneren.

Storing

1. Zekering in zekeringkast uitschakelen.

2. Zekering na ca. 10 seconden weer inschakelen.

v Als de storing eenmalig was, verdwijnt de melding.

3. Verschijnt de melding opnieuw, neem dan contact op met de klantenservice. Geef tijdens
het telefoongesprek de exacte foutmelding door.

- "Servicedienst", Pagina 57

Deur is niet helemaal gesloten.

» Controleer of er resten van een gerecht of vreemde voorwerpen tussen de deur klem zit-

ten.

De gerechten worden
langzamer warm dan

Magnetronvermogen is te laag ingesteld.
» Stel een hoger magnetronvermogen in. = Pagina 52

voorheen.

Er is een grotere hoeveelheid dan gebruikelijk in het toestel gedaan.

» Stel een langere tijdsduur in.

Voor de dubbele hoeveelheid hebt u twee keer zoveel tijd nodig.

Gerechten zijn kouder dan gewoonlijk.

» Keer de gerechten of roer de gerechten tussendoor om.
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Storing Oorzaak en probleemoplossing
Draaischijf krast of Vuil of vreemde voorwerpen bevinden zich in het bereik van de aandrijving van de draai-
schuurt. schijf.

» Reinig de rolring en het verlaagde deel in de binnenruimte.

Magnetronfunctie
breekt af.

Apparaat heeft een storing.

dienst.

» Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-

Het toestel is niet in

gebruik. Op het dis-  » Druk op Stop.

Instelgebied is per ongeluk aangeraaki.

play wordt een tijds-
duur weergegeven,

Na het instellen werd niet op Start gedrukt.
» Druk op Start of wis de instelling door op Stop te drukken.

Op het display bran-

den drie nullen. » Stel de tijd opnieuw in.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

— "Eerste keer in gebruik nemen", Pagina 50

Op het display staat
een M.

Demomodus is geactiveerd.

Melding E 3 verschijnt Fout in het automatische deuropeningssysteem.

op het display. Apparaat uitschakelen.
10 minuten wachten.

Apparaat weer inschakelen.

voonb=

dienst.

Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-

12 Afvoeren

Wij leggen u hier uit hoe u afgedankte apparaten op de
juiste manier afvoert.

12.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle

grondstoffen opnieuw worden gebruikt.

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

liin 2012/19/EU betreffende afge-
dankte elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richt-
I

13 Servicedienst

Als u vragen hebt over het gebruik, een storing aan het
apparaat niet zelf kunt verhelpen of als het apparaat
moet worden gerepareerd, neem dan contact op met
onze servicedienst.

Gedetailleerde informatie over de garantieperiode en
garantievoorwaarden in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de servicedienst vindt u in de
meegeleverde servicedienstlijst of op onze website.

Dit product bevat lichtbronnen van energieklasse G. De
lichtbronnen zijn leverbaar als reserveonderdeel en mo-
gen uitsluitend door een hiervoor opgeleide monteur
worden vervangen.

13.1 Productnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.

Het typeplaatje met de nummers vindt u wanneer u de
apparaatdeur opent.

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-tele-
foonnummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de
gegevens noteren.
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14 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen-
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor-
men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat
afgestemd.

14.1 Zo kunt u het best te werk gaan

Hier vertellen we u hoe u als beste stap voor stap opti-
maal kunt profiteren van het insteladvies. U krijgt infor-
matie over vele gerechten met informatie en tips, zoals
hoe u het apparaat handmatig ideaal kunt gebruiken
en instellen.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

Opmerking: De tijdsopgaven in de tabellen zijn richt-
waarden. Ze zijn afhankelijk van de kwaliteit en de aard
van de levensmiddelen.

1. Voor het gebruik niet benodigde vormen uit de bin-
nenruimte verwijderen.

2. Een gerecht uit de insteladviezen kiezen.

3. De gerechten in een geschikte vorm doen.
- "Vormen en accessoires die geschikt zijn voor de
magnetron”, Pagina 51

4. De vorm op de draaischijf plaatsen.

5. Stel het apparaat in overeenkomstig het instelad-
vies.
In de insteladviezen is vaak een tijdsduur aangege-
ven. Eerst de kortste tijdsduur instellen. Indien nodig
de tijdsduur verlengen. Als in de tabellen 2 magne-
tronvermogens en tijdsduren zijn aangegeven, eerst
het eerste magnetronvermogen en de eerste tijds-
duur instellen en na het signaal het het tweede mag-
netronvermogen en de tweede tijdsduur.

Tip: Als u van de tabellen afwijkende hoeveelheden wilt
bereiden, stel dan voor de dubbele hoeveelheid onge-
veer de dubbele tijdsduur in.

14.2 Tips om te ontdooien en op te
warmen

Neem deze tips in acht voor goede resultaten bij het
ontdooien en opwarmen.

Vraag Tip

Het gerecht moet na het  Stel een langere tijdsduur
verstrijken van de tijds- in. Bij grotere hoeveelhe-
duur ontdooid, heet of den en hogere gerechten
gaar zijn. is meer tijd nodig.
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Vraag

Tip

Het gerecht mag na het
verstrijken van de tijds-
duur aan de rand niet
oververhit zijn en in moet
in het midden gaar zijn.

= Het gerecht tussen-
door omroeren.

Een lager magnetron-
vermogen en een lan-
gere tijdsduur instellen.

Gevogelte of vlees mag
na het ontdooien niet al-
leen van buiten gebak-
ken, maar in het midden
nog bevroren zijn.

= Een lager magnetron-
vermogen instellen.

= Het te ontdooien ge-
recht bij grote hoeveel-
heden meerdere mal-
en keren.

Het gerecht mag niet te
droog zijn.

= Een lager magnetron-
vermogen instellen.

m  Een kortere tijdsduur
instellen.
Gerecht afdekken.

= Meer vloeistof toevoe-
gen.

14.3 Ontdooien

Met uw apparaat kunt u diepvriesproducten ontdooien.

Gerechten ontdooien

1. De bevroren levensmiddelen in een open vorm op

de draaischijf plaatsen.

Gevoelige delen kunt u met kleine stukken alumini-
umfolie afdekken, bijv. kippenvleugels en -poten of
vette randen van braadstukken. De folie mag de

ovenwanden niet raken.

2. In werking stellen.

Halverwege het ontdooien kunt u de aluminiumfolie

verwijderen.

3. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-

staat vloeistof.

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-
len in aanraking laten komen.

4. De gerechten tussendoor één tot twee keer omroe-

ren of keren.

Grote stukken meerdere malen keren.

5. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de ontdooide gerechten ca. 10 tot
20 minuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Bij gevogelte kunt u de ingewanden verwijderen.
Het vlees kunt u ook met een kleine bevroren kern

verder verwerken.
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Ontdooien met de magnetron
Neem de insteladviezen voor het ontdooien van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min

inW
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 800 1. 180 1. 15
zonder been 2. 90 2.10-20
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1000 1. 180 1. 20
zonder been 2. 90 2.15-25
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1500 1. 180 1. 30
zonder been 2. 90 2. 20- 30
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 200 1. 180 1. 2°
varken 2. 90 2.4-6
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 500 1. 180 1.5
varken 2. 90 2.5-10
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 800 1. 180 1. 8’
varken 2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd?*® 200 90 10*
Gehakt, gemengd?®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd®*® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Visfilet, viskotelet of plakken vis® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Groente, bijv. erwten 300 180 10-15
Fruit, bijv. frambozen® 300 180 7-10°
Fruit, bijv. frambozen® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Boter, ontdooien’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Boter, ontdooien’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Heel brood 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Heel brood 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Gebak, droog, bijv. cake®® 500 90 10-15
Gebak, droog, bijv. cake®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 500 1. 180 1.5
kwarktaart® 2. 90 2.15-20
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 750 1. 180 1.7
kwarktaart® 2.90 2.15-20

' Tijdens het keren de ontdooide delen van elkaar scheiden.

Het voedsel vlak invriezen.

Het reeds ontdooide vlees verwijderen.

Het voedsel herhaaldelijk keren.

De ontdooide delen van elkaar losmaken.

Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.

De verpakking volledig verwijderen.

Alleen gebak zonder glazuur, slagroom, gelatine of créme ontdooien.
De stukken gebak van elkaar scheiden.

© o N o o »~ W N
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14.4 Opwarmen
Met uw apparaat kunt u gerechten opwarmen.

Gerechten opwarmen

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Bij het verwarmen van vloeistof kan er kookvertraging

ontstaan. Dit houdt in dat de kooktemperatuur wordt

bereikt zonder de kenmerkende bellen ontstaan. Al bij

een kleine schok van het recipiént is voorzichtigheid

geboden. De hete vloeistof kan plots overkoken en

wegspatten.

» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen altijd een
lepel in de vorm staat. Zo wordt kookvertraging
voorkomen.

v X

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

1. De kant-en-klaargerechten uit de verpakking nemen
en in een vorm doen die geschikt is voor de magne-
tron.

2. De gerechten vlak in de vorm verdelen.

3. De gerechten met een passend deksel, een bord of
speciale folie voor de magnetron afdekken.

4. In werking stellen.

5. De gerechten tussendoor meerdere malen keren of
omroeren.

De snelheid waarmee de verschillende componen-
ten van de gerechten warm worden kan verschillen.

6. Controleer de temperatuur.

7. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de opgewarmde gerechten 2-5 mi-
nuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Opwarmen van diepgevroren gerechten met magnetron
Neem de insteladviezen voor het opwarmen van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting !Vlavg\jlnetronvermogen Tijdsduur in min
in
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 300 - 400 600 8-11
2-3 componenten
Soep 400 600 8-10
Eenpansgerecht 500 600 10-13
::’Iarl:ken of stukken vlees in saus, bijv. gou- 500 600 12-17"
as
Ovenschotels, bijv. lasagne of cannelloni 450 600 10-15
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 250 600 2-5
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 500 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 300 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 600 600 14-17
Spinazie a la créme* 450 600 11-16

' Bij het doorroeren de stukken viees van elkaar losmaken.
2 Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

¥ Water toevoegen, zodat de bodem van de vorm wordt bedekt.

4 Het voedsel bereiden zonder toevoeging van water.
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Opwarmen met de magnetron

Neem de insteladviezen voor het opwarmen met de magnetron in acht.

Montagehandleiding nl

Gerecht Hoeveelheid !Vlavg\;’netronvermogen Tijdsduur in min
in
Dranken' 200 ml 800 2-3%°
Dranken' 500 ml 800 3-42°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk® 50 ml 360 ca. 0,5%°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 100 ml 360 ca. 1*°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 200 ml 360 1,6%°
Soep 1 kop 200 g 600 2-3
Soep 2 koppen 400 g 600 4-5
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 350 - 500 g 600 4-8
2-3 componenten
Vlees in saus’ 500 g 600 8-11
Eenpansgerecht 400 ¢ 600 6-8
Eenpansgerecht 800 ¢ 600 8-11
Groente, 1 portie® 150 g 600 2-3
Groente, 2 porties® 300 g 600 3-5

Doe een lepel in het glas.
Alcoholische dranken niet verwarmen.
Het voedsel tussendoor controleren.

Beslist de temperatuur controleren.
De lapjes vlees van elkaar scheiden.
Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

© N o g~ W0 N =

Babyvoedsel zonder speen of deksel verwarmen.
Na het verwarmen het voedsel altijd goed schudden.

14.5 Testgerechten

Deze overzichten werden voor testinstituten gemaakt, om het testen van het apparaat conform EN 60350-1:2013
resp. IEC 60350-1:2011 en volgens de norm EN 60705:2012, IEC 60705:2010 te vergemakkelijken.

Bereiden met magnetron

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW
Kandeel, 750 g 1. 360 1.12-17 Pyrexvorm 20 x 25 cm op de
2. 90 2.20-25 draaischijf plaatsen.
Biscuitgebak 600 8-10 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
schijf plaatsen.
Gehaktbrood 600 20-25 Pyrexvorm op de draaischijf

plaatsen.

Ontdooien met de magnetron

Insteladvies voor het ontdooien met de magnetron.

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW

Vlees 1. 180 1.5-7 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
2. 90 2.10-15 schijf plaatsen.

15 Montagehandleiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van

het apparaat.
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15.1 Veilige montage

Neem bij het monteren van het apparaat de

veiligheidsaanwijzingen in acht.

® De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoor-
delijk voor een goede werking op de plaats
van opstelling.

m Het apparaat na het uitpakken controleren.
Niet aansluiten in geval van transport-
schade.

m Voor het eerste gebruik verpakkingsmate-
riaal en plakfolie verwijderen uit de binnen-
ruimte en van de deur.

m De transparante folie aan de binnenkant
van de deur nooit verwijderen.

®= Bjj de inbouw van accessoires dient u zich
te houden aan de beschrijving in de monta-
gebladen.

= Inbouwmeubels dienen bestand te zijn te-
gen een temperatuur van maximaal 90 °C,
aangrenzende voorzijden van meubels te-
gen een temperatuur van maximaal 65 °C.

» Het apparaat niet inbouwen achter een de-
cor- of meubeldeur. Er bestaat gevaar van
oververhitting.

® Voer uitsnijdingswerkzaamheden aan het
meubel uit voordat het apparaat wordt ge-
plaatst. Spanen verwijderen. Deze kunnen
invioed hebben op de werking van elek-
trische componenten.

m Apparaten zonder stekker mogen alleen
door geschoold personeel worden aanges-
loten. Bij schade door een verkeerde aans-
luiting kunt u geen aanspraak maken op
garantie.

A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Onderdelen die tijdens de montage toeganke-
lijk zijn, kunnen scherp zijn en tot snijletsels
leiden.

» Draag veiligheidshandschoenen
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/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en

niet-toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

» Als het netsnoer te kort is, contact opne-
men met de servicedienst.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters gebruiken.

15.2 Elektrische aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Alleen een elektricien mag rekening houdende met
de desbetreffende voorschriften een stopcontact
plaatsen of een aansluitkabel vervangen.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voor-
schriften aangebracht, randgeaard stopcontact aan-
sluiten.

» Wanneer de stekker na het inbouwen niet meer toe-
gankelijk is, moet een schakelaar met een contact-
afstand van minstens 3 mm worden geinstalleerd.
De bescherming tegen aanraking dient door de in-
bouw te zijn gewaarborgd.

15.3 Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.

15.4 Inbouwmeubel

Hier vindt u aanwijzingen voor de veilige inbouw.

LET OP!

Spanen kunnen de werking van elektrische componen-

ten hinderen.

» De uitsnijdingswerkzaamheden aan het meubel uit-
voeren voordat het apparaat wordt geplaatst.

» De spanen verwijderen.

De minimale inbouwhoogte bedraagt 850 mm.

= De inbouwkast mag achter het apparaat geen ach-
terwand hebben.

= De ventilatiesleuven en de aanzuigopeningen mo-
gen niet afgedekt zijn.



Montagehandleiding nl

= Inbouwmeubels moeten tot 90 °C hittebestendig 2. Opmerking:
zijn, aangrenzende meubelfronten tot 65 °C. De aansluitkabel niet inklemmen of knikken.

15.5 Inbouwafmetingen in hoge kast

Neem de inbouwafmetingen en de veiligheidsafstanden
in de hoge kast in acht.

<7>/35
= P
min

=

3802 Het apparaat in de kast plaatsen en naar rechts

{ schuiven.
| —

15.6 Hoge kast voorbereiden

1. De wanddikte van het meubel bepalen. ®
Aan de wanddikte is een x-waarde toegewezen.

2. Opmerking: De x-waarde komt overeen met de af-
stand van de onderkant van de aansluitplaat tot aan
de bodem van het inbouwmeubel.

De aansluitplaat aan de hoge kast vastschroeven. @
Hierbij de vastgestelde x-waarde in acht nemen. 3

. Het apparaat zo lang vastschroeven tot het appa-
S raat in het midden is uitgelijnd.
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4. De afstand tot de aanliggende apparaten controle-

15.7 Apparaat monteren ren.
1. De afstandshouders overeenkomstig de wanddikte
aan het apparaat bevestigen. —
@ [ e—
O min. 3mm —»|}& 0
= (@)
N =
17 16
’\ \‘ ’\ \* N — I
%1 [ M) (K= H-
De afstand tot de aanliggende apparaten moet min-
stens 3 mm bedragen.

5. Voor het eerste gebruik verpakkingsmateriaal en
plakfolie uit de binnenruimte en van de deur verwij-
deren.
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAOUOeC umodeitel
aodpaAeiog.

1.1 Fevikeg ummodei&eig

= AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYiEC.

m QuAa&Te TIC 00nyiec KABWC Kal TIC
TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon 1 yio TOV ETTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON
NUIAC KOTA TN HETADOPOA.

64

1.2 Xprion cUNPWVX IE TOV OKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC Xwpic dIC. e TepimTwon

dnuUIwV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKaIWPa eyyunong.

MoOvVOo pe Tn owoTr TOToBETNON CUPPWVQ pe

TIC odnyiec TormoBeTnonc dicodoaAideTal N

aodaAeia KoTa TN Xpnon. O eykaTaoTOTNG

eival utreuBuvoc yia TNV awoyn AsiToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTrnpnon. EmPBAemeTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKOoTIN.

B 3TO OTNTI KO O TTAPOPOIEC EPAPLOVEC
OTTWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTAANNAOUC oe
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kol GAMOoUC
EUTTOPIKOUC TOWEIC, OTOl OYPOTIKO KTNUOTA,
oo meAaTec oe Eevodoxeia Kol GAEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTa bed and
breakfast.

B pyexpl eva uyoc amd 4000 m movw armd Tnv
emdaveia TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN OVTOTTOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival eva mpoiov TnG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI ONUIOUPYOUVTOI PJIKPOKUPOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwv. Karnyopia B
dnAWvel, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN via
OIKIOKI xPnon.

1.3 MNepPIOPICUOC OPAROAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOOI GVW KOl Ao
TTPOOWTI PE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N
VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EAAEIYN
epmelpiog Kai/r yvwong, av empAETovTal
EXOUV KOTOTOTTIOTEl OXETIKG LE TNV G0N
XPNonN TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.
Ta maudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn
OUOKeUn.

O KaBapIopoC Kal N cuvTrpnon amo To
XpNoTn Oev EMTPETETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o aidId ToU €ival KOTw TWV 8 eTwV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO
ouvdeong.



1.4 AcpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To amoONKEUPEVD OTOV XWPO UOYEIPEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO

avadAeyouv.

» Mn puAdyeTe TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal Kamvoc, TTPETE
VO aTrevepyoroinbei N ouoKeun 1 va
ToaBNxBei To dIc amo TNV npida Tou
PEUPOTOC KOl VO KPOTNOEI N TOPTO KAEIOTN,
yIO VoL O3N0ETE TIC eVOEXOUEVWC
eudavicopevec dAOveC.

Ta ummoAeippoTa daynTwy, TO AITOC Kol O

XUPOC OTTO TO YNTO UTTOPOUV VA avadAeyouv.

» [lpiv amo TN AeITOUPYIO ATTOPOKPUVETE TN
XOVTPN pUTavon ammo TOV XWEO
HOVEIDEUOTOC, TO BEPUAVTIKG OTOIXEIO KOl
oo Ta eEQPTHUATO.

H umepBeppavon TNG OUOKEUNG PTTOPEI VO

TTPOKOAEOE!I GWTIA.

» Mnv TOTTOBETIOETE TTOTE TN OUCKEUN TTIOW
Qo pIa OIGKOOUNTIKN TOPTO N TTOPTO
VTOUAQITIOU.

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

eyKaUpaTog!

Ta e€apTAUOTO 1 TO HOYEIPIKG OKeUN

(eoTRIVOVTOI TIGPO TTOAU.

» ATOLOKPUVETE TO KOUTO POVEIPIKG OKeUN N
eCoPTNUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTOVTOTE PE PIO TMAOTPO Koudivag.

O! aTpoi TOU OIVOTIVEUUATOC UTTOPOUV VO

avadAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO

HOYEIPEUOTOC.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC QMO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTal GaynTA.

> AVOIYETE TIPOOCEKTIKA TNV TTOPTA TNC
OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

epaTioparog!

Ta mpooITa pepn/e€apThpaTa (EOTAIVOVTAI

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» MnVv OKOUUTIATE TTOTE TO KAUTO pepn/
eapTnuOTA.

» KpoTate Ta maidid HOKPEIA.

Acdaieia el

Kot To Gvolypo TG TTOPTOC TNG OUCKEUNG

pmopei va e€eNBel KaUTOC OTpOG. O aTuoG,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, e PaiveTal.

» AVOIYETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNC
OUOKEUNC.

» KpatdTe Ta maudid HoKPIA.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPEO HOYEIPEUATOC

urmopei va dnpioupyndei KauToc udpaTHOG.

» Mn xUveTe TTOTE VEPO PEOO OTOV KAUTO
XWPO HOYEIPEUATOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

To YPOTOOUVIOHEVO YUGAI TNG TTOPTOC TNC

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE I0XUPG KABOPIOTIKG
TPIYIPOTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yla ToVv KaBopiopd Tou TCapIou TNG MOPTOC
TNC OUOKEUNG, €TeIdn Pmmopel va
YPOTOOUVIOOUV TNV EMPAVEIQ.

O1 pevreoedec TNC MOPTOC TNC CUOKEUNC

KIVOUVTOI KOTO TO QVOIYUO KO TO KAEIOILO TNG

TOPTOC KOl PTTOPEl VO HOYKWOEITE.

» MnVv amAWVETE TA XEPIO OOC OTNV TIEPIOXN
TWV PJEVTECEDWV.

O1 pwypee, Ta OpauopaTta f ol Bpavoelc oTov

YUGAIVO TieploTpedopevo BioKo eival

eMKivOUVEC.

» Mn XTUTTATE TTOTE TOV TTIEPIOTPEDOUEVO BIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV
meploTpedopevo dioko.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

nAekTpormAngiog!

Mia xoAaopevn HOVwon Tou KoAwdiou

ouvdeong eival emkivouvn.

» Mn depveTe TOTE TO KOAwOIO OUVOEONG OE
emmodr JE KOAUTA PEPN OUOKEUWV N TTNYVEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adnvete MOTE TO KOAWDIO oUVOEONC
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe aXunEeS
HUTEC I KOPTEPEC OKHEC.

» Mnv ToOKIi(eTE, YN OUVOAIBETE 1 uN
LHETATPETIETE TIOTE TO KOAWDIO oUvdeoNC OTO
dikTuO.
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el AoddAeia

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acguiiag!

To moudid pmopei va TepAcOoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ aUTO Kail v TTaBouv aodudia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe To
UANIKG OUOKEUOICIOG.

Ta moudid Pymmopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV PIKQG KOUUGTION KO €TOI VO TTGBOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO PIKPG KOUUATIO HOKPIO OTTO T
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oUpvOoC HIKPOKUMATWV

AIABASTE TPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>XOAAEIAZ KAl ©YAA=TE TIZ
MA TEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xpron TNG CUOKEUNG eival

eMKivOUVN KAl UTTOPEI Vo TIPOKOAEOE! (NUIEC.

Mo mapadelyha umopouv va avodAeyouv ol

eoTeC MAVTOPAEC, Ta (EOTG OOKOUAGKION PE

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUG KOI HETG QIO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD UE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omoPWV 1 dNUNTPICKWY, 0houyYaPIa, UYPX
VIO KOBopIopoU Kol TTOPOHOI PE TN
OUOKEUN.

» XpnOoIYOTIoIEITE TN OUOKEUN YOVO YIa TNV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KAl TTIOTWV.
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Ta TPOPIUO KAOBWE KAl Ol CUOKEUOIOIEC KOl TO

OKeun TOUC UToPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe OTE TPODIUO OE
ouokeuaoiec dlaThpnong BeppoKpaoiaC.

» Mn {eoTaiveTe TOTE XWPIC EMITPNON
TPOdIYO 0 OKeUn amod MAQOTIKO, XOPTi N
OAMO eUPAEKTA UAIKO.

» Mn puBpileTe MOTE PIG TTOAU PEYOAN
Babpuida 10xU0C 1 TOAU peYOGAO XpOVOo
HIKOOKUPGTWYV. [pooavaTOAIOTEITE OTO
OTOoIXeio 0 auTeC TIC 0dnyiec xpnong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIPA OTOV POUPVO
HIKOOKUUOTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoTaveTe TOTE TPODIUK
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWC TI.X.
YW, e oAU uwnAn 10xU N Xpovo
HIKPOKUUOTWV.

To AGOI paynTou pmopei vor avadAeye.

» Mn CeoTaiveTe MOTE PHOVO TOU TO AGOI
daynTou oToV GOUPVO HIKPOKUHUOTWV.

/A TPOEIAOMOIHEH - Kivduvog £kpnEnc!

To uypd 1 GAG TPODIUG 08 OPIXTA KAEIOUEV

OoKeun UTToPEi Vo EKPOYOUV EUKOAQ.

» Mn (eoTOvVETE TTOTE UYPA I OGAN\O TPOIUG OE
odIXTA KAEIOpEVA OKeUN.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog

eyKxUpoTog!

Ta TpOdIHG pe OKANPO KEAUPOC 1 TTIETO

UTTOPEl VO eKpayoUV KaTa TN OIGPKEIT, OAG

KO JETA OO TO (EOTOLO.

» Mn payelpeUeTe TIOTE QUYA OTO KEAUPOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPOCHEVD QUYL
OTO KEAUGDOC.

» Mn payelpeueTe TTOTE OOTPAKOEION N
HOAGKOOTPOKOA.

> e TIepImTwon TNYavVNTHV GUYWV N QUYWV O
TTOTNPI, TOUTIOTE TTIPONYOUHEVWC TOV KPOKO.

> >e mepinmTwon TPodipwy pe okAnpn dAouda
M TETOQ, OTIWC TI.X. UNAQ, VTOUATEC, TTATOTEC
1 AOUKQWVIKQ, PUTTOPEI TO KEAUDOC VO OKAOEL.
Mpiv To (eoTopa TputiaTe TN dAouda 1 TNV
TIETOQ.



H BeppdtnTa oTIC Bpedikee Tpodec dev

KOTOVEUETOI OpOIOHOPDAL.

» Mn CeoTaiveTe MOTE BpedIKEC TPODEC pECD
o€ KAe10TG Ooxeia.

» ATOLOKPUVETE TIAVTOTE TO KOTIOKI I TO
OnAaoTpoO.

» MeTd TO (EOTAPO KOUVATE I OVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAG.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va Oobei
n Toodn oTo aidi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOI

UTTOPOUV TOl HOYEIPIKG OKeUun va (eoTaBouv

TTOAU.

> ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
efopTHUOTO OTIO TO XWEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIo TIAOTPO KOUCIVOG.

2€ TIEPITITWON 0EPOOTEYWC KASIOPEVWYV

TPODIPWV, UTTOPEI VO OKOGOEI N CUOKEUOOIO.

» [1p0o0oEXETE TTAVTOTE TOL OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKeuooia.

» Byadete T daynTd MTAVTOTE PE TIAOTPEC
KOUZivag ammod TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eoTaivovTal

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» MnVv OKOUUTIOTE TTOTE TO KAUTG pepn/
eCopTNUOTO.

» KpatdTe Ta maudid HOKPIA.

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNG eival

emkivouvn. Mo mapadeyua ol

utiepBeppuaopevec TTAVTODAES, TO

UTIEPOEPUOOPEVO LOEIAGPIO OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIa, UYP& TTAVIA

KOBaPIOPOU KOI OGAG TTAPOUOIG PTTOPOUV VOl

odNyrnoouV 0€ eYKAUUOTO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE GaynTa 1 POUXD HE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TAVTODAEC, HaCIAGpIO
OTTOPWV N ONUNTPICKWY, OGOUYYAPIT, UYPd
TTOVIG KAOOPIOPOU KOl TTOPOUOIT e TN
OUOKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
Topaokeun GoynNTwV Kol TTOTWV.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
epaTioparog!
Kot To (EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TIPOKANDEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. Auto onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIa BPOOUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
Vo epdavIoTOUV Ol TUTTIKEC GUOOAIOEC aTUOU.
2 UVIOTATQI TIDOOOX! OGKOUN KOl O TIEQITITWON
eAOXIOTNG POVO avaKivnong Tou okeuoug. To
KOUTO UuypO pmopei Eadvika va Bphoel Kal va
MTOINOEL.
» KoTd 1O (eoTapa TOTTOOETEITE TTAVTOTE VA
KOUTOAI HEOO OTO OKeuog. ETol epmmodileTai
n empBpaduvon Tou BPaopou.

v X

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUHATIGHOU!

To akoTOAMNAO POVEIPIKO OKEUOC UTTOPE var

payioel. Ta HoyeIpIKG oKeun ommo MopoeAdvn

KOl KEPOUIKO UAIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU

LIKQEC TPUTIEC OTIC AGRBEC KOI OTON KOTIAKIAL.

[Miow amd aUTEC TIC TPUTIEC UTTOPXEI EVOC

KEVOC XWPOC. H uypooia Tou €xel e10Xwpnoel

OTOV KEVO XWPO UTIOPEI VO OTIA0E! T

LOyeIpIKG oKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO OKeUN,
KOTOAMNAG VIO HIKOOKULOTO.

2Keun Kol doxeia oo PETAAO 1) OKeUn pe

HETAAIKN OIoKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITITWOoN

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPATWY VO

odnynoouv otn dnuioupyia omvenpwy. H

OUOKEUN KaTOOTPEDETA.

> e TepinmTwon Kabapng Aeitoupyiag
HIKOOKUUGTWY PN XPNOILOTIOIEITE TTOTE
LETOAMIKO DOXEIQ.

» XpnolpoTtioleiTe JOVO POYEIPIKO OKeUN,
KOTOANAOG VIO HIKPOKUUOTAL.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog
nAekTpomAngiag!

H ouokeun AeiToupyei pye upnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe moTe TO TIEPIBANUO.
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog coBapric

BA&BNG yix TnV uyeia!

O avenmapknc KaBapiopog pumopei va

KOTOOTPEWEl TNV €MPAVEID TNG OUOKEUNC, VO

pelwoel Tn dlapkela (WS Kal va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KATOOTAOEIC, OTIWC VIO

mopadelyua OIaPPOr EVEPYEIAC PIKQOKUUOTWY.

» KabopileTe TOKTIKG TN CUOKEUN Kal
OTTOUOKPUVETE QHEOWC TO UTTOAEIJUOTO TWV
Toodipwv.

» KpOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KOl TOV OVOOTOAEQ TNG TTOPTOC TIAVTOTE
KaOapO.

- "KaBapiouo¢ kai ppovtida", ZeAida 76

Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKeEUN, OTAV N
TTOPTO TOU XWPOU POYEIPEUATOC EXEI UTTOOTEI
dnuia. Mmopei va e€eABel evepyeia
HIKPOKUUOTWV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTAV N
MOPTO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC N TO
TTAGOTIKO TIAQIOIO TNC TTOPTOC €XOUV UTIOOTEI
¢nuia.

» AVOBETETE TNV EMIOKEUN POVO OTO TUNHO
e&umnPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eCEPXETAI EVEPVEIO PUIKQOKUUOTWV.

» Mnv adaipeite TTOTE TO KOAUUU
mepIBARUOTOC.

> e TIepIMTwon epyaoinV ouvThpnong N
ETMOKEUNC KOAEOTE TNV UTINEEOIO TEXVIKNG
e&urnNPETNONC TIEAGTV.

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwvV

2.1 MevIK&

MPOZOXH!

H uypooio 6TOV XWPO HOYEIPEUATOC VIO TTOPOATETAUEVO

XPOVIKO dIGoTnua, 0dnyel oe diaBpwon.

» MeTa amd Kabe poyeipepa, okouttideTe TO
OUPTTUKVWUC.

» Mnv amoBnkeleTe UyPA TPODILO VIO HEYOAN XPOVIKN
OIBPKEIO OTOV KAEIOTO XWPEO POYEIPELOTOC.

» Mnv amoBnkeUeTe Kaveva GaynTd OTOV XWPEO
HOYEIPEPATOG.

H xpnon Tng mOPTOC TNG CUOKEUNG WG KABIoUO M)

emoavela evamdOeong, Ymopei va mpokaAeoer nuit

oTnV TOPTO.

» Mnv K&OeoTe, YNV KPOTIECTE 1 N 0TnpEileoTe amod
TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

2.2 ®oUpVOG MIKPOKUMKTWV

[MpooexeTe auTeG TIG UTTOOEIEEIS, OTOV XPNOIUOTIoIEITE

ToV GOUPVO UIKPOKUUOTWV.

MPOZOXH!

Edv akoupmroel HETAANO TTAVW OTAl TOIXWUOTO TOU

XWOOU PoyelpepaToc OnUIoUpyoUvVTal OTTvVOrpeg, TTou

pTTopeil va MpoKoAeoouv CnuIdt OTN CUCKEUN 1 va

KOTOOTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva JETOMIKO CWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TIPETIEl VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTO T
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV
£0WTEPIKN TMASUPG TNC TTOPTOC.

To GAOUPIVEVIOL UTTOA OTN CUOKEUT| PTTOPE! VO

ONUIoUPYAOOUV OTIIVONPEG. 3TN OUCKEUN TIOOKOAOUVTOI

dnuieC pe TN dNUIoUpYIa NAEKTPIKWY OTTIVONpwV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OGAQUUIVEVIO UTTOA OTN CUCKEUN.
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H AeiToupyia TNG OUOKEUNG XwpPIC daynTd OTOV XWPEO

pavyelpeparoc odnyel oe uepPOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO HIKQOKULIATWY
XWPIC oynTA.OTOV XWPO pavelpeuaToc. EEaipeon
aroTeAel pio ouvTopn OOKIUN HayeIpIkoUu OKeUOUC.

=I5
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H mToAOTAN S1ad0XIKE TTAPOOKEUN OTIO TTOTI-KOPV

HIKQOKUUATWY HE PIO TTOAU HeyOAn 10XU HIKOOKUUATWY,

prmopei va odnynoel oe ¢nuIti TOU XWPOU LOYEIPEUOTOC.

» MeTalU TWV TOPAoKEUWY adrVETE TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITON.

» Mn pubpileTe TOTE pIak TTOAU peyaAn 10xU
HIKOOKUUGTWY.

» Xpnoiyortoleite To oAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN COKOUAG TIOT-KOPV TIAVTOTE TTOVW OE
€V YUOAIVO TTIATO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUPUGTOC TTPOKOAeiTal npIdc

oTNV TPOPodOCIC HIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KOAUPUO TG TPOPODOCIaC
HIKPOKUPATWY OTOV XWPO HAYEIPDEUOTOC.

H amopdkpuvon T diadavoug peuBpdavng amd Tnv

S0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTOC TMpoevel (nuIG oTnV

TOPTO TNC OUCKEUNG.

» Mnv amopokpuveTte TToTe TN dladovr yepBpdvn armmd
TNV €0WTEPIKN TAEUP& TNG TTOPTAG.




MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

To Uuypd TTOU EI0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC OUCKEUNC,

urropei va pokaAeoe! ¢nuid OTOV PINXAVIoUO Kivnong

Tou TreploTpedOpevou dioKOU.

» [lapatnpeite TN OIASIKACIO HOYEIPEPOTOC.

» PuBpileTe mpwTA pIG CUVTOPOTEPN DIAPKEID KOl AV
gival omapaiTnTOo, EMUNKUVETE TN OIAPKEIC.

» Mn XPNOIYUOTIOIEITE TN CUCKEUN TIOTE XWPIC
meploTpedoOuevo OioKO.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATTOGUPON GUCKEUXGCIXG

To UANIKG cuokeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBGAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

> AMooUpeTe TO EMUEPOUC eEaPTHHOTO EEXWPIOTY,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EEoikovOounon EVEPYEING

Av akOAOUBNOETE QUTEC TIC UTTODEIEEIC, N CUOKEUN OOC

Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO pella.

ATokpUYTE TNV PG OTNV €TOIMOTNTA (Standby).

m H ouokeur| oTn AeIToupyio €TOILOTNTOC e€oIKOVOUEi
EVEPVYEIQ.
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el Tvwplyia

4 Tvopipic

4.1 MNedio xeipiopou

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubpideTe OAeC TIC
ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTe
TTANPODOPIES VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.
Znueiwon: Avaloya pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNG UTTOPEI
Vo OI0EPOUV 01 AETITOUEPEIEC OTNV EIKOVQ, TL.X. XPWHON
KOl OXNUOL.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —/

Stop Start

Nl —

[MANKTPO VIOt TO QUTOLIOTO
AVOIVHO TNG TTOPTOC

AUTOLOTO Avolyha TNG TTOPTOC.

Media adne

EmAoyn AeiToupyiwv.

MAAKTEO "POAOI"

PuBuion n epddvion TNC WPAC.

[MeploTpodIKOC emMAOYEQC

PuBuion Tn¢ wpag, TG SIGPKEIOS ) TOU aUTOUOTOU
OUOTNUOTOC TTPOYPOUUGTWY.

g BEAN B

000bvn evdeifewv

Euddvion TN wpag f TN SIGPKEIOC.

MNepioTPOPIKOG ETTIAOYENG
Me Tov epIoTPodIKO emAoyea AAALETE TIC TILEC
pubuiong, mou deixvel N 06ovn evdeifewv.
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O mepioTpodIKOC emAoyeag eival Bubidpevog. MNa Tnv
aodaiion ) armaodGAIon TOU TTEPIOTPOPIKOU ETMIAOVEQ,
TIOTAOTE TOV TIEPIOTPOPIKO ETIAOVEQ.



MANKTPO YIX TO XUTOUATO XVOIYHX TNG TTOPTAG

OTav ToTroeTe TO MAAKTPO VIG QGUTOUOTO GVOIYUG TNG

TOPTOC, AvVoiyel N TOPTA TNG CUCKEUNG. MmopeiTe va

QVOIEETE eVTEAWC TNV MOPTA TNG CUOKEUNC UE TO XEQI.

Yrodeigeig

®m 3¢ mepinTwon pIog OIGKOTING Tou peUPOTOC 08
AEITOUPYEI TO QGUTOUOTO GVOIYHO TNC TTOPTOC.
Mrmopeite va avoieTe TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG PE TO
XEPL.

4.2 Tpormol YnoiATOG

Mpiv TNV mPwWTN XphHhon el

= Otav avoiéeTe TNV TOPTA TNG OCUOKEUNG KOTA TN
OIdPKEIn TNC AsIToUPYing, OTOUOTA N ASITOUPYIO.

= Otav KAgioeTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG, Oe ouvexidel
auToOpoTO N AeiToupyia. Mpemel va EekIvioeTe TN
AelIToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival arrevepyoTioinuevn yio
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTO TNG
OUOKEUNG Pe KabuoTepnon.

Edw Oa Bpeite pio emoKOTNON TWV TEOTIWY YNoIiUaToC. AGPBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA HE TN XPNON TwV TPOTIWV

WnoipaTog.
ZupBoAo ‘Ovopa Xprion
90-900 MiKpOKUUOTO ZeMAyWHa, poveipeua f EOTAUO GaynNTwV KO UYPWV.

4.3 AvelIOTAPAG YUENGQ

O avepIoTNPOC YUENG evepyoTIOIEITOI KOl
QTEVEPYOTIOIEITOI OE TIEPITITWON TTIOU XPEIR(ETA.

27N ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY O XWPOC HOYEIPEUATOC
TTopapevel Kouog. MapoN auTd evepyoTiolgiTal O
QVEUIOTAPOC YUENG.

Znueiwon: O avepioTNPOG WUENG UMmopei va cuveyioel
VO ASITOUPYEl, aKOUN Kol OTAV N CUOKeU gival ndn
QrrevepyoToINuevn.

4.4 TUPTTUKVOHX

KoTa To poyeipepa Umopei 0TOV XWPO HOYEIPEUATOC KAl
OTNV MOPTA TNC OUOKEUNC VO epdavIoTel OULTTUKVWLUO,
H epdavion OUPTTUKVQUOTOC gival GUOIOAOYIKN Kol Oev
emnpedadel apvnTIKA TN AEITOUPYIa TNG OUoKeung. MeTd
TO YOYEIPEUT, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUOL.

5 Mpiv TNV mpwTn XPRoN

EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TTowTn 6€on oe
AeiToupyia. KaBapioTe Tn ouokeun Kol Ta eEQpTHPOTO.

5.1 EKTEAEoN TNC TPWTNG 6€0NG O¢E
AgiToupyia

EkTeAeoTe TIC pubpioelc via TNV TPWTN 6€on oe
AeiToupyia. KaBopioTe Tn oUoKeun Kol To eEQPTHHOTO.
Inueinon: Metd Tn ouvdeon Tou PeUPATOC N YETA amd
HIo SI0KOTTI PEUPOTOC NXEl €V ONUG KOl 0TNV 000vN
evoeiewv epdavidovTal epIocoTEPT PNdOeVIKA. Mmopei
vo OIopKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETTTA, LEXPQ! VO NXNOE! EVa
TIEQAITEPW ONUG KOl VO PTTOPEITE va pubpioeTe TNV WEA.

1. Momote To G.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv epdavideTan 12:00. H
evOEIKTIKI Auxvia v amd to O avael.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WPO.

3. Mamore To G.

5.2 Kaeaglopbq TNG GUCGKEUNG TIPIV TV

TPWTN XpPrion

[MpoTOU TTPACKEUAOETE VIO TTPWTN GOPA UE TN CUOKEUN

Vo GaynTo, KABAPIOTE TOV XWPO HOYEIDEUOTOC Kol T

eEopTALOTOL.

1. BeBaiwbeite, OTI OTOV XWPO LOYEIPEUOTOC OE
BPIOKOVTOI UTTOAEIUPOTO CUOKEUOICIOC, EEQPTAHOTO 1
GANO OVTIKEIPEVQL.

2. KoBapioTe TIC Aeiec emddveleg oTOV XwPO
HOYEIDEPOTOC PE EVO LOAOKO, UYPO TTOVI.

3. Mo vo amopokpUVeTe TN HUPWOIG TNC VEAC
OUOKEUNG, OKOUTTIOTE TOV GOLI0 XWPO HAYEIPEUATOC
pe (eoTO OIGAUNG OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY.

- "KaBapiouog Tou Xwpou uayeipeuatroc”, eAida
76

5.3 TomoB£TNON TOU IEPICTPEPONEVOU
O0ioKou

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN OOC PHOVO LE TOTTIOBETNUEVO
Tov TepIoTPEDOLEVO BiOKO.

1. Tomo®et|oTe TOV KUAIVOPIKO OaKTUAIO [@] oTnv ooxh
OTOV XWPO HOYEIPEUATOC.

7

2. Aodahiote Tov mepioTpedopevo dioko [b] oTtov
pnxaviopo Kivnong [€] otn peon Tou m&Tou TOU
XWOOU HOYEIPEPATOC.

3. EAeyeTe, edv 0 TIEPIOTPEGOUEVOC DIOKOC EIVOI OWOTH
0oPaANIOUEVOC.

71



el Booikoc xelpiopog

Znueiwon: O mepioTpedOuevoc diokog pmopel var
TIEPIOTPEDETOI TIDOC TG APIOTEP 1 TTPOC Tot Oe&Ix.

6 BOXOIKOC XEIPIGHOC
6.1 BaxOMidEC 10XUOG MIKPOKUMKTWV

Edw Ba Bpeite pio emokomnon Twv Babuidwy 10XU0C
HIKQOKUUGTWY Kol TN XPron Toug.

loxug Xprion

HIKPOKUP&TWV o W

90 =emAywpo euaiodnTwv
doynTwv.

180 ZEMAYWHO PaynNTWV Kol
OUVEXION TOU UOYEIPEUATOC.

360 Mayeipepa KPEATOC KOl yaplou
N CeoTapa euaiodONTWV
doynTwv.

600 ZEOTOUO KOl Joyeipepat
daynTwv.

900 ZEOTOO UYPWV.

Znueiwon:

Mropeite va puBuioeTe TIC BaOpideg 10xU0C
HIKQOKUUGTWY VIO LI OPIOPEVN OIGPKEICK:

= 900 W via 30 Aemrtax

= 600 W yia 60 Aerra

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aertdx

6.2 ZKeUNn Kol EEXPTAMATH KXTXAANAX
YIX MIKPOKUMOTX

Mo va Beppdvete opoldpopda T GaynTd OOC KAl VIO
VO PNV TPOKaAEoeTe CnuIGt 0TN OUCEUN 00,
XPNOILOTIOIEITE KOATAMNAGL HAVEIPIKA OKEUN KAl
eCapTruaTaL.

Znueiwon: MNpoTou XxenolPomoIfoeTe OKeUN VIG

HIKOOKUUOTC, TIODOOEXETE TOL OTOIXEIOt TOU KOTOIOKEUDOTT).

2 TepinTwon audIBoNioc ekTeAeoTe piot DOKIPN TWV
OKEUWV.
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KoT&AANAX VIO HIKPOKUMOTX

ZKeUn Kol EEaPTANXTH

Aoyog

>keun omd UNIKO

avOeKTIKO 0Tn BepudTnTO

KOl KOTOMNAO yiaK

HIKQOKUUOTO:

= [UOAI

= YOAOKEPOUIKO UNKO

= [lopoehdvn

= AvOekTIKO OTNn
OepPUOKPOOIO TTAGOTIKO

= [IANpwC edUOAWUEVO
KEPAMIKO XWPIC
PWYHEG

To HIKPOKUPOTO
dlamepvouV auTa TO
UAIKG. Tal JIKPOKUHOTO!
Oev KATAOPEPOUV T
OvOEKTIKG OTNn BepuoTnTa
okeun.

MeTOAMIKO
HOIXOIPOTTIPOUVA

Inueinon: MNa va
amodpuyeTe TNV
emBpaduvon Tou
Bpaouou, Pmopeite va
XPNOIUOTIOINOETE
HETOAIKA
Hoxaipotipouva, .. Eva
KOUTGIAI H€COL OTO TTOTNPI.

NMPOZOXH!

Edv akoupmmoel JETOAMO TTAVW OTO TOIXWUOTO TOU
XWPEOU HOYEIPEUOTOC BNUIOUPYOUVTOI OTTIIVONPEC, TTOU
HTTOPEl VO TIPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUM 1 VO
KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TAMI TNC TTOPTAC.

» Eva HeETOAMIKO Oua, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTO T
TOIXWUOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
E0WTEPIKN TMASUPG TNG TTOPTOC.

Mn KOTXAANAX VIO HIKPOKUHOTX

Zkeln Kol eEaPTAHATH

Aoyog

MeTOAMIKA OKeUn

To pikpokUpaTa e
dlamePVOUV TO PETOAO.
Ta doynt& CeoTaivovTal
eAOXIOTAL.

>keun pe diokdounon
XPUooU 1 aonuiou

Ta HIKPOKUUOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC
OIOKOOUNOEIC XPUOOU N
aonuiou.

ZupBouAR: OTtav o
KOTOIOKEUQOTNC eyYUATOl,
OTI TG OoKeun eivai
KOTAAMNAG yiO
HIKOOKUUOTG, PTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE T
okeun.




6.3 AOKIMN TWV CKEUWV YIX ThV
KXTXAANAOTNTA& TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUN vIa TNV KATOAMNASOTNTA TOUG VIO
HIKQOKUUGTO Pe pio OoKIUn okeuwv. Movo og pia
OOKIUM OKEUWV ETTOETTETAI VO ASITOUPYIOETE TN CUOKEN
OTN ASITOUPYIO LIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
Ta mpooITa pepn/e€opTnuoTa (E0TOIVOVTOI TTOAU KOTO
TN ASITOUPYIQ.

» Mnv GKOUPTIATE TTOTE TA KAUTA PEPN/eEQPTHUOTAL.
» KpaTtate Ta moIdIc HOKPIA.

1. TommoBeToTe TO GOEI0 OKEUOC PEOT OTOV XWPEO

HOYEIPEPOTOC.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTO OTN péyIoTn 10xU

HIKOOKUUGTWV.

3. ZekIvnoTe Tn AeiToupyio.
4. EAeyETte apkeTeC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav TO payelpikd OKeUOoC eival KpUo 1 €XEl TN
OepUOKPOOIa TOU Xeplou, TOTE eival KATGANAO
yIO TOV GOUPVO HIKPOKULATWV.

- OTov To pavelpikd oKelog eival KauTo
dnuioupyouvTal OTvVOrpeg, dlakoWTe TN DOKIUN
TOU payelpikou okeuoug. To okeuog eival
OKOTAANAO VIO TG HIKOOKUHOTO.

6.4 PUOMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNG OUOKEUNC XWpPIC daynTd oTOV XWPO

poyelpepoToc odnyei oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV HOUPVO PIKPOKUUATWY
XWPIC GoynTA.0TOV XWPO payelpeuaToc. E€aipeon
aroTeAel pia ouvTopn OOKIUN HOYEIPIKOU OKEUOUC.

=I5
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Aeitoupyia pvhung (Memory) el

ZupBouAn: Mo va agiomoiroeTe 1I5AVIKA T CUOKEUN
O0C, HTTOPEITE VO TTPOCAVATONIOTEITE OTIC TTANPOdOPIEC
OTIC OUOTAOEIC PUBUIONG.

- "ETor meTuxaivel”, eAida 79

1. pooete TIC uodeitelc aodaAeiac. — ZeAida 66

2. MMpooekTe TIc UTOdEIEEIC yIa TNV ATTODUYN TWV UAIKWV
dnUIwv. = 2eAida 68

3. lMpooelte TIC UTTOOEIEEIC VIO TO KOTOMNAQL VIO
HIKOOKUPOTG OKeun Kol e€apTthuoTa. — 2eAida 72

4. PubuioTe pe 1o TANKTPG TNV emBupunTr) 10xU
HIKOOKUUGTWV.

5. PuBuioTe pe Tov epIoTPOdIKO eMAOYEQ TV
emoupnTr OIGPKEIA.

Znueiwon: Otoav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG

ASITOUPYIOC TNV TTOPTO TOU XWPOU HOVEIPEUATOC, T

HIKOOKUPOTG OIOKOTITOUV TN ASITOUPYIO KO OTOLOTOUV

N puBuiopévn pon Tou Xpovou. OTav KAsioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

6.5 AANAayR TNG OIXPKEIXG

Mropeite va oMAEeTe omoiadnToTe OTIyr TN OIPKEIC.
» PubuioTe pe Tov mepIoTPodIKO EMAOYER TNV
emoeuunTr dIdpKEIQ.

6.6 Aixkort) TNG AEITOUPYIixG

1. MoThoTe 1O Stop 1) avoi&Te TNV TTOPTC TNC CUOKEUNG.

v H evdeikTikn Auxvia mave amd 1o Start avaBer.

2. o TN ouvexion TNC ASITOUPYIOG, KAEIOTE TNV TTOPTO
TNG OUOKEUNC Kol oTnoTe To Start.,

6.7 ZTAUEXTNHX TNG AEITOUPYIOG

» [latrote dUo Gopeg To Stop 1) avoilTe TNV TOPTA KO
matnoTe pio Gopd ToStop,

7 Aegitoupyia pvAung (Memory)

Me Tn AeiToupyia pvAung (Memory) umopeite va
amoBnkeuoeTe TN PUBHION yIa Eva daynTO KOl VOl TNV
KoAEoeTe Eava ommoTednToTe.

ZupBouAR: OTtav TpoeToINACETE OUXVA Eval daynTo,
XPNOIYOTIOINOTE TN AeiToupyia pvAuncg (Memory).

7.1 AmoOnkeuon Tng A&IToupyixg

HVAuNG (Memory)

Znueinon:

®m  Agv propeite va omoBnkeuoeTe TTOMEC Babuideg
I0XUOC HIKOOKUUATWY TN PIG JETA TNV GAAN.

®  Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE QIUTOHUOTO
TTPOYPQUUOTA.

1. Momote To M.

v H evdeikTikn Auxvia mave omd 7o M avaBel.

2. PuBpioTe pe T MANKTPO TNV €mMOUPNTH 10XV
HIKQOKUUGTWV.
v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw omo To TIANKTPO avapBel Kol
n 06ovn evoeifewv deixvel 1:00 AemTo.
3. PuBpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV
emouunTr) OIGPKEIAL.
4. e TepiMTWoN TIoU XPEIGZETA, EMAEETE Yo Qo TIC
ETMAOVEC:
- Ta va omoBnkeuoeTe TN AeIToupyia uvAUNg
(SI\/Iemory) KOl va EEKIVAOETE QPEOWE, TIATAOTE TO
tart.
- [o va armoBnkeUoeTe TN ASITOUPYIO PVAUNG
(Memory) Kol Vo unv EekIvioeTe, miarnoTe 1o M.
v Otav n ouokeur) dgev &ekivroel, oTnv 006vn
evoeifewv epdavileTal N WEO KAI N OUOKEUN
amobnkeuel TN puduion.
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el TMpoypdppuoTa

7.2 Ekkivnon tng Asitoupyicag (Memory)

Mropeite va EeKIVIOETE TO OMOONKEULEVO TTPOYPOUUC
oAU amAd. TormoBeTtnoTe To daynTd OOC OTN CUOKEUN
KOl KAgioTe TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

1. Momote To M.

v Epdavidovtal o1 amoBnkeupeveg pubuioelg.

2. MMarnote To Start.

7.3 Aixkormm TNG A€IToupyiag

1. MorhoTe 10 Stop 1) avoi€Te TNV TOPTA TNC CUOKEUNG.

v H evdeikTIKr) Auxvia mavw amod To Start avdBel.

2. Ta TN ouvexion Tng Aeiroupyiag, KAeioTe Tnv mopTa
TNC OUOKEUNC Kal arnoTe To Start.

7.4 ITXPETNHX TNG AEITOUPYING

» [otroTte dUo Gopec To Stop 1) avoiETe TNV TOPTO Kall
TTOTHOTE piok Gopd TOSop,

8 Mpoyp&UHATX

Me To TTPOYPGLUOTO OO UTTOOTNPICEI N OUOKEUN OGC
KOT& TNV TMopoaokeun d1Iodopwv GaynTwv Kol EMAEYEI
auUTOHCTO TIC 1I00VIKEC pubuioelc.

8.1 PuBpion Tou IPOYPARHUHATOG

1. EmAoyn mpoyp&uuaToq.
2. Marhote 10 [Pl TO0eC dopég, pexo! va Oeixvel n
0006vn evdeifewv Tov embuunTd CpPIBUO
TTPOYPAOUUOTOC.
H evdeIkTIKN Auxvia mavw omd To [Pl avaRel.
MNorroTe To K.
v H evdeikTikr Auxvio mave amd 1o K9 avaBer Ko n
000ovn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PuBuioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO ETMAOYEQ TO BAOOC
Tou daynTou.
OTav dev umopeite va eloayeTe To okpIBEG B&pog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO B&POC TTPOC TG TTAVW I TTPOC
TO KOTW.

<

5. Mo va EekivnoeTte TN Aermroupyia, maThoTe To Start.
v H diGdpkela Tpexel pavepd.
6. Otav KaTG TN SIGEKEIN TOU TTPOYPAUUGTOG NXNOE!
EVO oNua, ovoiETe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.
- XwpioTe, avakaTeWTe 1 yupiote 10 daynTo.
- KAeioTe TNV MOPTA TNC CUOKEUNC.
- Marhorte TO Start.

8.2 Aixkor TNG AsIToupYicag

1. MoThoTe 10 Stop 1) avoi&Te TNV TOPTA TNC CUCKEUNG.

v H evleikTikr Auxvia mavw amod To Start avaBel.

2. [1a Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUOKEUNC Kol oThoTe To Start.

8.3 ZTaUATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [lomoTte dUo Gopec To Stop 1) avoi&Te TNV TTOPTH Kail
TTOTAOTE pIok GOPA TOSOP,

8.4 ZEMXYWHX HE TO XUTOUATO CUCTNHX TTPOYPAHHATWV
Me Ta 4 TTPOYPAUUOTO EETTOYWHOTOC UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KPEDQC, TTIOUAEPIKA KOl Wwi.

MNpoypappax daynTo ZKeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipag avoIxXTO 0,20-1,00
PO2 KoppaTio KpeaTog OVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTIO QVOIXTO 0,40-1,80
KOTOTTOUAOU
P04 Yopi avoIxXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX GAYNTWV HE TO XUTOUXTO CUCTNHX

TTPOYPAMHATWV

1. AdaipéoTe T TPODIPO OO TN OUOKEUOOIO.
Xpnolgotmoifote TPOGIUO TTOU €ival amoOnKeUPeEVa
enimeda Kal oe pepidec oTouc -18 °C.

2. Zuyiote TO TPOPIUAL.
To B&pog eival amapaiTnTO, VIO TN PUOUIoN TOU
TTPOYPAUUOTOC.

3. TomoBethoTe TO daynTd 0€ EVal KOATAMNAD yia
HIKPOKUUATE, €TMed0 OKEUOC, T.X. EVO YUAAIVO TTIATO
M €va TATO TTOPOEAGVNC.
Mnv TOTTOBETNOETE KAVEVO KATTOKI.

4. PubpioTe TO MPOYPOUUG. = ZeAida 74

74

5. Znueinon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKG

OnuioupyeiTal uypo.

AdaIpEOTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOI O KOO
TTePIMTWOoN PNV To EavOXENOIUOTIOINCETE 1 YNV TO
depeTe oe enadr) pe GANa TPOdIYAL.

6. XwpioTe Ta emimeda KOPYUATIO KOI TOV KIHG HETOEY
TOUC TIPIV OO TOV XPOVO NEepiog.

7. APNHoOTE TO AMOWUYHEVD TOODIUT VIO TNV
e&l00ppOTINON TNC BEPUOKPTCIOC VO NPEUNOOUVY VIO

10 pexpl 30 Aenta.

To peydAa KOPPGTIO KOEATOC QMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOG OTTO TO PIKPA. 2TO TTOUAEPIKO
apaIpeoTE TO evTOOOIO HETG TOV XPOVO NPEUIOGC.

8. EmefepyoaoTeite MEPATEPW TO TPODILG, AKOUN KAl
OTOV TOl XOVTPO KOUUATIO KPEATOC £XOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYUEVO TTUPHVAL.



Baooikec puBpioeic el

8.5 Mayeipepa JE TO AUTOHATO CUCTNHX TTPOYPAHMATWV
Me Ta 3 TIOOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeweTe pUJl, TTOTATEC ) AGXOVIKA.

Mpoypappa daynto ZKeUOoGg MNepioxn Yrodeigeig
B&poug oe
KIA&

P05 PUC pe KooK 0,05-0,20 ® [0 TO pUQI XPNOILOTIOINOTE HIG HEYOAN, WnAN doOpua.
= Mn xpnoigomoinoete pUdl 08 OAKOUAX LOYEIDELOTOC.
®m [TpooBeoTe TN OIMAGOCIO PEXP! TRIMTAACIO TTOCOTNTOC

vepoUu via k&Be 100 yp. puliou.

P06 MoTdTec HE KOTTOKI 0,15-1,00 ® [0 BpoOTEC TTATATES XWPIC PAOUDT, KOWYTE TIC

DPEOKEC TIATATEC OE HIKPA, OHOIOHOPDO KOUUGTIO.
® Ava 100 yp. BpooTeg MATATEG XWPIiG dAouda
TTPOOOEOTE PIOk KOUTOAIG vepO Kail Aiyo OAGITI.
PO7 AOXOVIKO pe KooK 0,15-1,00 ZuyioTe To GPEOKA, KOBAPIOUEVO ACXOVIKA.

KowTe 1o Aaxovikd 0g opoIOPHOPdO HIKOG KOUUGTION.
Avda 100 yp. Aaxavikd TTpooBE0TE PIa KOUTOAIG vepO.

Mayeipepa paynTwV HE TO XUTOPXTO CUCTHHX

TTPOYPAMHATWV

1. ZuyioTe T TpOdIUAL.
To B&pocg eival amapaiTnTo, VIO TN PUBUIoN ToU
TPOYPAUUOTOC.

2. TommoBeTnoTE TO GayNTO OE EVOA KOTAANAO yIXK
HIKOOKUPOTO OKEUOC KOI KASIOTE TO HE EVOl KOTTOIKI.

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTO vEPOU CUPPWVA PE TO
OTOIXEIO TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN OUCKEUOIOIA.

4.
5.

6.

PubBuiote To mpoypappa. = ZeAida 74

OTav 10 TIPoOYPapa AfEel, avakaTeWe To GaynTo
aKOLN HIa GOopPA.

AdnoTe Ta TPOdIUG yIa TNV e€looppodTINON TNG
Beppokpaoiag va npepnoouv akopn via 5 pexpl 10
AeTITO.

To OTTOTEAEOPOTO TOU POYEIPEPOTOC EEXPTWVTOI QO
TNV TTOIOTNTO KAI TN oUOTOON TWV TPOPHHWV.

9 BOOIKEC pubpicEIQ

Mropeite va puBuioeTe TN ouokeur| OTIC OIKEC OOC
QVOYKEG.

9.1 AAAayR TNG BXOIKAG pUBUIONG

Mpolm60eon: H cuokeun eival amevepyoToInuevn.

1. Kparnote 7o Start ko 1o Stop pepikd deuTepOAETTA
TTOTAUEVA.

v H 00Bovn evdeitewv deixvel TNV TPWTN BACIKN
pubpion.

2. Moamnorte To Start.

v >Tnv 086vn evdeifewv avaBoofrvel N TEXoUOT Tiun.

3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emouunTn TIUN.

4. Marnote 7O Start.

v H ouokeun mapoAapBaver Tn pubuion.

5. Mommnote To Stop,

ZupBouUAR: Mmopeite va aM&EeTe omoTednmoTE TN

pubuion.

9.2 AA\ayYR TNG OIXPKEIXG TOU CHMATOCG

OTov N OUCKEUN OOC GTTEVEPYOTIOIEITAI, OIKOUTE EVQl
onua. Mmopeite va aAGEETE TN OIGPKEIG TOU ONUIOTOC.

» Mornote 1o Start mepimou yia 6 deuTepOAETTTAL.

v H diGpkeia Tou oNpaTog aAGdel PETOEU OUVTOPO KOl

TTOPOTETAPEVAL.
v H ouokeun mopoAapBaver Tn SIGPKEID TOU ONPATOC
Kol Oeixvel TNV wpa.

9.3 PUOuion TNG wpag

Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon TOU PEUUOTOC N LETG O
pia OIOKOTI PEUPOTOC NXEl €va Ofuo Kol TNV 006vn

evoeitewv epydavidovral epIocoTeEPT PNdevIKa. Mmopei
vOo OIPKEDE! PEPIKG DEUTEPOAETITO, LEXPI VO NXNOEI EVal
TTEPAITEPW ONUG KOl VO PTTOPEITE va pubpioeTe TNV WEA.

1.

v

2.
3.

MNornote 1o O.

>Tnv 00o6vn evdeitewv eudavideTar 12:00. H
evOeIKTIKN Auxvia mavw omd 1o O avael.

Me Tov epIoTPOodIKO emAOYET PUBPIOTE TV WEO.
Nornote 10 O.

9.4 ATTIOKPUYN TG WPXC

Mo TN peiwon TNS KATavaAwong oTNV KATAoTOOoN
ETOINOTNTOC, PTTOPEITE VO ATMOKPUWETE TNV WPEO.

1.
2.

MNornote 1o O.

MNorroTe 1O Stop.

Mo va epdavioete Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU
TO
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el Kabapiopde kol dppovTida

10 KaBopiopog Ko ¢ppovTidx

ot Vol TTAPGIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
OlBoTNUG ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KaOaxpioHoOU
Xpnoiuotoleite yovo KATOAMNAG UNKG KaBapiopou.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiag!

Mia e10XwPNoN UYPOOCIaC UTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAeKTpomANEion.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE CUOKEUECG eKTOEEUONG aTUoU N
OUOKEUEC KabapiopoU uwnAng meong, via va
KoOOPIoETE TN CUOKEUT).

MPOZOXH!

To akOTAMNAG UNKG KOBOPIOUOU KOTAOTPEDOUV TIC

emdAvelec TNC OUCKEUNG.

» Mn XONOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OITOQPUTTAVTIKO N
UAIKG TRIYiPoTOG.

» Mn XPNOILOTIOIEITE 1I0XUPG OAKOOAOUXO UAIKG
KOOOPIoUOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA OKANPO OUPUO TPIYIHOTOC
" opouyyapl KabapIouou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD EIOIKO KOBOPIOTIKO VIO
Tov (e0TO KOOOPIoUO.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou TCapiwy, EUOTPEC
yuoAioU N péoa dppovtidac avoleidwTou XGAuRBa
HOVO, OTOV QUTAL OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg
KOOOPIoUOU VIO TO QVTIOTOIXO eEQPTNUAL.

Ta véa 0douyyopOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUUOTO OTTO TN

SladIKaoia Topoywync Toug.

» [lpiv TN xpnon, TAUVETE KOAG TOl Ve
opouyyopOTIaVa.

Molo UAIKG KOBaPIOUOU gival KATAMNAG VIO TIG
EexwPIOTEC emdAveIeC KAl Ta EeEXwPIOTA eEAPTALIOT, TO
pHoBaiveTe oTIC avTioTolxeC odnyieg Kabapiopou.

10.2 KxOaxpIiGpOC TNG CUCKEUNG

KaBopileTe TN ouoKeun OMWC TTPORAETIETAN, VIO VO LNV
UTmooToUV ¢NUIA TO EEXWPIOTA EEQPTHHOTO KOl Ol
EexwPIOTEC emdaveleg ammd evav AAB0C KaBapIoud N
oo aKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

To ummoAeippaTa doynTwy, To AIMOC Kol 0 XUPOC armd To

WnTO PTTOPOUV Vo avadAeyoUV.

» [piv om0 TN ASITOUPYIO AMOPOKPUVETE TN XOVTPN
PUTIAVON OO TOV XWPO HOYEIPEUOTOC, TO
OepUAVTIKG OTOIXEIa Kol oo Ta eEQPTHUOTAL.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTicpou!

To yPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTAC TNC OUOKEUNG

urmopei va payioel.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KABOPIOTIKG TRIWIUGTOC N
KOPTEPEC PETAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOOOPIOUO TOU
TCOPIOU TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNG, €MeIdr YTTopEi va
YPOTOOUVIOOUV TNV EMOAVEIQL.

1. Tpooekte TIC UTTODEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- Jelida 76

2. Mpoogkte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOOAPIOHO TwV
eEOPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1N TwV EMOAVEIQV.

3. Otav dev avadepeTal KATI dIodOPETIKO:

76

- KoabopioTte Ta e€apTHUOTO TNG CUOKEUNG WE
(eoTO BIGAUPO OTTOPEUTIAVTIKOU TIIGTWY KOl EVO
movi KaBopIiopou.

—  2TEYVWVETE UE EVA PHOAGKO TIOWVI.

10.3 KaxBxpIiGHOG TOU XWPOU
HOYEIPEPNATOC
MPOZOXH!

O akaTOAMNAOC KOBOPIOUOC UTTIOPEI VO TIDOKOAEOE!
dnNUIG OTOV XWPEO HUOYVEIPEUATOC.

>

Mn xpnoigomoleite ompel Goupvou, UNKO TPIYINOTOG
N GAO SUVOTA ATTOPPUTIAVTIKG GoUpVou.

MpooelTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TG UANIKG KaiBaipiopou.
— JeANida 76

Kabapiote pe CeoTd SIGAUPA OTTOPPUTTOVTIKOU
maTwv ) &ddvepo.

2 TePITTWon peyadAng pumavong, Xpnoloroleite
QTTOPEUTIAVTIKO GOUPVOU.

XpNOIUOTIOIEITE TOL ATTIOPPUTIOVTIKG GoUpvou poOvo
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUATOC.

ZUMBOUAR: MNa TNV OTTOPAKEUVON TWV JUOBPEOTWY
oopwv, CeotaveTe eva GAITCAVI vePD e UEPIKEC
OTOYOVECG XUHO Aepoviou via 1 péxpl 2 AeTtar pe Tn
HEVIOTN 10XU HIKPOKUPGTWY. Mo va amodUyeTe TNV
empBpaduvon Tou Bpaopou, TOTTOBETEITE TAVTOTE EVal
KOUTOAI JEOOH OTO OKEUOG.

>KOUTTIOTE TOV XWPO HOVEIPEPUATOC PE VOl HOAOKO
TTOWVI.

AdNoTE TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

Ka0apIiopog Tou TIepIoTpepOpEVOU BioKoU

1.

2
3.

MpooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO TG UAIKG KaiBopiopou.
— JeANida 76

AdaipeoTe Tov TOV TEPIOTPEDPOHEVO OiOKO.
KabapioTte Tov ToV mepioTpedopevo diokope (eoTO
OIGAUUC OTTOPPUTIOVTIKOU TIIATWY KOl EVO LOAAKO
mavi Kabapiopou.

STEYVWOTE PE EVO HOAGKO TIOVI.

TomoBeTnoTe Eoval ToV TIEPIOTPEDOUEVO BIOKO.
[MpoogkTe, va aoPOAioel OWOTA O TIEPIOTPEPOUEVO;
diokog.

10.4 KaxOxpIoHOg TNG HITPOCTIVAG
TMAEUPAC TNG CUCKEUNG

NMPOZOXH!
O akaTOAMNAOC KOBOPIOUOC UTTOPEI VO TIDOKTGAEOE!
dNUIG OTNV PTTPOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNG.

>

Mn xpnoipotolgite uypd Kabapiopou TCaPI®Y,
peTalKkeS EUoTpeg N EuoTpeg yuahioU yiol TOV
KoOapIoYo.

Mo TNV amoduyn dIGBPWoNC OTIC YTTPOOTIVEG
TAEUPEC avo&eidwTou XOAURB, AmopaKPUVETE
OHEOWC TOUCG Aekedec amd GAaTal aioBeaTiou, AITTOC,
KOPV PAGOUP Kal TOUG AekedeC ammd aoTpadl auyou.
2TIc emdadvelec avoleidwTou XGAUBO XoNOIUOTIoIEITE
eIdIKG peoa dpovTidac avoleidwTou XaAUBa yia
(eoTeG emdaveleq.

MpooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO TG UANIKG KaiBopiopou.
— JeANida 76



2. KabBopilete TNV PrmpooTIvr) TASUPG TNG CUOKEUNG UE
(eoTO DIGAULIG GTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV KOl UE EVal
mavi Kabapiopou.

Znueiwon: Mikpeg dIadopEG XPWUATOG OTNV
PTTPOOTIVH TIASUPG TNC OUOKEUNG eudavidovTal omd
Ta O10DOPA UANIKG, TI.X. YUOAI, TTAGOTIKO 1 HETOAO.

3. 3TIC UTTPOOCTIVEC TIASUPEC TNG CUOKEUNC OTTO

avo&eidWTOo XOAUBQ, ETTOAEIYTE TTOAU AeTITG TG HEOOK

dpovTiOaC avo&eidwTou XAAUBO HE Eval HOAGKO TTOWVI.

To UANIKG dpovTidag avoleidwTou XdAUBa pmopeite
VO TO TTpoPNBeuTeiTE OTNV UTINPEoia eEurnpeTnoNg
TTEAOTWV ) OTA €IOIKA KOTOOTUGTA.

4. >TeyvwOoTE e EVa HOAGKO TTOWVi,

10.5 KxBaxpiopog Tou mediou XEIPIGHOU

MPOZOXH!

O akaTAAMNAOC KOOAPIOPOC UTTOPE! VO TIDOKAAEDEI
nuIG oTo Tredio XelpIopoU.

» Mn okoutideTe MOTE UYP& TO TTEdIO XEIPIOUOU.

1. TpooeTte TIC uTodeitelg yia T UAIKG KaBapiopou.
- >ehida 76

2. KobopioTe 1O medio XeIpIopoU pe &va mavi armo
HIKPOIVEG N HE Eva HOAGKO, UYPO TTOWVI.

3. 2TeyvwoTe Pe EVa HOAGKO TTawvi,

10.6 Ka®apIiopog Twv T{XMI®V TNG
TMOPTAG

MPOZOXH!

O akaTAAMNAOC KOBAPIOUOC UTIOPEI VO TIDOKOAEOE!
dnuId oTa TCAIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnoiporoleite EUOTPEC YUOAIOU.

AnokaraoToon BAaBwv el

1. [NpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- JeAida 76

2. KaBapioTte Ta TCOHIO TNC TTOPTOC LE €V UYPO TTowvi
KaOopIopou Kal uypo Kabapiopou TCaPIWY.
Znueinon: O1 okiEg oTa TZAUIa TG TTOPTAC, TTOU
daivovTal 00V YPOTOOUVIEC, EIVOI OVTOVOKAGOEIC
dWTOC TOU GWTIOUOU TOU XWPOU UAVEIPEUATOG.

3. ZTeyvwoTe JE eV HOAGKO TIOi.

10.7 EasyClean

H unooThpién KabapiopoU omoTeAEl HIa ypriyopn
EVOMOKTIKI AUon yIa Tov evOIGECO KOBOPIoUO TOU
XWPOU HayelpeEPaToC. H umooTtrpién kKabopiopou
HoUNIGel TN pumavon PEOW TNG e€ATHIONG OICGAULILIOTOC
OMOPEUTTAVTIKOU TATWY. 2T CUVEXEIN, UTTOPEI N
PUTIOVON VO OITOLIGKPUVOEl EUKOADTEPAL.

PUOpion TnG AsITOupyiag KXOXPIGHOU

1. BOATE YEPIKEC OTOYOVEC OTTOPPUITOVTIKOU TATWY O
eva ATCOVI pe vepo.

2. [ va amoduyete TNV emPBpdduvon Tou BPacuou,

TOTTOBETNOTE £Va KOUTOAI peca oTo doxeio.

BaAte To dAITCAVI OTN HECN TOU XWPEOU

HOYEIPEPATOC.

PubuioTe pia 10xU pIKpoKupaTwy 600 W.

PuBuioTe pia didipkeia 3 AeTTwv.

ZeKIVIOTE TG UIKPOKULOTO,

MeTta TN AfEN TNC didpKkelag, adrnoTe TNV TOPTA

OKOUN 3 AeTITGL KAEIOTN.

>KOUTTIOTE TOV XWPO HAYEIPEUATOC LE EVO HOAGKO

TTawi.

9. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH TNV TTOPTO.

«

No ok

®

11 AmokaT&oTtaon BAXBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC AMMOKOTOOTHOETE Ol i0101. XpNOIYOTIOINoTE TIC TTANPOodOopIies
yio TNV ommokoTdoTaon PBAGBwY, TPoToU £pBeTe oe emadr| ye TNV utnpeeoia e€utmnpetnong meAaTwv. ETol amodpelyeTte

aokora e€odai.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaUpaTIGHOU!

O1 oKOTOMNAEC ETTIOKEUEC eival emKivOUVEC.

» Movo ekmaideupeEvVo, eIBIKEUUEVO TIDOOWTTIKO
ETMTPETIETOI VO TIDOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

» Otav n ouokeur eival EAATTWUGTIKI) KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

11.1 AucAeiToupyieg

BA&BN AITiEQ KOI QVTIHETWOITION TIPOBANUATWV

H ouokeun de
AeiToupyel.

To ¢Ic Tou KoAwdiou clvdeonC oTo BIKTUO ToU PeUPaTOC OeV eival ouvOedELEVO.
» >UvOEOTE TN OUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H aoddAeior 0TO KIBWTIO 0POAEIWV ETTECE.
» EAeyETe TNV aodGAEIn OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIRV.

H mmapoxr peupoTog exel OIGKOTIE.

> EAeyETe, edv AeiToupvei 0 WTIOPOC XWPOU I 0 GAAEC CUOKEUEC OTOV XWPEO.
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el Andoupon

BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV
H ouokeun g AeIToupyikn BAGRN
AeIToupvei. 1. KoatedaoTte TNV aodaAeia 0TO KIBWTIO TWV GOGAAEIWV.
2. Meta and mepimou 10 deutepoOAenTa avedioTe TNV Eavd
v Ed&v n BAaBN nTav pia pdvo dopd, oprvel TO PAVULO.
3. Edv TO pnvupa eudavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV utinpeoia e€utEETNONG TEAATOV. AWOTE
KOT& TNV KANON TO GKPIBEC prvupa odGAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéunnpetnonc meAatwv”, JeAida 79
H mopTa dev eival evieAwe KASIOTH.
» EAeyETe, edv UTTOASIPHPOTO GayNTWV I EEVO COUATA EIVAI HOYKWUEVD OTNV TTOPTA.
Ta poynTd H 10XUC HIKPOKUPATWY €ival puBuIopEVn TTOAU PIKEn.
Z80T9(|V0VT0“ . > PubuioTe pio upnAoTEEN 10XU UIKPOKUUGTWY. = SeAida 73
Sg;g?ggaom o1 3TN OUOKEUN TOTTOBETAONKE HIG HEYOAUTEQPN TTOCOTNTA O’ O,TI CUVABWC.

» PuBpioTe pia peyoAuTepn SIGPKEIA.
Mo TN SIMAN moooTNTa XPeldleoTe Tov JIMAGCIO XPOVO.

Ta daynTd eival o Kpua omd OTI ouvhHOwG.
» [upioTe Ta daynTd 1 avokaTeEWTe evdIGueoa Taw daynTa.

O meplioTpedduevoC
Oioko¢ ypoToouvicel
Euvel.

>TNV TTEPIOXN TOU PNXaVIoPoU Kivnong Tou TrepioTpedopevou dioKou UTIPXOoUV puTiol ) Eeva
OWUOTO.
» KobopioTe Tov KUMVOPIKO BOKTUAIO KOI TNV €00XI OTOV XWEO HLOYEIPELOTOC.

H Aeitoupyia
HIKOOKUUATWY
OIOKOTITETAI.

H ouokeun €xel pia BAGRBN.
» Otav autrh n BAGRN eudavideTal emavelAnuuEVa, KOAEOTE TNV uTinpeoia e€utnPETNONG
TTEAATQV.

H ouokeun ¢
BpiokeTal oe
AelToupyio. XTnv
0006vn evdeiewv
BpiokeTal pIa XPOVIKN
OIAPKEIQL.

H meploxr pubuioewv evepyoroinonke KaTa A&BoG.
» [lartnote TO Stop,

MeTa TN puBuIon dev maT®nke To Start.
MNorrote Start i akup®oTe TN PUBHICH, TATMOVTAC Stop,

>Tnv evdeltn avaBouv
Tpio undevika.

H mapoxn peupuoaTog €xel OI0KOTIEL.
» PuBpioTe ek VEOU TNV WPO.
— "EKTEAEON TNC TTOWTNG Be0Nn¢ o€ Aeiroupyia”, ZeAida 71

>Tnv evoelEn daiveTal
eva M.

H AeiIToupyia mopouciaong eival evepyortoinuevn.

>Tnv 06o6vn evdeiewv
eudavideTal TO

prvupa € 3.

SHAAUIO OTO QUTOPOTO OUOTNUA GVOIYHOTOC TNG TTOPTAGC.

ATTevepyoTIoINoTe TN OUOKEUN.

Mepipévete 10 AemtTar.

Evepyomoinote Eava TN OUOKeUn.

Otav auTtr n BAGRN epdavileTal eMOVEIANUUEVD, KOAEOTE TNV UTINEEecia eEUTINEETNONG
TTEAQTQV.

voens

12 Amnooupon

MaBeTe £0w, TOV TPOTO TNG OWOTAG BMOCUPONG ﬁ AUTF N OUOKEUN XOPOKTNPIZETAN
]

TTOAQIWV CUCKEUQV.

12.1 Anmooupon MXAIXG CUGKEUNG

oUpdWVO PE TNV EUPWTIAIKN odnyia
2012/19/EE miepi NAEKTPIKWV KOl
NAEKTPOVIKWV CUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -

Me Tnv omooupon oUPWVa HE TOUG KOVOVEG WEEE).

TTPOOTOOICG TOU nep@c’x)\)\owoc‘, unopoUv val H odnyia mpokabopilel Ta MAGIoIO VIO

EMOVOTIOKTNOOUV TIOAUTILEG TIPWTEG UAEG. Ui amdoupon Kal a&lomoinon Twv

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA HE TOUC KAVOVEC TTOAIWV CUOKEUWV PE 10XU O° OAn TNV
TTPOOTOCIG TOU TTIEPIBANOVTOC. EE.

[MANPOPOpPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC

amooupong Ba Bpeite oTo €18IKO KOATAOTNUO ) OTNV
apuoOdIa TotmKA AnuoTikh ApXr 0OC.
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13 Yrnnpeoix eEUnPETNONG TEAXTWV

OT0v €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN xPnon, otav dev
pmopeite va emdiopbwoeTe ol idlol pia BAGBN otn
OUOKeUN 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTE,
ameuBuvOeiTe oTnV umnpEeoia eEUTINEETNONG TIEACTWY
TNC ETAIPEING HOC.

AerrTopepeic MANPOPOoPIeC yIa TOV XpOVO eyyUlnong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNG OTN XWPo 0ac Ba AaBeTe omd Tnv
uTInpeoia e€urnPETNONG TIEACTWY TNC ETAIPEIOC POG, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV IOTOOEANIDO UGG,

Otav £€p0eTe 0e emadn pe TNV utnpeoio eEUTTNEETNONC
eAaTQV, XpeldleoTe Tov aplBuod mPoidvTog (E-Nr.) kai
Tov apIBud Kataokeunc (FD) TN ouokeuncg oac.

Ta oToIXeia eMKOIVWVIOC TNG uttnpeoiag eEumnpeéTnong
TeAaTV Oa T BpeiTe OTOV CUVNUUEVO KATOAOYO TNG
uTInpeoiag eEUTNPETNONG TTEAGTWV ) OTNV 1I0TOOEAIdO
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TTepIAauBavel TINYESC GWTOC TNG
KoTnyopiog evepyeioknc amodoong G. O1 nyec dwToC
eival 3100€01UEC WG AVTAAOKTIKO KOl ETTPETETAI VO
OVTIKOTOOTNOOUV POVO OO eKTTAIOSUHPEVO VIO QUTO
€I0IKEULIEVO TTPOOWTTIKO.

13.1 Ap1Op0g TpoiovTog (E-Nr.) Ko
apPIOpOG KaTxokeung (FD)

Tov apiBud mpoiovTog (E-Nr.) kai Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvoKida TUTIOU
TNG OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTTOU Pe Toug apiBuoulc Ba Tn BpeiTe,
OlVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
O0G Kal Tov aplBud TnAedwvVou TNG UTTNPECIAG
e&urmnpeTnong MeAaTWY, PTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

14 'ETOI METUXXIVEI

Mo diddopa daynTd Oa Bpeite edw TIC KATANMNAES
pubpioeIC KOBWC KAl Ta KOAUTEPO EEQPTAUCTA KOl
poyelplk& okeun. TIC OUCTAOEIC TIC €XOULE
TTPOCCPUOCE! IDOVIKA VIO TN OUOKEUN OOC.

14.1 AuTOG givail 0 KXAUTEPOC TPOTIOG,
VIX VX TIPOXWPNOETE

Edw Ba pdibeTe TOV KOAUTEPO TPOTIO, TTWC VO
TTPOXWPENOETE BUA TTPOC BNUA, VIO VO UTTOPEITE VO
eKpeTaMeUTEITE I0OVIKA TIC oUCTAOEIC PUBUIoONG. Oa
A&BeTe oToIxEin VI TOAMG daynTd pe mAnpodopiec Kal
OUPBOUAEC, YIG TO TIWC VO XPNOIYOTIOINOETE KAl VO
puBpioeTe TN ocuokeur 1IdavVIKA "Ue TO xep!".

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

Ta Ceotd paynTd ekAUoUV OeppodTNTO. ETOI pmmopouv Ta

HOVEIPIKG OKeun va (eoTaBoUV TTOAU.

>  AMOPOKPUVETE TO HOYEIPIKG OKeUn N Ta eEQPTHHOT
QMo TO XWPO HAYEIPEUOTOC TTAVTOTE UE HIO TTIAOTOO
koudivac.

Znueiwon: Ta OTOIXEIO XpOVOU OTOUG TIVOKEC ivail
eVOEIKTIKEC TIUEG Kal eEQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KO
TN ouoToon TWV TPODIHWV.

1. Tlpiv TN Xprion OTOUOKPUVETE TOl OKeUN TTou O¢

XPEIGCEOTE OO TO XWPEO HAVEIPEUATOC.

EmAeEte éva daynTd omd TIC cuoTdoeIC pubuiong.

BaAte To daynTod o€ Eva KATAAMNAO OKeUOC.

— "Skeun Kol e€apTNUATA KOATOMNAO yia

uikookuuara” Sehida 72

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe Tn ouokeun avTioToIXO YE TIC CUOTAOEIC
pubpiong.
>TIC OUOTAOEIC PUBUIONG avadEPOVTI CUXVA
XPOVIKEC TTeploxec. PubpioTe pwTa TN HIKPOTEEN
didpkela. OTav eival omapaitnTo, auéhoTe TN
didpkela. OTav OToV TMVaKa avapepovTal 2
BaBpidec 10xU0C PIKPOKUPATWY KOl DINPKEIEC,
pubpioTe TPWTA TNV TTPWTN 10XU HIKPOKUPATWVY KAl
OIdpKeEIn Kol ETA TO onua Tn OeuTepn.

« N

ZuppouAn: OTov BEAeTE va TAPAOKEUAOETE TTOOOTNTEG
TTOU OTOKAIVOUV OO TOV TTVOIKA, puBpioTe yia TN
SIMAGOIO TOCOTNTA TIEPITTOU TN SIMAGICIa BIGPKEIC.

14.2 ZUPPBOUAEG VIX EEMAYWHX KXI
{EOTAHX

MpooElTe QUTEC TIC OUUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO
KOTA TO EETTAVWUO KOI TO (EOTAWOL.

EmOupia ZuppouAn

AUTO TO daynTO PETG TN PubBuioTe pio yeyoAUTepEn

AMEN TG Bidpkelac mpemel  didpkela. Or peyoAeg

Vo gival EeTaywUEVO, TO0OTNTEG KA T

(e0TO 1) YAYEIPEUEVO. XoVTPOTEPO haynTd
QTTITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.

AuTO TO daynTO PETA TN = AvOoKOTEUETE TO

AMEN TNC BIGPKEIBC OTNV doynTo evdIdpEeOQ.

AKpEN TIPETEl Vo unv eival = PuBuioTe pia

TTOAU CeoTO Kl 0T pEon XOUNAOTEEN 10XV

TIPETIEl VO EiVal ETOIYO. HIKOOKUUGTWY KOl pIot
peyoAUTeEPN OIGPKEIQ.

To TOUAEPIKG 1) TO WA m  PybBpioTte pio

peT& TO Eemdywpa Oev XOUNAOTEEPN 10XV

TTPETEl VO eival HOvVOo HIKPOKUUOTWV.

eCWTEPIKA Payelpepeva = [upileTte TG

KOl OTN peon akoun EemaywuEva TOODIUA,

KOTEWUYHEVA. o€ TepImTwon JeyadAng
TTOOOTNTAC, TTOMEC
dopec.

To ¢daynTd dOev mpemel va » PubBpioTe pio
eival TToAU oTeyvo. XOUNAOTEEN 10XV
HUIKOOKUUGTWY.
= PybBpioTte pia
HIKPOTEPN OIGPKEIC.
= KoAuyTte 10 doynTo.
= [lpooBeoTe
EPICOOTEPO UYPO.
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14.3 =enmAywHx

Me Tn CUOKeUr 00C PTTOPEITE VO EETTOYWOETE
KOTEWUYHEVD daynTa.

ZEMAYWHX pAYNTWV

1. TomoBeTNOTE TO KATEWUYHEVD TOOPIUT OE EVal
QaVOIXTO OKeUOC TIAVW oToV TieploTpedOuevo dioKo.
To euaioOnTa KOPPATIO daynToU PTTOPEITE VO T
KOAUWETE PE PIKPA TUNPOTO OAOUUIVOXOQPTOU, TT.X.
pTTOUTION KO GTEPOUYEC OO KOTOTTOUAX ) AITap&
OKPIVG KOUUATIG YnTWV. To aAoBuivoxopTto dev

EMTPETIETOI VO €00l 0€ eMMOdr HE T TOIXWUATO TOU

doupvou.
2. =ekivnoTe Tn Aeiroupyia.

ZEMAYWHX JE HIKPOKUMOTX

MeTd Tnv MopeAeuon TNG PIoNC OIPKEING TOU
EETTOYWPOTOC PTTOPEITE VO APOIPEDETE TO
aAOUPIVOXOPTO.

. Znueiwon: Otav EEMayOVETE KPEAG KAl TIOUAEPIKG

onuioupyeital uypo.

AdaIpeOTE TO UYPO KOTA TO YUPIOHUO KOl O KAUIXK
TTEPITTWON PNV TO EXVOXONOIYOTIOINOETE 1 YNV TO
depeTe oe emadn pe GAMa TpOdIUO.

. [upioTe ) avakoTewTe Tt HaynTd evdIGueoa i

pexpl duo dopec.
[upiCeTe TG PEYOAO KOUUOTION TTOMEC POPEC.

. [a TNV e€looppomnon TnNG Oeppokpaoiag, adrvere

Ta Eemaywpeva GoynTd VO NEEPNCOUV VIO TTEPITTOU
10 pexpl 20 AeniTal 0 BePUOKPTOIa TTEPIBAAOVTOC.
2TO TTOUAEPIKA UTTOPEITE VO adAIPEDETE TG EVTOCOIQ.
To KPEQC PTTOPEITE VO TO €TIEEEPYOOTEITE TTEPAITEPW
emong Kol Pe evav PIKPO KOTEWUYHEVO TTUPNVA.

[1p00CEETE TIC OUCTAOEIC PUBUIONC VIO TO EETTAVWHO KOTEWUYHEVWY GOYNTWV PE HIKOOKULOTO.

daynTo B&pog o€ yp. loXUQ HIKPOKUNGTWY AIXPKEIX G AETITX

oc W
Kpgag, 0AOKANPO, BodIvO, HOOXopiolo N 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivd, Hooxapiolo f 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpgag, o0AOKANPO, BodIVO, HOOXOPIoIo N 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, LE KO XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpeag, oe KoppaTia N deETec, Bodivo, 200 1. 180 1. 2!
HOOXOPIcIO N XOIPIVO 2. 90 2.4-6
Kpgac, oe KOPPATIO 1 GETEC, BOdIVO, 500 1. 180 1. 5’
HOOXCPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.5-10
Kpgag, oe KOpUATIa ) deTes, Bodivo, 800 1. 180 1. 8'
HOOXOPIoIO 1) XOIPpIVO 2. 90 2.10-15
Kiuac, avayeiktoc® 200 90 10*
Kipde, avapeikroc® 500 1. 180 1. 5*

2.90 2.10-15
Kipdg, avapeikroc?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATION TTOUAEPIKGV® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 1.200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
@IAeTO Yaplou, pmpiCOAa wapiou f ¢ETec 400 1. 180 1.5
wapiou® 2.90 2.10-15
AOXOVIKA, T.X. GOAKAC 300 180 10-15
®pouTa, T.X. dpapmoudd’ 300 180 7-10°
dpouTa, T.X. papmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10

Karayuxete Ta daynTtd Aemtd.

ATTopoKpUveTe TO NON EETTOYWHEVO KPEQC.
lupioTe MOAEC dopec To GaynTo.

XwpioTe TO EEMOYWHEVA KOUUATION ETOEU TOUC.
AvoKaTEWYTE eVOIGLEOT TIDOOEKTIKA TO GaynTo.
AdaIpEDTE EVTEAWC TN OUOKEUOOIO.

© ® N o g b~ W N =

XwpioTe To KOYPATIO TOU YAUKOU pETOEU TOUG.

KoTd TO YUPIOPO XWPIOTE TO EETAYWUEVO KOUUATIO PHETOEU TOUG.

ZETOYWVETE POVO YAUKO XWPIC YAACO, cavTiyi, (EAGTIVN 1 KPEUO.
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daynTo B&pog og yp. loXUC HIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX
oe W
BoUTupo, NQoIpo’ 125 1. 180 1.1
2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1
2.90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpO 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1.12
2.90 2.10-20
FAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIKE® 500 90 10-15
FAUKO, OTeYVO, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
uulnepac? 2. 90 2.15-20
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwv, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac? 2. 90 2.15-20
' Katd TO YUPIOUG XWPIOTE TO ESMTOYWHEVO KOUUATIO PHETAEY TOUG.
2 KatoyuUxete Ta doynTa AT,
3 AmopokpUveTe To 10N Eemaywuévo KPEC.
* TupioTe MOMEC dopéc To daynTo.
5 XwpioTe Ta EEMAVWOUEVA KOPPATION HETOEU TOUC.
5 AvokoTewTe evOIGUEOO TIDOOEKTIKA TO GaynTo.
7 ADoIpeoTE EVTEAWC TN OUCKEUGOIOL.
8 ZemayoveTe HOVO VAUKG XWPIC YAGCO, oovTiyi, CeAaTiv 1) KPEUA.
% XwpioTe T& KOPPATIO TOU YAUKOU PETAEY TOUG.
14.4 ZéGTO(pO( NPOZOXH!

Me Tn ouokeur| oo propeite va (eoTavete daynTo.
ZEOTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaTog!

Ta Ceotd daynTd ekAUOUV BepudTnTa. ETOI pmopouv 1o

poyelpIk& okeun va eoTaBouv TTOAU.

> ATOPOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKeUN N Ta eEOpTHUOT
Qo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e Mo TIAOTPO
koudivag.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
KaTta To EOTOPO UYPWV UTTOPE! VO TTPOKANOEI
emBpaduvon Tou Bpaopou. Autd onuaivel, OTI N
OEPUOKPOOIO BPACUOU EMITUYXAVETAI, XWPIG VO
eudavIioToUV Of TUTTIKEC UOOANIOEC ATHOU. ZUVIOTOTOI
TTPOOOXN OKOUN KOl O€ TIEPITTWON EAGXIOTNC HOVO
QvVOKIiVNONG TOU OKEUOUG. To KaUTO UypO Umopel
Eadvikd va Bpdoel Kal va TITOIAoEI.
» Kotd 10 {E0TapO TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTGAI
peoo oto okevuoc. Etol epmnodideTal n empBpaduvon
TOoU Bpoopou.

v X

Edv akoupmrioel HETAAO TTAOVKW OTA TOIXWHUOTO TOU
XWPOU PAYEIPEUATOC ONUIOUPYOUVTaI OTTIIVONPEC, TToU
PTTopel va TPOoKoAEooUV CnUId OTN OUCKEUN 1 Vol
KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva ETOAIKO OWUQ, T.X.TO KOUTOAI OTO TTOTRPI,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIyOTEPO 2 cm aTo T
TOIXWUOTO TOU XWPOU HAVEIPEPOTOC KOI TNV
£0WTEPIKN TTASUPA TNC TTOPTOC.

1. AdaipeoTe Ta ETOILG GoyNTA AO TN OUCKEUGOIO KOl
TOTTOBETNOTE TG O VO OKEUOC KOTAANAO VIO
HIKQOKUUOTO.

2. KoTavepeTe T doynTd HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyog.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KOTOAMNAO KaTTaKI, Eval
mMATO M YIa eI0IKA PEPPBPAVN UIKPOKUUOTWV.

4. =eKkIvAOoTE TN AeITOUpYiOL.

5. TupioTe ) avokaTewTe Ta paynTd evOIAUECO TTOAMEC
dopec.

Ta dIapopeTIKG OUCTOTIKG Tou daynTou Oe
CeoTaivovTail To i010 YPrYOopPO.

6. EA&yxeTte Tn Oeppokpaoia.

7. Ta TNV €€l00ppOTNON TNG BEPUOKPOTIOG, OdNVeTE
To (EOTOAPEVO PayNTA VO NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTTT&
oe Bepuokpaoia ePIBAAOVTOC.
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ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUHATX
MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONC VIO TO (EOTOUG KOATEWUYHEVWY GAYNTWY PE HIKOOKUUGTO.

daynto B&pog o€ yp. ons\;; HIKPOKUNKTWY AIXPKEIX G AETITX
o€
Mevou, Kllin(AJC mMaTo, €TOINO daynTd pe 2-3 300 - 400 600 8-11
OUCTOTIKG
2ourma 400 600 8-10
Moyvi 500 600 10-13
DETEC KPEQTOC 1 KOPUATIO KPEQTOC O€ 500 600 12-17"
OOGATOQ, TT.X. YKOUAOIC
SOUDAE, TI.X. AalAvIa, KOvVEAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOIKIO® 250 600 2-5
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOPOVAKIO?® 500 600 8-10
AGXOVIKA, TI.X. GPOKAC, UTTOOKOAO, KOpOTA® 300 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. GPOKAC, UTTPOKOAO, KOpOTA® 600 600 14-17
ANEOPEVO OTTOVAIKI 450 600 11-16

1
j MpoobeaTe Aiyo uypd oTo daynTod.
4

KaTtd To avakKATEUO XWPICETE T KOUUATIO TOU KPEOTOC WETOEU TOUG.

MpooBeoTe OTO OKEUOC vePO, PeEXP! Vo KaAudOei o TTAToc.
MayelpeyTe To daynTO XWPIC TTPOCONKN vepou.

ZEOTAUX ME HIKPOKUMOTX

MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO CEOTOUO YE HIKPOKUUGTA.

daynTo MNocoTnTax chvﬂ\? HIKPOKUHKTWV AIXPKEIX 0 AETITA
oe

Motd! 200 ml 800 2-3%3

Mot 500 ml 800 3-42%3

BpedIkEC TPODES, T.X. UTTOUKOAAKIO via yaha* 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIKEC TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAAKIO yia yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKEC TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAAKIO yvia yaha* 200 ml 360 1,5%°

>ouma, 1 dATCAVI 200 yp. 600 2-3

Soutma, 2 dATIAVIO 400 yp. 600 4-5

Mevou, Kgpiwq mMaTOo, €TOINO daynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUCTOTIKA

Kpéac oe odAToa’ 500 vp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8- 11

Aoxavike, 1 pepido® 150 yp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 vyp. 600 3-5

BaATe éva KOUTOAI OTO TTIOTN L.
Mnv uTieEpBEPUAIVETE T GIAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyEre evdidueoa To daynTo.

EAeyETe omwodnmoTe Tn BeppoKpaoia.

©® N O O A W N =

MpooBbeoTe Aiyo uypd oto daynTo.

XwpioTe TIC $ETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.

Ze0TaiveTE TIC BPedIKEC TPODEC XWPIC ONAN N KOTIAKI.
MeTd TO (EOTAPO KOUVATE TIAVTOTE TO GayNTO KOAG.
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14.5 ®axynT& SOKIPWV

AUTEC oI €MOKOTMOoEIC ONUIoUPYNRONKAV VIa epyaoTAPIa OOKIPWY, YIot TN OISUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUOCKEUNC KOT!
To MpoTUTTO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 kai katd To mpoTUmo 60705:2012, IEC 60705:2010.

May€eipeEpa HE HIKPOKUPOXTX

daynto loxUGg MIKPOKUM&TWVY AldpKelx o€ AemT&  YITOSeIEN
os W

MeiyUO aUYWV-YOAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mévw oTov
meploTpedoOuevo dioKo.

MoavTeomnavi 600 8-10 TomoBetroTe TN dOPUG TTUPEE
@ 22 cm TGV OTOV
eploTpedoOUeEVO OioKO.

Wntog KIPAG 600 20-25 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TreploTpePOpevo dioKO.

ZEMAYWHX HE HIKPOKUMOXTX
>UOTAOEIC PUBUIONG VIO TO EEMOYWHUO PE HIKOOKULIOTA.

daynTo loXUQ HIKPOKUMOTWY AIXpKeEIX o€ AeTIT&X  YOdeIEn
oe W

Kpgag 1. 180 1.5-7 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGV OTOV

epioTpedoOuevo OioKo.

15 OOnyiec cuvappoAoynong

MpooetTe auTEG TIC MANPOdOPIEG KOTA TN m [1pooelTe Ta GUMNO ouvOPPOAOYNONG VIO

OUVGPLIOAGYNON TNG OUCKEUNG. TNV EYKOTAOTOON TWV €E0OTNUATWV.

® To evtoixICOPEVO VTOUAGTTION TIPETTEI VO EiVal
avOeKTIKG OTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90
°C, Ol YEITOVIKEC TIPOOOYEIC TWV VTOUAOTTIWV
uexpl Toug 65 °C.

= Mnv TOTTOBETNOETE TN OUOKEUN TTiOW OTTO

. , Hia OIGKOOUNTIKN TTOPTA ) TOPTA

15.1 AopaAng cuvappoAoynon VTOUAQTIOU. YTTIAPXE! KIVOUVOC

MpooelTe auTeg TIC UTTOBEIEEIC BodOAEIDG, utrepBEppavonc.

OTaV XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN). = [1pOyHOTOTIOINOTE TIG EPYAOIEC KOTIC TWV

= Movo pe Tn owoTr TormoBeTnon oUWV e QVOIYUATWV OTO VTOUAGTI TIQIV TNV
TIG 0dnyieg TomoBeTNONG diaoPaAICeTON N TOOBETNON TNG OUOKEUNG. AdaipéoTe Ta
aodaAeia KaTd TN Xpnon. O eykoTaoTOTNG amoBAnTa (providia, ypedia). H AeiToupyia
gival umeuBuvog yia TNV Gyoyn Aeitoupyia TOV NASKTPIKOV EEXPTNUATWY PTTOPE! VO
oTn Bgon TOomOBETNONG. ETINPEQOTEI QPVNTIKA.

m EASyETe TN ouoKeun PeTa TNV adaipeon NG = Mdvo adeioUxo TIPOOWTTIKO EMTPEMETAI VO

ouoKeuooiag. e TepinTwon (NUIGS KOTA TN
peTadopd pnv TN ouvOEoeTE.
ATTOUOKPUVETE TG UNKG OUOKEUOOIOC KOl
TIC KOMNTIKEC pepBpavec amd ToV XwPO
HOVEIPEPOTOC KOl TNV TTOPTA, TIPIV TN B€0N
o€ AelToupyio.

MnV amopaKPUVETE TTOTE TN dIAPaV)
pgepBpavn ommo TNV e0WTEPIKN TTASUPO TNC
TOPTAC.

OUVOEODEI CUOKEUEC XWPIC GIC. 2e epinTwon
NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev
udioTaTal Kaveva dIKaIWUO eyyunongc.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog
TPXUHMXTIOHOU!

EoptnuoTa, Tor omoia KoTd TN SIGPKEIR TNG
ouvappoAOynoNne €ival TPOOITA, PTTOPE! VO
eival KopTePa Kal va odnyrnoouV oe
TOOUPOTIOHOUC.

» DOopPATE TTPOOTOATEUTIKA YOVTIO

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog
TTUPKAYIXG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou
ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC KOl hN

EYKEKPIPEVWV TIPOCOPHOYEWY, Eival EMKivOUVN.

» Mn xpnoIYOToIEITE KAVEVD KOAWDIO
emekTaoncg (pmoAavteda) f moAumpllo.

» OTtav 10 KOAWOIO ouvdeonC oTo OIKTUO TOU
pelUpaToC eival TTOAU PIKPO, eAATE OE emadn
He TNV utinpeoia eEutNPETNOoNG TIEAGTWV.

» XPnNOoIYOoTIoIEiTE HOVO TIPOCPUOVEIC,
EYKEKPIUEVOUC OTTO TOV KOTAOKEUOIOTH.

15.2 HAeKTpIKN) oUVOEON

Mo TNV aodaAr NAEKTPIK ouvdeoN TNG OUOKEUNC,
MPooELTE auTeC TIC UTTOOEIEEIC.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 pn evOedeEIVUEVEG EYKOTOOTAOEIC €ivail ETTIKIVOUVEG.

» Movo evac eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITPETIETA,
AopBavovTac umdyn TIC OXETIKEC TTPOdIOYPAPES, VO
EYKOTOOTNOE! pIa TTPICA 1 VO QVTIKOTOOTHOE! EVOL
KoAwdI0 ouvdeonc.

» SuvdEeTE TN CUOKeEUN PoOvo og pia pila 6oUKO, TTOU

Sival eyKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUG KOVOVIOUOUC.

» Otov petd Tnv TomoBETnon dev gival TTASOV TPOOITO
To dIC, TIPETIEI VA UTTRPXEI IO TNV TTASUPS TNG
eyKOTOOTOONCG HIa O1ATA&N DIOKOTINC OAWV TWV
TOAWV pe eva didkevo emadnc amo 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTtooia emadnc mpenel va eEaodalileTal
HEOW TNC AvTIOTOIXNG TOTTOBETNONG.

15.3 YAIK& maxp&doong

MeTd TO EETTOKETAPIOPO eAeYETE OAG TG JEPN VIO
evOexopevec (nuiec HETOOPAC KOBWS KAl VIO TNV
mANPOTNTA TNC TTOP&d00NC.

«up)
<)
)
axp)
Q
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15.4 EvTOIXI{OMEVX VTOUAXTTIX

Edw 6o Bpeite unmodeielc yia TNV aodoAr) TormodeTnon.

MPOZOXH!

To amoBANTa (TTpIoVidIa, YPEQIR) UTIOPEI VO ETTNPEAOOUV

aPVNTIKG TN ASITOUPVIO TWV NAEKTPIKWV eE0PTNLATWY.

» [lpayuaToTIoINOTE TIC EPYACIEC KOTING TWV
QVOIYHATWY OTO VTOUAGTTI TIPIV TNV TOTTOOETNON TNC
OUOKEUNG.

» AdaipeoTe Ta omoOBANTa (TTpIovidia, ypedial).

= To eAdxioTo UYoc TomoBOeTNOoNC avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI eV EMTPEMETAI VO EXEI
oW OTO TN CUOKEUN KAVEVD TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEC OiEPIOUOU KOI TOL GVOIYUOTO
avappodnonc Oev EMTPETETAI VO EiVal KAAUPPEVA.

= To evToIXICOUEVO VTOUAGTTICN TIPETTEI VO EiVOl
avOeKTIKG oTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
VEITOVIKEC TTPOOOWEIC TwV VTOUAATTIGWV PEXQ! TOUC 65
°C.

15.5 AIXOTXOEIC TOTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

MpooelTe TIC BIGOTAOEIC TOTTOBETNONG KA TIC
amooTAOoEIC aodaAeiac oTo YNAO VTOUAATTI.

~~600
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15.6 MpocToipaoia Tou YnAou
VTOUAXTTIOU

1. ECokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWUOTOG TOU
vTouAamou. @
>T0 MAXOC TOU TOIXWHUOTOC TIPETIEI VO KATOUEPIOTEI
LIS TIPA X.

2. Inueiwon: H Tipn x avTioToixel otnv omdoToon omo
TNV K&TW OKUM TNG Aapapivag ouvdeoncg mpog Tov
&TO TOU evToIXICOUEVOU VTOUATTIOU.

BidwoTe Tn Aapopiva ouvdeonc oto WNAO VTOUAGTII.
@)

2€ OUTNH TNV TIEPITITWON TTPOOEETE TNV eEOKPIBWUEVN
TIUA X.
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15.7 ZuvappoAOYNon TG GUCKEUNG

1. 2TepewOoTe TOUG OTIOOTATEC OTN CUOKEUT, CUPdWVa

pe TO T&XOC TOU TOIXWHOTOC.

>

il

1
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& [l s

2. Inueinon:

Mn poyKWOoeTe ) TookioeTe TO KaAWdIo ouvdeong.

TomoBeTOTE TN OUOKEUN OTO VTOUAGTI KO OTToWETE

™m

mpoc Ta delid.

Odnyiec ouvappoloynone el

3. BIOwOTE TN OUOKEUN VIO TOOO, HEXPI VO EiVal

eubuypappIopevn oTn Peon.

4. EAeyETE TNV OTTOOTOON TTPOG TIC VEITOVIKES

e~———

o

min. 3mm —»{i&
|
- -

_—— I

(o))

OUOKEUEC.

H amdoToon mpog TIC YEITOVIKEG OUCKEUEC TIPETTE! VOl

OVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. ATTOPOKPUVETE TG UANIKG CUOKEUQCIAC KOl TIC
KOMNTIKEC PEUBPAVEC ATTO TOV XWPEO HOYEIPEUATOC

Kal omd TNV TIOPTO.
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