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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Grundig. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da
questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di
leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con attenzione prima di
usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se l'apparecchio viene trasferito ad

un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le avvertenze e le
informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le
differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:
Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

R

Avvertenza per superfici calde.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

- Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza,
purché ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendano
I rischi coinvolti,
| bambini non devono
giocare con l'apparecchio.
Pulizia e manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere eseqguite da bambini
senza supervisione.

- Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
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conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere
vigilati affinché non giochino
con il dispositivo.

- Se il prodotto viene ceduto a

qualcun altro per I'uso
personale o per scopi d'uso
di seconda mano, fornire
anche il manuale utente, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

- Le procedure di installazione

e riparazione devono essere
sempre esequite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
esequite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

- Non utilizzare il prodotto se e

difettoso o se presenta danni
visibili.

- Controllare che le manopole

delle funzioni
dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.



Sicurezza elettrica

- In caso di guasti
all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per 'assistenza.
C'e il rischio di shock
elettrico!

- Collegare I'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche”. Far esequire la
messa a terra da un
elettricista qualificato
quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La
nostra azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

- Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua
sudiesso! C'e il rischio di
shock elettrico!

- L'apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

- Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio e
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da

un agente per I'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.

- L'apparecchio deve essere

installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di
rete o da un interruttore
integrato nell'installazione
elettrica fissa, secondo |
regolamenti di costruzione.

- Tutti gli interventi su

apparecchi e sistemi elettrici
pOSSONO essere esequiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

- In caso di danni, spegnere il

prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

- Assicurarsi che la corrente

del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto
- AVVERTENZA: Questo

apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante l'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
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che non ricevano continua
supervisione.

- Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

- Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.

- Non mettere materiali
inflammabili vicini al
prodotto poiché i lati
possono diventare caldi
durante l'uso.

- Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

- Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe
provocare uno shock
elettrico.

- AVWERTENZA: La cottura
senza supervisione su un
piano cottura usando grassi
o olio puo essere pericolosa
e provocare incendi. Non
cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi
coprire la flamma, per es.
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con un coperchio o una
coperta ignifuga.

- ATTENZIONE: Il processo di

cottura necessita di
supervisione. Una cottura di
breve durata deve essere
vigilata continuamente.

- AVVERTENZA: Pericolo di

incendio: Non conservare
oggetti sulle superfici di
cottura.

- AVVERTENZA: Se Ia

superficie e lesionata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

- In caso di rottura del vetro

della piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i
bruciatori e ogni elemento
elettrico di riscaldamento e
isolare I'apparecchio
dall'alimentazione. Non
toccare la superficie
dell'apparecchio. Non
utilizzare I'apparecchio.

- Dopo l'uso, spegnere il piano

cottura con il relativo
comando e non fare
affidamento sul rilevatore
della padella.

- Oggetti metallici come

coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere
posti sulla superficie del



piano cottura poiché
possono diventare caldi.

- L'apparecchio non deve
essere utilizzato usando un
timer esterno o un
telecomando separato.

- La pressione del vapore che
si forma per I'umidita sulla
superficie del piano cottura o
sul fondo della padella puo
far muovere la padella.
Assicuratevi quindi che la
superficie del piano cottura e
il fondo delle pentole siano
sempre asciutti.

- Le piastre calde sono dotate
di tecnologia "ad induzione”.
Il piano cottura ad induzione
che garantisce risparmio di
tempo e soldi deve essere
usato con padelle adatte a
cottura ad induzione;
altrimenti le piastre calde

non funzionano. Vedere.
Informazioni generali sulla cottura,

pagina 11, Scelta delle padelle.
- Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono
provocare impatti dannosi
alle persone che usano
dispositivicome pompe per
insulina o pacemaker.

- Non mettere prodotti
elettronici come telefoni
cellulari, tablet, computer sul
piano a induzione. Il tuo

prodotto potrebbe essere
danneggiato.

- AVVERTENZA: Utilizzare

solo le protezioni del piano
cottura progettate dal
produttore della cucina o
indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per l'uso o le
protezioni del piano cottura
integrate. L'utilizzo di
protezioni inappropriate puo
provocare incidenti.

Per 'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:
- Assicurarsi che la spina si

adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

- Non utilizzare cavi

danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

- Assicurarsi che non vi sia

liquido o umidita sulla presa
quando viene collegata
all'apparecchio.

Uso previsto
- Questo prodotto e progettato

per uso domestico. L'uso
commerciale non e
ammesso.

- ATTENZIONE: Questo

apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
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esempio riscaldare
I'ambiente

- Il produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.

Sicurezza dei bambini
- AVVERTENZA: Le parti
accessibili possono

diventare calde durante l'uso.

| bambini devono essere
tenuti lontani.
- I materiali di imballaggio

sono pericolosi per | bambini.

Tenere | bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

- Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere | bambini lontano
dall'apparecchio mentre e in
uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

- Non mettere sopra
all'apparecchio alcun
oggetto che possa essere
raggiunto dai bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo
smaltimento dei rifiuti:
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Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE).

Questo apparecchio e stato realizzato con
parti e materiali di alta qualita che possono
essere riutilizzati e sono adatti ad essere
riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita
di servizio. Portarlo al centro di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali per
conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di
imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.

Smaltlmento di vecchi prodotti
+ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in esso.
Segquire le istruzioni sul cartone. Se non si
ha il cartone originale, imballare il
prodotto nella carta con le bolle 0 in un
cartone spesso e assicurarlo con nastro
adesivo.

Controllare I'aspetto generale del
prodotto per eventuali danni che
potrebbero essersi verificati durante
il trasporto.



A Informazioni generali

Panoramica

1 Zona di cottura a induzione ausiliaria
2 Piastra di cottura ad induzione

Specifiche tecniche

3 Superficie in vetroceramica
4 Coperchio base

Tensione/frequenza

IN~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Consumo energetico totale

max. 7400 W

Tipo/sezione cavo

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita)

55 mm/770 mm/510 mm(Per i modelli
dotati di molle di montaggio € guarnizione
di tenuta attaccate al prodotto, considerare
le misure di larghezza e profondita come 10
mm in piu rispetto a queste misure.)

Dimensioni installazione (larghezza/profondita)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Bruciatori

Sinistra I-1I-111-1V Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 92,7 x 200 mm

Energia 900/1800 W

Centrale |-l Zona di cottura a induzione ausiliaria
Dimensione 92,7 x 200 mm

Energia 900/1800 W

Destra I-lI-11l-1V Piastra di cottura ad induzione
Dimensione 92,7 x 200 mm

Energia 900/1800 W

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preavviso

per migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.

[ valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione che
lo accompagna si ottengono in
condizioni di laboratorio secondo gli
standard relativi. A seconda delle
condizioni di funzionamento e
ambientali del prodotto, questi valori
potrebbero variare.
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E] Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad
usare l'apparecchio in modo ecologico e a
risparmiare energia:

+ Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

+ Usare pentole/padelle con coperchi per la
cottura. Se non vi & coperchio, il consumo
energetico pud aumentare 4 volte.

+ Selezionare il bruciatore adatto per la
dimensione del fondo della pentola da
usare. Selezionare sempre la dimensione
corretta della pentola per i piatti. Pentole
pil grandi richiedono pil energia.

+ Prestare attenzione ad usare pentole dal
fondo piatto quando si cucina coi piani di
cottura elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una
migliore conduzione del calore. Si
possono ottenere risparmi energetici fino
al/3.

+ Contenitori e pentole devono essere
compatibili con le zone di cottura. Il fondo
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di contenitori 0 pentole non deve essere
piu piccolo della piastra calda.

+ Tenere puliti zone di cottura e fondo delle
pentole. Lo sporco fa diminuire la
conduzione del calore tra la zona di
cottura e il fondo della pentola.

+ Leinformazioni sull'efficienza energetica
secondo EU 66/2014 possono essere
trovate sulla scheda prodotto fornita con
il prodotto.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o materiali
di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e asciugare
con un panno.



Il Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il
piano cottura incustodito quando si
riscalda I'clio. L'olio surriscaldato
rappresenta un rischio di incendio.
Non cercare mai di spegnere un
possibile incendio con I'acqua!
Quando I'olio prende fuoco, coprirlo
con una coperta idonea o un panno
umido. Spegnere il piano cottura se
¢ sicuro farlo e chiamare i vigili del
fuoco.

+ Prima di friggere gli alimenti, asciugarli
bene sempre e metterli delicatamente
nell'olio caldo. Assicurare che gli alimenti
congelati siano completamente
scongelati prima di friggerli.

+ Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

+ Mettere pentole e padelle in modo tale
che i manici non siano sul piano cottura
per evitare il riscaldamento dei manici
stessi. Non mettere contenitori sbilanciati
e che si inclinano facilmente sul piano
cottura.

+ Non mettere contenitori e padelle vuoti
sulle zone di cottura accese. Potrebbero
danneggiarsi.

+ L'uso di una zona di cottura senza un
contenitore o una padella sopra provoca
danni all'apparecchio. Spegnere le zone di
cottura quando la cottura & completa.

+ Poiché la superficie dell'apparecchio
potrebbe essere calda, non mettere
contenitori in plastica e alluminio su di
essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali
sciolti sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere
nemmeno usati per conservare gli
alimenti.

+ Usare solo padelle o contenitori con fondo
piatto.

+ Mettere la quantita appropriata di alimenti
nelle pentole e nelle padelle. Cosi non
bisognera eseguire alcuna operazione di
pulizia non necessaria evitando
traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle
sulle zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano
al centro della zona di cottura. Quando si
desidera spostare la padella su un'altra
zona di cottura, sollevarla e metterla sulla
zona di cottura scelta, non trascinarla.

Selezione pentole

+ La superficie in vetroceramica &
resistente al calore e non ¢ influenzata da
grosse differenze di temperatura.

+ Non usare la superficie in vetroceramica
per conservare gli alimenti o tagliarli.

+ Usare solo padelle e pentole con fondi
lavorati a macchina. Bordi taglienti
provocano graffi sulla superficie.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare
contenitori con fondi
concavi 0 convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi
piatti. Essi
assicurano un piu
facile trasferimento
del calore.

"Il comportamento a livello di bollitura pud
variare in base al tipo e alla dimensione
della pentola e alla dimensione della zona di
cottura; per una bollitura pit uniforme
possibile utilizzare zone di cottura pit ampie
in una fase. Utilizzare una zona di cottura
pillampia non ha alcun effetto negativo sul
consumo energetico in fornelli a induzione,
poiché il calore & creato soltanto nella zona
interessata dalla pentola.”
Per i piani cottura ad induzione, usare solo
contenitori adatti alla cottura ad induzione.
Test pentole
Usare i metodi che seguono per testare la
compatibilita della pentola con il piano
cottura ad induzione.
1. La pentola & compatibile se il fondo
trattiene una calamita.
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2.La pentola & compatibile se " e 5" non
lampeggia quando si mette la pentola
sulla zona di cottura e si avvia il piano
cottura.
Si possono usare pentole in acciaio, teflon o
alluminio con speciale fondo magnetico che
contengano etichette o avvertenze indicanti
che la pentola & compatibile con la cottura
ad induzione. Non devono essere usati
contenitori in vetro e ceramica, padelle e
contenitori in acciaio inox con fondo in
alluminio non magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pen-
tole

Nella cottura ad induzione, solo I'area
coperta dal contenitore della zona di cottura
pertinente riceve energia. Il fondo del
contenitore e riconosciuto dal sistema e
solo questa zona é riscaldata
automaticamente. La cottura si arresta se il
contenitore per la cottura & sollevato dalla
zona di cottura durante la cottura. La zona

n'!'”"'f "

di cottura selezionata e il simbolo " e .
lampeggiano in modo alternato.

Uso sicuro

Non selezionare livelli alti di riscaldamento
quando si usa una pentola (teflon)
antiaderente senza olio 0 con poco olio.
Non mettere oggetti metallici come
forchette, coltelli o coperchi per pentole sul
piano cottura poiché possono diventare
caldi.

Non usare mai fogli di alluminio per la
cottura. Non mettere mai alimenti avvolti in
fogli di alluminio sulla zona di cottura.

Se c'é un forno sotto al piano cottura
e se & in funzione, i sensori del piano
cottura possono diminuire il livello di
cottura o spegnere il forno.

Quando il piano cottura € in funzione,
tenere gli oggetti con proprieta
magnetiche, come carte di credito o
cassette, lontani dal piano cottura.
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Aree di cottura illuminate(Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).
Le zone di cottura sul piano cottura saranno
illuminate. Le zone di cottura non
appariranno quando il piano cottura &in
posizione spenta o di stand-by. Quando si
accende il piano cottura dovrebbe apparire
l'illuminazione che indica le aree di cottura.

Utilizzo di padelle sull’area di cottura
di grandi dimensioni

La padella utilizzata deve coprire entrambe
le parti centrali della zona di cottura di
grandi dimensioni. Non usare la zona di
cottura in maniera differente. E possibile
utilizzare la zona di cottura combinandola
per le padelle di ampio diametro. E possibile
utilizzare la zona di cottura di grandi
dimensioni in due modi diversi: nella zona
posteriore sinistra e in quella anteriore
sinistra.
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Uso del piano cottura

Non consentire ad alcun oggetto di
cadere sul piano cottura. Anche
oggetti piccoli come una saliera
potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In
queste lesioni puo verificarsi una
perdita di acqua, provocando un
corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per
es. lesioni visibili), spegnere
I'apparecchio immediatamente per
minimizzare il rischio di shock
elettrico.

Pannello di controllo

™SO ., A ™9 . £
Doe ()
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Specifiche
Area di impostazione (per

( ) livello temperatura)
ol

Tasto accensione /
spegnimento
Tasto blocco tasti

Tasto
attivazione/disattivazione timer
Tasto di riscaldamento
rapido/Tasto di impostazione
alta potenza (Booster)

Tasto di cottura automatica

EfcE:

5

Tasto di arresto

Tasto di selezione zona di
cottura grande (Questa
funzione é opzionale.
Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).

Tasto di aumento livello timer

T —
LK

Tasto di diminuzione livello
timer

Visualizzazione area di cottura
attiva

Simbolo della funzione "Move"

Simbolo di Hob to Hood (Hob
to Hood symbol) *
Simbolo Wifi *

Gl

—

i

>

g
4

.)))

*(Questa funzione & opzionale. Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni
reali possono variare a seconda del
modello del piano cottura.

1 2 3
| | |
{ ! |
// \\ @
/ \ .‘...
(4 ) i
\ / .noo‘
¢ Mo 157 1w
| I
| | |
4 5 6

Area di impostazione

Tasto del timer

Display zona di cottura
Simbolo zona di cottura (*)
Tasto di riscaldamento rapido
Tasto di cottura automatica

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

* O O AN =
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Questo apparecchio e controllato da
un pannello di controllo touch.
Ciascuna operazione eseguita sul
pannello di controllo touch sara
confermata da un segnale audio.

Tenere sempre il pannello di controllo
pulito e asciutto. Superfici bagnate e
sporche possono provocare problemi
nel funzionamento.

Accensione del piano cottura

1 Toccare il tasto @ sul pannello di
controllo.

Il piano cottura & pronto per I'uso.

Se non si esegue alcuna operazione
entro 20 secondi, il piano cottura
torna automaticamente in modalita
standby.

Quando un tasto (tasto ") &
premuto a lungo, I'apparecchio si
spegne automaticamente per motivi
di sicurezza.

Spegnimento del piano cottura

1 Toccare il tasto " sul pannello di
controllo.

Il piano cottura si spegne e torna alla

modalita standby.

Se il simbolo "# o "% si accende
sul display della zona di cottura
quando il piano cottura & spento, vuol
dire che quella zona di cottura &
ancora calda. Non toccare le zone di
cottura.

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "# & acceso sul display della
zona di cottura, cio indica che la zona di
cottura e ancora calda e puo essere usata
per tenere in caldo una piccola quantita di
cibo. Questo simbolo diventa presto "
indicando una diminuzione del calore.
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Quando I'alimentazione & tagliata,
I'indicatore del calore residuo non si
accende e non avvisa l'utente delle
zone di cottura calde.

Accensione delle zone di cottura

1. Toccare il tasto " per accendere il
piano cottura.

» Simbolo "0" sui display della zona di

cottura.

2. Toccare I'area di impostazione della zona
di cottura che si desidera accendere e far
scorrere il dito sull'area.

Se non si esegue alcuna operazione
entro 20 secondi, il piano cottura
torna automaticamente in modalita
standby.

Impostazione del livello di temperatu-
ra

Toccando l'area di regolazione o facendo
scorrere il dito sull'area, regolare il livello di

temperaturatra"0" e " 15"

Le zone di cottura ausiliarie possono
cuocere per proprio conto. A tale
scopo, per la zona di cottura sinistra
ausiliaria & necessario impostare il
livello di temperatura per la zona
sinistra posteriore; per la zona di
cottura destra ausiliaria € necessario
impostare il livello di temperatura per
la zona di cottura destra posteriore.

Spegnimento delle zone di cottura:
Una zona di cottura selezionata puo essere
spenta in 2 modi diversi:
1.Facendo calare il livello di temperatura
fino livello a "0".
Si puo spegnere la zona di cottura
facendo calare la temperatura fino al

livello "0".
2.Usando la funzione di spegnimento del
timer per la zona di cottura desiderata



Quando il tempo e finito, il timer disattiva
la zona di cottura collegata ad esso. "0"o

"00" compaiono su tutti i display. Il
simbolo "®" nel display del piano cottura
scompare.
Quando il tempo é finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un pulsante del pannello
di controllo per azzerare I'allarme sonoro.
Accensione della zona di cottura
grande (Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).
1 Toccare il tasto " per accendere il
piano cottura.
2. Toccare il tasto di selezione zona di
cottura grande
» 0 si visualizza sul display della zona di
cottura posteriore sinistra e "% compare
sul display della zona di cottura anteriore.
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3 Toccando l'area di regola2|one o facendo
scorrere il dito sull'area, regolare il livello
ditemperaturatraOe 15.

» Si pud modificare il livello di temperatura

sull'area diimpostazione di entrambe le

zone di cottura.

Le zone di cotture grandi di sinistra
Sono spiegate come esempio. Se c'e
una zona di cottura grande anche sul
lato destro del piano cottura, le
stesse istruzioni si applicano alla
suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura
grande quando una o entrambe le zone
di cottura di sinistra sono in funzione
(Questa funzione é opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Mentre una o entrambe le zone di cottura di
sinistra sono in funzione, & possibile
combinare le zone di cottura attivando la
zona di cottura grande. Cosi & possibile

utilizzare una zona di cottura pit grande con
gli stessi valori.

O
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1. Toccare il tasto C|I selezione della zona di
cottura grande mentre una o entrambe le
zone di cottura &/sono in funzione.

» Il valore di temperatura pit basso delle

zone di cottura selezionate in precedenza

compare sul display della zona di cottura
posteriore sinistra. Se ¢'e una durata con

timer, il valore del timer per la zona di

cottura con il valore inferiore compare sul

display.
( ““\@ o
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» Per modificare in sequito il valore della
temperatura, impostare la temperatura
desiderata sull'area di impostazione di
entrambe le zone di cottura.

Se si tocca il tasto della zona di
cottura grande mentre questa zona €
attiva, le zone di cottura saranno
separate e spente.

Spegnimento della zona di cottura
grande: (Questa funzione é opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).
Una zona di cottura grande puo essere
spenta in 3 modi diversi:
1.Facendo calare il livello di temperatura
fino livello a "0".
Si puo spegnere la zona di cottura grande
facendo calare il livello di temperatura fino a
"0".
2.Usando lo spegnimento con I'opzione
timer per la zona di cottura grande.
Quando il tempo é finito, il timer disattiva la
zona di cottura grande. 0 compare sul
display della zona di cottura di sinistra e 00
compare sul display del timer. La spia del
tasto "©" sul display della zona di cottura
posteriore sinistra si spegne.
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3.Toccando il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi

Se si tocca il simbolo della zona di cottura

grande per 3 secondi, la zona di cottura si

spegne.

Modalita “Autoflexi” (che consente la

zona di cottura superficie ampia au-

tomatica)

Se la pentola viene posizionata sulle zone di

cottura come mostrato sotto, verra abilitata

automatig@mente la modalita “flexi”.

Toccare "B’ una volta per uscire da questa

modalita.

Modelli con zone di cottura illuminate
intorno: (Potrebbe non essere sul pro-

dotto acquistato).
A B
r A r 7
| - | | |
L 4 L 4

Quando le due zone di cottura
separate sono mostrate nella figura
B, la luce di separazione dovrebbe
spegnersi. Quando I'ampia superficie
di cottura viene nuovamente
separata in due zone di cottura
separate, la luce di separazione
dovrebbe essere illuminata.
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Impostazione potenza elevata
(BOOSTER)

Per il riscaldamento alla massima potenza,
si pud usare la funzione Booster. Questa
funzione, perd, non & consigliata per un
tempo di cottura lungo. La funzione Booster
potrebbe non essere disponibile per tutte le
zone di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la tabella
con i limiti di tempo di funzionamento) &
terminato, la zona di cottura si spegne.

Selezione diretta del Booster:

1 Toccare il tasto "® per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto "=l".

La zona di cottura che e stata attivata

funziona con la potenza massimae |l

simbolo animato del Booster "i::.i" compare

sul display della zona di cottura.

» Quando il tempo di impostazione del

Booster (vedere la tabella con i limiti di

tempo di funzionamento) & terminato, la

zona di cottura si spegne.

Selezione di Booster quando la zona di

cottura é attiva:

1.Con il piano di cottura acceso e la
rispettiva zona di cottura attiva, toccare

nn _!Bn "

Il booster puo essere attivato
soltanto in una delle zone sullo
stesso lato (sinistro o destro). Se una
delle zone di cottura sullo stesso lato
sta funzionando a un certo livello di
temperatura, il booster non pud
essere impostato per I'altra zona di
cottura sullo stesso lato. Quando la
zona di cottura di grandi dimensioni &
attiva non & possibile impostare il
booster per queste zone di cottura.

2.La zona di cottura selezionata funziona
con la potenza massima e 3 spie
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona di cottura. Quando il periodo
Booster e finito, la zona di cottura passa
al livello di temperatura impostato e solo il
valore di temperatura selezionato &
visualizzato.



Disattivazione anticipata dell'imposta-
zione potenza elevata (BOOSTER):

Toccare il tasto "=l possibile spegnere
I'impostazione Booster in qualsiasi
momento.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di
cambiare funzione per errore quando il
piano cottura é in funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare "&)" per 3 secondi per bloccare il
pannello di controllo.

Se si preme un tasto quando il blocco tasti &

attivo, la spia del tasto &' lampeggia.

Si puo attivare il blocco tasti soloin
modalita di funzionamento. Quando il
blocco tasti € attivo, solo il tasto D
funziona. Quando si tocca un altro
tasto, la spia del tasto "' lampeggia
per indicare che il blocco tasti &
attivo.

Se si spegne il piano cottura quando i
tasti sono bloccati, il blocco tasti
deve essere disattivato per
accendere di nuovo il piano cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere premuto il tasto "&" per 3 secondi.
Il funzionamento sara confermato con un
segnale sonoro. La spia del tasto "ZI" si
spegne e il pannello di controllo & shloccato.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare con
maggiore facilita. Non sara necessario
supervisionare il piano cottura per l'intero
periodo di cottura. La zona di cottura sara
spenta automaticamente alla fine del tempo
selezionato.

Attivazione del timer

1 Toccare il tasto "@® per accendere il
piano cottura.

2.1l simbolo "0" compare sul display della
zona di cottura.

3. Aumentare il livello della zona di cottura
che si desidera accendere.

4. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

"00" compare sul display della zona di
cottura pertinente.

'\@ ) ®

2 8§
5. Impostare la durata desiderata toccando i
tasti "W e
» Toccare "®” per confermare
I'impostazione. Se non si tocca @
I'impostazione sara annullata
automaticamente in pochi secondi.

Il timer pud essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

"

Per impostare i timer delle altre zone
di cottura, ripetere la procedura
spiegata sopra.

Il timer non puo essere regolato a
meno che la zona di cottura e il
valore di temperatura per la zona di
cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato & finito, il piano
cottura si spegne automaticamente con un
segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare il
segnale sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano
cottura continua a funzionare alla
temperatura impostata finché si spegne.

Il timer puo essere disattivato
anticipatamente in due modi diversi:
1-Disattivazione del timer facendo calare il

suo valore finoa "00" :

1. Selezionare la zona di cottura che si
desidera spegnere.

2. Toccare il tasto "®" per selezionare il
timer della zona di cottura pertinente.
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3.Finché "00" viene visualizzato sul display
della zona di cottura pertinente, diminuire
il valore toccando i tasti ®" e 'O

2-Disattivare il timer toccandone il tasto

per circa 3 secondi:

1. Toccare il tasto "®" della zona di cottura
pertinente per circa 3 secondi; "W" si
spegne completamente e il timer viene
annullato.

Funzione di cottura automatica
Si pud cucinare velocemente a 3 livelli
diversi mediante questa funzione.

1. Mantenere in caldo

2. Ebollizione

3. Frittura

Attivazione della funzione di cottura
automatica senza impostazione del
timer

1 Toccare il tasto "@ per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto "1/ della zona di
cottura per cui si desidera attivare la
funzione di cottura automatica.

3.La zona di cottura interessata si attiva al
livello per mantenere in caldo dopol
primo tocco. "i:=i" compaiono sul display.

4. La zona di cottura pertinente si attiva al

livello di ebollizione dopo il secondo tocco.

compaiono sul display.

5.La zona di cottura pertinente si attiv
livello di frittura dopo il terzo tocco.
compaiono sul display.

» La zona di cottura inizia a funzionare con il

livello di cottura automatica impostato.

Attivazione della funzione di cottura

automatica mediante impostazione del

timer

1. Selezionare il livello di cottura automatico
desiderato toccando il tasto " 1% della
zona di cottura pertinente.

2. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

» | simboli "00" e "®" si accendono sul

display della zona di cottura.

3. Impostare la durata desiderata toccando i
tasti 'O /O,

» La zona di cottura continua a funzionare

secondo il livello di cottura automatico
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selezionato per tutto il periodo di tempo
impostato.

» Quando il tempo impostato e finito, il
piano cottura si spegne automaticamente
con un segnale audio. Premere un tasto
qualsiasi per azzerare il segnale audio.

Disattivazione della funzione di

cottura automatica

1. Si pud spegnere completamente la zona
di cottura pertinente toccando il tasto (D
" per annullare la funzione di cottura
automatica.

2.Se si desidera che la zona di cottura
funzioni a un certo livello e disattivare la
funzione di cottura automatica, impostare
il livello desiderato per la temperatura
toccando i tasti '@/ "®. La zona di
cottura continua a funzionare con il livello
di temperatura impostato. Se il timer &
stato impostato in precedenza, il tempo di
cottura impostato non viene annullato e
continua secondo il livello di temperatura
impostato.

Utilizzare la funzione Move

Questa funzione consente di semplificare il
passaggio rapido a diversi livelli di cottura,
cambiando il livello di cottura mediante il
movimento della padella senza accedere al
pannello di controllo. Non & pertanto
necessario aumentare o diminuire ogni volta
la temperatura.

Per abilitare la funzione Move, la
dimensione della padella deve coprire
una o due zone di cottura.

Per attivare la funzione “Move":

1. Toccare " per accendere il piano
cottura.

2. Posizionare la padella sulla zona di
cottura destra o sinistra, in base al livello
di avvio desiderato, controllando che
copra entrambe le zone di cottura.

3. Toccare due volte "&".

» "l ey g accenderanno, indicando che

la funzione “move" & stata abilitata. E

sufficiente far scivolare la padella sulla zona

di cottura per il livello di cottura desiderato.



Questa funzione consente di passare

rapidamente tra 3 zone di cottura:

+ Livello 3 (mantenere in caldo):
Posizionando la padella sulle due zone di
cottura piu arretrate sulle zone di cottura
destra e sinistra, il piano di cottura
funzionera al livello 3.

Livello 3

+ Livello 8 (Ebollizione): Posizionando |a
padella sulle due zone di cottura centrali
sulle zone di cottura destra e sinistra, il
piano di cottura funzionera al livello 9.

Livello 8

« Livelli 15 (Frittura): Posizionando la
padella sulle due zone di cottura anteriori
sulle zone di cottura destra e sinistra, il
piano di cottura funzionera al livello 15.

Livello 15

' —l

Quando si utilizza la funzione "Move",
il timer non pud essere impostato per
le zone di cottura.

Nel casoin cui sia presente una
padella nella zona di cottura
ausiliaria interessata, non & possibile
utilizzare la funzione "Move".

Nel casoin cui la padella che si sta
utilizzando copra tre zone di cottura,
la funzione "Move" sara cancellata.

Funzionamento della cappa e del pi-
ano cottura collegati (Hob to Hood)
(Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Se il prodotto presenta il simbolo "&&,
significa che puo funzionare in
collegamento con la cappa. E possibile
collegare cappa e piano cottura attraverso
guesta funzione che permette alla cappa di
funzionare automaticamente regolando il
livello di estrazione per prestazioni ottimali
in base al livello di riscaldamento impostato
del piano cottura. Per fare cid & necessario
prima collegare cappa e piano cottura tra
loro; una volta eseguita questa operazione, &
possibile attivare la connessione sul piano
cottura consentendo a cappa e piano
cottura dilavorare insieme.

Abbinamento di cappa e piano cottura

Il processo di collegamento tra
cappa e piano cottura & richiesto solo
una volta. Per collegare cappa e
piano cottura, & sufficiente attivare la
connessione mediante il piano di
cottura dopo avere effettuato la
connessione iniziale.

1. Per accendere il piano cottura, toccare il
tasto '@,

2. Toccare il tasto "d&" per circa 3 secondi.

» Il simbolo "&&" lampeggia sul display.

3. Attivando I'abbinamento del piano cottura
alla cappa (consultare il manuale della
cappa), il simbolo corrispondente della
cappa iniziera a lampeggiare.

» Quando I'abbinamento & completo, il

simbolo "é8" sul piano cottura e il simbolo

corrispondente sulla cappa compaiono in
maniera costante.

Attivazione del funzionamento

collegato di cappa e piano cottura.

1. Per accendere il piano cottura, toccare il
tasto"@.

2. Toccare il tasto "d&" sul piano cottura.

3.Quando l'attivazione & completa, il
simbolo corrispondente sulla cappa el
simbolo "é8" sul piano cottura
appariranno in modo continuo.
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» A seconda del livello di temperatura totale
del piano cottura, la cappa si attiver3,
aumentera o diminuira automaticamente il
livello.

Usare I'applicazione HomeWhiz

Se il prodotto presenta il simbolo "%, &

possibile controllare la cappa medlante

tablet/telefono. Rispettare i punti che
seguono per controllare e tenere traccia del
piano cottura tramite il proprio
tablet/telefono. E necessario connettere |l

proprio tablet/telefono alla rete domestica e

scaricare I'applicazione HomeWhiz sul

tablet/telefono dallo store di applicazioni del
proprio dispositivo intelligente.

1. Avviare I'applicazione scaricata sul
proprio tablet/telefono..

2. Premere "Aggiungere/rimuovere
prodotto” sul tablet/telefono.

3.Sequire le istruzioni sul tablet/telefono per
completare I' installazione

4. Tenere premuto il tasto = per 3
secondi quindi rilasciarlo. Sullo schermata,
il simbolo "% lampeggera. Durante
questo periodo di tempo, & possibile
collegare il proprio dispositivo intelligente.

5. Collegarsi al proprio piano cottura usando
il nome utente e la password
nell'applicazione attraverso le
impostazioni del tablet/telefono.

6. Selezionare la rete in uso tra la lista di reti
disponibili e collegare il proprio piano
cottura alla rete con la password richiesta.
Quando & terminata l'installazione, "=
inizia a lampeggiare in modo continuo
sullo schermo. E possibile iniziare a usare
il piano cottura dopo avergli assegnato un
nome nella sezione
"Aggiungere/rimuovere prodotto”
nell'applicazione.

HomeWhiz supporta la banda di
frequenza di 2.4GHz.

Se la connessione di rete non pud
essere impostata entro 5 minuti dopo
avere toccato il tasto "% " per circa 3
secondi, I'applicazione homewhiz
verra automaticamente chiusa e il
simbolo "&" scomparira.
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L'applicazione HomeWhiz sul
tablet/telefono guidera la
configurazione della connessione e
I'utilizzo dell'applicazione.

La connessione deve essere attiva
per poter accedere al menu
HomeWhiz.

Finché e aperto il menu HomeWhiz, &
possibile controllare e monitorare il
proprio piano cottura sullo schermo
apposito e attraverso dispositivi
intelligenti.

Per disconnettere HomeWhiz, tenere
premuto il tasto "F" e quindi
rilasciarlo. Il S|mbolo " scompare
dallo schermo.

Se vi e un'interruzione di corrente e
viene persa la connessione mentre &
attivata la connessione HomeWhiz
del prodotto, HomeWhiz passa
automaticamente alla posizione off.

Usare il piano cottura tramite tablet

1. Avviare I'applicazione HomeWhiz
installata sul proprio tablet/telefono.

» Il dispositivo e visibile sulla pagina

dell'applicazione.

2. Toccare il dispositivo.

» Sullo schermo appare la pagina di

controllo e monitoraggio del piano cottura.

Su questo schermo, & possibile regolare il

livello di temperatura delle zone di cottura, il

blocco tasti, I'attivazione della connessione

cappa-piano cottura (Hob to Hood) e altre

impostazioni.

3.Dopo avere terminato tutte le
impostazioni effettuate su tablet/telefono,
andare sul prodotto per confermare. |
simboli )" e " lampeggiano. Toccare
il tasto "1#J" e attivare le impostazioni.

Ogni impostazione su tablet/telefono

richiede la conferma del prodotto per
motivi di sicurezza.



Spegnimento dell’'applicazione

HomeWhiz.

1.Quando il tablet/telefono & collegato con il
prodotto toccare il tasto "&". Il simbolo
"= scompare sullo schermo Durante
questo periodo di tempo, il tablet/telefono
& scollegato dal prodotto.

Cancellare un prodotto connesso

1.Toccare i tasti "II' e "5
contemporaneamente.

» | simboli "lI" e "5 iniziano a lampeggiare e

Verra emesso un avviso sonoro._

2.Una volta che i simboli " e "3 sul
display hanno smesso di Iampegglare, il
processo di eliminazione & stato
completato.

E necessaria una connessione di rete
per completare il processo di
cancellazione.

Dichiarazione di Conformita

Arcelik A.S. dichiara con la presente che
questa apparecchiatura € conforme alla
Direttiva 2014/53/EU. Per una
Dichiarazione di Conformita RED dettagliata
rimandiamo on-line, sul sito
support.grundig.com nella sezione dedicata
ai documenti aggiuntivi sulla pagina del
prodotto per la vostra apparecchiatura.

Banda 2.4 GHz: 100 mW max.

Funzione di arresto

Si possono interrompere tutte le funzioni
(tranne il timer) utilizzando il piano cottura
mediante questa funzione.

Se il timer & impostato per una zona
di cottura, esso continua a
funzionare durante l'arresto.

~ © @

1. Toccare || tasto "lI” quando il piano cottura
¢ in funzione.

Tutte le zone di cottura attive continuano a

funzionare a livello minimo.
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2. Toccare di nuovo il tasto "I" per riavviare
tutte le zone di cottura arrestate con le
impostazioni precedenti.

Quando SI preme il tasto Stop, il
simbolo "##" compare sui display
delle zone C|I cottura che erano attive
prima della pressione di questo tasto.

Funzione di gestione della potenza

Il prodotto offre una funzione di gestione
della potenza. Con questa funzione &
possibile modificare I'impostazione della
potenza totale che il piano di cottura
assorbira. Sono presenti 9 diversi livelli per
la funzione di gestione della potenza.
Funzione di gestione della potenza. Livelli di
potenza totale impostabili

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Con le zone di cottura in posizione off,

1 Toccare il tasto "O per accendere il
piano cottura.

2. Toccare il tasto "®" della zona di cottura
posteriore sinistra, quindi il tasto "®" della
zona di cottura anteriore sinistra e infine il
tasto "ll' senza alzare il dito. Il tono suona
guando si tocca ogni tasto.

3. Il livello di gestione della potenza
impostato sul display della zona di cottura
posteriore sinistra e il valore di potenza
totale di questo livello appaiono sul
display della zona di cottura anteriore
sinistra. Smettere di toccare i 3 tasti dopo
la comparsa dei valori.

4. Passare da un livello all'altro premendo il
tasto "ll' e impostare il valore di potenza
totale che si desidera regolare.

5. Confermare I'impostazione premendo il
tasto '@ e spegnere il fuoco. Il valore di
potenza totale impostato verra attivato.
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A seconda del livello di potenza totale
impostato, i livelli di temperatura che
si possono dare alle zone di cottura
possono variare. A seconda della
regolazione della potenza del piano di
cottura, il livello di temperatura dato
alle zone di cottura pud diminuire
automaticamente. Questo non & un
errore.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di
cottura ad induzione

Principi di funzionamento: Il piano cottura
ad induzione riscalda direttamente il
recipiente per la cottura come caratteristica
dei suoi principi operativi. Pertanto ha vari
vantaggi rispetto ad altri tipi di piani cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la
superficie del piano cottura non si riscalda.
Il piano cottura ad induzione & dotato di
sistemi di sicurezza superiori che
garantiscono una sicurezza d'uso estrema.

Il piano cottura pud essere dotato di
zone di cottura ad induzione con un
diametro di 145,180, 210 e 280 mm
a seconda del modello. Ciascuna
zona di cottura rileva
automaticamente il contenitore
posto su di esso grazie alla funzione
a induzione. L'energia si forma solo
nel punto in cui il recipiente entra in
contatto con la zona di cottura e cosi
si ottiene un consumo minimo di
energia.

Limiti del tempo di funzionamento

Il piano di cottura & dotato di un limite del
tempo di funzionamento. Quando una o pit
zone di cottura restano accese, la zona di
cottura si disattiva automaticamente dopo
un certo periodo di tempo (vedere la tabella
1). Se c'e un timer assegnato alla zona di
cottura, anche il display del timer si spegne
in seqguito.

Il limite del tempo di funzionamento dipende
dal livello di temperatura selezionato. |l
tempo massimo di funzionamento &
applicato a questo livello di temperatura.
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La zona di cottura pud essere riavviata
dall'utente dopo che si & spenta
automaticamente come descritto sopra.
Tabella 1: Limiti del tempo di
funzionamento

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,6
12 1,6
13 1,6
14 1
15 1
Riscaldamento 10 minuti
rapido

P1

P2 1,6
P3 1

Protezione da surriscaldamento

Il piano cottura & dotato di alcuni sensori

che assicurano protezione contro il

surriscaldamento. Quanto segue deve

essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

+ Lazona di cottura attiva pud spegnersi.

« Illivello selezionato potrebbe scendere.
Questa condizione, comungue, non puod
essere vista sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamen-
to

Il piano cottura & dotato di sistema di
sicurezza da traboccamento. In caso di
traboccamento che schizza contro il
pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente |'alimentazione e spegne il
piano cottura.



Contemporaneamente comparira sul
display "E" 0 "F".

Impostazione precisa di potenza

Il piano cottura ad induzione reagisce
immediatamente ai comandi come funzione
dei suoi principi operativi. Cambia le
impostazioni di potenza in modo molto
rapido. Cosi si pud impedire ad una pentola
(contenente acqua, latte, ecc.) di traboccare
anche se stava proprio per traboccare.

Funzionamento rumoroso
Alcuni rumori possono derivare dal piano
cottura ad induzione. Questi suoni sono

normali e fanno parte della cottura ad

induzione.

+ Il suono diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

+ Lalega delle pentole pud provocare
rumore.

+ Alivelli bassi, pud essere sentito un
regolare suono on/off a causa del
principio operativo.

+ Si pud sentire rumore se viene riscaldata
una pentola vuota. Quando si mettono
acqua o alimenti in essa, questo suono
sparisce.

+ Si pud sentire il rumore della ventola che
raffredda il sistema elettronico.

Codici / motivi di errore e possibili soluzion

E22 Il fornello a induzione &
E 26 surriscaldato.

Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
della cucina scende al di sotto dei limiti.

Uno o piu tasti vengono tenuti
premuti per piu di 10 secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul

pannello di controllo o il controllo

€ esposto al vapore.

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con la
pulizia del pannello di controllo.

Non viene utilizzata una pentola

L'errore deve essere risolto utilizzando

E47/F1 adatta al riscaldamento a una pentola adatta al riscaldamento a
induzione. induzione.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E1-E15 Errore di comunicazione sul rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.
piano a induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E16-E21 Errorg del sensore di temperatura rimetterlo in funzione .dopolSO secondi.
sul piano a induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E23 Errore software sul piano a rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.
E24 induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E 95 Errore di fun;ionamento Qella rimetterlo in funzione .dopolSO secondi.
ventola sul piano a induzione. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a induzione e
E31-E45 Errore hardware scheda rimetterlo in funzione dopo 30 secondi.

elettronica su piano a induzione.

Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.
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L'apparecchiatura dei sensori deve

E 48 . . essere resa compatibile per le
Errore del sensore sul piano di P .
E 49 . ) condizioni operative. Contattare la
cottura a induzione. : . . :
E 51 concessionaria autorizzata se il
problema viene risolto.
Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore deve
E50-E57 Errore di alta temperatura sul essere risolto quando la temperatura del

piano di cottura a induzione.

sensore scende al di sotto dei limiti.
Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risolto.

Se la superficie del pannello di
controllo touch & soggetta al vapore,
l'intero sistema di controllo si
disattivera, un segnale acustico sara
percepito e la "E" comparira sul
display.
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Tenere pulita la superficie del
pannello touch control. Potrebbero
verificarsi avvertenze di
funzionamento errate.

Non devono esserci pentole/padelle
sul pannello di controllo touch.



[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga
e problemi frequenti diminuiscono se
I'apparecchio e pulito ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare
ustioni!

+ Pulire completamente 'apparecchio dopo
ogni uso. In questo modo sara possibile
rimuovere i residui di cottura con
maggiore facilita, evitando cosi che questi
residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

+ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell’apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo liquido,
un panno morbido o una spugna per
pulire I'apparecchio e asciugare con un
panno asciutto.

+ Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi siano
immediatamente asciugati.

+ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici e la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando attenzione a
pulire in un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o materiali
di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe
provocare uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica con
acqua fredda, prestando attenzione a non
lasciare residui dell'agente di pulizia e
asciugare con un panno morbido. | residui
possono danneggiare la superficie in
vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in
vetroceramica non devono essere grattati
via in nessun caso con lame uncinate, lana
di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie
gialle) con una piccola quantita di agente di
rimozione del calcare disponibile in
commercio 0 con una piccola quantita di
agenti naturali come aceto o succo di
limone.

Se la superficie & molto sporca, applicare
I'agente di pulizia su una spugna e aspettare
finché non & assorbito bene. Poi, pulire la
superficie del piano cottura con un panno
umido.

Alimenti a base di zucchero come
creme dense e sciroppi devono
essere puliti subito senza aspettare
che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in
vetroceramica potrebbe danneggiarsi
in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero
scolorimento sui rivestimenti o sulle altre
superfici. Questo non influisce sul
funzionamento dell'apparecchio.
Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una
condizione normale, non un difetto.
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@ Ricerca e risoluzione dei problemi

+ Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>>
Non é guasto.

« |l fusibile di rete e difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

+ L'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il
collegamento della spina.

+ Se il display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare
I'apparecchio mediante l'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

+ La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di

raffreddare.

La pentola usata non e adatta. >>> Controllare la pentola.

1l simbolo compare sul display della zona di cottura.

« Lapentola non & stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se c'& una
pentola sulla zona di cottura.

+ La pentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione.

+ La pentola non ¢ correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non e

abbastanza ampia per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e

centrare in modo corretto la pentola sulla zona di cottura.

La pentola o |la zona di cottura sono surriscaldate. >>> Lasciarle raffreddare.

La zona di cottura selezionata all'improvviso si spegne durante il funzionamento.

- Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si
puo impostare un nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

+ La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di
raffreddare.

+ Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere I'oggetto dal

pannello.

+ La pentola non e compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola e
compatibile con la cottura ad induzione.

+ La pentola non ¢ correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non &
abbastanza ampia per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e
centrare in modo corretto la pentola sulla zona di cottura.

Consultare I'agente autorizzato per
I'assistenza o il rivenditore dove &
stato acquistato I'apparecchio se non
si riesce arisolvere il problema
nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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GRUNDIG

BcTpanBaeMas Bapo4yHasa NoBepXHOCTb
PykoBopacTBO nosib3oBarens
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Mepea HayanoM aKcnyaTaLum NPouYnTanTe 3TO PyKOBOACTBO
nonb3oBaTtens!

YBaxaeMblit nokynatens!

Cnacwbo 3a TO, 4TO OTAANM NPefnoYTeHne NpoayKUMM KomMnaHum «Grundig». Hageemces, 4to
5TO BbICOKOKaYeCTBEHHOE U3enne, U3roTOBNEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMblX COBPEMEHHbIX
TexHonorni, 6yaeT AeMOHCTPUPOBATL HauyyLWMe pe3ybTaTbl 9KCyaTaumu. [na aToro
nepes HavanoMm aKcnayaTayum BHUMaTeNbHO NPOYMTanTe 3TO PyKOBOACTBO U BCHO
COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALMIO U UCNONb3YWTE ero B AalbHELLIEM B Ka4eCcTBe
cnpaBoyHuka. Ecnv Bl nepefaeTe n3aenune HOBOMy BnafesnbLly, nepegante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBaTtens. [MpuaepXvBanTech Bcex NpeaynpexaneHuii n ntHopmaumu,
COOEPXKALLWXCA B PyKOBOACTBE.

[MOMHUTE, 4TO AaHHoe PYyKOBOLCTBO MNOJSIb30BATENA TAKXE MOXET ObITb NMPUMEHNMO K
HEKOTOPbLIM OPYrMM MOLENAM. Paznunuua Mexny MoaenamMum 6y,qu YKa3aHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHus K cMMBONaM

B naHHOM PYKOBOACTBE MNoJib30BaTeId NCNOMb3YHOTCA CriedyroLlne CMMBOJIbI:
BaxHas l/IHCbOpMaLlVIﬂ NN NONE3HbIE COBETLI MO NCNOJIb30BAHNIO.
I'Ipe;lyrlpe»(;leHme O CUTyalmMaAx, onacHbIX OnA XXNU3HN nrogen n nMyLiecTBea.

I'Ipe;lynpe»(;leHme 06 onacHoCTH NopaXeHnA 3NeKTPUHECKM TOKOM.

MpenynpexaeHue 06 onacHOCTY Noxapa.

e

I'Ipe,qynpex;leHme O ropAvmnx NOBEPXHOCTAX.
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il Baxcubie nHcTpykumm n npepynpexxaenus no Texumke
Ge30nacHOCTM U OXpaHe OKpYyXKaloLLLei cpefibi

B naHHOM pasfene
coaepXaTcs UHCTPYKLUMK MO
TexHnKe 6e30MacHOCTH,
KOTOPbIE€ MOMOryT Bam
n3bexaTb TPaBM U
nospexaeHni. Mpn
HECOBNOAEHNN 3TUX NPaBul
BCE rapaHTUiHbIe
0bA3aTeNbCTBA
aHHYIMPYHOTCS.

06w me npaBuIa TEXHUKHK

6e30MacHOCTH

- 9TO nsgenme MoxeT
9KCMyaTUpOBaTbCH eTbMU
CTapLue 8 neT u NrabMu ¢
OrpaHNYeHHbIMU
do13NYECKMMUN, CEHCOPHBbIMM
WV YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM, a TaKXe
JMLaMU, HE UMEROLLIMMMU
JOCTaTOYHOrO OnbITa U
3HaHWN, TOJIbKO B TOM
cny4ae, eciinm OHM HaxoaATCs
noj HabtogeHneM nNnL,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e30MacHOCTb, UK
NPOVHCTPYKTMPOBAaHbI Ha
npegmeT 6€30MacHOro
NCMOJSIb30BaHNA U34ensa 1
OCO3HAalT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKM.
CneguTe 3a TeM, YTOObI
OETU He urpann ¢
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YCTPOMCTBOM. [leTn MoryT
YUCTUTb N ODCITYXXNBATb
YCTPOMCTBO TOJIbKO NOA
HaONrOAEHNEM.

- [pnbop He OoMKeH

MCNofIb30BaTbCA NMLAMMN
(BkNtOYas geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMU
do13NYECKMMUN, CEHCOPHBbIMM
WV YMCTBEHHbIMM
CMOCOBOHOCTAMMN UK
HeJOCTaTKOM OMbITa n
3HaHWUM, 33 UCKITFOYEHUEM
cny4aeB, Korga
MCMONb30BaHNE NPOUCXOAUT
nofA HenocpeaCcTBEHHbIM
KOHTPOMIEM UNN B
COOTBETCTBUMU C
yKasaHUAMMU.

Cnegute 3a eTbMU, YTOObI
OHW He Urpanun ¢ Npmbopom.

- B cnyyae nepenavdn nsgenma

TpeTbemMy nLy B IMYHOE
NoNIb30BaHNE MU B LIENAX
BTOPUYHOIO MCMOIb30BaHMS
HeOOXOAUMO TaKXe
nepenaTb PyKOBOACTBO
NOb30BaTENSA, HAKITENKN
N30enuns, a Takxe gpyrue
CBSI3aHHbIE C HUM
JOKYMEHTbI M KOMIMOHEHTHI.

- PaboTbl no ycTaHoBKE 1

PEMOHTY [O/IKHb
BbIMOIHATLCS TObKO



npeacTaBUTENsSIMun
aBTOPM30BaHHOM
CEPBUCHOWN CNyXOb.
[MponsBoanTesnb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNA B pe3yfibTaTte
BbIMOIHEHNS PaboT ML amMm,
HE UMEIOLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN
KBa/IMdmKaLmmn. 3TO Takxe
MOXET MPMBECTU K
aHHYIMPOBAHNIO FrapaHTuM,
Mepen yCTaHOBKOW
BHMMATENIbHO MPOYTUTE
MHCTPYKLMMN,

- He nonbayntecb
HENCNpaBHbIM M3OeneM, a
TaK>XXe Npv HaIMYMM Ha HEM
3aMETHbIX MOBPEXAEHNN.

- [1poBepsnTe, 4TOOLI Nocne
KaX10ro UCrosib30BaHnA
nepeknroYaTenn OyHKUMIA
n3aenus Obisin BbIK/IHOYEHSDI.

AnekTpo6e3onacHoOCTb

- B cny4ae HeuncnpaBHOCTH
chnenyet npekpaTuTb
aKcCnnyaTauuo nsnenus,
MOKa OHO He ByfaeT
OTPEMOHTUPOBAHO B
aBTOPM30BaHHOM
CEPBUCHOM LIEHTpE.
CyLuecTBYET pUCK
NMOPaXXeHNA 3NIEKTPUHECKNM
TOKOM!

- VIagenne MOXHO
NoOAKKOYATh TOJIbKO K

3a3eMJIEHHOM
PO3ETKEe/NNHNN,
Hanps>XeHne 1N ypoBeHb
3alUMTbl KOTOPOW
COOTBETCTBYHOT
napameTpam, yKa3aHHbIM B
pasfgene «TexHm4yeckmne
XapaKTePUCTUKN »,
YCTaHOBKY 3a3eMJ1EHNS
JIOSIXEH BbIMOHATD
KBaNMMULNPOBAHHbIN
cneymanmcT (npw
MCMONb30BaHUM Npudopa ¢
TpaHcopMaTopoM nnm tes
Hero). Halla koMnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakue-mbo npobnemb,
BO3HMKLLUME BCEACTBME
MCMOJIb30BaHWS N30eNns
6e3 3a3emMieHus,
BbIMOSIHEHHOIO B
COOTBETCTBMM C MECTHbIMM
HOpMaMu 1 NpaBUIamm.

- Hukorpga He neiTe BOAy Ha

nsnenme Bo BpeMs MblTb4!
CyLuecTBYET pUCK
NMOPaXXeHNA 3NIEKTPUHECKNM
TOKOM!

- [pexnae 4emM nNpucTynaTb K

yCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
00CTYXXNBAHMIO, YNCTKE U
PEMOHTY, U3aenne
HeobXxoANMO OTKYNUTb OT
3NeKTPoCceTM.

- Bo nsbexaHme HecYacTHbIX

Cny4YaeB Nnpu NoBpeXaeHnm
kabens NMTaHWs ero 3ameHy

5/RU



OOJDKEH BbINOJIHATL
npon3BoOanNTESb, €ro

creunasincT no cepBncy nin

NNLO, MetoLLIee
aHaNorM4Hyo
KBanudunkawmto.

- QnekTponpubop cnegyeT
yCTaHaBMBaTb TaK1M

06pa3oM, YTOObI Er0 MOXHO

Ob1/10 MOIHOCTbHO
OTCOEANHUTbL OT CETHU
BNEKTPONUTAHMS.
OTcoeanHeHne fOMKHO
OCYLLECTBAATLCA C
MOMOLLBHO LUTENCEIbHON
BUSIKM NN BbIKIHOYaTENS,
BCTPOEHHOI O B
dOMKCMPOBAHHYO CETb
BNEeKTPONMTaHus, B
COOTBETCTBMUM CO
CTPOUTENbHBbIMM

HOpMaTtmBaMun u rpaBuiaMu.

- Bce paboTbl ¢
3NEKTPUYECKNM
000pyA0OBaHMNEM U
cMcTeMaMM OOSKHBbI
BbIMOSIHATHLCA TONBKO
KBaIMAOULIMPOBAHHBIMM
crneumanncTamm,
JIOMYLLIEHHBIMM K
BbIMOSIHEHNIO TaKMX padoT.

- B cnyyae kakoro-nn6o
MNOBPEXAEHNSA BbIKITHOUUTE
Npmbop 1 OTCOEaNHUTE ero
OT afiekTpoceTn. [1na aToro
BbIKIHOUMTE OOLLINIA
NpeaoxpaHnTesb B OME,
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- [lpoBepbTeE, COOTBETCTBYHOT

N N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepPUCTUKM
npenoxpaHnTens.

be3onacHocTb uspenus
- BHUMAHME: [1aHHOe

N30enme 1 ero BHeLlHne
4aCTW HarpeBatoTCs B
npouecce NCrnosfib30BaHMA.
byabTe OCTOPOXHbI, HE
KacamTeCb HarpeBaTesbHbIX
anemMeHToB. [leTen mnaglle
8 neT cnenyeT gonyckaTtb K
OYXOBOMY LLKaddy TOIbKO
Nnof NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

- He nonb3yntecb Npnbopom,

Haxo4sCch Noj
BO34ENCTBMEM a/IKOross
NV NEeKapCTBEHHbIX
NpenapaToB, CHMXarOLLINX
CKOPOCTb peakLunm Uim
HapyLlatoLWnX KOOPANHALINIO
OBVKEHUN.

- byabTe OCTOPOXHbI NpK

MCMOJIb30BAHUM CMIMPTHbBIX
HanMTKOB B
NpuroTaBnMBaembix 6t00ax.
[pn BbICOKOW TemMnepaType
CMUPT UCNApPAETCA U Npu
COMPUKOCHOBEHUN C
rOpPSAYMMM MOBEPXHOCTSAMM
MOXET 3aropeTbCa U1
BbI3BaTh Noxap.

- He pacnonarainTe psgom ¢

Npnbopom



NErkOBOCMIaMEHSAHOLLNECS
MaTepuarbl, Tak Kak BO
BpeMs paboTbl ero OOKOBbIE
MOBEPXHOCTM MOIYT CUIIbHO
HarpeBaTbCs.

- Cnegnte 3a TeM, 4TOObI
BEHTUNSALMOHHbIE
OTBEpPCTUS ObINn
MOSTHOCTLIO OTKPbITHI.

- He ncnonbaynTte ans YicTkm
YyCTpOMCTBa
NapoOYNCTUTENN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
MPUBECTU K MOPaXKEHMHO
3NIEKTPUYECKNM TOKOM,

- BHUMAHMUE: TMpwn
MPUrOTOBJIEHNN MULLIN C
XXMPOM WJTN MacCsioM He
OCTaBNANTE BAPOYHYHO
naHenb 6e3 NpucMoTpa,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
MPUBECTUN K BO3rOPaHUHo.
KaTeropunyeckun
SAMPELLAETCA racutb
Takoe nnamMms BoAoM;
cnenyet BbIKITHOYUTb
YCTPOWCTBO M HaKpbITb
OrOHb, HaNpPUMep, KPbILLIKOM
MM MPOTUBOMOXAPHbLIM
MOKPbITUEM.

- OCTOPOXHO: 3a
MNPOLIECCOM MPUrOTOBIEHNSA
MMLLN HEODXOANUMO CNeanTb.
3a KpaTKOBPEMEHHbIM
MNPOLIECCOM MPUrOTOBIEHNSA
MMLLN HEODXOANUMO CleANTb
MOCTOSAHHO.

- BHUMAHWE: OnacHocTb

noxapa: He XpaHuTe
npeaMeTbl Ha KOHOPKaX.

- BHUMAHMUE: Ecnn

MOBEPXHOCTb TPECHYNA,
BbIK/TOUMTE YCTPONCTBO BO
n3bexaHne NopaXKeHms
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

- Ecnu ctekno SNEKTPOrINTbI

pa3bunocs:
HezamennntenbHO
BbIK/TFOYUTE BCE MOPESKM U
aN1eKTpUYecKne
HarpeBaTefibHble 3N1EMEHTHI,
a Takxe oTKJIIo4mnTE
YCTPOMCTBO OT 3JIEKTPOCETH.
He npukacanTtech K
NMOBEPXHOCTU YCTPOMUCTBA.
He ncnonbayinte
YCTPOWCTBO.

- [locne ncnonb3oBaHUs

BbIK/IOUNTE
HarpeBaTeNbHbIN SNIEMEHT
BapOYHOM MOBEPXHOCTU C
MOMOLLIbIO PErYNSATOPA; HE
crnenyeT nonaratbCs Ha
NaTyYMK NOCyabl.

- He cnenyet knacTb Ha

BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb
MeTanmyeckune npeamMeTbl,
TaKme Kak HOXM, BUSIKN,
NOXKN N KPbILLIKMK,
MNOCKOJbKY OHW MOTYT
HarpeBaTbCs.

- KOHCTpyKUMA OaHHOro

YCTPOMCTBA He
7/RU



npeaycmaTpuBaeT
yrnpaBJsieHMe UM C MOMOLLbHO
BHELLHEero TanMepa nunm
OTAEeNbHOW CUCTEMbI
JIMCTaHLMOHHOIO
yrnpaBJ/ieHus.

- [laBneHue napa,
BO3HMKatOLIEE N3-3a BNarm
Ha NOBEPXHOCTN BApPOYHOM
NaHesn AN Ha JHe
KaCTPHJIM, MOXET NPUBECTY
K CMELLIEHNIO KaCTPHOSIN,
[loaTOMY crnenuTe 3a Tem,
4YTOObI MOBEPXHOCTb
BapOYHOM NMaHenm n HO
KacTposb Bcerga Obinm
CYXMMN.

- B aTOM Bapo4HOM NaHenm
MCMNOJIb3YETCHA TEXHOOMMA
MHIOYKLUMOHHOIO HarpeBsa.
icnonb3oBaHue
MHOYKLMOHHOM BapOYHOMN
NaHesn No3BoNAeT
COKOHOMUTb BPEMS U
neHbrn. OgHako roToBUTb
Ha Hel cnenyeT TONMbKO B
TOW nocyae, koTopas ans
3TOro NOAXOAMT, Tak Kak C
Opyrov nocyaom aTa
BapoO4Has naHenb paboTaTb
He 6yneT. MNpaBuna Bbibopa

Nocy/bl CM. B pa3fese Obwwe
CBEAEHNA O NMPUroToBIEHNUN MNLLIN,

cTp. 14.

. |/|H,D,yKLI,I/IOHHbIe BapO4HbIE
MaHenm co3aroT MarHNMTHoOE
noJie, KOToOpoe MOXeET
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HaHeCTW Bpe[ NoasM,
MCMOMb3YHOLIMM [03aTOp
VHCYMHa Unn
KapAnMoCTUMYNATOP.

- He knagute Ha

MHOYKLUMOHHYHO NANTY
3NEeKTPOHHbIE MPOAYKThI,
Takune Kak MOBUsbHble
TeneOoHbl, MaHLLEeTbI,
KOMMbOTepbI. Ball npoaykT
MOXeT ObITb MOBPEXAEH.

- BHUMAHMUE: cnonbayinTte

TONBbKO 3alUNTHbIE
orpaxaeHus ansa nianTol,
paspaboTaHHble
NPON3BOAMTENEM BaLLErO
KYXOHHOIro 060py0BaHNS
WM YKa3aHHblEe
MPON3BOANTENEM B
PYKOBO/CTBE MNOJSIb30BaTENS
BalLero obopyaoBaHns Kak
NoAXOAsne ONs Hero, Mbo
e 3alLUMTHbIE OrpaXxaeHns,
BCTPOEHHbIE B Ballle
KYXOHHOE 0DOopYa0OBaHNe
MPON3BOAMTENEM.
icnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLLIMX
3aLLUMTHbBIX OrpaXkaeHNI
MOXET MPMBECTU K
HEeCYaCTHOMY CJly4aro.



[nsa obecneyveHns NoXapHOK
6e30nacHOCTN N30eNns
cobntofanTe HUXeyKasaHHble
NpaBwuna.

- YbeanTech, 4YTo BUKa
MNIOTHO BCTaB/IEHA B
PO3ETKY U HE UCKPUT.

- 3anpeLuaeTcs
MCMNOJSIb30BaTb
NOBpeXAeHHbIN M0
obpe3aHHbI Kabenb, a
TaKXe YASMHUTENb; MOXHO
NOSb30BAThCHA TOSIbKO
OpUrMHanbHbIM Kabenem.

- YbeOuTech, 4TO B PO3ETKE, K

KOTOPOW NOAK/IHOYaeTCs
n3nenve, OTCyTCTBYIOT
XWOKOCTb v BNara.

Ucnonb3oBaHue no

Ha3HaAYeHu

- JlaHHOEe nsgenue
npeaHasHa4YeHo
NCKJTFOYUTESNBHO AN
ObITOBOrO NCMOSIb30BAHNSA.
3anpetlaeTcs
MCMoNb30BaTb NpMOOP B
KOMMEPYECKNX LIENSIX.

- OCTOPOXHO: [1aHHoe
nsnenue npegHasHayveHo
NCKJTFOYUTESNBHO AN
NPUroTOBAEHUS NN, Ero
3arnpeLleHo Ncrnosb30BaTh
0N OPYrux Lenen,
Hanpumep, oas oborpeea
noMetLueHms.”

- [ponsBoaunTeNs He HeceT

OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXJEHMA B pesybTaTte
MCMONb30BaHMA U3AeNNsS He
MO Ha3HaYeHUIO K
HenpaBWTbHOIO 0bpalleHns
C HUM.

Bbe3onacHocTb aeten
- BHUMAHME: [1ocTynHble

4YacTn Npubopa MoryT
CUTbHO HarpeBaTbCs Npu
MCMNOJIb30BaHUK. He
[OMyCKanTe K HAM AeTew.

- YMakoOBO4HbIe MaTepmalibl

onacHbl 4nsa geten. XpaHuTe
yrnakOBOYHbIE MaTepuarbl B
HeOCTYMNHOM O/ feTeu
MecTe. YTUIM3npynTe Bce
yrnakOBOYHbIE MaTepuarbl B
COOTBETCTBMUM C HOPpMaMM
MO OXpaHe OKpYXKatoLlen
cpenbl.

- OnekTpuyeckoe

obopyaoBaHue
NpeacTaBsAoT ONAaCHOCTb
ons neten. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro Lkada He
[OMNyCKanTe K HeMy feTen, a
TaKXXe He paspeLlanTe v
UrpaThb C HUM.

- He pasmeluainTe Hafg

NprnbopoOM NpeaMeThl,
KOTOpble AeTU MOTyT
MoMbITaTbCa 4OCTATb.

YTunusauusa ctaporo uspenvs

CooTtBeTcTBuUe [lupekTuee EC 06
yTUAU3aL UM IN1eKTPUYECKOro 1
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3neKTpoHHOro o6opyaoeaHus (WEEE)
M yTUNU3aLmA BbllueaLero us
ynoTpe6neHust 060pyaoBaHus:

B

——
[aHHoe n3pnenve cooTBeTCTBYET
LvpekTne EC 06 yTunnsaymm
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
obopypnoBaHus (2012/19/EU). [laHHoe
n3nenve MMeeT MapK1POBKY,
yKa3blBaKOLLYHO Ha YTUAM3ALMIO ero Kak
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
obopynoBaHus (WEEE).
3T0 n3fenve NponsBeneHo 13
BbICOKOKAYeCTBEHHbIX AeTanen un
MaTepuranoB, KOTopble noanexar
NOBTOPHOMY UCMOMb30BaHNIO U
nepepaboTke. NoaToMy He BbiOpacbiBaiTe
nsnenve ¢ 06bI4HbIMK ObITOBbLIMY
0TX04amu rocne 3aBepLUeHns ero
akcnnyaTauuu. Ero cnefyeT caaThb B
COOTBETCTBYIOLLNIA LIEHTP MO yTuamMsaumm
3MEeKTPUHECKOrO U 3N1EeKTPOHHOMO
06opynoBaHus. O MECTOHAXOXAEHMN TaKmX
LIEHTPOB Bbl MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX
opraHax BnacTu.

CooTtBeTcTBUe [lupekTuee EC 06
orpaHu4yeHuun copeprxaHusa BpeAHbIX
BewecTB (RoHS):

MproBpeTeHHOe BamMu U3 nenve
cootBeTcTBYyeT dunpekTunse EC o npasunax
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orpaHuyeHnst cogepXKaHns BpeaHbIX
BewwecTs (2011/65/EU). OHO He conepxuT
BPeAHbIX 1 3anpeLlleHHbIX MaTepuanos,
yKasaHHbIX B [lnpexkTuBe.

YTunusauuﬂynaKOBqumx

MaTepuanos

*+ YNakoBOYHble MaTepurasibl OnacHb! 41
JeTel. XpaHuTe ynakoBOYHbIe
MaTepuasnsl B 6e30MmacHOM 1
HEOOCTYMHOM AN AeTel
MecTe.YNMakoBOYHble MaTepurasbi
N30eNA U3roTOBMEHbI U3 MATEPUAIIOB,
noanexaLinx BTopryHoi nepepaboTke.
YTUNNSMPYIATE UX COOTBETCTBYHOLLIUM
06pasoM 1 COPTUPYIATE COrnacHo
VHCTPYKLIMI N0 OBpaLLeHnNo C 0TXOAaMMU,
Noanexalumm BTOPUYHOR nepepaboTke.
He yTunuanpyiTe nx BMecTe ¢
0BbIYHbIMU BbITOBLIMM OTXOLAMU.

[nsa 6yaywiein TpaHCNOPTUPOBKYU

+ CoxpaHuTe OpUrnHanbHy ynakoBOYHYHO
KOPOOKY 1 NepeBo3unTe Nprtop B HENA.
CnepyiiTe yKasaHvAM, HaHeCEHHbIM Ha
ynakoBke. Ecnv opuriHanbHas
ynakoBOoYHasi KpobKa He CoXpaHmnnacs,
3aBepHUTE U3aenne B Ny3sblpyaTyto
yNaKoBKY WM MOMECTUTE B MOTHbI
KapTOH. HagexHo 3aknenTe KNemnkon
NEHTON.

OcMOoTpUTE NPUBOP CHAPYXK Ha
npeameT BOSMOXHbIX NMOBPEXEHNIA
MpU TPaHCTOPTUPOBKE.



F O6wue ceepgenns
0630p

4

1 BcnomoraTtensHas MHOYKUMOHHAA
Bapo4YHad 30Ha

2 VIHAayKUMoHHasA KoHdopKa

TexHuYyecKne xapakTepucTuKu

3 Creknokepamuyeckas NoBepxHOCTb
4 OcHOBHas KpblLlKa

HanpsxeHve/yactoTa

1N~220-240 B /2N~380-4156B 50 'y

O6lian notTpebaseMasn MOLIHOCTb

Makc. 7400 BT

Tun kabens/cevyenne

MWH.HO5V2V2-F
5x 1,5 MM2

FabapuThbl (BbicoTa / WMpWHa / rny6uHa)

55 MM/770 MM/510 Mm(ns Mogenei,
KOTOpbIe MNOCTaBAAOTCH C MOHTAXHbIMMU
NpY>XMHAMU 1 YINOTHUTENBHON

NPOKa KO, MPUKPENIEHHbIMM K
U3[EeNNt0, CHUTAINTE, YTO pasmepsbl
LUMPWHBI 1 FAyBuHbI Ha 10 MM 6obLLE 3TUX
pa3MepoB.)

YCcTaHOBOYHbIE pa3Mepbl (LUMpWHa/rnyounHa)

750 (+2) MM/490 (+2) MM

KoHdopku

Jlesas I-1I-11I-1V NHayKuMoHHas KoHdopka

Pasmepbl 92,7 x 200 MM

MOLLIHOCTb 900/1800 Bt

CpegHss |-l BcnomoraTtenbHas MHAYKLMOHHas
BapoyYHasi 30Ha

Pasmepbl 92,7 x 200 MM

MOLIHOCTb 900/1800 Bt

Mpaas I-1I-11I-1V MHpyKumMoHHas KoHdopKa

Pasmepbl 92,7 x 200 MM

MOLIHOCTb 900/1800 Bt

Knacc sawuTbl -1

CteneHb 3awuThl IP 44
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Mpn YyCOBEPLUEHCTBOBAHNN 3Hauenus, YKa3aHHble Ha 3TNKEeTKaX

KadecTBa npoaykKumm texHmn4eckmne n3genna nnn B COI'IpOBOJ:lVITeJ'IbHOVI
XapPaKTeEPUCTUKN MOTYT ObITb OOKyMeHTaL W, nonyyeHbl B
n3MeHeHbl 6e3 npeaBapuTenbHOro na6opaTopr|>< YCNoBKAX COrniacHoO
yBedOMNEHUA. COOTBETCTBYHOLWNM CTaHOapPTaM.

3TW faHHble MOryT ObITb UHBIMW B
3aBNCNMOCTN OT ycnosw?n
nntocTpaumm B AaHHOM aKcnnyataymm nanenna.
PyKOBOACTBE ABMAKOTCA
cXeMaTn4HbIMUN U MOTYT HECKOJ1bKO
OTNINYaTbCA OT KOHKPETHOIO
n3genna.
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El NoaroToeka k sxcnnyartauum

PekomMmeHaaLumu no aKOHOMUU

ANEeKTPOo3Heprum

3T pekomeHaaumnm NMOMOryT Bam
MCNOb30BaTb N3A4eNNe 9KOJTIOrM4eckn
YNCTbIM CNOCOBOM W IKOHOMUTL
QJIEKTPOSHEPINIHO.

PasmMopaxmBanTe 3aMOPOXKEHHbIE
NPOLYKTbI Nepes NPUroTOBNEHVEM.
[OTOBbTE NWLLY B 3aKpbITOR Nocyae. Mpu
NPUroTOBNEHWN B OTKPbLITOM Nocyae
aHepronoTpebneHre MOXeT BO3PacTu B
4 pasa.

BbIO1painTe KOHPOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmMepy aHa nocynbl. 06a3aTenbHO
BblBMpariTe Nocyay COOTBETCTBEHHO
o6beMy npuroToBnaemoro Gnroaa. Hem
6onblle 06beM NOcybl, TEM BbilLe
aHepronoTpebneHue.

NS npuroToBNeHNs NULWIK Ha
BNEKTPUYECKMX KOHDOPKaX MCNONb3ynTe
nocyay TOMbKO C MNOCKMM LHOM.

Mocyna ¢ TONCTbIM OHOM Ny4lle
NpPOBOAUT TEMSO, YTO NO3BOMSAET HA
TPETb COKPATUTL NOTPeBNEeHNe SHEPTUN.
Pasmep nocyibl AO/MKEH
COOTBETCTBOBATbL Pa3Mepy 30H Harpesa.
He cnepgyeT ncnonb3oBaTh Nocyy ¢

[IHOM MeHbLLIEro AnamMeTpa, Yem
amameTp KOHADOPKK.

+ CnegunTte 3a TeM, YToObl 30HbI HarpeBa u
[HO nocy bl BbIIN YNCTBIMM.
3arpssHeHns yxyawaroT Tennonepeaady
MeX [y 30HOW Harpesa 1 AHOM MocyAbl.

* NHbopmaumio 06
SHEProaOheKTUBHOCTN B COOTBETCTBUM
¢ EU 66/20714 MOXHO HanTu B
cneumdpvkaLmm NpoayKTa, npunaraemoit
K NpOOyKTY.

HOAI'OTOBKa K 9KcrsiyaTauyuu

Ounctka npubopa nepeg Hayanom

aKcnyaTaumm

HekoTopble MotoLLVE CpeacTBa U
HYMCTAWKME MaTepmnanbl MOTYT
noBpednTb NOBEPXHOCTb.

He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
arpeccrBHble MOKOLLINE CPeENCTBA,
YUCTSALLME NOPOLLKIM/KPEMBI, a Takxe
OCTpble NpeaMeThbl.

1. CHMMKWTE BCE YNaKOBOYHbIE MaTepuans!.

2. MpoTpuTe NOBEPXHOCTL Nprbopa
BNAXXHOW TKaHbHO UM ryBKOM 1 BbITPUTE
Hacyxo.
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[ Npaeuna aknnyaTauumu BapouHoii naHenu

O6wwue cBegeHnsa o
NPUroTOBNIEHUU MULLU

He 3anonHaiTe KacTproato
pacTuTenbHbIM MacnoM 6onee yem
Ha OfHy TpeTb. [py HarpeBaHUm
Macsia He OCTaBAANTE BaPOUHYHO
naHenb 6e3 NpucMoTpa.
OcTeperantecb BO3ropaHus
packasneHHbIx Macen. He Tywute
oroHb Bogowu! [pn Bo3ropaHum
Macna HakpounTe nocyay ofesnom
WIIN BJI@XKHOW TKaHbto. 10
BO3MOXHOCTH BbIKOUNTE
BapOYHYHO MaHesb 1 NMo3BOHUTE B
MOXapHYHo Cyxo6y.

+ [lepen xapeHbeM NpoayKTbl HY>XHO
ob6a3aTensHo obeylvBaTh. OnyckanTte
NpPOAYKTbI B FOPAYNIA XXMP C
OCTOPOXHOCTbI. 3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbI Nepes XapeHbem cnegyet
MOSTHOCTBIO PA3MOPO3UTh.

+ ocyny, B KOTOPOW pa30rpeBaeTCs Xump,
HaKpbIBaTb HENb34.

+ [locyny cnegyet CTaBUTb Ha NMAUTY
TaknM 06pas3oM, YToObI PyUKM He
HarpeBanMcb Haf ropsiyen
MOBEPXHOCTLIO MNNUTLI. He cTaBbTe Ha
NNTY HeYCTOMYMBYIO NOCY Iy, KOTOpast
JIErKO OMPOKMObIBAETCA.

+ He cTaBbTe Ha BKJIKOUYEHHble KOHADOPKM
MyCcTyrO Nocydy 9TO MOXET NPUBECTU K
ee NoBPEXAEHNIO.

+ He ocTaBnsanTe BKAOYEHHBIMM
KOHOPOPKM, Ha KOTOPbIX HET Mocy bl
3TO MOXET MPUBECTM K MNOBPEXAEHMIO
NNnTbl. 0B6A3aTENBHO BbIK/OYaNTe
KOHCPOPKM NOCNEe OKOHYaHWS
NPUrOTOBNEHWA NULLIN.

+ He cTaBbTe Ha NUTY N1acTMacCcoBYO
NIV antoMYHNEBYHO MNOCYAY, Tak Kak Ha
ropsiyert NOBEPXHOCTU OHW MOTYT
pacrnnaBuUTbCA.

PacnnaBuBLluKecs MaTepuansl cnegyeT
Cpasy e cumaTth C NOBEPXHOCTU.
Takyto nocyfly Takxe He crefyeT
MCNOJIb30BAaTb /151 XPaHEHNS MULLEBLIX
NPOLYKTOB.

* MOXHO MCMONb30BaTb TOMBKO NOCYay C
NSIOCKUM OHOM.
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+ Pasmep nocybl LOMKeH
COOTBETCTBOBATb KOJINYECTBY
NpoayKTOB. Toraa NpoayKTbl He ByayT
BbIMNaeckyBaTbCA N3 NOCYObl, N HE
npnaoeTca JILLIHNN pa3 MbITb NANTY.
He knaauTe Ha KOHPOPKM KPbILWKM
KaCTprOJib.

PasmeluanTe nocyay no UeHTpy
KOHCPOPKM. ECNN Hy>KHO NepemMecTuTb
rocyy Ha Apyryto KOHOPKY,
NnogHNMUTE €€ N NepecTaBbTE. Hn B Koem
Clry4ae He nepe;uamraMTe nocyay no
NMOBEPXHOCTW NNNTbI.

PekomeHgauuu no Bbi6opy nocyAbl

+ CTek/iokepamumyeckas noBepxHOCTb
YCTONYMBA K HAarpeBy v 6oMbLUMM
nepenagam TeMnepaTypbl.

+ He knaguTe Ha CTEKNOKEPaMUYECKYHO
NOBEPXHOCTb MPOAYKTbI 1 Apyrue
npeaMeTbl U He UCMONb3YINTE ee B
KayecTse pasaenodHon 4OCKM.

* Mcnonb3ayiTe nocyay TONbKO C raakuMm
aHOM. Mocyaa ¢ OCTPBLIMK KPasMmu MOXET
nolapanaTb NOBEPXHOCTb.

BbinnecHyBLlnecs
npoayKTbl MOTyT
noBpeauTb
CTeKJIOKepamMun4yeckyro
MOBEPXHOCTb, U TEM
caMbIM BbI3BaTb
noxap.

He ncnonbaynte
nocyay ¢ BOrHyTbIM
VN BbIMYKbIM AHOM.

Mcnonb3yite nocyay
TOMBKO C NMIOCKNM
aHom. Takas nocyna
HarpeBaeTcs 6bICTPO

1 paBHOMEPHO.
«XapaKTepuCTUKK KUNEHNUA MOTYT
N3MEHATHCHA B 3aBUCUMOCTM OT TUMa KOTNA,
€ro pasmMepa 1 pasmepa 30Hbl
npuroToBNeHNs, Ans 6onee 0AHOPOLHOrO
KUMNEHUA MOXHO MCMOMNb30BaTh 30HY
NPUroTOBNEHNS Ha pa3Mep BosbLLE.
lcnonb30BaHWe 30HbI MPUrOTOBIEHNS
Bonee KPynHOro paamepa He nMeeT
oTpuULaTeNbHOrO BANSHWS Ha NoTpebneHne



SHEPTUM Ha MHAOYKLUMOHHBIX NAUTaX, Tak Kak
HarpeBaHve CO3[aeTCs TONbKO B 30HE
pasMeLleHns KoTnan
J[ns npMroToBneHus NULLM Ha
MHAYKUUOHHON NMTe MOXHO
Mcnonb3oBaThb TOJIbKO Ty NOCyAy, KoTopasi
npurogHa Anas UHAYKUMOHHOIO HarpeBa.
MpoBepka nocygbl
MpoBepWTb, NTOAXOAWT N NOCyAa Anq
MHAYKLUMOHHOMO HarpeBa, MOXHO
cnefyroWnMMI cnocobamu.
1.MogHecuTe MarHnT KO AHy nocynbl. Eciu
MarHuT NPUTAMMBAETCS, 3Ha4YMT, mocyay
MOXHO MCMONb30BaTb.
2.MocTaBbTe NOCY Y Ha BKITHOYEHHYHO
KOHdbopKy. Ecnv nHavkaTop "
MUWraeT, 3HaYNT, NOCYAY MOXHO
MCNONb30BaTh.
MOXHO MCNONb30BaTh CTanbHYH NOCY LY,
nocyny ¢ TedhIOHOBbIM MOKPbITUEM WK
aNtOMUHUEBYHO MOCYAY CO CneuvanbHbIM
dheppoMarHTHbIM JHOM, Ha KOTOPOW ecTb
3TMKETKa UM NOMETKa, yKasblBatoLas Ha
APMrogHOCTb NOCYAbl AN UHAYKLUMOHHOMO
HarpeBa. CTEKNAHHYHO 1 KEpaMUYECKYHO
nocymy, a Takke Nocyay U3 HepXKaBeroLen
cTanu wiv antoMnHus 6e3
dheppoMarHMTHOro fHa UCNosb30BaThb
Henb3s.

OnpepeneHusa Hanuuus u pasmepa
nocypabl

Ha MHOYKLMOHHbBIX KOHCPOpKax
3NeKTPOMarH1THOE None NosBIAeTCs
TONbKO B TOM MECTe, rae CTOWT nocya.
CucTeMa aBTOMaTUYECKN PACTIO3HAET OHO
NoCy[bl, U HAarpeBaeTCsa TOMbKO 3TOT
y4yacToK. ECn CHATB nocy oy ¢ KOHAIOPKMY,
Harpes npexpallaeTcs. MNpu aTom
NoMNepeMEHHO MUMatoT MHOMKATOP
BbIGpaHHON KOHDOPKM 1 CUMBOS "

MpaBuna 6e3onacHocTu

He ycTaHaBnvBaliTe BbICOKMUI YPOBEHD
Harpesa npu UCMob30BaHMUM NOCYdbl C
aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM (TedhIoH) Be3
XMpa Un ¢ ManbIM KOMYECTBOM XMpa.
He knagute Ha NAnTy MeTannnyeckmne
npeaMeThl (BUIKM, HOXM, KPbILIKK) — OHW
MOTYT HarpeTbCs. B

Hw B KOEM Clyyae He UCMob3yinTe ons
NPUrOTOBMEHMS MWLV aNMFOMUHUEBYHO
donbry. Hv B KoeM cnydae He KnaauTe Ha
KOHDOPKY NMPOaYKTbI, 3aBEPHYTbIE B
anoMUHNEBYHO CDONBTY.
Ecnv BapoyHasa naHenb
yCTaHOB/IEHA Ha[ [yXOBbIM
LLUKachoM, TO BO Bpems ero padoThbl
OaTYNKM BAPOYHON NaHenm MoryT
NOHN3WTb YPOBEHb Harpesa un
BbIK/IFOYNTb BAPOYHYHO NaHesb.

He knaguTte panoM ¢ padoTatoLlen
BAPOYHON NaHEebIO NpeaMeTbl C
MarHUTHbIMU CBOMCTBAMY
(KpeauTHbIE KapTbl, KAcCeTbl U T.1.).

30HbI Harpeea ¢ nopceeTKon(OHa
MO)XXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM
uw3genun.)

30HbI HarpeBa Ha BapquoM naHenn NMerT
NOACBETKY. HOACBeTKa 30H HarpeBa He
pa6OTaeT, €Cnn Bapo4Han NaHenb
BbIKJTFOYEHA NN HaXoOnTCA B PeXNMe
OXMAaHNA. |_|pl/l BKJTHOYEHWN BapquoM
naHenn NoABNTCA NOACBETKA 30H Harpena.

Ucnonb3oBaHue cKOBOPOA Ha
60nbLUOI 30He HarpeeBa.
Mcnonb3yemast ckoBopoa AoKHa
NokpbIBaTb 06a LieHTpa 60nbLLONA 30HbI
Harpepa. He MCnonb3yiTe 30HY Harpeea
MHbIMK crnocobamut. BonbLLYHO 30HY
HarpeBa MOXHO MCMob30BaTb COBMECTHO
L5t NPUrOTOB/IEHUST HA CKOBOPOAaX
60onbLOro AvameTpa. bonbluyo 30Hy
HarpeBa MOXHO UCMoNb30BaTh 4BYMS
pa3HbIMK crnocobamm ¢ NeBol NepenHen u
leBOV 3aHel CTOPOH.
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3Kcnnya1'a|.|,uﬂ BAapPOYHbIX naHenemn

CnepnuTe 3a TeM, 4Tobbl Ha
BapOYHYIO MaHesb HUYero He ynano.
Laxe Hebonbluve NpeaMeThbI
(HanpuMep, conoHka) MoryT
NOBPELNTL BAPOUHYHO NaHesb.

He nonbayinTeck Bapo4HOM
naHenbto, eCi Ha Helt ecTb
TpeLuHbI. B TpelnHbl MoxeT
nonacTb BOAA M BbI3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHue.

Mpu 0BHapy>KeHNN Ha NOBEPXHOCTH
KaKnx-nMbo NoBpexXaeHNI
(HanpuMep, TpewnH) HeMeOneHHo
BbIKNOYMTE 3/1eKTponprdop Bo
n36exaHune nopaxeHus
3NEeKTPUYECKNM TOKOM.

MaHenb ynpaBneHus

<< < <0<
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TexHuUyeckne xapaKTepUCTUKM @ KHomMka yMeHbLLEeHMS

™ 06nacTb HacTPOIKM (A BHAYEHNs AN HACTPOVIKK
Talimepa
YCTaHOBKM TemnepaTypbl) . .
5 Eﬂ\ﬂ% AKTUBHbI Aucnnel obnacTy
KHonka Bkn./BbIkn. NMPUrOTOBJIEHNSA
KHonka 610KMPOBKM HaxaTnst Cumson «Move
KHOMOK (MepemecTuTb)»

@ KHonka CUMBOA BapoOYHOit NaHenu ans
BKJTHOYEHUA/ BLIK/IIOYEHNS BbITsKKM (Hob to Hood
Talimepa symbol) *
> Cumson WiFi
_ KHonka 6bIcTporo >

L
*(laHHas hyHKUMA _ [OMONHUTENbHAS.
OHa MOXeT OTCyTCTBOBaThb B BalleM
n3genuu.)

pasorpesa/KHOmMKa yCTaHOBKMU
(yckopeHHOro pasorpesa)
BbICOKOW MOLLIHOCTH

55§
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KHomnka aBTOMaTU4eckoro
NpUroTOBEHNA

KHonka ocTaHoBa

KHonka BbIGopa 60bLLIOM
30HbI HarpeBa ([aHHas
byHKLUMA  AOMOJSIHMTESNIbHASA.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaTb B
BalLeM U3fenuu.)

KHonka yBennyeHnsa 3HayeHus
719 HAaCTPOWKM TalMepa

Bce rpachuueckme gaHHble 1
PUCYHKM NMpUBeeHbl TONBKO B
03HaKOMUTENbHbBIX Lensx. BHeLLHWIA
BW KOHKPETHOW MOAENN BapOYHOM
naHenu u ee PYHKLUWU MOTyT
OTNIMYaTLCS OT OMNUCAHHbIX.
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30Ha yCTaHOBKM

KHonka TarmMepa

Jlucnnei 30HbI HarpeBa

C1UMBON 30HbI Harpesa (*)

KHonka 6bICTporo Harpesa

KHomnka aBTOMaTU4eCcKoro NpUroToBeHNst

(MoxeT oTNMYaThCA B 3aBMCUMOCTH OT
MOJeNN U3 Aens.)

o ok w N =

*

YnpaBneHve faHHbIM 13aenvem
ocywecTBndaeTcA ¢ NOMOLbIO
CeHCOpHOVI naHenu. Kaxaas
onepayngd, BblnonHAemMad Ha
CeHCOpHOVI naHenn ynpasneHns,
NOATBEPXKAAETCHA 3BYKOBbIM
CUrHanoM.

CneauTe 3a TeMm, YToBbI NaHeb
ynpasneHus Bceraa Gbina YAcTor 1
CYXOM, TaK KaK Bfara v rpsasb MoryT
HapyWnTb ee paBoTy.

BknioueHne BapoyHOM NaHenu

1. KocHuTech KHOMKK "\UJ" Ha naHenmn
ynpaBneHns.

3T0 03HaYaeT, YTO BapoyHas naHesb

roToBa K padoTe.

Ecnu B TeueHre 20 cekyHA HUKaKKe

0 LEeNCTBUSA He BbINOMHAKOTCS,
BapoYHast NaHeNb aBTOMaTUYeCcKu
nepenmeT B PEXMM OXMOaHNS.

Ecnn HaxaTb 1 yaepXUBaTb Kakyto-
B0 KHOMKY (KHOMKY (") B TeyeHwe
NPOLOMKUTENBHOMO BPEMEHMU,
naHenb aBTOMaTHUYECKH
BbIK/TOYUTCS MO COOBPAKEHNSIM
6e30omnacHoCTy.

BbiknouyeHne Bapo4HOM NaHenu

1. KocHuTech kKHoMkK "' Ha naHenmn
ynpaBneHns.

BapoyHas naHenb BbIK/IOUMTCS 1 NepeiaeT

B PEXMM OXMOAHMA.

Ecrm cumBon "By
oTOBpaxaeTcs Ha AnChee 30Hbl
HarpeBa nocse BbIKHOYEHS 30Hb
HarpeBa, 3TO 3HaUWT, YTO 30Ha
HarpeBa eLue ropsias. He
npuKacanTech K 30HaM Harpesa.

MHpukaTop ocTaTouHOro Tenna

Ecnmn Ha LUndpoBOM MHOMKATOPE 30HbI
Harpesa oToBpaxaeTcs cumson "# aTo
yKasblBaeT Ha TO, 4TO OHa elle ropsyas, 1
ee MOXHO 1CNonb30oBaTh A1 NOA0rpeBa
HEOOMbLLOrO KOMHECTBA NPOAYKTOB. 3TOT
CUMBOJT BCKOPE CMEHNTCS CMMBOSIOM "‘::fi?‘",
3HAYUT 30HA HArpeBa y>xe HEMHOro OCTbiNa.

Mpn BbIKKOYEHWN MUTAHUS
NHOWMKATOP OCTATO4YHOIo TENnNa,
KOTOprVI CIY>XKUT npegynpexgeHnem
0O BbICOKOM TeMnepaType 30H
Harpesa, NoracHeT.

BknioyeHue 30H HarpeBa

4 )
8\\0 15’/1ﬂf

1. BkntounTe BapouHyo naHesb,
KOCHYBLUMCb KHOMKM D

» [pU 8TOM BKIIKOUNTCA CUMBOST «0»na

30He Harpesa.

2. KocHuTech 061acTu HaCTPOVKM 30HbI
Harpesa, KOTOpPYH HEOBXOAUMO
BKJTHOYUTb U NPOBEANTE NanbLEeM No
obnacTu.
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Ecnu B TeueHre 20 cekyHA HUKaKKe

6 LEeNCTBUSA He BbINOMHAKOTCS,
BapoYHast NaHeNb aBTOMaTUYeCcKu
nepenmeT B PEXMM OXMOaHNS.

PerynupoBaHue TemnepaTtypbl
YT06bI YCTAHOBUTL HYXKHbI YPOBEHb

TEMNEPATYPbI B AMana3oHe OT «O » 0o

«-I 5”, KOCHWNTECDH 30HbI perynnpoBaHna
nnn npoeegunTe Nno Hel nanbLeMm.

BcriomMoraTesibHble 30HbI Harpesa
MOTYT BapUTb CaMOCTOATESBHO.
YT106bI TO cAENaThb AN NEBOW
BCMOMOraTe/IbHOM 30HbI Harpeea,
TEeMMepaTypa NeBOW ThiIbHOW 30HbI
Harpeea 40/KHa ObIThb BbiCTaBNEHA;
[/19 NpaBoW BCMOMOraTesIbHOM 30Hb!
Harpeea, TeMnepaTypa npasoi
ThINIbHOM 30HbBI HArpeBa AoKHa
6bITb BblCTaBNEHA.

BbikntouyeHue 30H Harpeea:

EcTb 2 cnocoBa BbIK/OYeHMs BbIOPaHHbIX

30H Harpesa.

1. NMoHWXXeHneM TemnepaTypbl A0 «0»
MOXHO BbIKKOUMTL 30HY HarpeBea,

YMEHbLLUMB TemMnepaTypy 40 YPOBHS «O».
2. Mpun noMoLuy (hyHKL MK BbIKJIFOYEHUS 1O
Tanmepy A1 HY)KHOW 30Hbl HarpeBa
Mo MCTeYeHn 3a0aHHOr0 BpEMEHN
TaMep BbIKNHOYMT COOTBETCTBYHOLLYHO
30Hy HarpeBa. Ha Bcex nHankatopax
nosiBATCA UMddpbI «0» i «00» a
cumveon "®" Ha LMOPOBOM MHOMKATOPE
BaApOYHOW NaHeNN NCHe3HeT.
Mo MCTeYeHn 3a0aHHOr0 BpEMEHN
NPO3BYYMT 3BYKOBOW cUrHan. YTobbl
BbIKFOUYNTb 3BYKOBOW CUrHAS,
NPUKOCHUTECH K OO0 KHOMKe Ha
naHenu ynpaeBneHus.
BknioyeHue 60nbLUIOI 30HDbI HarpeBa
([aHHas GyHKUMA — [OMOJNIHUTE/IbHAaS.
OHa MOXXeT OTCYTCTBOBaTb B BalLeM
n3genun.)
1. BkntounTe BapoUHyo naHesb,
KOCHYBLUMCb KHOMKMK "
2. KOCHUTECH KHOMKM BbIGopa 60/1bLLION
30Hbl Harpeea

18/RU

» Ha avicninee neBoit 3afHeit 30HbI Harpesa
ByneT oToBpaxaThbes Lydbpa 0, crMBon *F.”
NOABUTCSA Ha Aucnee nepeaHen 30HbI
NPUrOTOBNEHNS.

PLET

(3

3 YTobbI yCTaHOBl/ITb HY>XHbIA ypOBEHb
TemnepaTypbl B Ananasore o1 0 go 15,
KOCHWTECH 30HbI PEryIMPOBaHNSA UK
npoBeanTe No HeW NanbLeM.

» TeMnepaTtypy MOXHO U3MEHUTL B

06nacT HaCTPOMKK 0Berx 30H Harpesa.

B kauecTBe npumepa B3ATbI
BonbLUME NeBble 30HbI HAarpeBa.
Kpome Toro, eciiu Ha npasoit
CTOPOHe HaxoamTca Gosbluas 30Ha
Harpeea, Te e MHCTPYKLINK
NPUMEHSAIKOTCA U K BbILLIEYNOMSAHYTOM
30He.

BknioyeHue 60nbLUOIA 30HbI HarpeBa
BO BpeMsi paboTbl Of4HOIN Unn o06eunx
neBbiX 30H Harpeea ([laHHas pyHKuus
— pononHutenbHasa. OHa MoXeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3AeNun.)
Bo Bpems paboTbl 04HOM Unn 0Benx NeBbIxX
30H HarpeBa Bbl MOXETE COBMECTUTb obe
30HbI Harpesa, BKIKOYMB 6OJ'IbLLIyI-O 30HYy
Harpesa. Takum o6pa30M, Bbl CMOXeTe
MnCcnosib30BaTb 6OJ'IbLLIyI-O 30HY Harpeea
MOYTK C TaKUMK XE NapaMeTpaMin.

™ ©
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1. KocHUTECH KHOMKM Bb|6opa BOnbLLOW
30HbI Harpeea Bo Bpems paboTbl 0OHOM
nnn oGenx NeBbIX 30H Harpesa.

» Ha oucnnee neBoi 3afjHei 30HbI Harpesa

ByneT oToOpaxaTbCA MeHblUast U3

TemnepaTyp BblGpaHHbIX paHee 30H

Harpesa. EC/m HacTpoeH TaliMep, Ha

ancnnee oTo6pasuTcs CaMoe HU3Koe

3Ha4YeHVe TaiMepa 30HbI HarpeBa.

Tested®
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» YT00bI BMNOCNEACTBUN MOXHO Obl10
N3MEHWUTb 3HAYEHWE TeMMEPaTYpbI,
3afainTe HyXKHyto TemnepaTypy B 06nacTv
HacTpoWKM 0Benx 30H Harpesa.

Ecnm KOCHYTBCS KHOMKKM GONbLIONM
30HbI Harpeea Bo Bpems ee paboTbl,
BbIBGPaHHbIE 30HbI BbIKIHOYATCS.

15

BbikntoueHne 60nbLUOIA 30HbI HarpeBa:

([aHHasa GyHKUMA — [OMOJNIHUTE/IbHAaS.

OHa MOXXeT OTCYTCTBOBaTb B BalLeM

n3genun.)

Bonbluyto 30HY HarpeBa MOXHO

BbIK/IOUNTb 3 pasnnyHbIMK CNocobamu:

1. NMoHWXXeHneM TemnepaTypbl A0 «0»

Bbl MOXeTe BbIK/TOUATL BOMbLLYIO 30HY

HarpeBa, yMeHbLUVB YPOBEHb TeMMepaTypbl

00 «O»,

2. Ncnonb3ys BbiKOYEHUE NO TauMepy
ANs GONbLLON 30HbI HarpeBa

Mo MCTeYeHNn 3a0aHHOr0 BpeMeHN Tanmep

BbIK/OUNT OOMbLUYIO 30HY Harpesa. Ha

avcnnee neBow 30HbI Harpesa nossuTcs 0,

a Ha gucnnee Taimepa noseutcs 00.

[loaceBeTka KHOMKM "®" Ha aucnnee neesown

3aHel 30Hbl HarpeBa noracHeT.

3. MpukKocHOBeHUEM K CUMBOJTY 6ONbLLION
30HbI HarpeBa B Te4YeHue 3 CeKyHp,

Ecnm KocHYTbCS cMMBONA BONbLLIOY 30HbI

HarpeBa B TeueHue 3 ceKyHA, OHa

BbIK/IFOUYNTCS.

Pexwum "Autoflexi”" (3anyck

aBTOMATWYECKOM pacLUMpPeHHOW 30HbI

NpUroToBNEHUSA)

Ecnun ckoBopoa pa3melleHa B 30Hax

NPUrOTOBNEHNS, KaK YKa3aHO HUKE, PeXuMm

"flexi" (paclwmpeHHasa 30Ha NPUrOTOBNEHWS)

aBTOMATMYECKN 3aMyCTUTCA. [nqa Bbixona

N3 pexmnma, KOCHUTECh i K OVH pas.

Mopenu ¢ ocBeLLeHuemM BOKPYr 30H
MPUroToB/IeHUA: (0|-|a MOXeT
OTCYTCTBOBaTb B BaLueM usn,enuu.)
A B

r A r 7

8 - 168 i

Korpa nBe oTheNbHble 30Hb!
NPUroTOBNEHUS (NOKa3aHbl Ha
pucyHke A) 06bennHeHbI B Buae
30HbI C LLIMPOKOW NMOBEPXHOCTHIO,
NokasaHHOW Ha pucyHKe B,
pasfenuTenbHblii CBET LOMXKEH
noracHyTb. Korfa 30Ha ¢ 0TKpbITOM
NOBepPXHOCTbIO ByAeT pasneneHa Ha
[Be pa3peneHHble 30HbI
NPUrOTOBNEHUS, Pa3AenTENbHbI
CBET AOMKeH ObITb OCBELLEH.

YcTaHOBKa BbICOKOI1 MOLLLHOCTH
(yckopeHHblii pa3orpes)

CDyHKLLl/II-O YCKOPEHHOr o pasorpesa MOXXHO
ncnonb3oBaTb ANd Harpesa Ha
MaKCManbHOM MOLLHOCTH. OL{HaKO He
pekomMeHOyeTCcA NCNoSIb30BaTb 3TOT
pexnM ona npuroToBNeEHNA B TEHEHNE
NPOOOCIDKNTENBHOIO BPEMEHN. CDyHKLll/Iﬂ
YCKOPEHHOI0 pasorpeBa MOXET ObITb
OOCTYyMHa HE Ha BCEX 30HaX Harpeaa. Korga
3aKOHYNTCA YCTAHOBNIEHHOE BPEMA
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YCKOPEHHOro pasorpesa (CM. Tadnuuy
«OrpaHuyeHve BpeMeHn paboTbl»), 30Ha
HarpeBa BbIKOUMTCS.

Mpsamoii Bbi6op YCKOPEHHOIO

PA30IPEBA

1. BkntounTe BapouHyo naHesb,
KOCHYBLUMCb KHOMKM 103

2. KocHuteck kHonkn "8

BktoyeHHaa 30Ha Harpesa By et

paboTaTb Ha MakCUMasbHOM MOLLHOCTH, Ha

Avcnee 30HbI MOABUTCH aHUMUPOBaHHbIN

cMMBOS BbICTPOro pasorpesa "ixi".

» Korga 3akOHYMTCA yCTaHOBNEHHOE

BpPeMS YCKOPEHHOro pa3orpesa (CM.

Tabnuuy «OrpaHnyeHne BpeMeHy paboTbl»),

30Ha HarpeBa BbIKOYNTCS.

Bbl60op ycKOpeHHOro pasorpeea npu

BKJ/1IOMEHHOW 30He Harpeea

1. Ecnv BapoyHas naHenb BKIOYEHA U
paboTaeT COOTBETCTBYHOLAsH 30Ha
Harpesa, KOCHUTEeCb -z&

Y CKOpEHHbIN pa3orpeB MOXHO
BKJTHOUNTb TOSIbKO O/151 OAHOM M3 30H
Ha OfJHOM CTOPOHE (NeBoi UNK
npaBoi). EcNn ofiHa U3 30H Harpeea
Ha O[JHOM 13 CTOPOH paboTaeT Ha
onpeaeneHHoM TemnepaTypHOM
YPOBHE, TO YCKOPEHHbI Pa3orpes
I151 9TON CTOPOHbI HEBO3MOXEH.
Ecnun paboTtaeT Gonbluas 3o0Ha
HarpeBa, BKIIHOUMTb YCKOPEHHbIA
HarpeB oNa Takux 30H HEBO3MOXHO.

2. BbibpaHHas 30Ha HarpeBa HauyHeT
paboTaTb Ha MakCUMMasbHOW MOLIHOCTU.
[Mpy aTOM 3 CBETOBbIX NHAMKATOPA
PAOOM C LMOPOBBIM MHAMKATOPOM
COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI Harpesa By ayT
MuraTb. 1o OKOHYaHWUK Nepnoga
YCKOPEHHOrO pa3orpeBa 30Ha HarpeBa
NepeKIYNTCH Ha 3adaHHbIV yPOBEHb
TemnepaTypbl, v OyaeT oTobpaxaTbea
TOJSIbKO BbIOPaHHbIA ypOBEHb
TemMnepaTypbl.
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MpexpeBpeMeHHoe BbIK/lOYEHUe
peXXumMa BbICOKOW MOLLLHOCTH
(yckopeHHbli1 pa3orpes)

Y CKOPEHHbI pa30orpeB MOXHO OTKIHOUYNTb
B NHOBON MOMEHT, KOCHYBLUWCb KHOMKM e@

KHonka 6/10KMpoBKHM

BIoKMpoBKa KHOMOK NMo3BoNseT
NpeaoTBPaTUTL ClyYaitHoe N3MeHeHNe
HaCTPOEK BO Bpemsi paboTbl BapoUHOiA
naHenm.

BknioueHue 6/10KUPOBKU KHOMOK

1. YT06bI 32610KMPOBaTL NaHeNb
YyNpaBNeHns, HAXXMUTE 1N yaepXmBanTe
KHonky "' B TeueHwe 3 cekyHg,

Ecnm nocne ycTaHOBKM 6/10KMPOBKM

HaxaTb KaKyto-MB0o KHOMKY, NoOACBeTKa

KHOMKN "LLl" HAYHET MUTaTb.

BnokunpoBaHmne KHOMOK ynpaBneHns
BO3MOXHO TOMbKO B patoyem
pexunme. NMocne ycTaHoBKM
BNOKMPOBKM KHOMOK By aeT
[eNcTBOBaTb TONMbKO KHOMKA D,
Ecnm KocHYTbCS Kakom-nnbo apyrow
KHOMKW, HAYHET MUraTh UHOMKATOP
KHOMKW [91 npenynpexgast o Tom,
YTO KHOMKM 3a6/10KMPOBaHbI.
BnokrpoBKa KHOMOK COXpaHsieTcs n
nocne BbIK/HOYEHMA BApOYHON
naHenu, NoaToMy nepeq
nocneayoWwnM BKIKOYEHNEM
BapOYHOW NaHenn 6noKnpoBKy
KHOMOK HY>HO BYeT CHATb.

BbikntoueHne 6710KMPOBKMU KHOMOK
1. HaxmuTe KHomky "' v ynepkusaiiTe B
TeyeHne 3 CekyHa.
BbInonHeHwne aTon onepauum
NOATBEPXKAAETCA 3BYKOBLIM CUIHANOM.
[Tocne aTOro MHANKATOP KHOMKM ey
noracHeT, 1 NaHenb ynpasneHus byaet
pa3bnokMpoBaHa.

Tanmep

Mcnonb3oBaHWe aToi doyHKLMK obnervaeT
npuroToBneHMe NN, Tak Kak He Hy>XHO
MOCTOAHHO HaxoOMNTbCA Y NINTbI, NOKa
rfoTOBNTCA 6J'II-OJJO. [10 OKOHYaHUM
3aaHHOIroc BpEMEHW 30Ha Harpesa
BbIKNHOYNTCA aBTOMATUYECKN.



BknioueHue Tanimepa

1. BkntounTe BapouHyo naHesb,
KOCHYBLUMCb KHOMKM 103

2.T1pn 9TOM Ha aucnnesx 30H Harpeea
BKJHOYMTCA CUMBOS «0».

3.YBennybTe ypoBeHb 30HbI HArpeBa,
4TOObI BKIIFOUYNTD €€.

4. Bémoqme TaMep, KOCHYBLUMCh KHOMKM

Ha unchpoBOM MHOMKATOPE

COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI HAarpeBa

nosisutcst udppel 00 » .
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5. YCcTaHoBUTE HYXXHOE Bpemsi, KacasChb

KHOMOK """ 1
» KochuTech kHonku "®” ans
NOATBEPXAEHNA HACTPOMKN. ECnn He
kocHyTbes KHomnku "®", HacTpoiika ByaeT
OTMEHeHa aBTOMaTUYeCKU Yepes
HECKOMBbKO CeKkyH[,

TaMMep MOXHO YCTaHOBWNTb TOJIbKO
ONaA yxe pa6OTaI-OLLIVIX 30H Harpesa.

[l

YT06bl yCTAHOBUTL TaiMepbl ApYrX
30H, NOBTOPUTE BbllEYKa3aHHble
nencTeus.

Ecnu 30Ha Harpesa He BbiGpaHa v
yPOBEHb TEMMepaTypbl He 3aaaH,
YCTaHOBUTL [/19 Hee Tanmep
HEBO3MOXHO.

OTK/lOueHne TallMepoB

Mo UCTEYEHNM 380aHHOTO BPEMEHN
BAPOYHasA MaHe b aBTOMAaTUYECKN
BbIK/THOYMTCS 11 MPO3BYYAT 3BYKOBOW
CurHar.

OTOT 3BYKOBOW CUMHAS MOXHO BbIKIIHOYNTb,
HaxaB NoByHo KHOMKY.

JocpoyHoe oTK/IIOUYEHKe TaliMepoB
EC/M OTKAKOUUTL TaliMep JOCPOYHO,
Bapo4HadA narHenb OyaeT NpoaoKaTb
paboTy npu 3a4aHHOM YPOBHE
TEMMNEPATYPbI 0 BbIKMOUYEHNS BPYUHYHO.

TaiMepbl MOXHO JOCPOYHO OTKIKOHaTb
OByMs cnocobami.

1. OTkNIOYeHUe Tamepa nyTemM
YMeHbLUEHUS 3aJlaHHOro0 BpeMeHun 0

«00»:

1. BblbepuTe 30Hy Harpesa, Af1s KOTOpPOoi
HY>KHO OTKIKOUUTL TalMep.

2. BbibepnTe TaiiMep COOTBETCTBYIOLLENH
30HbI HarpeBa KHOMKOM @®r

3.Korpga Ha gucnnee 30Hbl Harpesa
oToBpaxatoTcs Lumdopbl «00», yMeHbLINTE
3HaYeHMe C MOMOLLBIO KHOMOK "' 1 @

2 OTKOYeHUe TaMepa C MOMOLLLbIO ero

KHOMKW, Ha)XKaB 1 yaepXxuBas ee 3

CEeKyHAbI:

1. KocHuTech kHomku "®”
COOTBETCTBYHOLIEN 30HbI HAarpeBa u1
yaepxwBaiiTe ee B TeyeHue 3 cekyHg, "©"
MOMHOCTbBHO BbIKMKOUMTCS, 8 HACTPOMKa
TaiMmepa ByaeT OTMeHeHa.

DyHKLUA aBTOMaTUYECKOro
MpUroToBNeHuA

C NOMOLLbIO 3TOM CDYHKLIMM Bbl CMOXETE
ObICTPO FOTOBWTL B 3 pexunMax padoThl.
1.Moporpes.

2. KunsyeHuve

3. Xapka

BknioyeHue pexxuma

aBTOMaTU4YeCKOro NpuUroToBsieHus

6e3 ycTaHOBKM TaiiMepa

1. BkntounTe BapoUHyo naHesb,
KOCHYBLUMCb KHOMKM D

2 KocHuTech KHomku «" 151" 30Hbl Harpesa,
Ha KOTOPOIN HEOBXOAMMO BKIIKOYNTH
OYHKLMIO aBTOMATUYECKOrO
NpUroTOBNEHMS.

3.Mpn NepBOM HaxaTum OyfeT BKOYeHa
COOTBETCTBYHOLIASA 30HA B PeXNME
noporpesa. Ha gvcnnee nosBaTcs
CUMBOSbI "izzi”.

4.Tpy BTOPOM HaxxaTum OyaeT BKIOYEHa
COOTBETCTBYHOLIASA 30HA B PeXNME
KunadeHnd. Ha arcnnee noasaTcs
CUMBOSbI "5,

5.Mpw TpeTbeM HaxaTum ByneT BIoYeHa
COOTBETCTBYHOLIASA 30HA B PeXNME
XApKuW. Ha aucriee noaBaTCA CUMBOSbI
)
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» 30Ha HarpeBa Ha4yHeT paboTaTk Npu

3aaHHOM pexrMe aBTOMaTUYeCcKoro

NPUrOTOBNEHNS.

BknioyeHue pexxuma

aBTOMaTM4yecKoro nNpUroToBsieHUa

nyTeM yCTaHOBKM Tanimepa

1. BblGepuTe HYyXXHbIV peXM
aBTOMAaTMYECKOro NPUroTOBNEHN A,
KOCHYBLUWCb KHOMKM BbiGopa "1
COOTBETCTBYIOLLEW 30HbI HAarpeBsa.

2. BknouunTe TaMMep, KOCHYBLUNCb KHOTKMK

©r.
» CuMBObI «00» 1 "Y' BLICBETATCA Ha
Iucnnee 30HbI Harpesa.
3. YCcTaHoBWTE HyXXHOe BpeMsi, KacasiCb
KHOMOK " /@
» B TeueHne 3a0aHHOr0 BPEMEHW 30Ha
HarpeBa OyfeT paboTaTb B pexvMe
aBTOMATUYECKOrO NMPUroTOBNEHNS.
» M0 ncTeveHnn 3a0aHHOr0 BPEMEHN
BapO4YHasi NaHe b aBTOMAaTNYECKM
BbIK/IFOUNTCA 1 NPO3BYYMT 3BYKOBOWA
CUrHan. 3TOT 3BYKOBOW CUrHaM MOXHO
BbIK/IOUYNTb, HaxaB MtoBYHO KHOMKY.

BbikntoueHue pexxuma

aBTOMaTU4YeCKOro NpuroToBsieHus

1. COOTBETCTBYHOLLUYHO 30HY Harpeea
MOXHO MOMHOCTBHO BbIKOYNTD,
KOCHYBLUMCb KHOMKM @ 0Nsa OTMEHbI
OYHKL MM aBTOMATUYECKOrO
NPUroTOBNEHNS.

2. 1ns paboTbl 30HbI HAarpeBa Ha
onpeneneHHOM YPOBHE 1 BbIK/THOYEHMA
OYHKL MM aBTOMATUYECKOrO
NPUrOTOBNEHNS YCTAHOBUTE HYXXHYHO
TemMnepaTypy, KOCHYBLUMCb KHOMOK "
(. 3ona Harpesa OyneT paboTaTtb

npu Bbl6paHHOM YPOBHE TeEMNEPaATYPbI.

Ecnu Talimep Bbin 3anaH
npeaBapuTesbHO, 3afaHHOe BpeMs
NPUrOTOBNEHUA HE BYAET OTMEHEHO W
NPUrOTOBEHME NPOOOIKNTCA Ha
BbIGPaHHOM YPOBHE TeMMepaTypbl.

MUcnonb3oBaHue pyHKUUU
nepepBsXeHus

Takasa doyHKLKMA obecneyviBaeT 6onee
nerkoe 1 BbICTPOe NepekItoYeHre Ha
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JPYrvie YpoBHW MOLLIHOCTY 3a cYeT
N3MEHEHMS YPOBHA MOLLIHOCTY

NOCPeACTBOM NEPeABKEHNA CKOBOPObI
6€e3 MCMoNb30BaHNA NaHeM ynpasneHus.
Takum oGpasoM, He TpeByeTcs NoBbillaTh
UMW NOHWXKAaTb TEMMNEPaTypy Kax bl pas.

[ina BKKOYEHNA OyHKLNN
nepenBukKeHna, pasMep CKoBOPOAbI
JOMMKEH BblTh AOCTATOYHbIM, YTOGI
NOKPbITh [BE 30HbI Harpesa.

Y106b1 aKTUBUPOBATb DYHKLMUIO

nepegBMXeHuUA:

1. KocHUTECH KHOMKM @ YTOObI
BKJTKOUNTb BAPOYHYHO NaHenb.

2. PasmecTuTe CKOBOPOAY Ha NeBOW Uu
npaBOW 30He HarpeBa B COOTBETCTBMM C
XenaemblM HavanbHbIM YPOBHEM, Tak,
4TOBbI CKOBOPOAA NOKPbIBana 06e 30HbI
HarpeBa.

3.KocHutecs "B nBaxabl.

» 3aropuTcs l n "‘:’1", yKasblBas, 4To

6blna 3anyLleHa yHKUMA NepeaBMKeHNS.

Tenepb Hy>XHO NepeaBnHYTb CKOBOPOAY Ha

COOTBETCTBYHOLLYH 30HY HarpeBa A4nq

BKJTHOUEHNSA HEOBXOAMMOrO YPOBHS

MOLLHOCTW. Bnarogaps aTow doyHKLMK

MOXHO NIErko nNepekroyaTbcsa Mexay 3

YPOBHSIMW Harpeea.

*+ YpoBeHb 3 (MogaepxuBaTtb
Temnepatypy): Npn pasmeLLeHnm
CKOBOPO[b!l Ha ABYX 3a[HMX 30HaX
HarpeBa cneBa 1 cnpaea, BapoyHasi
naHenb ByneT paboTaTb Ha YpoBHE 3.

YpoBeHb 3.

pasMeLLEeHNN CKOBOPOb! Ha ABYX
cpedHuMX 30Hax HarpeBa cfeBa 1 cnpasa,
Bapo4Hasi naHenb ByaeT paboTaTb Ha
ypOBHe 9.



YpoBeHb 8.

+ YpoBeHb 15 (KapuTb): [1p1 pasmeLLeHnn
CKOBOPOAbI Ha ABYX NepeaHMX 30HaxX
Harpesa cnesa 1 crpaBa, Bapo4Has
naHenb ByneT paboTaTb Ha ypoBHe 15.

YpoBeHb 15

Mpy UCNONB30BaHNM CDYHKLM
NepeaBmKeHNa BOSMOXHOCTb
HaCTPOUTb TalMep A4 30H Harpesa
OTCYTCTBYET.

Ecnun Ha BcnomoraTenbHOM 30He
Harpesa CTOMUT CKOBOPOAa, beHKLll/Iﬂ
nepenBmXeHnA HeqoCcTynHa.

Ecnm ncnonbayemas ckoBopoma
3aHMMaeT cpasy 3 30Hbl Harpesa,
OyHKUMA NepeaBmkeHns OyaeTt
OTMEHeHa.

Pa6oTaroLmii KanoT U BapoyHas
naHesb KaK NoAK/IoYeHHble
(BapouHas naHenb K KaniowoHy) (OHa
MOXXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM
n3genun.)

Ecnv Baw npodyKT nMeeT CMMBON o@ OH
MOXeT paBoTaTb BMECTE G KartoLLOHOM.
Bbl MOXETE NOAK/IHOUNTL BaLly BAPOHHYIO
naHeNb 1 BbITAXKY C MOMOLLbIO 3TOM
OyHKLMM, NO3BONAIOLLEN BaLLEW BbITAXKE
paboTaTb aBTOMATUYECKM, PETYMPY S
YPOBEHb BbITSHKKM ANA ONTUMabHON
NPOVU3BOOUTENBHOCTY B COOTBETCTBUM C
YCTaHOBIEHHLIM YPOBHEM Harpesa Ballei
BapOYHOM NaHen. Ytobbl caenats aTo, Bbl
JOMKHbI CHaYasna CoeayH1TL BbITSXKKY U1
BAPOYHYIO MaHenb Opyr C APYroM, Kak
TOMBKO 3TO ByAeT COENAaHO, Bbl MOXETE

aKTMBMPOBaTb CoedNHEHNE Ha Bapquoﬁ
naHesnw, 4Tobbl Bapo4HaaA naHeb 1 Konmnak
pa6OTaJ'Il/I BMeECTE.

CooTBeTcTBME Bapoquoﬁ naHenumu u
KanoTa Apyr Apyry

MpoLecc coeanHeHna BapoYHON
NaHenm 1 BbITAXKM TpebyeTcs
TOMNbKO 0aNH pas. YToBbl COEAMHNTL
BAPOUHYIO MaHesb U BbITAXKKY,
NPOCTO aKTUBMPYWTE CoeUHEHNE
YepPEes BapOYHYHO NaHesb Nocne
TOro, Kak 6yfeT ycTaHOBEHO
nepBoHavYanbHoe CoeuHeHVe.

1. YT06bI BKOUYNTL BAPOUHYHO NaHesb,
MPUKOCHUTECH K KNaBuLLie 103

2. HaxxmuTe KHomky "R NpUMEPHO Ha 3
CeKyH[bl.

» CMBon " MuraeT Ha ancnnee.

3. AKTMBMPYIMTE COOTBETCTBYME C BAPOYHON
naHesnbto Ha BbITSXKe (CM. PykoBoACTBO
MO BbITAXKE), U COOTBETCTBYHOLLWIA
CVMMBOJT Ha BbITAXKE HaYHeT MUraTh.

» Korga conocTtaBneHne 3aBepLIeHo,

cumBon "R Ha BapOYHOW NaHesnn u

COOTBETCTBYHOLWIWIA CUMBOS Ha KanoTe

MNOCTOSAHHO NOSABASIOTCA.

AKTHBaLUA COefUHEHUA MEXAY

BapO4YHOM NaHeNblo U BbITAXKON

1. YT06bI BKOUYNTL BAPOUHYHO NaHesb,
MPUKOCHUTECH K KNaBuLLie 103

2. Haxxmnte "R Ha BapOYHOW NaHenu.

3.Korga akTnauma 3aBeplLueHa,
COOTBETCTBYHOLWWIA CUMBOS B KOMMaKe 1
cUMBO "d8" Ha BApPOYHON NaHenu oynyT
NOABNATBCHA HEMNPEPBIBHO.

» B 3aBMCYMOCTM OT OBLLIErO YPOBHS

TemMnepaTypbl Balllein BapO4HOK NaHenu,

Balla BbITSXKa By1eT aBToMaT14YecKkm

paboTaTb, yBeNNUMBaTb UM YMeHbLIATb

YPOBEHb.

Ucnonb3oBaHue NpunoXKeHus
HomeWhiz

Ecnv Baw npodyKT nMeeT CMMBON ‘5"’ Bbl
MOXeTEe KOHTPOIMPOBATb BAPOUHYHO
naHeslb C NOMOLLBIO MNaHLweTa / TenedpoHa.
CnefynTe NpMBEAEHHBIM HIKE
WHCTPRYKLMAM, YTOBbI KOHTPOMPOBATL 1
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OTCNEeXMBaTb BAPOYHYHO NaHeb Yepes
nnaHweT / TenedoH. Bam Heobxoanmo
NOAKMHOYMTL NAaHLWeT / TenedoH K
JOMaLUHEN CeTU 1 3arpy3nTb NPUNOXKeEHNe
«HomeWhiz» Ha cBoOW nnaHLweT / TenedhoH
13 MarasuHa NpUIoXeHN Ballero cMapT-
YCTpOWCTBA.

1. 3anycTuTe NpuIoxeHue, KOTOPOE Bbl
3arpysuiun Ha CBOM NnaHWweT / TenedoH.

2. HaxxmuTe «[o6aBuTh / yoanuts
NPOAYKT» Ha NiaHLWeTe / TenedoHe.

3. CnepyiTe NHCTPYKUMAM Ha NnaHweTe /
TenedoHe, UToBbI 3aBEPLUNTL HACTPONKY.

4. HaxxmuTe v yfepxusaiiTe knasuy "=
B TeYeHwve 3 CekyHf, a 3aTeM OTnycTuTe
ee. Ha akpare cumson "5 ByneT MuraTb.
B TeyeHne 3TOro BpeMeHM Bbl MOXeETE
NOAKNKOYMTBLCS K CBOEMY
WHTENNEeKTYyanbHOMY YCTPOUCTBY.

5. MoakntounTech K CBOen BapoUHOM
naHenu, UICNonb3ysa UMSA 1 Naponb B
NPUNOXKEHNN YEPE3 HAaCTPOWMKK BaLLEro
nnaHWweTa / TenedoHa.

6. BblbepuTe ceTb, KOTOPYHO Bbl
MCNONb3yeTe, B CIMCKE CeTel U1
NOAKNHOYMTE BaLly BAPOYHYHO MaHenb K
ceTu ¢ TpebyeMbiM NaponeMm. Koraa
HacTpoWKa 3aBepLLeHa, s oynet
MNOCTOAHHO MUraTb Ha gucnnee. Bbl
MOXETe HadaTb UCMOb30BaTh CBOKD
BapOYHYHO NaHenb Nocne Toro, Kak
naguTe el uma B pasgene «JobasnTb /
yOanuTb NPOayKT» B CBOEM MPUIOXKEHUN.

HomeWhiz nopnepxvBaeT
ananasoH YacTtoTt 2.4 1Ty,

Ecnu ceTeBoe coeiMHEHNE HE MOXET
BbITb yCTaHOBNEHO B TeYeHwMe 5
MVHYT Nocsie HaxaTus KnaBuwin "=
" B TeYeHWe npumMepHo 3 CeKkyHL,
npunoxenue homewhiz Gynet
aBTOMAaTWYECKM 3aKPbITO U CUMBOS

—
nlmn

T NCHE3HeT.

Mpunoxerre HomeWhiz Ha
nnaHweTe / TenedooHe NOMOXeT
HaACTPOUTb COeaNHEHMNE U
UCMOMb30BaTb MPUMNOXKEHME,
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Balue coeanHeHue fomkHo 6biTb
aKTUBHbIM, 4TOObI Bbl MO/
nobpatbcsa 4o MeHto HomeWhiz.

Moka HomeWhiz BktOYEH, Bbl
MOXETe KOHTPONMMPOBaTb U1
KOHTPONMPOBATL CBOI BAPOUHYHO
naHesnb Kak Ha aKpaHe Bapo4HOM
naHenu, Tak 1 4epes
VHTENNeKTyanbHble yCTPONCTBA.

ﬂ YT106bI OTKNHUYMTL HomeWhiz,
HaXXMWUTE 1 yOepXKNBaNTE KNaBuLLy
3
""" a3zaTtem otnycTute ee. CUMBOJI

Loy
e

<  WCHE3HEeT C sKpaHa.

Ecnv nponcxoauT cBoin nuTaHua u

6 Balle coegnHeHne obpbiBaeTcs,
Korpfa coeanHeHne HomeWhiz
BaLLIEro NPOoAyKTa BKIKOYEHO,
HomeWhiz aBToMaTn4ecKu
NepPeKIUNTCA B NOSIOXKEHNE
BbIK/TOYEHUS.

Ucnonb3oBaHne Bapo4HON NaHenu

yepes nnaHwert

1. 3anycTuTe npunoxeHne HomeWhiz,
yCTaHOB/IEHHOE Ha BalleM nnaHweTe /
TenedoHe.

» Balle ycTpoicTBo OyaeT BUAHO Ha

CTpaHu1LEe NPUIOXKEHNS.

2. HaxmnTe Ha Balle yCTPOWCTBO.

» Ha gucnnee nosiBUTCA CTpaHuLa

YNpaBieHNA 1 KOHTPONA BAPOYHOM NaHenu.

Ha aToM aKpaHe Bbl MOXeTe

OTPErynnpoBaTh YPOBEHb TEMMepaTypbl

BapPOYHbIX 30H, BIOKMPOBKY KaBuLL,

aKTMBaLMO COeAMHEHNA BAPOYHOM NaHem

(Bapo4HON NaHenu) 1 Apyrue HacTPONKM.

3.Mocne 3aBeplLUeHVst BCEX HACTPOeK,
cllenaHHbIX ¢ BaLlero nnaHwera /
TenedoHa, NnepenanTe K NpoayKTy 4N1s
nonaTeepxaeHvs. Cumeossl "UES” n "
MuraroT. HaxkmuTe KHorky U™
aKTUBMPYNTE HAaCTPOMKM.

Kaxfas HacTporika Ha nnaHweTe /

Tenedpore TpebyeT NoATBEPX AEHNS
NpofyKTa B Liensax 6esonacHocTy.



OTknoyeHue npunoxxedus HomeWhiz

1.Korpa Balu nnaHweT / TenedooH
NOOKIKOHEH K YCTPOWCTBY, HAXMUTE
KnasuLy "Z CumBon "= McuesaeT ¢
SKpaHa. B TeyeHmne aToro BpemMeHu Ball
nnaHweT / TenedoH oTKNtoYaeTes OT
BaLlero npogykTa. OTKIoYeHne

npunoxexnsa HomeWhiz.

YaaneHue nogKno4YeHHOro NpoAyKTa
=
1. Haxkmute knasmwm "' n "=
0AHOBPEMEHHO.

Lrmn
o

» Cumonbl " v =" HaYHYT MUraThb, 1

6y,qu C/TbILLIHO 3BYKOBOE rpenynpexneHne.

Ry
N

2. Kak Tonbko cumsonbl " n """ Ha
JMcrnee nepecTarT MUraTh, NpoLiecc
yaaneH1s 3aBepLLeH.

Bam HY>XXHO MMETb CETEBOE
coegnHeHne, YTOObI 3aBeEPWNTb
npouecc yganeHuma.

Jeknapauusa cooTBeTCTBUSA
Tpe6oBaHUAM, NpefbABNSAEMbIM K
6bITOBOM 3NEeKTPOHMKE

KomnaHus Argelik A.S. HacToAWwMM
3asBSAET, YTO 9TO YCTPOMCTBO
cooTBeTCTBYET [npekTnae 2014/53/EU.
MoapobHyH MHOpMaLIMIO O AeknapaLum
COOTBETCTBUA TpeGOoBaHMAM,
npeabABASEMbIM K paavOTEXHUHECKOMY
060pyA0BaHNIO, MOXHO HAaNTK Ha canTe
support.grundig.com cpeam
JOMOSIHUTENBHBIX AOKYMEHTOB Ha
CTpaHvLUe NpoayKuum s BalLero
yCTpONCTBA.

Monoca vacTtoT 2,4 Ty Makc. 100 MBT.

Maysa

C NOMOLLbO 3TOM CDYHKLIMM MOXKHO
0CTaHOBWTL paboTy (Kpome Tanmepa) Bcex
OYHKL M BAPOYHOI NaHenu.

Bo Bpems naysbl Bce
YCTaHOBMEHHbIE TalMepbl 30H
Harpeea NponoKatoT paboTaTh.

. © &
O

N @
a\\o 15’/1M

1. Bo BpeMs paboTbl BAPOYHOI NaHenm
KocHUTECH KHOMKM "I".

Bce akTBHbIe 30HbI Harpeea NpoAoMKaT

paboTaTb Ha MUHUMabHOM YPOBHE

2. 4T06bI BO30BHOBUTL PAabOTY 30H
Harpeea, CHoBa KOCHUTEeCH kHomnku I,

Mocne HaxaTua KHOMKW 0CTaHOoBa
Ha MCrIesx 0TOBPA3NTCA CMBON
"4 Tex 30H HarpeBa, KoTopble Bbiw
BKJKOYEHbI [[O HAXATUSA KHOMKU.

DyHKLUA yNpaBiieHUss MOLLHOCTbIO
Ball NpodyKT UMeeT hyHKLMIO YrpaBeHns
MOLLHOCTBH. C MOMOLLBIO 3TOM CRYHKLW
Bbl MOXETE U3MEHWNTb HACTPONKY 0BLLEN
MOLLHOCTY, KOTOpYto ByAeT UCronb3osaThb
BapoyYHas naHenb. ECTb 9 pasnnyHbIx
YPOBHEN 015 dOyHKLMW YTIpaBneHus
MOLLHOCTBHO.

DYHKUMA YNIPaABNEHUS MOLLIHOCTbIO -
OBLUMe YPOBHM MOLIHOCTH, KOTOPBIE MOXHO

YCTaHOBUTb

P1 1,2 kBT
P2 2,4 kBT
P3 3 kBT

P4 3,6 KBT
P5 4.4 kBT
P6 54 kBT
P7 5,7 kBT
P8 6,7 KBT
P9 7,4 kBT

MpK BbIKHOYEHHbIX 30HAX BApOYHON

naHenu,

1. HaxkMuTe Ha KHOMKy @ 4TOObI
BKJIFOUNTD €ee.

2. KocHuTech kHomku "®” nesoit sagHei
KOHQOPKHK, 3aTeM knasuLun "O" nesoin
nepenHein KOHOPKN 1, HAaKOHEL,
knasuwu 'll", He oTpbiBas NanbLa.
3BYKOBOW CUrHaN 3BYYUT NPK HaxaTun
Kaxk4ow KnaBuLLIN.

3. YpoBeHb yrnpaBneHnst MOLLHOCTbHO,
YCTaHOBMEHHbIN Ha OMCnee NeBou
3a[Helr BapoYHOW 30HbI, 1 3HaYeHMe
06LLEN MOLHOCTM 3TOrO YPOBHS
oTOBpaXaroTCa Ha aucnnee nesow
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nepeaHen BapoYHOW 30HbI. [NpekpaTtute
HaxknmaTb 3 KHOMKK NOCNe NOsBAEHNS
3HaYeHWN.

4. TepeKkntoyanTeCh MeX Iy YPOBHSIMM,
Haxknmas kHonku "l n yctaHoBKTE
3HaueHWe 0BLLEeN MOLLIHOCTM, KOTOPOE Bbl
XOTWUTE OTPErynnpoBaTh.

5.MoATBepanTe HaCTPOWKY, KOCHYBLUUCH
kronkn "O" 1 BbikaOUNTE rOpeskKy.
3HaueHWe obLLelt MOLLHOCTY,
ycTaHoBNeHHoe BamMu, Oy et
aKTVBMPOBaHO.

B 3@BMCMMOCTU OT YCTaHOB/IEHHOMO
06LLEro YPOBHA MOLLHOCTM YPOBHM
TEMMEPaTYpbl, KOTOPbIE Bbl MOXETE
3a[aTb BAPOYHLIM 30HAM, MOTYT
oTnMuYaTheAa. B 3aBUCUMOCTY OT
PETYANPOBKM MOLLIHOCTY BAPOYHOW
naHenM ypoBeHb TeMMepaTypsbi,
3a[aHHbI 01151 BAPOUHbIX 30H,
MOXET CHU3UTLCA aBTOMATUYECKM.
3TO He ABNAETCH HEUCTPABHOCTHHO.

be3onacHoe u agpdekTUBHOE
ucnonb3oBaHue UHAYKLUOHHbLIX 30H
HarpeBa

MpuHumn gencTBuA: VIHOYKUMOHHAsA
naHenb HarpeBaeT HEMOCPeACTBEHHO
nocymay, YTo siIBNSIETCS 0COBEHHOCTHIO
npuHUMNa ee paboTbl. MoaToMy NMo
CPaBHEHWIO C APYrMMUW NAMTaMu Takast
nanTa obnanaeT MHOMMMM
npenmMyliecTBamun. OHa paboTaeT Bonee
9DDEKTUBHO, ¥ NPU STOM NOBEPXHOCTb
naHenun He HarpeBaeTCs.

MHOYKUMOHHaA BapOyHas naHenb
OCHallieHa BbICOKOK/1AaCCHbIMM CUCTEMaMU
3alMTbIl, 06ecneymBatoLLIMMN

MakcmnMalibHO 6e30r|aCHyro aKcnayaTauunto.
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MHOYKUMOHHbIE BapOYHble NaHenu B
3aBWCMMOCTM OT MOZENV MOTyT
NUMeTb KOHCPOPKK AnameTpoMm 145,
180, 210 1 280 mm. Kaxgas 30Ha
HarpeBa aBTOMaTM4eCKN
onpenensieT yCTaHOBNEHHYHO Ha Hee
nocyny, 6narogaps MHAyKUmn. Tenno
obpasyeTcs TONbKO TaM, rae AHO
nocy bl coOnpuKacaeTcs ¢
MOBEPXHOCTBHO 30HbI HArpeRa,
noaToMy NoTpebnseTcs
MUHVManbHOE KONMYECTBO
3N1EKTPOSHEPIUN.

OrpaHu4yeHne BpemMeHu paboTbl

BoK ynpaBneHus Bapo4HOR NaHenbio
OCHaLUEeH YCTPOMUCTBOM OrpaHUyeHws
BpemMeHu paboTel. Ecnv ogHa nnm
HECKOJIbKO 30H HarpeBa ocTan1chb
BKJIOUEHHBIMU, Yepes onpeneneHHoe
BPEMSA OHM aBTOMATUUECKM BbIK/IKOYATCS
(c™m. Tabnuuy 1). Ecnv onst 30HbI Harpeea
OblN ycTaHOBNEH TaiiMep, TO Nocre ee
BbIK/OYEHUSA UMDPOBOMA MHAMKATOP
TaiiMepa noracHer.

MpenensHoe Bpemst paboTbl 30HbI HAarpeBea
onpeaenseTcs BoIGpaHHbIM YPOBHEM
TemMnepaTypbl. na Kaxnoro ypoeHs
TeMnepaTypbl ycTaHaBMBAETCS
COOTBETCTBYHOLEE OrpaHuyeHe BpeMeHK
pPaboThl.

Mocne aBTOMAaTUYECKOrO OTKIOYEHMSA

30HYy HarpeBa MOXHO BKOUYNTL CHOBA
OMMcaHHbIM BblLLIE CMIOCOBOM.
Tabnumua 1. MNpenensHoe Bpema paboThl
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11 15

12 15

13 15

14 1

15 1
BbICTpbIN HarpeB 10 MUHYT
P1 6

P2 15

P3 1

3awuTa oT neperpeea

BapoyHas naHenb ocHallieHa AaTUUKOM

3alMTLI OT Neperpesa. Mpn neperpese

MOXET NPOW30ITK CrieaytoLLee:

* BKJIKOYEHHAA 30Ha HArpPeBa BbIKIHOUNTCS;

+ 30Ha Harpeea nepexknoUnTcsa Ha Gonee
HI3KWI YPOBEHb TEMMEPAaTypbl; 04HAKO
HOMEP YPOBHA Ha LIMCDPOBOM
VHONKATOPE HE NBMEHMUTCH.

3awuTa oT 3a/MBaHus

JaHHas Bapo4Hasa naHenb OCHalleHa
CMCTEMOMW 3alUNTbl OT 3aMBaHWA, KOTopas
HeMeNEeHHO BbIKNKOYAET NANTY U1
OTKJTKOYaET aNeKTPONMTaHWe, eCAKn Ha
naHenb ynpaBneHWst NPOSbeTCS XNOKOCTb.
Ha aucnnee otobpaxaetcs "E" unu "F"

TouyHas perynupoBKa MOLLLHOCTH
Bnarogaps cBoeMy NPUHLUMY OeicTBUS
WHOYKUMOHHAs BapoYHas naHenb
MIHOBEHHO pearvpyeT Ha KOMaHab!.
MOLIHOCTb MOXHO M3MEHUTb AOCTATOYHO
BbICTpO. TakMm 06pa3oM, MOXHO
NpefoTBPaTUTb NEPENMBAHME XNOKOCTU U3
nocybl (C BOOOW NN MOSTIOKOM), AaXe ecrnt
OHa yxke noJHANack 40 caMoro Kpas
nocypl.

Pa6oune wymbl

Bo Bpemst paboTbl MHAYKLMOHHOWM

BapquoM naHen MoryT ObIThb CNbIWHbI

LWyMbl. Fpy MHAYKLMOHHOM crocobe

Harpesa aTW LWyMbl ABNAKOTCA

HOPMabHbLIM ABNEHNEM.

. |_|pl/l BbICOKNX YPOBHAX Harpesa 3BYyK
ycunnmnBaeTca.

+ LLym MOXeT 6bITb BbI3BaH
pacnnaBneHneM MeTania KaCTpron.

. |_|pl/l HU3KKX YPOBHAX WWYM MOXET
nepnogn4eckn NoABAATbLCA NN
ncHe3aThb, 3TO XapPaKTepHO And JaHHOro
npuHUmMna pa6OTbI naHenn.

. LL’yM MOXET N34aBaTb CTOALAA Ha 30HE
Harpesa nyctas nocyna. Ecnv HanuTh B
nocyay sody Wnn NoONOXnTb NPOAYKTbI,
LLYM NpeKpaTuTca.

+ MoXeT BbITb ChbILWEH Lym pa6OTaI-OLLIl/IX
BEHTUNATOPOB, KOTOPbIE OXNaXXA4aroT
SJIEKTPOHHYHO CUCTEMY.

Koabli OI.I.IM60K/I'IpM‘-IMHbI U BO3MOXXHble peLueHnsa

E22 MHOYKUMOHHAsA MyibTUBapKa

E 26 neperpeTa.

bIKJTFOYUTE UHAYKUMOHHYHO
MYJSIbTUBAPKY Y MOJOXAUTE, MOKA OHa
ocTbIHeT. Ownbka AomKHa ObITb
yCTpaHeHa, Korfga Temnepartypa
MYJIbTUBaPKM OMYCKAETCA HUXE
YCTaHOBMIEHHbIX NMPEAEOB.

OfiHa nan HeECKONbKO KNaBuLL

YAEPXUBAIOTCS HAXATbIMU
6onee 10 cekyHA,

E 46 Ha naHenu ynpagneHus ocTancs

Kakom-nnbo npeameT, IMbo

Mpobnema 6yaeT pelleHa, Koraa Bbl
ybepeTe pyKy C MANUTbI.

Mpobnema ByaeT pelleHa nocne
OYMCTKU NMaHeNN ynpaBseHuns.

9N1EeMEHT ynpaBeHns NofBepres

BO3/[ENCTBMIO Napa.

He ncnonbayetcs kacTprong,
npurogHas 4nst MHAYKUMOHHOro

E47/F1
Harpesa.

Owmnbka foxHa 6bITb yeTpaHeHa npu
MCMOb30BaHUM NMOCY b, MPUrOAHOM
[ HIIYKUMOHHOT O HarpeBa.
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E1-E156

Owmnbka cBA3N B MHIYKLMOHHOM
MYyJSibTUBapKe.,

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYSIbTUBAPKY U CHOBA BK/IOUUTE ee
yepes 30 cekyHa. OB6paTutech B
ohULManbHbIN ANNEPCKIUIA LIEHTP, ECNN
npo6remMa BHOBb BO3HUKHET.

E16-E21

Owwnbka faTumnka TeMnepaTypbl
B UHAYKUMOHHOW MyNbTHUBApKE.

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYySIbTUBAPKY U CHOBA BK/IOUKTE ee
yepes 30 cekyHa. OB6paTutech B
ohULManbHbIN ANNEPCKIUIA LIEHTP, ECNN
npo6remMa BHOBb BO3HUKHET.

E23
E24

MporpaMmHas olwmnéka
WHIYKLMOHHOW MybTUBAPKW.

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYSIbTUBAPKY U CHOBA BK/IOUUTE ee
yepes 30 cekyHa. OB6paTutech B
ohULManbHbIN ANIEPCKUIA LEHTP, ECAN
npo6semMa BHOBb BO3HUKHET.

E25

Owmnbka paboTbl BEHTUASATOPa B
WHIYKLMOHHOW MyNbTUBapKe.

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYSIbTUBAPKY U CHOBA BK/IOUUTE ee
yepes 30 cekyHa. OB6paTutech B
ohULManbHbIN ANNEPCKIUIA LIEHTP, ECNN
npo6remMa BHOBb BO3HUKHET.

E31-E45

Owmnbka ob6opyaoBaHNUS
9/1EKTPOHHOW NnaThl
WNHAYKLUMOHHOM KOHAOOPKM.

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYSIbTUBAPKY U CHOBA BK/IOUUTE ee
yepes 30 cekyHa. OB6paTutech B
ohULManbHbIN ANNEPCKIUIA LIEHTP, ECNN
npo6remMa BHOBb BO3HUKHET.

E 48
E 49
E 51

Owmnbka gaTymka UHAYKLMOHHOM
MYJSIbTUBAPKM.

CeHcopHoe 06opy0BaHWe AOMKHO
6bITb COBMECTUMO C YCIOBUSIMU
akcnnyatauuu. ObpaTutech B
ohULManbHbIN ANNEPCKIUIA LIEHTP, ECNN
npo6semMa BHOBb BO3HUKHET.

EB2-E57

OwmnbKa BbICOKOW TemnepaTypbl
B MHAYKUMOHHOW MynbTUBapKe.

BbIKOUMTE UHOYKUMOHHYHO
MYySIbTUBAPKY M NOAOXAWTE, MOKa OHa
ocTbIHeT. Ownbka AomKHa ObITb
ycTpaHeHa, Koraa TemnepaTypa
MYSIbTUBAPKM OMYCTUTCS HUXE
YCTaHOBJ/IEHHbIX MPeAesoB.
O6paTtuTech B odomUmanbHbIRi
OWNEPCKUIA LIEHTP, €CM Npobnema
BHOBb BO3HWUKHET.

Ecnv Ha NoBepXHOCTb CEHCOPHOM
naHenun ynpasneHusa nonageT nap,
OTKIKOYMTCA BCA CMCTEMA
yrpaBneHns, Npu 3TOM NPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHan, a Ha gucnnee
HaYHeT MUraTh «E»,
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Cnegute 3a TeM, 4ToGbI
NOBEPXHOCTb CEHCOPHOM NaHenu
ynpasneHna Gbina YACTON, Tak Kak
3arpAsHeHNA MOryT Bbl3BaTh
OWMBOYHbBIN CUTHAM HEUCMPABHOCTM.

He LOOnyCcKaeTCcHd yCTaHaB/IMBaTb
nocyay Ha CeHCOPHYHO naHesb
ynpasneHnaA.



E Yxopa u TexHnyeckoe 060!]”“ BaHue

O6wme cBegeHusa

PerynsipHo BbINOMHANTE YncTKy npubopa.
3TO NO3BONWT NPOASINTL CPOK €ro CIyXKobl,
a TakxXke ns3bexaTb MHOMMX NPOBEM.

Mepef BbINoNHeHeM paboT no
0GCNYXXUBAHMIO 1 YNCTKE
OTK/OYUTE NPUBOP OT
3N1EKTPUYECKON CETMW.
CyLIecTBYeT pUCK NopaxeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

[JaiiTe n3nenmio oCThITh, Npexae
YeM MPUCTYNaTh K YACTKE.
ropaune NoBepxHOCTY MOTyT
MPUYUHUTL OXOTU!

+ [pubop cremyeT TWaTeNbHO YNCTUTL
NoCre KaxJoro UCnosib3oBaHms. Tak
nerye yaanatb OCTATKM MULLK, KOTOPbIE
MOTYT NMPUropeTh NpK CreayoLwem
MCMob30BaHMK Npucopa.

+ Ona 4ncTkn nprbopa He TpebyroTea
cneyumnanbHble YACTALLIME CPeaCTBa.
MprBop MOXHO BbIMbITb TEMIOK BOJOH C
L0BaBNEHNEM XUOKMM MOKOLLIErO
CPefCTBa, UCNONb3YS MArKYH TKaHb UK

ryoKy. A 3aTeM NPOTEPETH CYyXOM TKaHbHO.

+ 06azaTenbHO NPoTUpanTe Npudop
HaCyX0 MOC/E YNCTKM U Cpasy e
yaananTe nonasLLy Ha HErO XMUOKOCTb.

+ He ncnonbayiTe Ans YNCTKN PyYKn 1
NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKABEIOLLEN CTam
YMCTALIME CPEACTBA, COAEPXKALLMMM
KCNOTY UK X710p. 3TW AeTanut MOXHO
NpOTUPaTh MATKOW TKaHbH, CMOYEHHOM
B XMIOKOM Motolem cpeacTe (6e3
abpasnBHbIX [0DABOK), CTapasch TepeTb
B OAHOM HanpasBneHnn.

HekoTopble MotoLLVE CpeacTBa U
HYMCTAWKME MaTepmnanbl MOTYT
noBpednTb NOBEPXHOCTb.

He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
arpeccrBHble MOKOLLINE CPeENCTBA,
YUCTSALLME NOPOLLKIM/KPEMBI, a Takxe
OCTpble NpeaMeThbl.

He VICI'IOJ'IbSyVITe ONA YNCTKN
yCTpOVICTBa NnapooHncTnTENN,
MOCKObKY 9TO MOXET NPMBECTN K
MOPAXKEHNIO SNEKTPNHECKNM TOKOM.

YucTKa BapoyHOM NaHenu

CTeknokepaMuyeckme noBepxHoOCTH
OuncTUTE CTEKIIOKEPaMMYEcKme
NOBEPXHOCTU C MOMOLLILKO XONOAHOM BOAbI,
NOMHOCTbLIO YAaNnsasa YACTALLIEE CPEACTBO C
NOBEPXHOCTU, U MPOTPUTE HACYXO MATKOW
TKaHbto. OCTaTKM MULLIK Ha
CTEKNIOKEPaAMUYECKOR NOBEPXHOCTH MOTYT
NOBPEeaUTb ee Npu CeayroLEM BKITHOUEHNN.
Hu B KoeM cnydae He NCronbayinTe ans
yAaneHnsa co CTEKIOKEPaMMYECKON
NOBEPXHOCTU 3aCOXLLIMX OCTATKOB MLLIM
HOXMW C 3yGUaTbIM Ne3BNEM,
MeTanIMYECKNe MOYanKm 1 T. .
N3BECTKOBbIV HANeT (KeNTble NATHA)
MOXHO yAansaTh CreyuanbHbIMY
CpeacTBaMuM AN yOaneHma Hakuny,
KOTOPbIE MOXHO NPUOBPECTU B TOPrOBOW
CETW, U APYTMMI MCMOMNb3YEMbIMUW A5
3TOro CpefcTBaMW, HarnpyMep, CTONOBLIM
YKCYCOM WS IMMOHHBIM COKOM.

[ns ynaneHus CunbHbIX 3arpsasHeHuii
HaHecHTe MoKoLLIEE CPeCTBO ryGKow 1
0CTaBbTE Ha HEKOTOPOE BPEMS A1
BO3[E/CTBNA. 3aTeM OUUCTUTE
NOBEPXHOCTb BAPOYHOW MaHeNN BAaXHOM
TKaHbHO.

MpoayKTbl, cogepxallne caxap,
Takmne, Kak Kpem Ui CUpor, Hy>KHO
yOansaTh HEMeNEHHO, HE
JOXMOaACk OCTbIBaAHWA
NOBEPXHOCTU, TaK Kak OHU MOTYT
HEeoBpaTUMO NoBPEaAnTh
CTEKNIOKEPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTb.

Co BpemMeHeM MOXeT NPoU30MTH
M3MEHEHWE LiBETA NMOBEPXHOCTU, OAHAKO
9TO HUKOMM OBPa30M He BIUSIET Ha ee
paboTy.

MosiBneHWe nsiTeH U obeclBedmBaHme
CTeKIoOKepaMmUUECKOR NOBEPXHOCTN  3TO
0BbIYHOE ABNEHME, KOTOPbIE HE ABIAETCH
NPU3HAKOM ee MOBPEXAEHUS.
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[ Nouck n yctpanenne HencnpaeHocTeit

[Mpn HarpeBaHWW MeTanIM4yecKme aeTanm MOTYT PaCWMNPATBCA N M34aBaTb 3BYKN. >>>
OTO He AB/IFeTCA HeNCPaBHOCThHO.

[naBKMM NpeaoXpaHNTENb HEUCTIPABEH 1M cpaboTas. >>> [poBepbTe riaBkue
npefoxpaHnTesn B 6rioKe NpeaoxpaHnTene. Npu HeoBXo4MMOCTH 3aMEHUTE UX UITn
BKJIHOYMTE.

[LyxoBol Wwkad He BKIIKOYEH B (3a3EMIIEHHYIO) POSETKY 9NIEKTPOCETU. >>> [1poBepbTe
COBLNHEHME LLITENCESBHON BUTKM.

Ecnu oucnnei He saropaeTcd npu NOBTOPHOM BKITKOUEHUN MAUTIL. >>> OTK/IHOYMUTE
YCTPOVICTBO OT CETU MUTaHWUS aBTOMATUYECKIM BbiKroYaTenem. MNogoxaute 20
CEeKYH/] 1 CHOBA MOAK/IKOYNTE ero.

CpaboTana 3aluTa oT neperpesa. >>> JJoXauTeCh, oKa namTa ocThIHeT.
Henonxopnstas nocyaa. >>> [poBepbTe MpUrogHOCTb MOCY bl

"amund:poaom ”HAHK&TDPE KOH@OPKM nosiBuICcH cUMBon
Ha BK/tOUeHHOM KOHADOpKe HeT nocybl. >>> [1poBepbTe, ecTh m nocyaa Ha KOHOPKe.

MNocyna He NOAXOOUT AN MHOYKLMOHHOrO Harpesa. >>> [poBepbTe, MOAXOOUT N

nocyaa 19 UCNonb30BaHUA Ha UHAYKLWUOHHOW NaNTe.

Mocyaa cMeLLIeHa OTHOCUTENBHO LIEHTPa KOHGDOPKM UK XKe OHO MOCY bl MEHbLLE

KOHOPOPKK. >>> MNondepuTte nocyay ¢ COOTBETCTBYOLLIMM Pa3MEPOM AHa 1 NocTaBbTe

€€ B LIeHTPe KOHDOPKM.

Meperpes Nocy bl UM KOHMOPKK. >>> [OKONTECH, MOKA OHW OCTHIHYT.

McTekno BpeMst paboTbl, 3aaaHHOe NS BbIOPAHHOW KOHADOPKM. >>> MOXHO CHOBa
YCTaHOBWUTb BPEMSA MPUrOTOBNEHWS UM Xe 3aKOHYNTb NPUroTOBNEHME BAtoaa.
Cpa6oTana 3awuTa oT neperpesa. >>> JoXAUTECh, MoKa NauTa OCTbIHET.
Ha CeHCOpHOl7I naHesnu ynpapneHust Haxo4MTCst MOCTOPOHHWIA NpeaMeT. >>> YBepuTe
_ NOCTOPOHHWI NpeAMET C NaHenu )
Mocyna He HarpeBaeTcs, xo*m K Hdmpxa Blmmqel-la’
flocyaa He noaxoauT 418 UHAYKLIMOHHOTO Harpesa. >>> [1poBepbTe, NOAXOANT SN
nocyna Ansa Mcnonb3oBaHUA Ha MHAYKLUMOHHOWM NanTe.
Mocyna cMelleHa OTHOCUTENbHO LieHTpa KOHADOPKM UK XKe OHO MOCY bl MeHbLUe
KOHdPOpKM. >>> MNoabepnTe NOCy oy C COOTBETCTBYHOLIMM Pa3MeEPOM [Ha M NocTaBbTe
ee B LieHTpe KOHADOopKMX.

Ecnv Bbl He MOXETE YCTPaHUTb

Henonaaku, HECMOTPA Ha

BbIMOSIHEHNE UHCTPYKLMA,

NpuBeAeHHbIX B aHHOM pa3aerne,

obpaTuTech K NpeAcTaBUTENO

aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHON

Cnyx6bl. He nbiTaliTech

CaMOCTOSATESIbHO OTPEMOHTUPOBATL

HevcnpaBHbIA 31eKTPONPUBOP.
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NaroTtosuTenb: «Arcelik A.S.»
fOpnanyecknin agpec: Kapaau [xxagaecu Ne 2-6 34445 Crotntoaxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitllice, 34445, Turkey)
MponsBeaeHo B Typumm
MmnopTep Ha TeppuTopun PP: 000 «BEKO»
fOpnanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummnpckasa o6, Knupxadckuin p-H, MOC
MepwuHcKoe, aep. Penoposckoe, ya. Cenbekas, 4. 49.
NHdopmaumio o cepTudukaummn npofykTa Bbl MOXeTe yTOYHWUTL, MO3BOHMB Ha rOpsidyHo
JIMHWIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoACcTBa BK/OYEHA B CEPUIMHBIA HOMEP NPOAYKTa, yKa3aHHbIN Ha 3TUKETKE,
pPacnofIoKEHHON Ha MPOAYKTE, @ UMEHHO: NePBbIe ABe Lndpbl CEPUAHOrO HOMepa 0603HaYaroT
roA NPOW3BO/CTRA, a NocneaHne Age  Mecsal. Hanpumep, "10-100001-05» o603HayaeT, 4To
npoayKT NpousseeH B Mae 2010 roga.

MN3rotoBuUTENb OCTaBASET 3@ COBOM NPaBO Ha BHECEHWNE U3MEHEHWI B KOHCTPYKLINIO, AN3alH 1
KOMMMeKTauumto anekTponpubopa.

31/RU






GRUNDIG

Table de cuisson encastrable
Manuel d'utilisation



Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Grundig. Nous espérons que
vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec
des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent
manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit
et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le

Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le ma-
nuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- CCet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfant sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-
bricant ne sera pas respon-
sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.



- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Débranchez 'appareil pen-

dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

- Toutes les opérations sur

des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez

I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,
coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du

fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit
- AVERTISSEMENT : En cours

d'utilisation, I'appareil et ses
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parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provogquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

- Assurez-vous gqu'aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cOtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation,

- Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

- N'utilisez pas de nettoyeurs
a vapeur pour le nettoyage
de I'appareil, car ceux-ci pré-
sentent un risque d'électro-
cution.

- AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
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grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de l'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

- ATTENTION : Le processus

de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

- AVERTISSEMENT : Danger

d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

- AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil
hors tension pour étre a I'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- MISE EN GARDE : Laisser

cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie.

NE JAMAIS essayer
d'éteindre un incendie avec
de I'eau, mais arréter l'appa-
reil puis couvrir les flammes
par exemple avec un cou-



vercle ou une couverture an-
ti-feu.

MISE EN GARDE : Risque
d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- Apres avoir utilisé I'apparell,
éteignez-le en appuyant sur
sa commande et ne vous
flez pas a son détecteur de
casserole.

- évitez de poser des objets
métalliques comme les cou-
teaux, les fourchettes, les
cuilleres, les couvercles et
bien d'autres, sur la surface
de la table de cuisson dans
la mesure ou ils peuvent
chauffer.

- L'appareil n'est pas destiné a
étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande a distance sépa-
re.

- La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- Les plaques de cuisson sont

dotées de la technologie a «
Induction ». Votre table de
cuisson a induction, qui vous
permet de faire des écono-
mies de temps et d'argent,
doit étre utilisée avec des
casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plagues chauffantes ne
fonctionneront pas. Repor-
tez-vous a Généralités concernant la
cuisson, page 12, Sélection des
casseroles.

. Les tables de cuisson ain-

duction créant un champ
magnétique, elles peuvent
entrainer de graves dom-
mages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels
gu'une pompe a insuline ou
un pacemaker.

- Ne placez pas de produits

électroniques tels que télé-
phones portables, tablettes,
ordinateurs sur la plaque a
induction. Votre produit peut
étre endommage.

- AVERTISSEMENT : MISE EN

GARDE : Utiliser uniguement
les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
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positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

Pour que votre appareil soit

flable:

- Velllez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également
que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

Utilisation prévue

- Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est in-
terdite.

- ATTENTION : Cet appareil
sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

- Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.
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- Les pieces détachées
d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .

Sécurité des enfants

- ATTENTION : Les parties ac-
cessibles peuvent s'échauf-
fer pendant |'utilisation. Les
enfants doivent étre tenus a
I'écart.

- Les matériaux d'emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques
sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a
I'écart de l'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur
de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).



Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.

Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.
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F Généralités

Vue d'ensemble

1 Foyer de cuisson auxiliaire a induction
2 Plaque de cuisson a induction

Caractéristiques techniques

3 Surface vitrocéramique
4 Fond

Tension/fréguence

IN~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Consommation d'énergie totale

max. 7400 W

Type de cable/section

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

55 mm/770 mm/510 mm(Pour les modeles
qui sont livrés avec des ressorts de mon-
tage et un joint d'étanchéité attachés au
produit, considérez les mesures de largeur
et de profondeur comme 10 mm de plus
que ces mesures.)

Dimensions d'installation (longueur/profondeur)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Brileurs

Gauche I-I-11I-1V Plaque de cuisson a induction
Dimension 92,7 x 200 mm

Puissance 900/1800 W

Centre |- Foyer de cuisson auxiliaire a induction
Dimension 92,7 x 200 mm

Puissance 900/1800 W

Droite I-11-111-1V Plaque de cuisson a induction
Dimension 92,7 x 200 mm

Puissance 900/1800 W

Les caractéristiques techniques peuvent
changer sans avis préalable afin d'amélio-
rer la qualité de l'appareil.

nuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a l'appareil.

ﬂ Les illustrations comprises dans ce ma-
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Les valeurs mentionnées sur les éti-

ﬂ guettes de l'appareil ou dans la documen-
tation qui I'accompagnent sont obtenues
dans des conditions de laboratoire con-
formément aux normes correspondantes.
En fonction des conditions de fonction-
nement et de I'environnement de l'appa-
reil, ces valeurs peuvent varier.




E] Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

+ Décongelez les plats surgelés avant de les

cuire.
+ Utilisez des récipients munis de cou-

vercles. Sans couvercle, la consommation

d'énergie peut étre 4 fois plus importante.
+ Sélectionnez le braleur le mieux adapté a

la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-

lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

+ Veillez a utiliser des casseroles a fond plat

pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent

une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

+ Les récipients et casseroles doivent étre
compatibles avec les zones de cuisson.
Le fond des récipients ou des casseroles

ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le
fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de
la chaleur entre la zone de cuisson et le
fond de la casserole.

Des informations sur I'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide

d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
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Bl utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

La surface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Nettoyez immédiatement tout matériau
de ce type ayant fondu sur la surface de
I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.
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Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Choix de vos casseroles

+ La surface vitrocéramigue est a I'épreuve
de la chaleur et n'est pas soumise aux dif-
férences de températures importantes.

+ N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme lieu de rangement ou comme
planche a découper.

+ N'utilisez que des poéles et casseroles
avec un fond usiné. Les bords tranchants
peuvent rayer la surface.

R Les débordements
peuvent endomma-
ger la surface vitro-
céramique et entrai-
ner un risque d'in-
cendie.

N'utilisez pas de

récipients avec un

fond creux ou incur-

3

N'utilisez que des

poéles et casseroles

avec un fond plat.

Elles assurent un

meilleur transfert de

chaleur.

« L'ébullition peut varier en fonction du type
de casserole, de la taille de la casserole et
de la taille de la zone de cuisson, pour une
ébullition plus homogéne, on peut utiliser
des zones de cuisson plus grandes d'un
cran. L'utilisation d'une zone de cuisson
plus grande n'a pas d'effet négatif surla
consommation d'énergie des plaques a
induction, car la chaleur n'est créée que
dans la zone de cuisson correspondante. »
Pour les tables a induction, n'utilisez que
des récipients congus pour la cuisson a
induction.

Testez vos casseroles




Les méthodes suivantes vous permettent
de savoir si votre casserole est compatible
ou non avec la table a induction.

1. Votre casserole est compatible si vous
pouvez coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si " et
=" ne clignote pas lorsque vous placez la
casserole sur un foyer de cuisson et allu-
mez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier,

en Téflon ou en aluminium avec un fond

magnétique spécial mentionné sur les éti-
guettes ou les avertissements indiquant que
la casserole est compatible avec la cuisson
ainduction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en
acier inoxydable dont le fond en aluminium
n'est pas magnétique ne devraient pas étre
utilisés.

Systéme permettant la reconnais-

sance de la casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone

couverte par le récipient sur le foyer adéquat

est alimentée en énergie. Le bas du fond du
récipient est reconnu par le systeme et
seule cette zone est chauffée automati-
guement. La cuisson s'arréte si le récipient
de cuisson est retiré du foyer pendant la
cuisson. Le foyer de cuisson sélectionné et
le symbole " " clignotent en alter-
nance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe
élevés lorsque vous utilisez une casserole
anti- adhésive (en Téflon) sans huile ou
avec tres peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels
gue des fourchettes, couteaux ou cou-
vercles de casserole sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

N'utilisez jamais de papier aluminium pour
la cuisson. Ne placez jamais d'aliments
emballés dans du papier aluminium sur le
foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la
table de cuisson, et que le four fonc-
tionne, les capteurs de la table de
cuisson peuvent diminuer le niveau
de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonc-
tionne, tenez les objets dotés de
propriétés magnétiques (cartes de
crédits, cassettes...) al'écart de la
table de cuisson.

Zones de cuisson éclairées(Elle peut
ne pas étre disponible sur votre pro-
duit.)

Les zones de cuisson sur la table de cuis-
son seront éclairées. Les zones de cuisson
n'apparaitront pas lorsque la table de cuis-
son est en position hors service ou veille. Si
vous mettez la table de cuisson en service,
I'éclairage qui indigue les zones de cuisson
devrait apparaitre.

Utilisation de poéles dans la grande
zone de cuisson

La poéle que vous utilisez devrait couvrir les
deux centres de la grande zone de cuisson.
N'utilisez pas la zone de cuisson de maniére
différente. Vous pouvez utiliser la grande
zone de cuisson en combinant les zones
pour les poéles de grand diamétre. Vous
pouvez utiliser la grande zone de cuisson de
deux maniéres différentes, en I'occurrence
dans les zones arriere gauche et avant
gauche.
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Utilisation des tables de cuisson

Evitez de laisser tomber un objet sur
la table de cuisson. Méme de petits
objets comme la saliére peuvent
endommager la table de cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et
provoguer un court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une
maniere quelconqgue (fissures vi-
sibles par exemple), éteignez immé-
diatement I'appareil pour réduire les
risques d'électrocution.

Bandeau de commande

"\ ] o .. “™NO L o I
toys N 57wt F ¢ Nooo157 lwf Iaulsw
Caracterlsthues techniques %ﬂ\ﬂ% Affichage de la zone de cuisson

— Zone de réglage (pour le niveau active ,
> de température) [31 Symbole de la fonction “Move"
15 i %\\ Hob to Hood symbole (Hob to
Touche Marche/Arrét Hood symbol) *
Touche Verrouillage des ’;—}

)
=l

1}
b

3

14/FR

r

touches

Touche Activation / Désactiva-
tion de la minuterie

Touche de chauffage ra-
pide/Touche de réglage de
puissance élevée (Booster)
Touche de cuisson automa-
tique

Touche Arrét

Touche de sélection du foyer a
grande surface (Cette fonction
est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre
produit.)

Touche Plus (+) de la minuterie

Touche Moins (-) de la minute-
rie

Symbole Wifi *

*(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)

Les schémas et représentations ont
unigquement une visée informative.
Les écrans et fonctions réels peuvent
différer selon le modéle de votre table
de cuisson.
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Zone de réglage

Touche Minuterie

Ecran du foyer

Symbole du foyer (*)

Touche de chauffage rapide

Touche de cuisson automatique
(Varient en fonction du modele de four.)

* O O AW~

Cet appareil est contrélé grace a un
panneau de commande tactile.
Chaque opération effectuée sur votre
panneau de commande tactile est
confirmée par un signal sonore.

Le panneau de commande doit tou-
jours étre propre et sec. Une surface
humide et sale peut causer des pro-
blemes de fonctionnement.

Mise en marche de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche O du panneau de
commande.

La table de cuisson est préte pour emploi.

Si vous n'effectuez aucune opération
dans les 20 secondes qui suivent, la
table de cuisson revient automati-
guement en mode Veille.

Lorsque vous appuyez sur n'importe
0 quelle touche (Touche "&") pendant
longtemps, le produit s'éteint auto-
matiguement pour des raisons de
sécurité.
Arrét de la table de cuisson
1. Appuyez sur la touche D du panneau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en
mode Veille.
Les symboles "#" ou "z qui s'affi-
chent a I'écran du foyer apres 'arrét
de la table de cuisson indiquent que
le foyer est toujours brllant. Ne tou-
chez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle
Le symbole "# qui apparait sur I'écran de
la zone de cuisson indique que la plaque est
encore chaude et peut étre utilisée pour
maintenir une petite portion de nourriture au
chaud. Ce symbole passera ensuite & "2
pour indiguer une chaleur moindre.
Lors d'une coupure de courant, le
voyant de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et I'utilisateur ignore que
les foyers sont brdlants.

Allumage des foyers

§ N

1. Appuyez sur la touche O pour mettre la
table de cuisson en marche.

» Le symbole "0" surle foyer s'affiche.

2. Touchez la zone de réglage du foyer que
vous souhaitez allumer et faites glisser
votre doigt a travers la zone.

Si vous n'effectuez aucune opération
dans les 20 secondes qui suivent, la
table de cuisson revient automati-
guement en mode Veille.

Réglage du niveau de température
En touchant la zone de réglage ou en pas-
sant votre doigt sur cette zone, réglez le

niveau de température entre « 0 »et

« 15 »
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Les zones de cuisson auxiliaires
peuvent s'utiliser seules pour cuisi-
ner. Pour faire cela, pour la zone de
cuisson auxiliaire gauche, réglez le
niveau de température de la zone de
cuisson arriére gauche ; pour la zone
de cuisson auxiliaire droite, réglez le
niveau de température de la zone de
cuisson arriere droite.

Arrét des foyers :

Un foyer sélectionné peut étre arrété de

2 manieres différentes :

1.En ramenant le niveau de température a
"o
Vous pouvez désactiver le foyer en rame-
nant son niveau de température a "0".

2.En utilisant la fonction arrét de la minu-
terie pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est
écoulée, la minuterie désactive le foyer

concerné. La valeur « O »ou« 00 »
s'affiche sur tous les écrans. Le symbole
"®" disparait de I'écran de |a table de
cuisson.

Lorsque la durée de cuisson définie est
écoulée, un signal sonore retentit. Ap-
puyez sur n'importe quelle touche du
bandeau de commande pour arréter
I'alerte sonore.

Allumage du foyer a grande surface

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1. Appuyez sur la touche L0 pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Appuyez sur la touche de sélection du
foyer a grande surface

» 0 s'affiche sur I'écran du foyer arriére

gauche et le symbole ".£." apparait sur

| 'écran du foyer.

3. En touchant la zone de réglage ou en
passant votre doigt sur cette zone, réglez
le niveau de température entre 0 et 15.
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» Vous pouvez modifier le niveau de tempé-
rature sur la zone de réglage des deux
foyers.

Les foyers a grande surface gauches
sont donnés a titre d'exemple. S'il
existe également un foyer a grande
surface sur le coté droit de la plaque
de cuisson, les mémes instructions
s'appliquent au dit foyer.

Allumage du foyer a grande surface
pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent (Cette fonction
est optionnelle. Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

Pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent, vous pouvez réunir
les deux foyers en activant le foyer a grande
surface. Avec les mémes valeurs, vous
pouvez ainsi utiliser un plus large foyer.
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1. Appuyez sur la touche de sélection du
foyer a grande surface pendant qu'un ou
les deux foyers gauches sont en marche.

» La plus petite valeur de température du

foyer que vous avez précédemment sélec-

tionnée apparait sur I'écran du foyer arriére
gauche. S'il'y a une durée de minuterie défi-
nie, la valeur de la minuterie du foyer avec la
valeur inférieure apparait sur I'écran.
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» Pour modifier la valeur de la température
par la suite, réglez la température désirée
sur la zone de réglage des deux foyers.

Si vous appuyez sur la touche foyer a
grande surface pendant que le foyer
a grande surface est actif, les foyers
se séparent et s'éteignent.

Arrét du foyer a grande surface :
(Cette fonction est optionnelle. Elle



peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)
Il est possible d'arréter le foyer a grande
surface de 3 maniéres différentes :
1.En ramenant le niveau de température a
ng
Vous pouvez arréter le foyer a grande sur-
face en ramenant le niveau de température
a«0n»
2.En utilisant I'option d'arrét de la minute-
rie pour le foyer a grande surface
Lorsque la durée de cuisson définie est
terminée, la minuterie arréte le foyer a
grande surface. 0 s'affichera a I'écran du
foyer gauche et 00 s'affichera a |'écran de la
minuterie. La lumiere de la touche "(" si-
tuée sur I'écran du foyer arriére gauche
s'éteint.
3.En appuyant sur le symbole du foyer a
grande surface pendant 3 secondes
Si vous appuyez sur le foyer a grande sur-
face pendant 3 secondes, il s'éteindra
Mode « Autoflexi » (activation automa-
tique du foyer de cuisson a grande
surface)
Si la casserole est placée sur les foyers de
cuisson comme indiqué ci-dessous, « flexi »
(foyer de cuisson a grande surface) sera
automatiquement activé. Cliquez une fois
sur' itt d

Modeéles avec éclairé autour des zones
de cuisson: (Elle peut ne pas étre dis-

ponible sur votre produit.)
A B
r n r 2
| — | | 1
L a L a

Lorsque les deux zones de cuisson
séparées (illustrées a la figure A) sont
combinées pour former une zone de
cuisson a grande surface illustrée a
la figure B, le voyant de séparation
doit s'éteindre. Lorsque la zone de
cuisson a grande surface est séparée
en deux zones de cuisson séparées,
le voyant de séparation doit étre
allumé.

Réglage de la fonction BOOSTER (in-
tensité élevée)
Vous pouvez utiliser la fonction booster
pour atteindre la puissance de chaleur
maximale. Toutefois, cette fonction n'est
pas recommandée pour une cuisson de
longue durée. La fonction Booster peut ne
pas étre disponible dans tous les foyers.
Lorsque le temps de réglage du booster
(voir le tableau des valeurs de fonctionne-
ment limites) est écoulé, le foyer s'éteint.
Pour sélectionner directement le
booster :
1. Appuyez sur la touche L0 pour mettre la
table de cuisson en marche.
2. Appuyez sur la touche =B
Le foyer activé fonctionne a la puissance
maximale et le symbole animé du booster
".:{" apparait sur I'écran du foyer.
» Lorsque le temps de réglage du booster
(voir le tableau des valeurs de fonctionne-
ment limites) est écoulé, le foyer s'éteint.
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Pour sélectionner la fonction Booster

lorsque le foyer est actif :

1. Pendant que la table de cuisson est en
service et que la zone de cuisson respec-
tive est active, toucher « =,

Le booster peut uniquement étre
activé dans une des zones du méme
coté (gauche ou droite). Si une des
zones de cuisson du méme coté
fonctionne a un certain niveau de
température, le booster ne peut pas
étre réglée pour I'autre zone de cuis-
son du méme c6té. Pendant que la
grande zone de cuisson est active, le
booster ne peut pas étre réglé pour
ces zones de cuisson.

2. Le foyer sélectionné fonctionnera a la
puissance maximale et 3 témoins cligno-
teront sur I'écran des foyers concernés
Une fois la durée du Booster écoulée, le
foyer passe au niveau de température pa-
ramétré et seule la valeur de température
sélectionnée s'affiche.

Pour arréter la fonction Booster (in-
tensité élevée) avant I'échéance :

Le fait d'appuyer sur la touche B vous
permet de désactiver le booster a tout mo-
ment.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de fonction
accidentellement pendant que la plaque de
cuisson est en marche.

Activation du Verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche "' pendant 3
secondes pour verrouiller le panneau de
commande.

Si une touche est actionnée lorsque le ver-

rouillage des touches est activé, le voyant

de la touche "' clignote.
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Vous pouvez activer le verrouillage
des touches uniquement en mode
marche. Lorsque le verrouillage des
touches est activé, seule la touche
(D est fonctionnelle. Lorsque vous
appuyez sur une autre touche, le
voyant de la touche &' clignotera
pour vous indiquer que le verrouillage
des touches est activé.

Si vous éteignez la table de cuisson
lorsque les touches sont verrouillées,
le verrouillage des touches doit étre
désactivé pour rallumer la table de
cuisson.

Désactivation du Verrouillage des

touches

1. Maintenez votre doigt sur la touche "’
pendant 3 secondes.

Un signal sonore confirme I'opération. Le

voyant de la touche "' s'éteint et le pan-

neau de commande est déverrouillé.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est

inutile de rester devant le four pendant toute

la durée de la cuisson. Le foyer s'éteint

automatiquement a la fin de la durée préa-

lablement programmée.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche L0 pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Le symbole "0" apparait sur les écrans du
foyer.

3. Augmentez le niveau du foyer que vous
souhaitez mettre en marche.

4. Appuyez sur la touche "®" pour activer la
minuterie.

le symbole "00" apparait sur I'écran du
foyer concerné.

5.Réglez le niveau de température souhaité
4 l'aide des touches "®" et 'O,



» Appuyez sur "®" pour confirmer le réglage.

Si vous n'appuyez pas sur "®", le réglage
s'annule automatiquement en quelques
secondes.

La minuterie peut uniquement étre
réglée pour les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus
pour les autres foyers nécessitant
une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée
avant d'avoir sélectionné le foyer et la
valeur de la température de ce der-
nier.

Désactivation des minuteries

Une fois la durée définie écoulée, la table de
cuisson s'arréte automatiqguement et émet
un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour
arréter le signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme,

la table de cuisson continue de fonctionner
a latempérature paramétrée jusqu'a ce que
vous l'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie de deux
manieres :

1- Arrét de la minuterie en ramenant sa

valeura « 00 »:

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche "®" pour sélec-
tionner la minuterie du foyer concerné.

3.Diminuez la valeur en appuyant sur les
touches "®" et 'O jusqu'a ce que "00"
s'affiche sur I'écran du foyer concerné.

2- Arrét de la minuterie en appuyant pen-

dant environ 3 secondes sur la touche

Minuterie :

1. Appuyez sur la touche "®" du foyer con-
cerné pendant environ 3 secondes ; "©r
va completement se désactiver et la mi-
nuterie sera annulée.

Fonction de cuisson automatique
Cette fonction vous permet de cuisiner
rapidement a 3 niveaux différents.

1. Maintien au chaud

2. Ebullition

3. Friture

Activation de la fonction de cuisson
automatique sans réglage de la minu-
terie

1. Appuyez sur la touche L0 pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Appuyez sur la touche "1 du foyer sur
lequel vous souhaitez activer la fonction
de cuisson automatique.

3. Le foyer concerné s'allume au niveau
maintien au chaud lorsque vous appuyez
la premiere fois. Le symbole "
s'affichent sur I'écran.

4. Le foyer concerné s'allume au niveau
ébullition lorsque vous appuyez pour la
seconde fois. Le symbole s'affichent
sur I'écran.

5. Le foyer concerné s'allume au niveau
friture lorsque vous appuyez pour la troi-
sieme fois. Le symbole "i3i" s'affichent
sur I'écran.

» Le foyer fonctionne alors au niveau de

cuisson automatique défini.

Activation de la fonction de cuisson

automatique en réglant la minuterie

1. Sélectionnez le niveau de cuisson auto-
matique souhaité en appuyant sur la
touche "1™ du foyer concerné.

2. Appuyez sur la touche "®" pour activer la
minuterie.

» Les symboles « 00 » et "®" s'affichent sur

I'écran du foyer.

3. Réglez la durée souhaitée en appuyant
sur les touches '@ /

» Le foyer continue de fonctionner au niveau

de cuisson automatique défini pendant la

durée choisie.

» Une fois la durée définie écoulée, la table

de cuisson s'arréte automatiquement et

émet un signal sonore. Appuyez sur n'im-

porte quelle touche pour arréter le signal

sonore.

Désactivation de la fonction de cuis-

son automatique

1.Vous pouvez désactiver complétement le
foyer concerné en appuyant sur la touche
L0 pour annuler la fonction de cuisson
automatique.
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2. Si vous souhaitez que la zone de cuisson
fonctionne a un certain niveau, et souhai-
tez désactiver la fonction de cuisson au-
tomatique, réglez le niveau de tempéra-
ture désiré en appuyant sur les touches
O Le foyer continue de fonction-
ner a la température définie. Si la minute-
rie a été préalablement réglée, le temps de
cuisson défini ne s'annule pas et la cuis-
son se poursuit a la température définie.

Utilisation de la fonction de déplace-
ment

Cette fonction vous facilite la commutation
rapide a des niveaux de cuisson différents
en changeant le niveau de cuisson par un
déplacement de la poéle sans passer par le
panneau de commande. C'est pourquoi,
vous ne devez pas augmenter ou diminuer
la température a chaque fois.

Pour que la fonction Déplacer soit
activée, la taille de la poéle ne doit
pas couvrir une ou deux zones de
cuisson.

Pour activer la fonction « Déplace-

ment » :

1. Toucher '@ pour mettre la table de cuis-
son en service.

2. Placer la poéle sur la zone de cuisson
gauche ou droite, conformément au ni-
veau de démarrage souhaité, en
s'assurant qu'elle couvre les deux zones
de cuissorn1.

3. Toucher "B deux fois.

» W et s'allumeront, indiquant que la

fonction de « déplacement » a été activée. Il

suffit de glisser la poéle sur la zone de cuis-

son pour le niveau de cuisson désiré. Cette
fonction vous permet de commuter rapide-
ment entre les 3 zones de cuisson.

+ Niveau 3 (maintien au chaud) : Si vous
placez votre poéle sur les deux zones de
cuisson arriére a gauche et a droite, la
table de cuisson fonctionnera au niveau 3.

Niveau 3
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+ Niveau 8 (bouillir) : Si vous placez votre
poéle sur les deux zones de cuisson cen-
trales a gauche et a droite, la table de
cuisson fonctionnera au niveau 9.

Niveau 8

+ Niveau 15 (frire) : Si vous placez votre
poéle sur les deux zones de cuisson avant
a gauche et a droite, la table de cuisson
fonctionnera au niveau 15.

Niveau 15

Lors de I'utilisation de la fonction

« Déplacement », la minuterie ne peut
pas étre réglée pour les zones de
cuisson.

S'il'y a une poéle sur la zone de cuis-
son auxiliaire correspondante, il n'est
pas possible d'utiliser la fonction

« Déplacement ».

Si la poéle que vous utilisez couvre
trois zones de cuisson, la fonction
« Déplacement » sera annulée.

La hotte et la table de cuisson sont
connectées (table de cuisson a la
hotte) (Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)

Si votre produit est assorti du symbole R
alors il est doté de la capacité a fonctionner
en combinaison avec la hotte. Vous pouvez
connecter votre table de cuisson et la hotte
au moyen de cette propriété activant auto-



matiquement la hotte en réglant le niveau
d'extraction pour des performances opti-
males en fonction du niveau de chauffage
réglé de la table de cuisson. Pour ce faire, il
est tout d'abord nécessaire de connecter
votre hotte et la table de cuisson l'une a
I'autre ; une fois que cela est effectué, vous
pouvez activer la connexion sur la table de
cuisson, rendant possible le fonctionnement

combiné de la table de cuisson et de la hotte.

Appairez la table de cuisson et la hotte

La procédure de connexion de la
table de cuisson et de la hotte n'est
effectuée qu'une seule fois. Pour
connecter la table de cuisson et la
hotte, il suffit d'activer la connexion
via la table de cuisson une fois que la
connexion initiale a été réalisée.

1. Appuyez sur la touche L0 pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Touchez la touche "&" pendant environ 3
secondes.

» Le symbole "&" clignote a I'écran.

3. Activez I'appairage de la table de cuisson
a votre hotte (consultez le manuel de la
hotte) et le symbole correspondant sur la
hotte commencera a clignoter.

» Une fois I'appairage terminé, le symbole

" sur la table de cuisson et le symbole

correspondant apparaissent constamment

sur la hotte.

Activation du fonctionnement connec-

té de la table de cuisson et de la hotte

1. Appuyez sur la touche D pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Touchez "&" sur la table de cuisson.

3. Une fois que I'activation est terminée, le
symbole correspondant dans la hotte et le
symbole "&" sur |a table de cuisson ap-
paraitront en continu.

» Suivant le niveau de température total de

votre table de cuisson, votre hotte se mettra

automatiguement en service, augmentera
ou diminuera le niveau.

Utilisation de I'application HomeWhiz

Si votre produit est assorti du symbole "=
vous étes en mesure de commander votre

table de cuisson au moyen de la tablette/du

smartphone. Suivez les étapes ci-dessous

pour commander et suivre votre table de
cuisson via votre tablette/votre smartphone.

Vous devez connecter votre ta-

blette/smartphone a votre réseau domes-

tique et télécharger l'application HomeWhiz
sur votre tablette/smartphone depuis le
magasin d'applications de votre périphé-
rique intelligent.

1. Lancez 'appli que vous avez téléchargée
sur votre tablette/téléphone.

2. Appuyez sur « Ajouter/supprimer un pro-
duit » sur la tablette/le smartphone.

3. Suivez les instructions sur la tablette/le
smartphone pour terminer la configura-
tion.

4. Appuyez et maintenez la touche "%&"
pendant 3 secondes puis relachez- Ia. Sur
I'écran, le symbole "% clignote. Pendant
ce temps, vous pouvez connecter votre
périphérique intelligent.

5. Connectez-vous a votre table de cuisson
en utilisant le nom et le mot de passe
dans I'application via les paramétres de
votre tablette/smartphone.

6. Sélectionnez le réseau que vous utilisez
dans la liste des réseaux et connectez
votre table de cuisson au réseau avec le
mot de passe requis. Lorsque la configu-
ration est terminée, "= clignote en con-
tinu sur I'écran. Vous pouvez commencer
a utiliser votre table de cuisson apres lui
avoir donné un nom dans la section
« Ajouter/supprimer un produit » de votre
appli.

HomeWhiz fonctionne sur la bande
de fréquence 2.4 GHz.

Si la connexion au réseau ne peut
pas étre configurée dans les 5 mi-
nutes aprés avoir touché la touche
"2 pendant environ 3 secondes,
I appllcatlon HomeWhiz sera auto-
matiquement quittée et le symbole
"’;N\" N "
< " disparaitra.
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L'application HomeWhiz sur votre
tablette / smartphone vous guidera
dans la configuration de la connexion
et de I'utilisation de I'application.

Votre connexion doit étre active afin
gue vous puissiez accéder au menu
HomeWhiz.

Tant que HomeWhiz est activée,
vous pouvez commander et surveiller
votre table de cuisson a la fois sur
I'écran de la table de cuisson et via
des périphériques intelligents.

Pour déconnecter HomeWhiz, ap-
puyez et maintenez la touche "5
pendant 1 a 2 secondes puis rela-
chez-la. Le symbole "% " disparait de
I'écran.

Si, en cas de coupure de courant,
votre connexion est interrompue
pendant que la connexion HomeWhiz
de votre produit est activée, HomeW-
hiz commute automatiquement en
position d'arrét.

Utilisation de la table de cuisson via

une tablette

1. Démarrez I'application HomeWhiz instal-
|ée sur votre tablette / smartphone.

» Votre périphérique est visible sur la page

de I'application.

2. Appuyez sur votre périphérique.

» La page de commande et de surveillance

de la table de cuisson apparait a I'écran. Sur

cet écran, vous pouvez régler le niveau de

température des zones de cuisson, le ver-

rouillage des touches, I'activation de la con-

nexion table de cuisson-hotte (table de

cuisson vers hotte) et d'autres parameétres.

3. Apres avoir terminé tous les réglages
effectués depuis votre tablette / smart-
phone, allez au produit pour confirmer que
les symboles "1#J" et "¥ clignotent. Ap-
puyez sur la touche "1/ et activez les
parametres.
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Chaque réglage sur la tablette / le
smartphone impose une confirma-
tion du produit pour des raisons de
sécurité.
Désactivation de I'application Ho-
meWhiz
1. Lorsque votre tablette / smartphone est
connecté avec le produit, appuyez sur la
touche "&". Le symbole "= " disparait de
I'écran. Pendant ce temps, votre tablette /
smartphone est déconnecté de votre pro-
duit.

Suppression d'un produit connecté

1. Appuyez simultanément sur les touches "ll
et T,

» Les symboles "Il et "F" commencent &

clignoter et un avertissement sonore retentit.

2.Une fois que les symboles "I et "% " ont
cessé de clignoter sur I'écran, le proces-
sus de suppression est terminé.

Vous devez avoir une connexion au
réseau pour terminer le processus de
suppression.

Déclaration de conformité

Arcelik A.S. déclare par la présente que cet
appareil est conforme a la directive
2014/53/UE. Une déclaration de conformité
RED détaillée est disponible en ligne a
I'adresse support.grundig.com parmi les
documents supplémentaires sur la page du
produit pour votre appareil.

Bande de 2,4 GHz : 100 mW max.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter toutes
les fonctions en cours d'utilisation (excepté
la minuterie).

Si la minuterie est programmée pour
n'importe quel foyer, elle continue de
fonctionner pendant l'arrét.
N ®
T ®
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1. Appuyez sur la touche "I" pendant que la
table de cuisson fonctionne.

Tous les foyers actifs continuent de fonc-

tionner au niveau minimum.

2. Appuyez a nouveau sur la touche "I pour
redémarrer tous les foyers arrétés a leurs
réglages antérieurs.

Lorsque vous appuyez sur la touche
arrét, le symbole "#4" apparait sur les
écrans des foyers qui étaient actifs
avant d'appuyer sur cette touche.

Fonction Gestion d’énergie

Votre appareil est équipé d'une fonction
Gestion d'énergie. Avec cette fonction, vous
pouvez modifier les réglages de la puis-
sance totale que la table de cuisson indi-
quera. Il existe 9 niveaux différents pour la
fonction de gestion d'énergie.

Fonction Gestion d'énergie - Niveaux de
puissance totale qui peuvent étre réglés

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Lorsque les zones de la table de cuisson

sont éteintes,

1. Appuyez sur la touche L0 pour allumer la
table de cuisson.

2. Appuyez sur la touche "®" de la zone de
cuisson arriére gauche, puis sur la touche
"®" de la zone de cuisson avant gauche
et enfin sur la touche "Il sans lever le
doigt. La tonalité retentit lorsque chaque
touche est touchée.

3. Le niveau de gestion d'énergie réglé sur
I'écran de la zone de cuisson arriere
gauche et la valeur de la puissance totale
de ce niveau apparaissent sur I'écran de
la zone de cuisson avant gauche. Arrétez
d'appuyer sur les 3 touches une fois que
les valeurs apparaissent.

4. Passez d'un niveau a un autre en ap-
puyant sur la touche "I" et réglez la valeur
de la puissance totale que vous souhaitez
ajuster.

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche "@” puis éteignez le braleur. La
valeur de puissance totale que vous avez
réglée s'active.

Les niveaux de température que vous
pouvez attribuer aux zones de cuis-
son peuvent varier en fonction du
niveau de puissance totale réglé. Le
niveau de température attribué aux
zones de cuisson peut baisser auto-
matiquement en fonction du réglage
de la puissance de la table de cuis-
son. Ce n'est pas une erreur.

Utilisation sire et efficace des foyers
a induction

Principes de fonctionnement : La particula-
rité du fonctionnement de la table de cuis-
son ainduction est qu'elle chauffe directe-
ment le récipient de cuisson. Par consé-
quent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson.
Elle est plus efficace et la surface de la table
de cuisson ne chauffe pas.

Votre table de cuisson a induction est équi-
pée de systemes de sécurité de pointe vous
garantissant une sécurité d'utilisation
maximale.

Selon le modele, votre table de cuis-
son peut étre équipée de foyers a
induction d'un diameétre de 145, 180,
210 et 280 mm. Grace a sa fonction
induction, chaque foyer détecte au-
tomatiquement l'ustensile posé au-
dessus. L'énergie se concentre sur
les points de contact du récipient
avec le foyer, ce qui permet de ré-
duire la consommation énergétique.

Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est
équipée d'une limite de durée de fonction-
nement. Lorsqu'un ou plusieurs foyers res-
tent allumés, le foyer est automatiquement
désactivé apres un certain temps (voir ta-
bleau-1). Si une minuterie est assignée a un
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foyer, I'affichage de la minuterie s'éteint
également ultérieurement.
La limite de durée de fonctionnement dé-

pend du niveau de température sélectionnée.

La durée de fonctionnement maximale
s'applique a ce niveau de température.

Le foyer peut étre remis en marche par
I'utilisateur apres s'étre arrété automati-
guement comme précédemment décrit.
Tableau-1 : Limites de durée de fonction-

nement

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 15
12 15
13 15
14 1
15 1
Chaleur rapide 10 minutes
P1 6
P2 15
P3 1

Protection contre la surchauffe

Votre table de cuisson est équipée de cer-
tains capteurs qui la protégent contre la
surchauffe. En cas de surchauffe, les phé-
nomenes suivants sont observés :

+ Le foyer actif peut s'éteindre.

+ Le niveau sélectionné baisse. Toutefois, le
voyant peut ne pas signaler cet état.

Systéme de sécurité anti-débordement
Votre table de cuisson est équipée d'un
systéme de sécurité anti-débordement. Si
un liquide déborde de I'ustensile et se verse
sur le panneau de commande, le systeme
désactive la table de cuisson et coupe im-
médiatement I'alimentation électrique.

A ce moment 14 « E » ou « F » s'affiche &
I'écran.

Réglage précis de la puissance

La table de cuisson a induction déclenche
immédiatement I'activation des com-
mandes, caractéristique de ses principes de
fonctionnement. Elle peut modifier trés
rapidement ses parametres de puissance
électrique. Ainsi, vous pouvez empécher un
plat (avec de I'eau, du lait, etc.), de déborder
méme s'il était sur le point de le faire.

Fonctionnement bruyant

La table de cuisson a induction peut émettre

de petits bruits. Ces bruits font partie de la

cuisson a induction et sont tout a fait nor-
maux.

+ Le bruit peut étre important a des niveaux
de température élevés.

+ L'alliage d'une marmite peut générer des
bruits.

+ A de faibles niveaux de température, les
signaux sonores d'activation ou désacti-
vation peuvent étre émis a intervalles ré-
guliers, bruits propres au bon fonction-
nement de la table de cuisson.

+ Faire chauffer une marmite vide peut
générer des bruits. Si vous y versez de
I'eau ou y mettez un repas, le son s'éva-
nouit.

+ Vous pouvez entendre le bruit du ventila-
teur qui refroidit le systeme électrique.

Codes/motifs d'erreur et solutions possibles

E22
E 26

La cuisiniere a induction est en

surchauffe.

eignez la cuisiniére a induction e
attendez qu'elle refroidisse. L'erreur doit
étre résolue lorsque la température de la
cuisiniére descend en dessous des
limites.
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Une ou plusieurs touches sont
maintenues enfoncées pendant
plus de 10 secondes.

Le probleme doit étre résolu lorsque
vous retirez votre main de la cuisiniere.

E 46 . o ] )
Un objet est laissé sur le pan- Le probleme est résolu lorsque le pan-
neau de commande ou la com-  neau de controle est nettoyé.
mande est exposée a la vapeur.
Un pot adapté au chauffade par L'erreur doit étre résolue lorsqu'un pot
E47/F1 -n pot adap urtage p adapté au chauffage par induction est
induction n'est pas utilisé. L
utilisé.
Eteignez la plague a induction et remet-
E1-E15 Erreur de communication surla  tez-la en marche aprés 30 secondes.
plague a induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la question est reprise.
Eteignez la plague a induction et remet-
E16-E21 Erreur du capteur de température tez-la en marche aprés 30 secondes.
sur la plague a induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la question est reprise.
Eteignez la plaque & induction et remet-
E23 Erreur de logiciel sur la plaque a  tez-la en marche aprés 30 secondes.
E24 induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la question est reprise.
Erreur de fonctionnement du Eteignez la plaque a |pduot|on et remet-
) N tez-la en marche apres 30 secondes.
E 25 ventilateur sur la plaque a induc- . . S
tion Contactez le concessionnaire autorisé si
' la question est reprise.
Erreur matérielle de la carte Eteignez la plaque a |pduot|on et remet-
p . . tez-la en marche apres 30 secondes.
E31-E45 électronique sur la plaque a . . S
. . Contactez le concessionnaire autorisé si
induction. . .
la question est reprise.
L'équipement des capteurs doit étre
E 48 rendu compatible avec les conditions de
Erreur de capteur sur la plague .
E 49 ! N . fonctionnement. Contactez le conces-
de cuisson a induction. ; : T ;
E 51 sionnaire autorisé si la question est
reprise.
Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez qu'elle refroidisse. L'erreur est
E50-E57 Erreur de température élevée sur  résolue lorsque la température du cap-

la plague a induction.

teur descend en dessous des limites.
Contactez le concessionnaire autorisé si
la question est reprise.

Si la surface du bandeau de com-
mande tactile a regu de la vapeur, le
systéme de commande entier se
désactivera ; vous entendrez un
signal sonore et le symbole « E »

clignote.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Il peut émettre un avertisse-
ment de fonctionnement erroné.

Aucune casserole/poéle ne doit étre
posée sur le bandeau de commande
tactile.
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
ﬂ gée par certains détergents ou pro-

duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-

sifs, de poudre/créemes de nettoyage

ou d'objets tranchants pour le net-

toyage.
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N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de
I'eau froide, faisant attention a ne pas lais-
ser les résidus des produits nettoyants, puis
séchez avec un chiffon doux. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéra-
mique lors de I'utilisation suivante de la
table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramigue ne doivent en aucun cas étre grat-
tés au moyen de lames a crochet, de laine
d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jau-
natres) avec un détartrant disponible sur le
marché comme le vinaigre ou une petite
quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple, doi-
vent étre nettoyés rapidement avant
que la surface ne refroidisse. Dans le
cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut
se produire sur les revétements ou d'autres
surfaces. Cela n'affecte en rien le fonction-

nement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tache dans des conditions normales d'utili-
sation, il ne s'agit pas d'un défaut.



[ Recherche et résolution des pannes

. Loréque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
bruits. >>> Cela n'est pas un défaut.

défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la
prise.

+ Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez
I'appareil au niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

+ La protection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson
refroidir.

* Le plat de cuisson ne convient pas. >>> Vérifiez votre plat.

'qugymboi j ' s'affiche sur I'écran du foyer.
+ Vous n'avez pas place le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur
la zone de cuisson.

+ Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est
compatible avec la plaque a induction.

+ Le plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large
pour la zone de cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correcte-
ment sur la zone de cuisson.

+ Le plat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de

+ Ladurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>>
Vous pouvez régler une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

+ La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson re-
froidir.

+ Il se peut qu'un objet recouvre le bandeau de contréle des touches. >>> Enlevez I'objet

2]
+ Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est
compatible avec la plaque a induction.
+ Le plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large
pour la zone de cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correcte-
ment sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le
revendeur qui vous a vendu l'appareil
Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir suivi les ins-
tructions comprises dans ce cha-
pitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

Cet appareil .
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |










