FR GUIDE D'INSTALLATION ET D’UTILISATION
EN GUIDE FOR INSTALLATION AND USE

TABLE DE CUISSON

TABLE DE CUISSON GAZ
COOKING GAS HOB

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich<O»



3,0 kW
1,75 kW

1,0 kW

G20

G20

G20

Identification du modele

Model identification DPE3601X
Type de plaque de cuisson GAZ
Type of hob GAS
Nombre de zones de cuisson 4
Number of cooking zones

Efficacité énergétique du brileur a gaz

Energy efficiency for gas burner
Arriére droite EE brileur gaz 573 %
Right rear E gas burner
Arriére gauche EE prilleur gaz
Left rear E gas burner 7t %
Avant gauche EE prilleur gaz ; %
Left front E gas burner
Avant droite EE brileur gaz 573 %
Right front gas burner

EE praleur gaz %
E gas burner o2

0.11



1 3,8kw G20
2 1,75 kW G20
3 1,0 kW G20
4 1,5 kW
Identification du modeéle DPE3601BM/WM/XM

Model identification

Type de plaque de cuisson
Type of hob

PLAQUE MIXTE GAZ-ELECTRIQUE ENCASTRABLE
MIXED BUILT IN GAS-ELECTRIC HOB

Nombre de zones de cuisson (gaz)

Number of burners

3

Efficacité énergétique du brileur a gaz
Energy efficiency for gas burner

Y . EE ~
A!‘rlere droite - brlleur gaz 573 %
Right rear gas burner
Avant gauche EE brileur gaz .
E 52,6 %
Left front gas burner
Avant droit EE brileur gaz / %
Right front E gas burner
EE praleur gaz 55,0 %
E gas burner
Nombre de zone de chauffe 1
Number of heating zone
Technologie de chauffage SOLID PLATE

Heating technology

Positionner I'élément chauffant
Position heating element

Diametre de la surface utile par
zone de cuisson a chauffage
électrique.

Diameter of useful surface area
per electric heated cooking
zone.

Consommation d'énergie pour la

zone de cuisson électrique.

Energy consumption for electric

cooking zone.

Left Rear

@145cm

EC glectric cooking | 1908

Wh/kg

0.1.2



70 cm min.

Max 15 cm

e —
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112



DPE3601X

1.1.1A

DPE3601B/W/XM |

1.1.1B



1.1.3

1.1.4

1.15




PHASE
PHASE
NEUTRE
NEUTRAL
TERRE

EARTH

Cable L marron
Cable L brown
cable N bleu
Cable L blue
cable @ vertjaune

cable @ green-yellow

G30/31

121

1.2.

1.3.2

G20/25

1.3.1

1.3.



141

1.4.

1.4.2

1.4.4

143



1

DIAMETRE

PRESSION - DEBITS
DE DEBIT/ DIAMETRE BY PASS CALORIFIQUES
BRULEURS/ INJECTEUR/ ROBINET/
BURNER SERVICE/ NORMAL INJECTOR TAPE BY (kw)/
GAZ/ NORMAL RATE DIAMETER bASS NOMINAL HEAT
GAS PRESSURE DIAMETER INPUT (kW)
DESIGNATION/ 1/100 1/100 .
N DESCRIPTIONS mbar g/h L/h mm mm Max. Min.
G30 28-30 218 - 85 42 3,0 0,95
) RAPIDE/ G31 37 218 - 85 42 3,0 0,95
RAPID G20 20 - 290 115 Reg. 3,0 0,95
G253 25 - 332 121 Reg. 3,0 0,95
G30 28-30 127 - 65 31 1,75 0,6
, | semirapioer | 31 37 127 - 65 31 1,75 0,6
SEMIRAPID | G20 20 - 165 97 Reg. 1,75 0,6
G25.3 25 - 194 94 Reg. 1,75 0,6
G30 28-30 73 - 50 27 1,0 0,45
o | Avamare | 631 37 73 - 50 27 1,0 0,45
AUXILIARY G20 20 - 99 72 Reg. 1,0 0,45
G253 25 - 111 72 Reg. 1,0 0,45
G30 28-30 277 - 98 60 338 2.1
TRIPLE G31 37 277 - 98 60 338 2.1
4 COURONNE/
TRIPLE RING G20 20 - 367 135 Reg. 3,8 2,1
G253 25 - 421 143 Reg. 338 2.1
1.5.

Titre abrégé ou références aux méthodes de mesure et de calcul utilisées pour établir la conformité avec
les exigences ci-dessus

La performance de chaque brileur individuel est calculé selon la norme EN 30-2-1 (2015).

Le rendement global de la table de cuisson est calculé selon le Réglement UE 66/2014 Par. 2.2

L'efficacité est calculée uniquement pour les briileurs avec une capacité nominale est supérieure 1,16 KW
(EN 30-2-1 (2015))

Information qui est pertinente pour le client afin de minimiser laconsommation d'énergie lors de l'utilisation
L'économie d'énergie: nous recommandons d'utiliser des récipients a fond plat. Utilisez des couvercles de la taille
des récipients. Ajuster les quantités d'huile ou de graisse pour éviter les éclaboussures en ajustant la puissance

du brileur.

Short title or reference to the measurement and calculation methods used to establish compliance with
the above requirements.

The performance of each individual burner is calculated according to standard EN 30-2-1 (2015)
The total efficiency of the hob is calculated according to the EU Regulation 66/2014 Par. 2.2

The efficiency is calculated only for the burners with a nominal capacity exceeding 1,16 KW ( EN 30-2-1 (2015)).
Information which is relevant to the customer to minimize the energy consumption during usage:
Energy Saving Tips: use pots having flat base, Use pots with proper size, use pots with lid, minimize the amount

of liquid or fat, when liquid starts boiling reduce the setting.
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Fermé / / —
Closed e N I~
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2.1.2
A
Minimum /
Minimum 1
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2.1.
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3.1. 3.11 3.1.2



o Aprés le nettoyage du brlleur vous devez
vous assurer que le chapeau de brlleur est
mis dans son logement.

o Le chapeau de brileur doit étre positionné
de maniére stable et plat.

o After cleaning the burner, make sure that
the lid is placed in the housing.

o The burner cap must be positioned steadily
and flat.

le
(@)
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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT,

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L'attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s'illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite I'irrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux; I'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s'assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil
En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich@
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES A LIRE
AVEC ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES
UTILISATIONS

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site
internet de la marque.

+Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans

et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou dénuées d’expérience et
de connaissance, si elles ont pu bénéficier d’'une surveillance
ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil
de facon sire a retirer et en ont compris les risques encourus.

+*Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

+Les opérations de nettoyage et de maintenance ne doivent pas
étre faites par des enfants laissés sans surveillance.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec |'appareil.

oIl doit étre possible de déconnecter l'appareil du réseau
d’alimentation, soit a I'aide d'une fiche de prise de courant,
soit en incorporant un interrupteur dans les canalisations fixes
conformément aux regles d'installation.

oLa fiche de prise de courant doit étre accessible aprées
I'installation.

oL'appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d'une minuterie externe ou d'un systeme de commande
a distance séparé.

*AVERTISSEMENT : Non surveillée, une cuisson sur une table
de cuisson et utilisant de la graisse ou de I'huile peut s'avérer
dangereuse et provoquer un incendie.




SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

*Ne jamais tenter d'éteindre un feu avec de I'eau mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

+Risque d'incendie : ne rien déposer sur les surfaces de cuisson.

*Avant l'installation, s'assurer que les conditions de distribution
locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de
I'appareil sont compatibles.

sLes conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur
I'étiquette située dans la pochette ou la plague signalétique.

+Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d'évacuation
des produits de combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux regles en vigueur. Une attention particuliere
sera accordée aux dispositions applicables en matiere de
ventilation.

oL'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz conduit a la
production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est
installé. Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine:
maintenir ouverts les orifices d'aération mécanique.

*Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut
nécessiter une aération supplémentaire, par exemple en
ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par ou bien
en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elle
existe.

*MISE EN GARDE : Nous ne recommandons pas de dispositif
de protection de table. N'utilisez des protections de tables
que si elles ont été congues par le fabricant de ces appareils
de cuisson ou si elles sont recommandées par ce fabricant
dans les instructions d’utilisation incorporées dans I'appareil.
L'utilisation de protections inappropriées peut provoquer des
accidents.




SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

*Nous avons concgu cette table de cuisson pour une utilisation
par des particuliers dans un lieu d’habitation.

+Cette table est conforme a la norme EN 30-1-1 et est de classe
3. Cet appareil doit étre installé et utilisé seulement dans
un endroit bien aéré. Consultez ce guide avant d'installer et
d’utiliser votre appareil.

+AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson est a surveiller. Un
processus de cuisson court est a surveiller sans interruption.

+Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson
des denrées alimentaires et des boissons ne contiennent aucun
composant a base d’amiante.

*Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson
vos produits d'ENTRETIEN ou INFLAMMABLES (atomiseur ou
récipient sous pression, ainsi que papiers, livres de recettes...).

*Si vous utilisez un tiroir placé sous la table, nous vous
déconseillons le rangement d’objets craignant la température
(plastiques, papiers, bombes aérosols, etc...).

+Votre table doit étre déconnectée de I'alimentation (électrique et
gaz) avant toute intervention.

+En branchant des appareils électriques sur une prise de courant
située a proximité, assurez-vous que le cable d'alimentation ne
soit pas en contact avec les zones chaudes.

*Ne pas utiliser d'appareil de nettoyage a vapeur.

+Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son Service Aprés-Vente ou une personne de
qualification similaire afin d'éviter un danger. Le cable est de

typey



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

+N'utilisez pas des récipients qui dépassent les bords de la table
de cuisson.

*Par mesure de sécurité, apres utilisation, n'oubliez pas de
fermer le robinet de commande générale du gaz distribué par
canalisation ou le robinet de la bouteille de gaz butane/propane.

+La marque de conformité CE est apposée sur ces tables.

oL'installation est réservée aux installateurs et techniciens
qualifiés.
*MISE EN GARDE : Si la surface est félée, déconnectez
I'appareil de I'alimentation pour éviter un risque de choc
électrique.

sLorsqu'une manette devient difficile a tourner, NE FORCEZ
PAS. Demander d'urgence l'intervention de l'installateur.

*Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier
d’aluminium. Ne déposez jamais de produits emballés avec de
I'aluminium, ou en barquette d’aluminium, sur votre table de
cuisson. L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement
votre appareil de cuisson.

oL'appareil a encastrer dans un élément de cuisine ou un plan
de travail. Cet appareil appartient a la classe 3 et il a été concu
pour un usage uniquement domestique. L'appareil est fabriqué
pour étre encastré dans des meubles résistant a la chaleur.
Les parois des meubles doivent résister a une température de
125°C, conformément aux normes européennes.

Déclaration de conformité:

Nous déclarons que nos produits sont conformes aux
actuelles directives, ordonnances et réglements européens,
ainsi que les exigences énoncées dans les normes de
référence.



¢ O IDENTIFICATION

Identifiez votre type de table de cuisson
en comparant le nombre et la disposition
des foyers de votre appareil avec les

illustrations (0.1.1) et (0.1.2).

¢ 1 INSTALLATION

Afin de retrouver aisément a Iavenir
les références de votre appareil, nous
vous conseillons de les noter en page
“Service Consommateurs” (6.1.1). Cette
page vous explique également ol les
trouver sur votre appareil.

1¢1 - ENCASTREMENT :

Votre appareil doit étre encastré dans

le plateau du meuble support de 3 cm

d’épaisseur minimum, fait en matiére qui
résiste a la chaleur, ou revétu d'une telle
matiére.

Si une cloison horizontale est positionnée

sous la table, celle-ci doit étre 15 cm par

rapport sous du plan de travail (1.1.2).

Dans tous les cas, ne rangez pas

d’atomiseur ou de récipient sous pression

dans le compartiment qui pourrait exister
sous la table (voir chapitre “Instructions de
sécurité”).

Se conformer au croquis (1.1.1).

¢ Retirez les grilles “support casserole”,
les chapeaux de brileurs et les tétes de
brileurs en repérant leur position.

e Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de l'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les
manettes et les bougies d'allumage.

o Pour assurer [|'étanchéité entre le
carter et le plan de travail, collez le joint
mousse sur le pourtour extérieur
du carter, avant l'installation de la table
(1.1.5).

¢ Placez votre table de cuisson dans
I'ouverture du meuble support en

prenant soin de le centrer.

oPlacez les tétes de br(leurs, les
chapeaux, et les grilles support
casserole.

e Raccordez votre table au gaz (voir
chapitre “Raccordement gaz” et a
I'électricité (voir chapitre “Raccordement
électrique”).

*Vous pouvez immobiliser, si vous le
désirez, la table au moyen de quatre
pattes de fixation livrées avec leurs
vis (1.1.3/1.1.4) se fixant aux quatre
coins du carter. Utilisez impérativement
les trous prévus a cet effet, suivant le
dessin.

Arrétez de visser quand la patte de
fixation commence a se déformer.
Ne pas utiliser de visseuse

« Piéce d’installation: Cet appareil n'est
pas équipé d'un dispositif d'évacuation
des produits de la combustion, il est
donc nécessaire d'évacuer les fumées
vers |'extérieur en utilisant une hotte ou
un ventilateur électrique qui soit mis en
marche a chaque fois que l'on utilise
I'appareil. La piece ou est installé
I'appareil doit avoir un afflux dair
naturel pour la combustion réguliere du
gaz et pour ventilation de la piéce,



o 1 INSTALLATION

12 - RACCORDEMENT ELECTRIQUE:
Votre table est livrée avec un cordon
d'alimentation (de type HO5RR-F - T90
section 0,75 mm 2) a 3 conducteurs
(phase + terre + neutre) et doit étre
branchée sur le réseau 220-240 V~
monophasé par lintermédiaire d'une
prise de courant phase + terre + neutre
normalisée CEI 60083 ou d'un dispositif
a coupure omnipolaire ayant une
distance d’ouverture d’au moins 3,5 mm.
La fiche de prise de courant doit étre
accessible apreés installation.

Section du cable a utiliser

220-240 V™ - 50/60
HZ gaz

3 conducteurs dont

Céable HO5RR-F - T90
1 pour la terre

Section des conducteurs

. 0,75
en mm

Fusible 1,5A

Le fil de protection (vert/jaune) est
relié a la borne de terre () de

I'appareil qui doit &tre relié a la borne de
terre (L) de l'installation (1.2.1).

Si le cable d’ ali me ntati on est
endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un ensemble spécial disponible
auprés du fabricant ou de son Service
Aprés-Vente.

@ Afin que vous puissiez trouver
les références de votre appareil sans
difficulté dans le futur, nous vous
recommandons de les noter a la page
(6.1.1) "Service aprés-vente et relations
clients" (cette page vous indique
également ou trouver les sur votre
appareil).

13 - RACCORDEMENT GAZ:

Si votre table de cuisson est installée au-
dessus dun four ou si la proximité
d’autres éléments chauffants risque
de provoquer un échauffement du
raccordement, il est impératif de réaliser
celui-ci en tube rigide.

Si est utilisé un tube flexible ou un
tube souple (cas du gaz butane) , doit
étre installé de maniere a ce qu'il ne
puisse étre en contact avec une partie
mobile du module d'encastrement (par
exemple un tiroir), et qu'il ne passe
pas dans un endroit susceptible d'étre
encombré.

E Tous les tubes souples et tuyaux
flexibles dont la durée de vie est limitée
doivent avoir une longueur maximum
de 2 meétres et étre visitables sur toute
la longueur. Ils doivent étre remplacés
avant leur date limite d’utilisation
(marquée sur le tuyau). Quel que soit
le moyen de raccordement choisi,
assurez- vous de son étanchéité, apres
installation, avec de l'eau savonneuse.
En France, vous devez utiliser un tube
ou un tuyau portant I'estampille NF Gaz

GAZ

Le raccordement gaz doit étre effectué
conformément aux réglements en
vigueur dans le pays d'installation.

¢ Gaz distribué par canalisation gaz
naturel (1.3.1).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement l'un des 3 raccordements
suivants:

— Raccordement avec un tube rigide
en cuivre a embouts mécaniques
vissables (appellation norme gaz G1/2).

* Réalisez le raccordement directement
a l'extrémité du coude monté sur
I'appareil.



o 1 INSTALLATION

o Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-121) dont
la durée de vie est illimitée.

o Raccordement avec un tube
flexible métallique caoutchouc renforcé
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-103) dont
la durée de vie est de 10 ans. nox)

Lors du raccordement gaz de votre

table, si vous étes amené a changer
I'orientation du coude monté sur
I'appareil :

¢ Changez le joint d’étanchéité.

+Vissez I'écrou du coude en ne
dépassant pas un couple de vissage de
17 N.m.

* Gaz distribué par bouteille ou réservoir
(gaz butane/propane) (1.3.2).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

Raccordement avec un tube
rigide en cuivre a embouts mécaniques
vissables (appellation norme gaz G1/2).

9 Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-125) dont
la durée de vie est illimitée.

9 Raccordement avec un tube
flexible caoutchouc renforcé a embouts
mécaniques vissables (conforme a la
norme NF D 36-112) dont la durée de
vie est de 10 ans.

Dans une installation existante, un tube
souple équipé de ses colliers de serrage
(conforme a la norme XP D 36-110)

dont la durée de vie est de 5 ans peut
étre utilisé. Il est nécessaire dans ce cas
d’utiliser un about sans oublier de mettre
en place un joint d'étanchéité entre
I'about et le coude de la table.

@ Vous trouverez l'about et le joint
d’étanchéité auprés de votre Service
Aprés-Vente.

Vissez |'about avec couple ne
dépassant pas 25 N.m.

1°4 - CHANGEMENT DE GAZ:

Votre appareil est livré pré-réglé
pour le gaz naturel.

Les injecteurs nécessaires a
’adaptation au butane/propane sont
dans la pochette contenant ce guide.

A chaque changement de gaz, vous
devrez successivement :

1. Adapter le raccordement gaz

2. Changer les injecteurs,

3. Régler les ralentis des robinets.

1) Adaptezleraccordement gaz:
- Reportez-vous au paragraphe
“Raccordement gaz”.

2) Changez les injecteurs en
procédant comme suit :

- Retirez les grilles, les chapeaux, et les
tétes de tous les brlileurs.

- Engagez a fond la Clé a douille tribord

G sur l'injecteur 0 (1.4.1)

Dévissez a l'aide de la clé G les
injecteurs 0 situés dans le fond de
chaque pot et 6tez-les.

- Montez a la place les injecteurs du
gaz correspondant, conformément au
repérage des injecteurs et au tableau
des caractéristiques gaz (1.5)



o] INSTALLATION

Pour cela;
- Engagez a fond la clé sur l'injecteur.

- Bloguez énergiquement les injecteurs.

Triple couronne brileur: (1.4.2)

- Dévisser l'injecteur avec une clé.

- Montez a la place les injecteurs (U) du
gaz correspondant, conformément au
repérage des injecteurs et au tableau
des caractéristiques gaz

- Bloquez énergiquement les injecteurs.

Attention de ne pas détériorer le
produit.

- Remontez les tétes de brileurs,
les chapeaux et les grilles support
casserole.

@ A chaque changement de gaz,
cochez la case correspondante au
niveau gaz sur l’étiquette située
dans la pochette. Reportez-vous
au paragraphe “Raccordement gaz
correspondant”.

3) Réglez les ralentis des robinets:
ceux-ci sont situés sous les manettes
O 143).

- Agissez robinet par robinet G

- Enlevez les manettes , les bagues
d'étanchéité @) en les tirant vers le
haut.

— Passage du gaz naturel en gaz
butane/propane:

- Introduire un tournevis a pointe plate C
dans le trou du panneau de commandes
et tourner la vis (@) by-pass (1.4.4).

10

Pour un réglage correct du minimum
faire tourner la vis dans le sens horaire.
Pour les brdleurs fonctionnant au
gaz G30, la vis by-pass doit étre
complétement vissée.

Le réglage du minimum doit toujours
étre correct et la flamme doit toujours
rester allumée méme en cas de passage
rapide de la position de maximum a
celle de minimum.

— Passage du gaz butane/propane en
gaz naturel :

- Dévissez la vis de réglage des ralentis
en laiton (jaune) (1.4.4) a laide dun
petit tournevis plat, le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

- Remontez la manette ,

- Allumez le brlleur, en position
maximum, et passez en position ralenti.

- Enlevez de nouveau la manette, puis
tournez la vis de réglage dans le sens
ses aiguilles d'une montre jusqu’a la
position la plus basse avant |'extinction
des flammes.

- Remontez la bague d'étanchéité et la
manette ,

- Exécutez plusieurs manoeuvres de
passage en débit maximum a ralenti:il
ne faut pas que la flamme s'éteigne

; sinon dévissez la vis de réglage de
maniére a obtenir la bonne tenue de la
flamme lors de ces manoeuvres.

15 - RACCORDEMENT GAZ:

Le tableau (1.5) indique les
implantations des injecteurs sur votre
appareil en fonction du gaz utilisé.
Chaque numéro est marqué sur
I'injecteur.



¢ 2 UTILISATION

2.1 MISE EN MARCHE DES
BRULEURS GAZ

Chaque brlileur est contrélé par un
robinet muni d'un systéeme de sécurité
qui, en cas d’extinction accidentelle de
la flamme (débordement, courant d'air...)
coupe rapidement et automatiquement
I'arrivée de gaz et empéche celui-ci de
s'échapper.

Chaque brlleur est alimenté par
un robinet, dont l'ouverture se fait en
appuyant et en tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

Le point “0” correspond a la fermeture
du robinet.

¢ Choisissez le brlileur désiré en vous
repérant aux symboles situés pres des
manettes (ex.: brlleur arriere droit 3 )
2.11

¢ Pour allumer un brdleur :

- Appuyez sur la manette et tournez
dans le sens inverse des aiguilles ¢
d'une montre jusque vers la position

maximum A .

- Maintenez la manette appuyée
pour déclenc her une s ér ie
d’étincelles jusqu’a [I'allumage.
Le réglage vers un débit réduit s'effectue
entre le symbole “ et le symbole .A

@ En cas d'extinction de la flamme,
il suffit de réallumer normalement en
suivant les instructions de lallumage.
Les flammes du brileur sont plus petites
au niveau des doigts de grille pour
protéger I'émail de la grille.

Le bruit généré par certains brlleurs
est lié a leur forte puissance et
a la combustion du gaz ; cela ne
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dégrade en rien la qualité de cuisson.
En cas de panne de courant, approchez
une allumette du brileur que vous aurez
préalablement ouvert.

E Maintenez la manette complétement
enfoncée quelques secondes apres
I'apparition de la flamme pour
déclencher le systéme de sécurité.

¢+ Réglez la couronne de flammes de
facon a ce que celles-ci ne débordent
pas du pourtour du récipient (2.1.2 /
2.1.3).

+ N'utilisez pas de récipient a fond
concave ou convexe (2.1.2 / 2.1.3).

* N'utilisez pas de récipients qui
recouvrent partiellement les manettes.

* Ne laissez pas fonctionner un foyer
gaz avec un récipient vide.



¢ 2 UTILISATION

@ Maintenez ouverts les trous
d'aération naturelle de votre habitation,
ou installez un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation
mécanique). Une utilisation intensive et
prolongée de l'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre ou
une aération plus efficace ou bien
en augmentant la puissance de la
ventilation mécanique si elle existe (un
débit d'air minimum de 2 m3/h par kW
de puissance gaz est nécessaire).
Exemple : table 60 cm - 4 feux gaz.
Puissance totale :

30 + 1,75 + 1,75 + 1,0 = 7,5 kW
7,5 kW x 2 = 15 m3/h de débit minimum.

2°2 - RECIPIENTS POUR BRULEURS GAZ :

Diametre du récipient Braleur Usage
22a24cm Triple Couronne Fritures - Ebullition
20a22cm Rapide Aliments a saisir
16a18cm Semi-rapide Sauce - Réchauffage
10al4cm Auxiliaire Mijotage

Un croisillon (en inox ou en fonte selon les modeles) est fourni avec la table
pour s'adapter a la grille du brileur Auxiliaire.

[ I
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¢ 3 ENTRETIEN

3.1 ENTRETIEN DE VOTRE
APPAREIL

Bougies et injecteurs:

En cas d’encrassement des bougies
Q nettoyez-les a l'aide d'une petite
brosse a poils durs (non métalliques
(3.1.1).

L'injecteur gaz se trouve au centre du
brlleur en forme de pot. Veillez a ne
pas l'obstruer lors du nettoyage, ce qui
perturberait les performances de votre
table.

En cas d’obstruction, utilisez une
épingle a nourrice pour déboucher
I'injecteur(3.1.2).

Des grilles et des brileurs gaz :

Dans le cas de taches persistantes,
utilisez une créme non abrasive,
puis rincez a l'eau claire. Essuyez
soigneusement chaque piéce du
brlleur avant de réutiliser votre table de
cuisson.

Partie émaillée:

la partie émaillée doit étre nettoyés avec
une éponge et de I'eau savonneuse ou
avec un détergent léger.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ou
corrosifs.

Dessus Inox :

Pour nettoyer l'inox de la table, utilisez
une éponge et de I'eau savonneuse ou
un produit du commerce spécial inox.

Eviter que les substances comme le
jus de citron, la tomate, I'eau salée, le
vinaigre, le café et le lait restent pendant
longtemps sur les surfaces émaillées
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L'entretien de votre table de cuisson
est facilité si vous l'effectuez avant son
fonctionnement. Mettez a zéro toutes les
commandes électriques et gaz.

@ Préférez un nettoyage des éléments
de la table a la main plut6ét qu’au lave-
vaisselle.

* N'utilisez pas d'éponge grattante pour
nettoyer votre table de cuisson.

¢ N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

s Aprés le nettoyage du brlileur vous
devez vous assurer que le chapeau de
brileur est mis dans son logement.

+Comme indiqué sur le dessin les
2 coupelles de brileurs doivent étre
placées bien en face des 2 marques.

sLe chapeau de brileur doit étre
positionné de maniére stable et plat.



¢ 4 PROBLEMES & SOLUTIONS

4.1 ALLUMAGE DES BRULEURS.

Il n'y a pas d'étincelles lors de I'appui

sur les manettes :

¢ Vérifiez le branchement électrique de
votre appareil.

o Vérifiez la propreté des bougies
d’allumage.

+Vérifiez la propreté et le bon
assemblage des brdleurs.

*Si la table est bridée sur le plan de
travail, vérifiez que les pattes de fixation
ne sont pas déformées.

¢ Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de
leur logement.

4.2 LORS DE L’APPUI SUR UNE
MANETTE, IL Y A DES ETINCELLES
SUR TOUS LES BRULEURS A LA
FOIS.

C'est normal. La fonction allumage
est centralisée et commande tous les
brlleurs simultanément.

4.3 IL YA DES ETINCELLES MAIS LE
OU LES BRULEURS NE S’ALLUMENT

PAS.

» Vérifiez 'ouverture de l'arrivée de gaz.

¢ Si vous avez du gaz en bouteille ou en
citerne, vérifiez que celle-ci ne soit pas
vide.

+ Si vous venez d'installer la table ou de
changer la bouteille de gaz, maintenez
la manette enfoncée en position
d’ouverture maximum jusqu’a l'arrivée
du gaz dans les brileurs.

» Assurez-vous que le couvercle est
correctement positionné (3.1.2)

4.3 LORS DE L’ALLUMAGE,
LES FLAMMES S’ALLUMENT
PUIS S’ETEIGNENT DES QUE LA
MANETTE EST RELACHEE.

+ Bien appuyer a fond sur les manettes
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et maintenez cette pression pendant
quelques secondes aprés |'apparition
des flammes.

+ Vérifiez que les pieces du brlleur sont
bien mises en place.

* Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de
leur logement.

¢ Evitez les courants d’air violents dans la
piece.

o Allumez votre br(leur avant d'y poser
votre casserole.

45 AU RALENTI, LE BRULEUR
S’ETEINT OU BIEN LES FLAMMES
RESTENT IMPORTANTES.

+ Evitez la correspondance entre le gaz
utilisé et les injecteurs installés (voir le
repérage des injecteurs dans le chapitre
“Changement de gaz”).

e Rappel: les tables de cuisson sont
livrées d’origine en gaz de réseau (gaz
naturel).

« Vérifiez le bon réglage des vis au ralenti
(voir paragraphe “Changement de gaz").

4.6 LES FLAMMES ONT UN ASPECT

IRREGULIER.

« VVérifiez la propreté des brileurs et des
injecteurs situés sous les brdleurs,
I'assemblage des brlileurs, etc...

4.7 LORS DE LA CUISSON, LES
MANETTES DEVIENNENT CHAUDES.

o Utilisez de petites casseroles sur les
brileurs a proximité des manettes.

oLes grands récipients sont a poser
sur les plus grands brileurs, les plus
éloignés des manettes.

¢ Bien installer la casserole au centre du
brileur.

*Elle ne doit pas déborder sur les
manettes. .



o 5 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez
a leur recyclage et contribuez ainsi a
la protection de I'environnement en
les déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.

Votre appareil contient
également de nombreux
matériaux  recyclables.
I | est donc marqué
de ce logo afin de
. vous indiquer que les
appareils
usagés ne doivent pas étre mélangés
avec d'autres déchets.
Le recyclage des appareils qu'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne 2002/96/
CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques.
Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.
Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

serecycle

FR
DOCUMENTS ST
PAPIER lﬁl



® 6 SERVICE CONSOMMATEURS

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:
> consulter notre site :

www.dedietrich-eleciromenager.com

> nous écrire al’adresse postale
suivante :

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L'’AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

0 892 02 88 04

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

INTERVENTIONS FRANCE.

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par
un professionnel qualifié  dépositaire
de la marque. Lors de votre appel,
afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des
références compléetes de votre appareil
(référence commerciale, référence
service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique (6.1.1).

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

Service gratuit
+ prix appel

09 69 39 34 34

Retrouvez les informations de la marque sur :
www.de-dietrich.com

Service Consommateurs 0892 08 88 04

De Dietrich@
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http://www.dedietrich-electromenager.com/
http://www.de-dietrich.com/

DEAR
CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing
the range of unique emotions.

The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through, thanks to the timeless style
and outstanding finishes which make each component an elegant and refined
masterpiece in its own right, each one in perfect harmony with the others.
Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious materials,
where the accent is piace firmly upon authenticity. By combining state-of-
the-art technology with top quality materials, De Dietrich produces beautifully
crafted products to help you get the most from the culinary arts, a passion
shared by alllovers of cooking and fine food. We hope that you
enjoy using this new appliance.

Thank you far choosing a De Dietrich product.

De Dietrich@
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SAFETY INSTRUCTIONS

*IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS — READ CAREFULLY
AND RETAIN FOR FUTURE USE.

This guide can be downloaded from the brand web site.

*WARNING : this appliance may be used by children aged
8 years and older, and by persons with impaired physical
sensorial or mental capacities, or without experience or
knowledge, if they are supervised or have received prior
instructions on how to use the appliance safely and have
understood the risks involved.

+Children must not be allowed to play with the appliance.

+Cleaning and maintenance operations must not be carried out
by children without supervision.

*Children must be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

oIt must be possible to disconnect the appliance from the power
supply, either using a plug or by fitting a switch on the fixed
wiring system in accordance with installation rules.

*The electrical plug must remain accessible after installation.

*The appliance is not designed to be switched on using an
external timer or a separate remote control system.

*WARNING: leaving a hob unattended when cooking with fat or
oil can be dangerous and could cause a fire.



SAFETY INSTRUCTIONS

*Never try to extinguish a fire with water but switch off the
appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.

*WARNING : fire risk: do not store any items on the cooking
surfaces.

*Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(type of gas and gas pressure) and the appliance's settings are
compatible.

*The settings for this appliance are stated on the label inside the
wallet or on the information plate.

*This appliance is not connected to a system for evacuating
combustion products. It must be installed and connected in
compliance with current regulations. Particular attention should
be given to applicable ventilation requirements.

*The use of a gas hob produces both heat and humidity
in @ room. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep
mechanical ventilators open.

*Prolonged, intensive use of the hob may require additional
ventilation, by opening a window, for example, or ventilating the
room more efficiently by increasing the setting on mechanical
ventilation, where installed.

*WARNING : Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.



SAFETY INSTRUCTIONS

*This hob has been designed for use by private persons in their
homes.

*This hob complies with standard EN 30-1-1 and is a Class
3. This appliance must be installed and used only in a well-
ventilated area. Read this guide carefully before installing and
using your appliance.

*WARNING: You should never leave cooking unattended. The
cooking process is to be continuously monitored.

*These hobs are designed exclusively for cooking drinks and
foodstuffs and do not contain any asbestos-based component
parts.

*Never leave any FLAMMABLE products in the cupboard
beneath your hob (aerosols or other pressurized cans, papers,
recipe books, etc.).

oIf you have a drawer underneath the hob, we recommend
avoiding placing objects in it that are temperature sensitive
(plastics, paper, aerosols, etc.).

*Disconnect your hob from both electrical and gas supplies
before carrying out any maintenance operations.

*When connecting electrical appliances to a nearby socket,
ensure that the power supply cable is not in contact with hot
areas.

*Do not use steam cleaning appliances.

oIf the power cable is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales service department or by a similarly
qualified person in order to avoid danger. The cable is of type Y.
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SAFETY INSTRUCTIONS

*Do not use cookware that overhangs the edge of the hob.

+For safety reasons, after use, do not forget to close the main
gas valve for mains gas lines or the valve on the top of your
butane/propane gas cylinder.

*The conformity CE mark is applied to all these hobs.

*This appliance should be installed by a qualified technician /
installer.

*WARNING: If the surface is cracked, disconnect the unit from
the power supply to avoid the risk of electric shock.

oIf @ knob is difficult to turn, DO NOT FORCE and call your
installer immediately

*Never use aluminium foil for cooking. Never place products
wrapped in aluminium foil or in aluminium trays on your hob. The
aluminium will melt and permanently damage your appliance.

*The appliance to be built into a kitchen unit or a worktop. This
device belongs to class 3 and has been designed for home use
only. The appliance is manufactured to be embedded in heat-
resistant furniture. The walls of the furniture must withstand a
temperature of 125 ° C, in accordance with European standards.

Declaration of conformity:

c € It declares that our products comply with current European
directives, orders and regulations, and the requirements stated
in the reference standards.



o O IDENTIFICATION

Identify your type of hob by comparing
the number and layout of the burners
on your appliance with the illustrations

(0.1.1) and (0.1.2).

o l INSTALLATION

Make a note of the references of your
appliance on the "After-Sales Service
and Customer Relations" page so that
you can readily find them in future
(6.1.1). This page also explains where to
find them on your appliance.

11 - FITTING :

This worktop must be at least 3 cm thick

and heatresistant or else coated with a

heat resistant material.

If a horizontal partition is installed under

the hob, it must be positioned 15 cm

below the worktop. (1.1.2).

If the hob is going to be installed on

the top of an oven, precautions must

be taken to guarantee an installation
in accordance with current accident
prevention standards.

Under no circumstances keep any

sprays or pressurised containers in any

compartment below the hob (see "Safety
guidelines" chapter).

Follow the guidelines in the sketch.
(1.1.1).

e Remove the "pan supports”, burner
caps and burner heads, noting their
original positions.

o Turn the hob upside down and place
it carefully over the top of the base
unit, so as not to damage the knobs or
igniters.

*To ensure a good seal between the
body of the hob and the worktop, stick
the foam seal a@nd the edge

of the body, before installing the hob
(1.1.5).
¢ Place the hob over the opening in the
base unit, taking care to center the hob.
o Fit the burner heads, caps and pan
supports.

o+ Connect your hob to the gas (see
"Gas connection" section) and to the
electricity (see "Electrical connection®

section).

o If you wish, you can secure the hob
in position, using the four fixing clam
and screws supplied supplied
(1.1.3/1.1.4) fixing them to the four
corners of the housing. It is essential
that you use the holes provided for the
purpose, as per the drawing.

Stop screwing when the clamp starts
to bend.
Do not use a power screwdriver.

eInstallation room: This appliance
is not equipped with a device for the
evacuation of combustion products,
so it is necessary to evacuate the
fumes outwards using a hood or an
electric fan inserted to walk every time
the device is used. The room in which
the appliance is installed must have
a natural inflow of air for the regular
combustion of the gas and for the
ventilation of the room.



¢ 1 INSTALLATION

12 - ELECTRICAL CONNECTION:
Your hob is supplied with a HO5RR-F-
T90 3-core (phase, neutral + earth)
mains cable, section 0,75 mm 2) and
must be connected to a 220-240 V~
single phase mains supply via a phase,
neutral +earth socket meeting standard
IEC 60083 or an omnipolar. The plug
must be accessible after the hob is
installed.

Cross section of the cable to be used

220-240 V© - 50/60
HZ gas

3 conductors, One of

Cable HO5RR-F - T90 which is an earth

Cross section of

conductors in mm?2 0,75

Fuse 1,5A

The protective conductor (green/
yellow) is connected to the earth
terminal (&) on the hob and must also
be connected to the installation's earth
terminal @) (1.2.1).

If the supply cable is damaged, it must
be replaced by a cable or special set
available from the manufacturer or its
after-sales department.

@ So that you can find the
references for your appliance without
difficulty in the future, we recommend
that you make a note of them on
page (6.1.1) "After-sales service and
customer relations" (that page also
tells you where to find them on your
appliance).

13 - GAS CONNECTION:

If the hob is to be installed above
an oven or if other nearby heating
appliances could heat and damage the
gas hose, then it is essential that a rigid
pipe is installed instead.

If a flexible hose is used (as is the
case of butane gas) then it must not
be installed in a place where it may
be in contact with a moving part of
the kitchen unit or a location likely to
get cluttered.

No flexible hoses with a limited
service life may be longer than 2
metres and must be accessible for
inspection along their entire length.
They must be replaced before their
expiry date (printed on the hose).
Whatever means of connection is
chosen, make sure that it is gastight
when installed, using soapy-water. In
France, you must use a hose or pipe
stamped NF Gaz .

The gas connection must comply with
the regulations in force in the country
where it is installed.

* Mains natural gas (1.3.1).

For your safety, you must choose only
one of the following two connections:
o Connection via a rigid copper
pipe with mechanical screw connectors
(2" gas standard).
¢ Connect directly on to the elbow on the
appliance.



¢ 1 INSTALLATION

Connection via a flexible metal
hose (stainless steel) with screw
connectors (meeting standard NF D 36-
121); the life of such hoses is not
limited.

Connection with a flexible
reinforced rubber hose with
mechanical screw connectors
(meeting standard NF D 36-103) with a
10-year life.

m When connecting the gas to your
hob, if you have to change the direction
of the elbow fitted into the appliance:

+ Change the seal.

+ Tighten the nut on the elbow ensuring
that you do not exceed a tightening
torque of 17 N.m.

o Gas supplied from a cylinder or
tank (butane/propane gas) (1.3.2). For
your safety, you must choose only one of
the following three connections:

Connection via a rigid copper pipe
with mechanical screw connectors (/2"
gas standard). Connect directly to the
elbow on the appliance.

@ Connection with a flexible metal
hose (stainless steel) with screw
connectors (to standard NF D 36-125);
the life of such hoses is not limited).

9 Connection with a reinforced
flexible rubber hose with mechanical
screw connectors (meeting standard
NF D 36-112) with a 10-year life.)

In an existing installation, a flexible hose
fitted with jubilee clips (meeting
standard XP D 36-110) whose service
life is limited to 5 years may be used).

In this case an end connector must be
used with a sealing washer@ fitted
between the end connector@ and the
elbow on the hob.

@ You can purchase the end
connector and the sealing washer from
your after-sales department.

E Tighten the end connector to a
torque not exceeding 25 N.m.

1+4 - CHANGING THE TYPE OF GAS:

Your appliance is supplied ready
for use with natural gas.
The injectors required for adapting
it to butane/propane can be found in
the plastic bag containing this guide.

Whenever you change the gas type, you
must follow these steps in turn:

1. Change the gas connection,

2. Change the injectors,

3. Adjust the retarder on the taps.

1) To change the gas connection :
- refer to the "Gas connection®
paragraph.

2) Change the injectors, proceeding as
follows:

- Remove all the supports, burner caps
and heads.

- completely insert the "straight pipe" key

key on the injector Q (1.4.1)



¢ 1 INSTALLATION

By means of a straight spanner o

nscrew the nozzle 0 and substitute it
with the corresponding one.

- Replace them with injectors for the
gas to be used, as shown in the gas
characteristics table (1.5);

- Thoroughly engage the key on the
injector.

- Strongly block the injectors.

Triple crown burner: (1.4.2)

- Unscrew the injector with a wrench

- Fit the corresponding gas injectors (U)
instead, in accordance with the marking
of the injectors and the gas characteri-
stics table.

- Block the injectors vigorously.

m Do not go beyond this limit; you
could to damage the product.

- Re-fit the burner heads, caps and pan
supports.

@ Every time you change the type
of gas used, tick the appropriate box
on the label in the wallet. Refer to
the "corresponding gas connection“
paragraph

3) Set the retarders on the taps:
ceux-ci sont situés sous les manettes

O 143).

- Adjust each tap in turn G
- Remove the knobs 4 and sealing
washers @ by pulling them upwards.
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— Changing from natural gas to
butane/propane:

- Insert a flat-tipped screwdriver C into
the hole in the control panel and turn
the by-pass screw (@) (1.4.5), and, for
correct minimum setting, turn the screw
clockwise.

As regards G30 gas burners, the
by-pass screw must be tightened
completely.

The setting of the minimum must
always be correct and the flame must
always remain on even if the position is
changed from maximum to minimum.

— Changing from butane/propane to
natural gas:

- Loosen the adjusting screws in the
brass retarders (yellow) (1.4.5), using a
small, flat screwdriver, by 2 turns anti-
clockwise (1.4.5.2).

- Refit the knob,

- Light the burner in the maximum
position and then move to the low
position.

- Remove the knob again , then turn the
adjusting screw clockwise as far as the
lowest possible position before the flame
goes out.

- Re-fit the sealing washer and the knob.
- Move the knob from maximum to
minimum a few times: the flame
should not go out; if it does, loosen the
adjustment screw so that the flame stays

alight during these movements.

1¢5 - GAS PROPERTIES :

The table (1.5) shows the installation
of the injectors on your appliance
depending on the gas used. Each
number is marked on the injector.



'2 USE

2.1 SWITCHING ON THE GAS
BURNERS

Each burner is controlled by a tap
fitted with a safety system which, if
the flame accidentally goes out (spills,
draughts, etc.) the gas inlet is quickly
and automatically switched off and gas
is prevented from escaping.

Each burner is supplied from a tap,
which is opened by pressing and turning
the knob anti-clockwise.

The “0” point corresponds to the tap
being off.

¢ Choose the desired burner by using the
symbols located near the knobs (e.g.:
right rear burner $ ).

2.1.1
* To light a burner:

- Press the knob and turn fully ¥ °
anti-clockwise to the maximum position

A

- Holding the knob pressed will cause
a series of sparks until the gas lights

- Adjust the setting by turning to
between the symbol “ and symbol .A

@ If the flame goes out, light it
again normally, following the lighting
instructions.

The burner flames are smaller near the
grid supports to protect the enameled
grid.

The noise made by some burners is the
result of their high power and burning
gas; this in no way adversely affects
cooking quality.

If the flow is interrupted, place a match
close to the previously lit burne.
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Hold the knob pushed in fully for a
few seconds after the flame appears, so
as to trigger the safety system.

¢+ Adjust the ring of flames so that it does
not overflow the edge of the pan (2.1.2
/2.1.3).

* Do not use a pan with a concave or
convex bottom (2.1.2/2.1.3).

* Do not use pans that partly cover the
knobs.

* Do not leave the gas on under an
empty pan.

@ Keep all natural air-vents in
the room open or have a mechanical
ventilation system installed (a
mec hanically vent ilat ed hood).
Prolonged, intensive use of the hob may
require extra ventilation, for example, by
opening a window, for example, or more
efficient ventilation by increasing the
level of

mechanical ventilation, where fitted (a
minimum air input of 2 m3 per hr per kW
of gas power is required).

Example : table 60 cm - 4 gas burners.
total power :

30+ 1,75 + 1,75 + 1,0 = 7,5 kW
7,5 kW x 2 = 15 m3 per hr minimum
flow.



'2 USE

2¢2 - PANS DIAMETER ACCORDING TO GAS BURNERS:

Pan diameter Burner Use

22to 24 cm Triple crown Frying - Boiling
20to 22cm Rapid Searing foods
16to 18 cm Semi-rapid Sauces, re-heating
10to 14 cm Auxiliary Simmering

With the hob (in stainless steel or cast iron depending on the model) is
supplied a trivet to adapt to the Auxiliary burner grid.

Il

12



° 3 DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

3. MAINTAINING YOUR
APPLICANCE

Igniters and injectors:

If the igniters become dirty o clean

them with a small, stiff (non-metallic)
brush (3.1.1).

The gas injectors are located in the
centre of each burner in the well shape.
Ensure that you do not block them
during cleaning, which could impair your
hob's performances.

If you do block them, use a safety pin to

unblock the injector. (3.1.2)

Pan holders and gas burners:

For persistent stains, use a non-abrasive
cream, and then rinse with clean water.
Carefully wipe each part of the burner
before using your hob again.

Enamel part:

the enamelled part should be cleaned
with a sponge and soapy water or with a
mild detergent.

Do not use abrasive or corrosive pro-
ducts.

Stainless steel :

To clean the hob's stainless steel,
use a sponge and soapy water or a
commercially available stainless steel
cleaner.

Do not allow acid liquids such as lemon
juice, vinegar, etc. to remain on the
enamelc.
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Your hob will be easier to maintain
if done prior to use. Turn off all electrical
and gas controls.

@ Preferably clean hob components
by hand rather than in the dishwasher:

* do not use scourers to clean your hob.

* Do not use steam cleaners.

o After cleaning the burner, make sure
that the lid is placed in the housing.

* The 2 reference cuts must be entered
on the 2 references made on the
retardant.

* The burner cap must be positioned
steadily and flat.



o 4 PROBLEMS & SOLUTIONS

4.1 LIGHTING BURNERS.

There are no sparks when I push down

on the knobs:

o Check that your hob is -electrically
connected.

¢ Check that the igniters are clean.

e Check that burners are clean and
properly assembled.

o If the hob is fixed to the worktop, make
sure that the fixing clamps have not
been twisted.

o Check that the sealing washers under
the knobs have not come out of their
locations.

4.2 WHEN | PRESS A KNOB, THERE
ARE SPARKS ON ALL BURNERS AT
ONCE

This is normal. The lighting system is
centralised and all the burners spark at
the same time.

4.3 THERE ARE SPARKS BUT THE

BURNERS DO NOT LIGHT.

¢ Check that the gas inlet is open.

o If you use gas tanks or cylinders check
that they are not empty .

o If you have just installed your hob or
changed a gas cylinder, keep the knob
fully pressed for a few seconds to allow
gas to arrive at the burners.

» Check that the injector is not blocked
and, if it is, unblock it with a safety pin

*» Make sure the cover is properly
positioned (3.1.2).

4.3 WHEN LIGHTING, FLAMES IGNITE

BUT GO OUT WHEN THE KNOB IS

RELEASED

¢ Press the knobs as far as they will go
and maintain the pressure for several
seconds after flames appear.
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» Check that the burner components are
correctly positioned.

* Check that the sealing washers under
the knobs have not come out of their
locations.

+ Avoid strong draughts in the room.

o Light the burner before placing a pan
on it.

45 IN THE LOW POSITION, THE
BURNER GOES OUT OR FLAMES
REMAIN TOO HIGH.

+ Avoid strong draughts in the room.

» Check that the injectors fitted are the
right ones for the gas being used (see
the identification on the injectors in the
"Changing gas type" section).

* Reminder: Remember that gas hobs are
delivered set up for use with mains gas
(natural gas).

o Check that the retarder screws are
properly adjusted (see "Changing gas
type" paragraph).

46 THE FLAMES HAVE AN
IRREGULAR APPEARANCE.

o Check that the burners and injectors
underneath them, burner assemblies,
are clean, etc....

4.5 KNOBS BECOME

DURING COOKING.

* Use smaller pans on the burners close
to the knobs.Put large pans on the
larger burners, further away from the
knobs

* Place the pan in the centre of the
burner. It should not sit over the knobs.

HOT



o 5 ENVIRONMENT

CARING FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packing materials are
recyclable.

Recycle them and help to protect the
environment by disposing of them in
the council receptacles provided for this
purpose.

Your appliance
also contains various
recyclable materials.

It is therefore marked
with this logo to indicate
that, in European Union

I countries

used appliances must not be mixed
with other waste. Appliance recycling
organised by your manufacturer will thus
be carried out in optimum conditions,
in accordance with European directive
2002/96/EC on waste electrical and
electronic equipment. Consult your local
authority or your retailer to find the drop-
off points for used appliances nearest to
your home. We thank you for your help
in protecting the environment.

15



PERSONAL NOTE
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® 6 AFTER-SALES SERVICE

6.1 - SERVICE CALLS

Any maintenance on your equipment
should be undertaken by:

- either your dealer,

- or another qualified mechanic who
is an authorized agent for the brand
appliances.

When making an appointment, state
the full reference of your equipment
(model, type and serial number).
This information appears on the
manufacturer’s nameplate attached to
your equipment (6.1.1).

Find full information about the brand at :

www.de-dietrich.com

De Dietrich<O»

Brandt France - SAS with share capital of €100.000.000 RCS Nanterre 801 250 531.
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DE EINBAU- UND GEBRAUCHSANLEITUNG

KOCHFELD

GAS-KOCHFELD

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich@



3,0 kW G20

1,75 kW G20

1,0 kW G20
Kennzeichnung des Modells DPE3601X
Kochfeld-Typ GAS
Anzahl der Kochzonen 4

Energieeffizienz des Gasbrenners
Hinten rechts EE Gasbrenner 57,3 %
Hinten links EE Gasbrenner 57,1 %
Vorne links EE Gasbrenner / %
Vorne rechts EE Gasbrenner 57,3 %
EE Gasbrenner 57,2 %

0000

0.1.1



1 3,8 kW G20
2 1,75 kW G20
3 1,0 kW G20
4 1,5 kw
Kennzeichnung des Modells DPE3601BM/WM/XM

Kochfeld-Typ

KOMBINIERTES GAS-STROM

EINBAU-KOCHFELD

Anzahl der Kochzonen 3
Energieeffizienz des Gasbrenners
Hinten rechts EE Gasbrenner 57,3 %
Vorne links EE Gasbrenner 52,6 %
Vorne rechts EE Gasbrenner / %
EE Gasbrenner 55,0 %
Anzahl der Heizzonen 1
Heiz-Technologie SOLID PLATE
Das Heizelement positionieren Durchmesser der Nutzflache pro Energieverbrauch fir das Kochfeld.
Kochfeld mit elektrischer
Beheizung.
Links hinten @ 14,5cm EC electric cooking 190,8 | Wh/kg




70 cm min.

Max 15 cm
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| DPE3601X

1.1.1A

1:1.1B
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PHASE

NULLLEITER

ERDUNG

Kabel L braun

Kabel N blau

Kabel @grl’]n-gelb

1.21

1.2.

G30/31

1.3.2

G20/25

1.31

1.3t




14.2

1.4.1

1.4.

144

143



DURCHMESSER "
BRENNER BETRIEBSDRUCK| DURCHFLUSS DUR%‘B"QS‘SER BY PASS gﬁg’i‘,’\“’éRyﬁ
WASSERHAHN (kw)
GAS
nr.| BEZEICHNUNG! mbar glh Uh 17100 1100 Max.|  Min.
Mm mm
G30 28-30 218 - 85 42 30| 095
G3L 37 218 - 85 42 30| o095
1 SCHNELL
G20 20 - 290 115 Reg. 30| 095
G25.3 25 - 332 121 Reg. 30| 095
G30 28-30 127 - 65 31 175 06
, MITTEL- G31 37 127 - 65 31 175 06
SCHNELL G20 20 - 165 97 Reg. 1,75] 06
G25.3 25 - 194 94 Reg. 175 06
G30 28-30 73 - 50 27 10| o045
G31 37 73 - 50 27 10| o045
3 | HILFSBRENNER
G20 20 - 99 72 Reg. 10| o045
G25.3 25 - 111 72 Reg. 10| o045
G30 28-30 277 - 98 60 38| 21
.| orerach: G3l 37 277 - 98 60 38| 21
KRONE G20 20 - 367 135 Reg. 38| 21
G25.3 25 - 421 143 Reg. 38| 21
1,5.

Abgekirzte Uberschrift oder Hinweis auf Mess- und Berechnungsmethoden, die
verwendet wurden, um die Konformitdt mit den oben genannten Anforderungen
herzustellen

Die Leistung jedes einzelnen Brenners wird gemaR der Norm EN 30-2-1 (2015) berechnet.

Die Gesamtleistung des Kochfeldes wird gemaR EU-Vorschrift 66/2014 Par berechnet. 2,2

Die Effizienz wird ausschlie3lich fur Brenner mit einer Nennleistung von mehr als 1,16 KW (EN
30-2-1 (2015) berechnet.

Information, die fiir den Kunden zur Minimierung des Energieverbrauchs bei Verwendung
des Gerétes relevant ist

Energieeinsparung: wir empfehlen die Verwendung von KochgefaRen mit flachem Boden. Die
DeckelgréRe sollte mit der GroRe der KochgefaRe lbereinstimmen. Die verwendete Ol- oder
Fettmenge entsprechend anpassen, um ein Herausspritzen zu verhindern. Die Leistung des
Brenners entsprechend regulieren.



Fermé /
Closed

Maximum / <> (o}
maximum .

K_Q_\
~ s
ot =
2.1.2

A
Minimum /
Minimum
21. 211
213
31, 3.1.1 31.2




o Vergewissern Sie sich nach der

Reinigung des Brenners, dass sich der
Brenneraufsatz in dem dafur
vorgesehenen Gehause befindet.

Der Brenneraufsatz muss stabil und flach
positioniert sein.

De Dietrich §>

DPE7620XF

SERVICE: DPE7820XF1

TZ604YNG D42

SERIAL N.:172100001

MADE IN ITALY
MODEL: SHE040VCAA

230V ~ 50Hz 0.6 W

b4

]
CAT: 1l 4y, 2QN 56gh 7.5kW

Made by
N.C. 1187

C€uivn

1312CS6225

’ Service:

Serial:

6.1



LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE,

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil3t einzigartige Emotionen zu
empfinden. Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design
zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgféltige Verarbeitung
aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird und
beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt das
unwiderstehliche Verlangen nach einer Beriihrung auf.

Das Design von De Dietrich zeigt sich in widerstandsfahigen und
hochwertigen Materialien. Hier wird der Authentizitat der Vorzug gegeben.
Durch die Kombination hochentwickelter Technologie mit edlen Materialien

schafft De Dietrich hochwertige Produkte fir kulinarische Geniisse - eine
Leidenschaft, die alle Gourmets teilen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Gerét viel Freude.
Wir danken lhnen fur das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE  SICHERHEITSANWEISUNGEN. BITTE
SORGFALTIG LESEN UND FUR ZUKUNFTIGE
VERWENDUNGEN AUFBEWAHREN.

Sie konnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke
herunterladen.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
korperlichen und geistigen Behinderungen der Sinnesorgane bzw. Personen
ohne Erfahrungen und Kenntnisse bedient werden, wenn sie vorher
beaufsichtigt wurden oder Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit diesem Gerét spielen.

Reinigungs- und Wartungsvorgange durfen nicht durch unbewachte Kinder
ausgefuhrt werden.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

Es muss mdoglich sein, das Gerat vom Stromnetz abzuschalten, entweder
durch Ziehen des Netzsteckers oder durch Einbauen eines Schalters in die
fest installierten Leitungen gemaf den Installationsanweisungen.

Der Netzstecker muss nach der Installation zugénglich sein.

Das Gerét ist nicht dafir vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem getrennten Fernbediensystem eingeschaltet zu werden.

WARHINWEIS: Das unbeaufsichtigte Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen.

Versuchen Sie nie, ein Feuer mit Wasser zu l6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und decken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ab.

Brandgefahr: Es dirfen keine Gegenstande auf den Kochflachen abgestellt
werden.

Vor der Installation sicherstellen, dass die ortlichen Versorgungsbedingungen
(Art und Druck des Gases) mit der Einstellung des Gerats kompatibel sind.

Die Einstellungsbedingungen dieses Geréts stehen auf dem Etikett in der
Hulle oder auf dem Typenschild.



Dieses Gerat ist nicht an eine Einrichtung zum Abzug von
Verbrennungsprodukten angeschlossen. Es muss gemall den geltenden
Vorschriften installiert und angeschlossen werden. Besondere Sorgfalt ist auf
die geltenden Bestimmungen bezilglich der Beluftung zu verwenden.

Die Nutzung eines Gasherds fuhrt zur Entwicklung von Warme und
Feuchtigkeit im Raum, in dem er untergebracht ist. Sorgen Sie fiir eine gute
Beluftung der Kiche: Lassen Sie die mechanischen Beluftungsoffnungen
geoffnet.

Eine intensive und langanhaltende Nutzung des Gerats kann eine zuséatzliche
Belliftung erfordern, zum Beispiel das Offnen eines Fensters, oder eine
effizientere Bellftung, z. B. die Steigerung der mechanischen Ventilation, falls
diese vorhanden ist.

WARNHINWEIS: Wir empfehlen keine Schutzabdeckung fir das Kochfeld.
Kochfeldabdeckungen dirfen nur dann eingesetzt werden, wenn sie vom
Hersteller dieser Kochgerate entwickelt wurden oder wenn sie von diesem
Hersteller in der Gebrauchsanleitung des Gerates empfohlen werden. Die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen kann zu Unfallen fuhren.

Dieses Kochfeld wurde fur den Gebrauch durch Privatpersonen in einer
Wohnung entwickelt.

Dieses Kochfeld entspricht der Norm EN 30-1-1 und der Klasse 3. Dieses
Gerét darf nur in gut belifteten R&umen eingebaut und verwendet werden.
Bitte lesen Sie diese Anleitung vor dem Einbau und der Verwendung lhres
Gerétes.

WARHINWEIS: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer
Kochvorgang muss ununterbrochen Giberwacht werden.

Diese Kochfelder sind ausschlieRlich flr das Zubereiten von Getranken und
Speisen bestimmt und enthalten keinerlei asbesthaltige Bestandteile.

Im Mobel unter dem Kochfeld keine HAUSHALTSPRODUKTE oder
ENTZUNDLICHEN STOFFE (Spray oder Druckbehalter wie auch Papier,
Kochbicher usw.) aufbewahren.

Wenn Sie eine Schublade unter dem Kochfeld nutzen, raten wir davon ab, sie
zur  Aufbewahrung hitzeempfindlicher Gegenstande (Plastik, Papier,
Spraydosen usw.) zu nutzen.

Ihr Kochfeld muss vor jedem Eingriff von seinen Energiequellen (Strom und
Gas) getrennt werden.

Beim Anschluss elektrischer Gerate an eine Steckdose in Herdnahe
sicherstellen, dass das Stromkabel nicht mit warmen Kochzonen in Berthrung
kommen kann.



Keinen Dampfreiniger verwenden.

Zur Vermeidung von Gefahren muss ein beschédigtes Netzkabel vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder von einer Person mit &hnlicher
Qualifikation ausgetauscht werden. Das Kabel ist Typ y.

Verwenden Sie keine GefalRe, die Uber die Rander des Kochfeldes
hinausragen.

Aus Sicherheitsgriinden sollten Sie den Haupthahn der Gasleitung oder den
Hahn an der Butan- oder Propan- Gasflasche nach jedem Gebrauch
schlieBen.

Diese Kochfelder tragen die CE-Kennzeichnung.

Die Installation darf nur von qualifizierten Installateuren und Technikern
vorgenommen werden.

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache Risse aufweist, muss das Gerat vom
Stromnetz abgeschaltet werden, um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

Wenn ein Schalter sich nur noch schwer drehen lasst, KEINE GEWALT
ANWENDEN. Rufen Sie umgehend einen Installateur.

Nie Alufolie zum Kochen benutzen. Niemals in Aluminium oder in einer
Aluminiumschale verpackte Produkte auf dem Kochfeld abstellen. Das
Aluminium wirde schmelzen und das Kochfeld nachhaltig beschadigen.

Gerét fur den Einbau in ein Kiichenelement oder in eine Arbeitsflache. Dieses
Gerat gehort zur Klasse 3 und es wurde nur fir den Haushaltsgebrauch
entwickelt. Das Gerat wurde fir den Einbau in hitzebestandige Mdbel
hergestellt. Gemal den europaischen Normen missen die Mébelwande einer
Temperatur von 125°C standhalten.

Konformitatserklarung:
c E Wir erklaren, dass unsere Produkte den aktuellen

europaischen Richtlinien, Bestimmungen und Vorschriften
sowie den Anforderungen entsprechen, die in den
Referenznormen dargelegt sind.



() KENNZEICHNUNG

Identifizieren Sie den Typ des
Kochfelds, indem Sie die Anzahl und
die Anordnung der Zonen, den Typ
der Tastatur und die Gesamtleistung

des Gerates mit den Abbildungen
(0.1.1) und (0.1.2) vergleichen.

1 INSTALLATION

Damit Sie die Kenndaten lhres
Geréates zu einem spéateren Zeitpunkt
leicht wiederfinden, empfehlen wir,
diese auf der Seite “Kundendienst”
(6.1.1) zu notieren. Auf dieser Seite
wird auch erklart, wo sich diese
Angaben auf dem Gerat befinden.

1.1 EINBAU:

Das Gerat muss in eine mindestens 3
cm dicke Platte eines Einbaumobels
eingebaut werden, dessen Material
hitzebestandig ist oder das mit einem
derartigen  Werkstoff ~ beschichtet
wurde.

Wenn sich unter dem Kochfeld eine
waagerechte Abtrennung befindet,
muss diese einen Mindestabstand von
15 cm zur Unterseite der Arbeitsplatte
einhalten.

In keinem Fall Spraydosen oder
Druckbehélter im Bereich unter dem

Kochfeld aufbewahren (s. Kapitel
“Sicherheitshinweise”).

Einbau nach Skizze vornehmen
(1.1.1).

e Die Topfauflageroste, die

Brennerkappen und Brennerkopfe
entfernen und sich merken, wohin
sie gehoren.

e Kochfeld umdrehen und vorsichtig
auf den Mobelausschnitt legen, um
Schalter und Zindkerzen nicht zu
beschadigen.

e Um die Dichtigkeit zwischen
Arbeitsflache und Gehéause
sicherzustellen, vor der Installation
des Kochfeldes die

Schaumstoffdichtung auf3en
um das Gehéause kleben (1.1.5).

e Das Kochfeld in den Ausschnitt
des Einbaumdbels legen und
dabei mittig ausrichten.

e Brennerképfe, Brennerkappen und



Topfauflageroste einsetzen.

e Kochfeld an die Gas- und
Stromversorgung anschlieen (s.
Kapitel “Gasanschluss” und Kapitel
“Elektrischer Anschluss”).

e Sie kdnnen das Kochfeld auch mit

vier Befestigungslaschen, o die
mit den entsprechenden
Schrauben mitgeliefert wurden,
(1.1.3/1.1.4) an den vier Ecken des
Gehéauses befestigen. Unbedingt
die dafur vorgesehenen
Bohrungen gemdafR  Abbildung
nutzen.
Wenn die Halterung anfangt
sich zu verbiegen, die
Schrauben nicht weiter
anziehen. Keinen

Akkuschrauber verwenden.

e Einbauteile: Dieses Gerat ist nicht
mit einer Ableitung fur
Verbrennungsprodukte
ausgerustet, fur die Ausleitung von
Rauch ins Freie muss daher eine
Abzugshaube oder ein elektrischer
Ventilator verwendet werden. Der
Raum, in dem das Gerat eingebaut
ist, muss uber eine Frischluftzufuhr
fur die konstante Gasverbrennung
und Raumbeluftung verfiigen;

1.2 ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

Das Kochfeld wird mit einer
Anschlussleitung (Typ HO5V2V2F - F-
Querschnitt 0,75 mm?2) mit 3 Leitern
(Phase + Erdung + Nullleiter) geliefert
und muss an das Stromnetz 220-240
V~ einphasig Uber eine Steckdose
Phase + Erdung + genormter

Nullleiter CEI 60083 oder eine
omnipolare Stromunterbrechung mit
einem Offnungsabstand von
mindestens 3,5 mm angeschlossen
werden. Die Stromsteckdose muss
nach der Installation zugénglich sein.

Querschnitt des zu verwendenden

Kabels
220-240 V" - 50/60
HZ Gas
3 Leitungen,
Kabel HO5RR-F - T90 davon 1 fur die
Erdung
Lelterquerszchnltt in 0.75
mm
Sicherung 15A

Der Schutzleiter (griin/gelb) wird

mit der Erdungsklemme des
Gerates verbunden, die an die

Erdungsklemme @ der Installation
(1.2.1) angeschlossen wird.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist,
muss es durch ein Spezialkabel oder
ein besonderes Teil ersetzt werden,

das beim Hersteller oder
Kundendienst erhéltlich ist.
@ Damit Sie zuklnftig die

Referenzen |hres Gerdates ohne
Probleme finden, empfehlen wir
Ihnen, diese auf der Seite (6.1.1)
"Kundendienst und
Kundenbeziehungen" zu notieren
(dieser Seite entnehmen Sie auch, wo
Sie diese auf lhrem Gerat finden).

1.3 GASANSCHLUSS:

Wenn das Kochfeld Uber einem
Backofen installiert wird oder die
Nahe anderer heizender Teile zur
Erhitzung des Anschlusses fiihren



kénnte, muss dieser unbedingt Uber
ein festes Rohr erfolgen.

Bei Verwendung eines flexiblen oder
elastischen  Rohres  (Fallbeispiel
Butangas) muss dieses so eingebaut
werden, dass kein Kontakt zwischen
einem mobilen Teil des Einbaumoduls
(z. B. eines Auszuges) moglich ist,
und dass dieses nicht an eine Stelle
verrutscht, wo es ein Hindernis
darstellt.

Alle biegsamen Rohre und
Schlauche mit begrenzter
Lebensdauer durfen 2 Meter Lange
nicht Uberschreiten und mussen uber
die gesamte Lange kontrollierbar sein.
Sie missen vor dem maximalen
Nutzungsdatum (auf dem Schlauch
vermerkt)  ausgetauscht  werden.
Uberpriifen Sie unabhangig von der
Anschlussart nach der Installation die
Dichtigkeit mit Seifenwasser. In
Frankreich ist der Einsatz eines Rohrs

oder Schlauchs mit dem
Stempelaufdruck NF Gaz

vorgeschrieben.

Die Ausfuhrung des Gasanschlusses

muss den Vorschriften des jeweiligen

Landes entsprechen.

» Gasversorgung Uber die
Erdgasleitung (1.3.1).

Aus Sicherheitsgrinden besteht nur

die Auswahl zwischen den folgenden

3 Anschlussarten:

— Anschluss mit starrem Rohr aus

Kupfer mit mechanischen

Schraubansatzsticken

(Gasnormbezeichnung G1/2).

* Der Anschluss muss direkt am

Endstlick des Bogens am Geréat selbst

erfolgen.

o Anschluss mit einem
Metallwellschlauch (Edelstahl) mit
mechanischen
Schraubansatzstiicken
(entsprechend Norm NF D 36-121)
von unbegrenzter Lebensdauer

Anschluss mit einem Schlauch
aus verstarktem Gummi mit
mechanischen
Schraubansatzstiicken
(entsprechend Norm NF D 36-103),
deren Lebensdauer 10 Jahre betrégt.)

A Wenn Sie beim Gasanschluss
Ihres Kochfeldes die Ausrichtung des
am Gerat angebrachten Bogens
andern missen:

» Dichtung austauschen.

Die Mutter des Bogens anziehen,
dabei ein Drehmoment von 17 Nm
nicht Uberschreiten.

+ Gas aus Flasche oder Tank
(Butan-Propangas) (1.3.2).

Aus Sicherheitsgrinden besteht nur

die Auswahl zwischen den folgenden

3 Anschlussarten:

o Anschluss mit starrem Rohr
aus Kupfer mit mechanischen
Schraubansatzstiicken
(Gasnormbezeichnung G1/2).

9 Anschluss mit einem
Metallwellschlauch (Edelstahl) mit
mechanischen
Schraubansatzstiicken
(entsprechend Norm NF D 36-125)
von unbegrenzter Lebensdauer

Anschluss mit einem flexiblen
Schlauch aus verstarktem Gummi mit
mechanischen
Schraubansatzstiicken
(entsprechend Norm NF D 36-112),



deren Lebensdauer 10 Jahre betragt.
Fir eine vorhandene Installation kann

ein Schlauch mit Rohrschellen e
(gemanl Norm XP D 36-110) und einer
Lebensdauer von 5 Jahren verwendet
werden. In diesem Fall muss ein
Schlauchstutzen verwendet und eine

Dichtung zwischen

Schlauchstutzen @ und Rohrbogen
des Kochfeldes eingesetzt werden.

@ Schlauchstutzen und
Dichtungsring kénnen (Uber den
Kundendienst erworben werden.

Den Schlauchstutzen mit einem

Drehmoment von max. 25 N.m.
anziehen.
1.4 UMSTELLUNG AUF

EINE ANDERE GASART:

m Ihr Gerét ist bei Lieferung auf
Erdgas voreingestellt.

Die fur eine Umstellung auf
Butan/Propan erforderlichen Disen
befinden sich im selben Beutel wie
die Bedienungsanleitung.
Bei jedem Wechsel der
nacheinander folgende
ausfuhren:

1. Den Gasanschluss anpassen

2. Die Dusen austauschen,

3. Den Leerlauf der Hahne einstellen.

Gasart
Schritte

1) Den Gasanschluss anpassen:

- Siehe Kapitel “Gasanschluss”.

2) Diusen austauschen dabei

folgendermalRen vorgehen:

- Roste, Brennerkappen und -kopfe

aller Brenner abnehmen.
- Den Schlissel mit Steuerbord-

Dise o ganz auf die Duse

setzen (1.4.1) Mit dem

mitgelieferten Schlissel die

Dusen im unteren Bereich
jeder topfférmigen Brennstelle
abschrauben und entfernen.

Durch die Gasdisen entsprechend
der Kennzeichnung der Disen und
der Tabelle der Gasmerkmale (1.5)
ersetzen.

Dazu;

- Den Schlussel ganz auf die Dlse
setzen.

- Disen energetisch blockieren..

Dreifachkrone Brenner: (1.4.2)

- Die Duse mit einem Schlissel
abschrauben.

Durch die Gasdusen (9)]
entsprechend der Kennzeichnung
der Dusen und der Tabelle der
Gasmerkmale ersetzen

- Disen energetisch blockieren.

E Achtung: Das Produkt nicht
beschéadigen.

Brennerkopfe, Brennerkappen und
Topfauflageroste wieder einsetzen.

@ Bei jeder Umstellung auf eine
andere Gasart das der neuen
Gasart entsprechende Kastchen
auf dem Beutel ankreuzen. Siehe
Kapitel “Gasanschluss”.

3) Leerlauf der Hahne einstellen:
diese befinden sich unter den

Schaltern (1.4.3).

- Vorgang an jedem Hahn

wiederholen



- Schalter und o Dichtungsringe

nach oben ziehen und
abnehmen.
Umschaltung von Erdgas auf

Butan-/ Propangas
- Einen Flachschraubendreher C in
die Offnung des Bedienfelds einfiihren

und die By-Pass G Schraube drehen

(1.4.4).

Far eine korrekte Minimum-
Einstellung die Schraube im
Uhrzeigersinn drehen.

Fur Brenner, die mit G30 Gas
betrieben werden, muss die By-
Pass Schraube komplett

verschraubt werden.

Die Minimum-Einstellung muss immer
korrekt sein und die Flamme muss
immer eingeschaltet bleiben, selbst
bei schnellem Ubergang von der
Maximum- auf die Minimumposition

— Wechsel von Butan- Propangas

auf Erdgas:

Messing-Einstellschraube des
Leerlaufs (gelb) (1.4.4) mit einem

11

kleinen flachen Schraubenzieher 2

Umdrehungen gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

- Schalter wieder anbringen,

- Brenner anzinden und ganz

aufdrehen, dann in den Leerlauf
wechseln.

Schalter wieder abnehmen,
Einstellschraube im Uhrzeigersinn
in die niedrigste Position vor
Erléschen der Flamme bringen.

- Dichtungsringe  und Schalter
wieder einbauen,

- Den Vorgang des Ubergangs von
Maximaldurchfluss auf
gedrosselten Durchfluss mehrmals
durchfiihren: die Flamme darf nicht
erléschen; andernfalls die
Einstellschrauben derart I6sen,
dass die gewlnschte Flamme
erreicht wird.

1.5 GASANSCHLUSS:

Die Tabelle (1.5) zeigt die
Einbaupositionen der Gasdusen Jede
Nummer ist auf der Dise markiert.



7 BEDIENUNG

2.1 EINSCHALTEN DER
GASBRENNER

Jeder Brenner wird Uber einen Hahn
mit Sicherheitssystem gesteuert, der
bei unbeabsichtigtem Erléschen der
Flamme (z. B. bei Uberlaufen, Zugluft)

schnell automatisch die Gaszufuhr
unterbricht und den Gasaustritt
verhindert.

Jeder Brenner wird Uber einen Hahn
versorgt, der durch gleichzeitigen
Druck und Drehung gegen den
Uhrzeigersinn getffnet wird.

Bei Punkt
geschlossen.
« Wahlen Sie den gewlnschten
Brenner anhand der Symbole in der
Nahe der Schalter aus (Beispiel:
Brenner hinten rechts ) & )2.1.1

* Anzinden eines Brenners:

- Den Schalter driicken und gegen

den Uhrzeigersinn 5 bis auf

“0” ist der Gashahn

Maximum drehen A .
- Den Schalter gedriickt halten, um
eine Serie von Funken auszuldsen,

bis der Brenner zindet. Die
Regulierung der Gaszufuhr erfolgt
zwischen den Symbolen A und A

@ Sollte die Flamme erldschen,
kann sie unter Berlicksichtigung der
diesbeziiglichen Anweisungen wieder
angeziundet werden. An den

12

Roststdben sind die Flammen des
Brenners zum Schutz der
Emaillierung des Rostes kleiner.

Das von manchen Brennern erzeugte
Gerausch ist durch die erhebliche
Leistung und die Gasverbrennung
bedingt; es hat keinerlei negative
Einwirkung auf die Qualitat des
Garvorgangs. Bei Stromausfall kann
der gedffnete Brenner mit einem
Streichholz wieder angezlindet
werden.

Um das Sicherheitssystem
auszuldsen, nach dem Erscheinen der
Flamme den  Schalter einige
Sekunden lang fest gedriickt halten.

e Flamme so einstellen, dass sie
nicht Uber den AuRRenrand des
Gefalles hinaus geht (2.1.2 /
2.1.3).

 Kein Gefall mit konkavem oder
konvexem  Boden verwenden
(2.1.2/2.1.3).

» Kein Kochgeschirr verwenden, das
die Schalter teilweise abdeckt..

« Keine Gaskochzone mit leerem
Kochgeschirr brennen lassen.

@ Natlrliche Beliftungslocher offen
lassen oder mechanische Beliftung
einrichten (mechanische
Dunstabzugshaube). Bei intensiver



und langerer Nutzung des Gerats
kann eine Zusatzbeliftung, z. B. ein
offenes Fenster oder eine wirksamere
BelUftung erforderlich werden, z. B.
durch Erhoéhung der mechanischen
Ventilationskraft, falls vorhanden (pro
kW Gasleistung ist eine Luftmenge
von 2 m3/Std. erforderlich).

Beispiel: Kochfeld 60 cm - 4
Brennstellen.

Gesamtleistung:
30+1,75+1,75+1,0=7,5kW

75 kw x 2 = 15 m3/h
Mindestluftmenge.

2.2 KOCHGESCHIRR FUR GASBRENNER:

Durchmess:er des Brenner Verwendung
Kochbehélters
22 bis 24 cm Dreifachkrone Frittieren - Aufkochen
20 bis 22 cm Schnellreinigung Pizggﬁgiﬁ{ttggf
16 bis 18 cm Mittelschnell Sauce - Aufwérmen
10 bis 14 cm Hilfsbrenner Simmern

Mit dem Kochfeld wird ein Kreuzstiick (Edelstahl oder Gusseisen je nach Modell)
passend zum Gitter des Hilfsbrenners geliefert.

)]
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3 PFLEGE

3.1 PFLEGE IHRES
GERATES

Ziundkerzen und Disen:
Bei Verschmutzung der Zindkerzen

o diese mit einer kleinen Blrste mit
harten Borsten (kein Metall) reinigen
(3.1.12).

Die Gasduse befindet sich in der Mitte
des topfformigen Brenners. Darauf
achten, dass sie bei der Reinigung
nicht verstopft wird, dies wirde die

Leistung Ihres Kochfeldes
beeintrachtigen.
Verstopfte Dusen mit einer

Sicherheitsnadel reinigen (3.1.2).

Roste und Gasbrenner:

Bei hartnackigen Flecken eine nicht
scheuernde Creme verwenden und
mit klarem Wasser nachspulen. Nach
jeder Benutzung jeden Teil des
Brenners sorgfaltig reinigen.

Emaillierter Bereich:

Der emaillierte Bereich muss mit
einem Schwamm und Seifenwasser
oder mit einem milden
Reinigungsmittel gereinigt werden.
Keine Scheuermittel oder
Korrosionsprodukte verwenden.

14

Edelstahl-Oberflache:
Die Edelstahlteile des Kochfeldes mit
einem Schwamm und Seifenlauge
oder einem  Spezialprodukt zur
Edelstahlpflege reinigen.

Substanzen, wie Zitronensatft,
Tomaten, Salzwasser, Essig, Kaffee
und Milch durfen nicht langere Zeit auf
den Emaille-Oberflachen bleiben.

Kochfeld ist leichter zu pflegen,

wenn Sie die Reinigung vor der
Verwendung durchfuhren. Strom und
Gaszufuhr auf Null drehen.

@ Bestandteile des Kochfeldes eher

von Hand als im Geschirrspuler

reinigen.

+ Das Kochfeld nicht mit einem
Scheuerschwamm reinigen.

« Keinen Dampfreiniger verwenden.

* Vergewissern Sie sich nach der
Reinigung des Brenners, dass sich
der Brenneraufsatz in dem dafur
vorgesehenen Gehause befindet.

« Wie auf der Zeichnung
angegeben, missen die 2
Brennerteller genau gegenuber

den 2 Markierungen anbringen.
« Der Brenneraufsatz muss stabil
und flach positioniert sein.



/. PROBLEME & LOSUNGEN

4.1 ANZUNDEN DER

BRENNER.

Bei Druck auf die Schalter werden
keine Funken erzeugt:

Uberpriifen Sie den
Elektroanschluss lhres Geréates.
Uberpriifen Sie die Sauberkeit der
Zindkerzen.

Brenner auf Sauberkeit und
korrekten Zusammenbau
Uberprifen.

Wenn das Kochfeld in die
Arbeitsplatte  eingelassen  ist,

Befestigung auf verbogene Teile
Uberprifen.

Uberpriifen, dass die
Dichtungsringe unter den
Schaltern nicht aus ihrer

Aufnahme herausragen.

4.2 BEI DRUCK AUF EINEN

SCHALTER WERDEN
AN ALLEN BRENNERN
GLEICHZEITIG FUNKEN
ERZEUGT.

Das ist normal. Die Zundfunktion ist

zentral

und steuert alle Brenner

gleichzeitig.

43 ES WERDEN FUNKEN

ERZEUGT, ABER DER
ODER DIE BRENNER
LASSEN SICH NICHT
ANZUNDEN.
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4.4 BEIM

4.5

Offnung der Gaszufuhr tberpriifen.
Wenn Sie Gasflaschen oder einen

Gastank verwenden, Uberprifen,
dass der Behalter noch Gas
enthalt.

Wenn das Kochfeld gerade erst
installiert oder die Gasflasche
gerade ausgetauscht  wurde,
Schalter in offener Stellung auf
Maximum gedrickt halten, bis Gas
in die Brenner flief3t.
Sicherstellen, dass der
korrekt positioniert ist (3.1.2)

Deckel

ANZUNDEN
GEHEN DIE FLAMMEN
AN UND ERLOSCHEN,
SOBALD DER
SCHALTER
LOSGELASSEN WIRD.

Schalter gedrickt halten und
Druck noch einige Sekunden nach
dem Anziuinden beibehalten.
Uberpriifen, dass die Teile des
Brenners korrekt angebracht sind.

Uberpriifen, dass die
Dichtungsringe unter den
Schaltern nicht aus ihrer
Aufnahme herausragen.

Heftigen Durchzug im Raum
vermeiden.

Den Brenner anziinden, bevor ein
Topf auf die Kochstelle gestellt
wird.

IM LEERLAUF GEHT



DER BRENNER AUS
ODER DIE FLAMME
BLEIBT GROSS.

Uberpriifen Sie die
Ubereinstimmung zwischen dem
benutzten Gas und den montierten
Dusen (siehe die Kennzeichnung
der Dusen im Kapitel
“Gaswechsel”).

Die Kochfelder werden ab Werk fiir

Gas des stadtischen
Versorgungsnetzes (Erdgas)
geliefert.

Uberpriifen Sie die  korrekte

Einstellung der Leerlaufschraube
(s. Kapitel “Umstellung auf eine
andere Gasart”).

16

46 DIE FLAMMEN SEHEN

UNREGELMASSIG AUS.

Brenner und die unter den
Brennern liegenden Duisen auf
Sauberkeit Uberprifen,
Zusammenbau der Brenner
Uberprifen, usw.
4.7 BEIM KOCHEN
WERDEN DIE
SCHALTER WARM.

In der Nahe der Schalter kleine
Kochgefal3e verwenden.

GroRe GefaRe auf den groften
Brennern, die am weitesten von
den Schaltern entfernt  sind,
nutzen.

Den Kochtopf auf dem Brenner
zentrieren.

Er darf nicht Uber die Schalter
ragen.



5 UMGEBUNG

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des
Gerdétes ist recyclingfahig. Fuhren Sie
es der Wiederverwertung zu und
leisten Sie einen Beitrag zum
Umweltschutz, indem Sie es in den
dazu vorgesehenen Containern lhrer
Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden
viele  recyclingféhige
Materialien eingebaut.
Dieses Logo bedeutet,
dass Altgerate nicht

zusammen mit
[ ] anderen Abfallen
entsorgt werden

durfen.

Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie 2002/96/EG fur
Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geréten ein.

Fragen Sie in der
Gemeindeverwaltung oder bei lhrem
Héandler nach den né&chstgelegenen
Sammelpunkten fir Altgeréate.

Wir danken fir lhren Beitrag zum
Umweltschutz.

17



6 VERBRAUCHER-SERVICE

VERBRAUCHER-
SERVICE

Eventuelle Reparaturarbeiten an
dem Gerét missen von
qualifiziertem Fachpersonal des
Héandlers vorgenommen werden. Um
bei Inrem Anruf die Entgegennahme
Ihres Anliegens zu erleichtern, halten
Sie bitte die vollstandigen
Geréateangaben bereit (Handels-
Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer).
Diese Angaben sind dem
Typenschild zu entnehmen (6.1.1).

Alle Informationen tber die Marke finden Sie auf:
www.de-dietrich.com

De Dietrich<O>

Dienstleistung von Brandt France,
S.A.S. mit einem Stammkapital von100.000.000 Euro.
Eingetragen im Handel- und Firmenregister (RCS) NANTERRES801 250 531.
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GR OAHIIEX EIrKATAXTAZHY KAl XPHZHX

MAIEIPIKH E2TIA

MATEIPIKH EZTIA AEPIOY

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich@



3,0 kW G20

1,75 kW G20

1,0 kW G20
MvoKida povTéAou DPE3601X
TUOnog HayELPIKAG €0TIOG AEPIOY
ApLOPOG (wVwV HayEPEPATOG 4

Evepyelakn amréd0o0n KauoTRPa agpiou
Miow &g Kauotipag aepiou EE 57,3 %
Miow aploTtepd Kauotnpag agpiou EE 57,1 %
Mnpootd apiotepd Kauotipag aepiou EE / %
Mnpootd degia Kauotnpag agpiou EE 57,3 %
Kauotnpag agpiov EE 57,2 %

0000

0.1.1



1 3,8 kW G20

2 1,75 kW G20

3 1,0 kW G20

4 1,5 kW
Mvokida povTéAou DPE3601BM/WM/XM
Tono payeipikfic eotiag ENTOIXIZOMENH MIKTH

MNAAKA AEPIOY-HAEKTPIKOY
AplBHOG LwVWV HaYEPEPATOG 3
Evepyelaki ammédoon KauoTRPa agpiou
Miow &gl KauotApag agpiou EE 57,3 %
Mnpootd apiotepd KauotApag agpiou EE 52,6 %
Mnpootd degia KauotApag agpiou EE / %
KauoTipag agpiou EE 55,0 %

ApIOUOG {wVV HOYELPEPOTOG 1
Texvoloyia B€ppavong SOLID PLATE

TomoBeTiOTE TO OTOIXEIO
Béppavong

A1GuETPOG WPEAIPNG ETTIPAVEING AV
NAEKTPIKG Beppaivopgvn wvn
HOYEIPEPOTOG.

KatavdAwon evépyelag yia TNV NAEKTPIKNA

Jwvn payeipéparog.

Miow aplotepd

@14,5cm

EC electric cooking 190,8

Whikg




70 cm min.

Max 15 cm

142



| DPE3601X

1.1.1A

1:1.1B
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AIAMETPOZ | ONOMAEZTIKH
KAYETHPEZ AErTa POH OAETRO? | BAABIAAS | OEPMOTHTA
NAPAKAMWHE |  EISOAOE (kW)
AEPIOY
1/100 1/100 . )
Ap.| MEPIFPA®H/ mbar ah Lih i ot Méy. | EAéx.
G30 28-30 218 - 85 42 30 0,95
| merans G31 37 218 - 85 42 30 0,95
TAXYTHTAZ G20 20 - 290 115 PuBy. 3,0 0,95
G25.3 25 - 332 121 Puby. 30 0,95
G30 28-30 127 - 65 31 1,75 0,6
, | nmiseas G31 37 127 - 65 31 1,75 0.6
TAXYTHTAZ G20 20 - 165 97 PuBp. 175 06
G25.3 25 - 194 94 Puby. 1,75 06
G30 28-30 73 - 50 27 1,0 0,45
G31 37 73 - 50 27 1,0 0,45
3| BOHOHTIKO
G20 20 - 99 72 Puby. 1,0 0,45
G25.3 25 - 111 72 Puby. 1,0 0,45
G30 28-30 277 - 08 60 38 21
| TP G31 37 277 - 08 60 38 21
KOPQNAZ G20 20 . 367 135 Pubj. 38 21
G25.3 25 - 421 143 Puby. 38 21
1.5.
Zovtoyog TiTAog N ava@opég oe MEBOBOUg PETPNONG KOl  UTTOAOYIOHOU Trou

XpPnoigoTtroioUvTal yia Tn S10TTioTWON TNG CUUHOPQWONG ME TIG TTAPATTAVW ATTAITACEIG

H amddoon kaBe pepovwpévou kauatipa umohoyilerar oUpgwva pe To mpdtumro EN 30-2-1 (2015).

H ool amddoan mg eoto; urohoyle olugwva pe tov Kavovepd (EE) opf. 66/2014 Map. 2,2

H amodoon urohoylera povo yir kauotipes pe ovopaati] ioyd peyohdepn amé 1,16 KW (EN 30-2-1 (2015).

MAnpo@opieg TTou a@opoUv Tov TTEAATN TTPOKEINEVOU va gAayioToTroinBei n karavaAwaon
EVEPYEIOG KATA TN XpHon

Efoxovounon  evépyeg: quvioolye m yprion okeuuv pe oo mdro. Xpnowororiow kamdkaoo péyebog Twv  okevwv. Pubio 1 Toadie Adod 1
Nmowg yo va  amogly 1o mafhopa puBiloviag mv iayd Tou Kauaipa.
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DPE7620XF

SERVICE: DPE7820XF1

230V ~ 50Hz 0.6W

4

]
CAT: 1l 44y, QN 56gh 7.5kW

MADE IN ITALY
MODEL: SHE040VCAA
Made by
N.C. 1187

C€uiv

1312CS6225

y Service:

6.1

Serial:




AT AMHTOI

NMEAATEZ

H avaxdhuyn 1wy TTpoidawy De Dietrich ofg Trpoopépe povodid ouvaoBipora. Zag payedow pe v Trpwm pard. H
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Euyaporolye yo my euTTioT000v 00,

De Dietrich<O>
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AZPANEIA KAl sHMANTIKEZ [TIPOPYAA=EI*

2HMANTIKEZ OAHlIEZ AXZ®AAEIAZ. AIABAZITE TIz
ME MNMPOZOXH KAI ®YAA=TE TIZ INA MEAAONTIKEZ
XPHZEIZ.

Auttc o odnyiic yprong dorevi TTpo¢ pao@dpiLon oTov diTuakd 16TTO MG KTAOKEUAOTPIAS ETaIEID,

e H ouokew) au pTTOpE Vo ypnowotTonBs amd Tradd 8 v ko Gvew, KolamO Groua pe Perwieves owpaTkeS, oS
diavonmikéc avomes 1 ywpl euTTepln ko yvwon, v errmpodvio § thaBav odnyic ya mv aogahd xpdon me ouokeuds Ko
Koravonaav 1ov Kviwo TTOU {TTOPE va UTTGpYE.

Ta Trod o TrpérTe va TTalow pe m ouokeu].
o Or evépyeec kaBaployarog km ouvipnong dev TTETTE Vo TTpayMToTTO0MTN AT TTUOG TTOU Otv £TTmpOdVICI
o Opovige vo erTfMerTee o TTO0G TTpokepivou va pnv TTalow e 1 OUOKeUA.

o Eivor Suvaré va amoguvdéoere mv ouakeur amé To Biktuo nhektpikc ipogodooiog,  fit  pfow  wO6¢  peuparohjTTM, 6t
ypnoeTToIvag  fva diakdTTm TTOU Eyee ToTToBerioR 01 OT0Bepé; owANVWoE oluEWVa e Toug kavoveg eykardaTaon.

o Opowiore va fgee Trpdofaon 610 ok 1poodoaia; ped My eykardoTaon.
* H ouoeuq Ov Trpoople yio evepyoTToion e efwrepikd ¥povodiokdTTm 1 feywpiotd oUoTa Thexepouo.

*  [POEIOMOIHZH: To payepeua ywe errilewn omv corin pe Amog A AGDWTTOPE v ehar ETTIVOWVO KU PTTOPE va TTpoKaAéoE
TTURKOyI.

o Mnv cmygpiose TroE vo offose mo ound pe vepd. A, Béore mouokeu] e Aeoupyiog ko perd okeTTdoTe m
Ohoyar e fva kaTTdi 1 e pakouBépra TTupdapeong.

e Kivdwoc Trupkayidg; pnv roTToBereie TrTora TTAvw O (WveS payepéato,

o o my eykorgoraon, Pefawbere o o owdikes oTTikig dvoprg (10TTOC aepiov ki TThom agplov) Kai n pUBIoN Mg ouoKkeur e
oujpars.

* OrouvBiikes pdBpiong yia aurdy m ouaKeu avaypdooviar v enkéta mou Bpioker om Bk A omy TTivakio arjuavong.

o Au n ouokey O o oudedepbvn e ouokeuy ekfvwong TTpoibiwy



kadong. MpérTe va eykarooraBe ko va owdeBe olpouva e toug ioyoveckavovee,  [Baepn  TTpocoy}  TTpéTTe Vo dobe
o1 ioyUouosg  Omndte; aepioiod.

H yodon piog poyepkdc ouokeurc cepiou odnye omy TTapaywyr Bepuomiag K uypaciog gTov Xwopo OTTOU gl eykaTeaTyé.
BeBonwbere 61 n xoulva aepileror kahd: kpamote Ta avolypara pnyavikod ogpiopod avoiyTd.

H onof s TTopmeiopéy  yplon MG Ouokewl¢  WTTOpe  va  ormoneTTpooBeo  ogpopd, yo  TTapddeyua
avoyoviag o TTapdBupo 1 TToaoTEheoyankd aepioyd, aufdvoviag my o0 Tou pnyavikod aepiogod, Qv UTTApyE.

MPOEIAOMOIHZH: Awv owviorolye m yphon Trpootareunkol KaAOppatog yineotg., XpnawoToriore TTpooTareutkd eoriog pvo edv
fowv oxediooTe OO TOV  KATOOKEUOOT] QWY WV EOTIGY  ayepéuaros 1 ey GUVOTVTD CrTTO GuTOY Tov KaTaoKEUaoT oTic 0dnyieg
yodong mou elvar evowpatwpéve om ouokeui.  H - ypion  akorGMndwv - TTpooTareUTkWY  KoAudpdibv  pTTOPE VO TTpOKaAOE
auyuaTa.

‘Eyoupe oyedidoe aury mv oo yo yplon Qo e OF KOTOKNREVES TTEPOLES.

At n ¢ota ouppopguver pe 10 TrpoTro EN 30-1-1 o dur kamyopia 3. Aur n ouakeud TTpETTe va eykabiomon
Vo ypnowoTTosy povo ot kahd ogplOuevo  ¥obpo.  ZupPouleuteie auiv Tov 0ONyd TTPY EKOTOGTAGEE Kol YpNOINOTTORGETE T
ouoKeur 00,

MPOEIAOMOIHZH:  To yoyepsua  TrpéTre va TTapokohoubeior  To  olviouo payeeua TTpéTTe Vo TrapakohouBer Xwpic
dkoTTA).

Auic o payepic totg, TTou TTpooplovial aTToKAEOTKE Yo 10 payeReua TpoQiiwY Ku TTOMWY, Otv TTEpEYOUV ouaTaTkd e Bdon
1oV apiavio.

Mnv  orrobnkede 1o Trpoidia LYNTHPHZHE f  EYQAEKTA  Trpoitvia (arporromi 1 Soydo Trhong, Kkabug a
yopnd, Bkl owaydv KATT.) o10 viouhdm TTou Bpioker krwy AT my eoTio oa,

Edv  ypnowottose  oupiGp  totToBemubo  k(tw  omd  my corio, O ouviatodpe va amoBnkedere avrikelieva mou v
euaioBiTa o Beppokpaoia (TTAaoTid, Xapr, doydu agpoldh KATT.).

H ol oog Trpérme va omoowdede omd my Trapoy] peduarog (mheciprd ku quokd ofpo) TTv oo oTTodiTTO
Trapéufaon.

Orav ouvdéere nhextpikég ouokeuéc ae kovivg i Tpogodoaiag, PeBanuBelie 61 10 kahwdio Tpogodoaieg dev Epyen o eTTaQR pe Bepué
TTEPOY.

Mnv ypnotoeTToie ouakeu kaBapioyod pe aTo.



Edv 10 kahwdo 1pogodoain; fxe @Bape, TTpiTTe Vo avikaragTaBe oo Tov karookevaoT, my uTTRpedn €uTTnpimong TTEaTWOV
10U koraokeuaoT  fvadropo e TTapoyon efplieuon, TTpokeptvou o dicogahod  TTMpw  naogdhen. To kahwdio dha
1rTou Y

Mnv YonoiwoTToRT Okeln TTOU ektehov TTépa OO T GKpes Mg Hayepkig EOTIO,

(¢ uétpo cogaheiag, perd m ypron, pv Ceydoere va Kheioere T yewikd PaABida ehéyyou epiou mou diavéyerar amd owMvarr m Bekfide mg gidng
Bouraviou/TT poTTaMOU.

Auttc o poyepiéc cotic dnbérow arfpa ouppdpewaons CE.
H  ekoGoloon  TrpéTre  vo TTpoypooTTofm  aokheokd  oTTO e€EIdIkeupévoug TeXVIKOUS,

MPOEIAOMOIHZH: Edv payioe n ermigdvea tou yuakod, —ormoouvdtore  m ouokeu amd v mapoy MAEKTIKOU peduarog yiova
amogdyere Tov Kivouvo nlesTpoTTAngoc,

Oy utrdpge duokolla omv Treporpog evdg dixorTm, MHN MIEZETE. Zoe erreydnwg my TroptuBoon reyrod.

Mnv ypnowotrode TTot choupnéyopo o 10 payeepo. Mnv roTToBeie o TTdvw om  ouokeuj oa¢  TTpoidna
ouokewaopiva P ahoupho ot oxelog choupiiou. To choupiio Ba hwoe xu 6o TTpokABe averTavopBwm nuid om
oUoKeur payeipéuarog,

H ovokew) Ba cnoyore o povdda koulvog 1 TTdyko epyoaoioc, Aum nouokew| ovike omv komyop 3 Kol ée oyeDiord
Jovo yio ok ypdon. H ouokew) o kotookevaopdn v evoopo ot ErTmAa avBecd  om Bepudma. T TowpoTa Ty
AWy TTRETTE va aviyow of Beppokpacit 125°C, alugwva e 10 eupooTTakd TTROUTTA.

ARAwon cuppépewong:

c € AnAwvouus Ot Ta mpPoIdvra UAS CUMNUOPPWVOVTAlI HE TIS
TPEXOUOES EUPWTTAIKES 0dnyieg, dlardyuara Kai Kavoviououg,
Kabwg kai pe mC amaitjosisc mou opilovrali ora mPOTUTTA
avagopdg.



(0 ANAINQPISTIKA XTOIXEIA

Mpoodiogiote Tov 10TTO Mg Hayepii €otiag oag auykpivovTag Tov
apBo kan T Oidmadn Twv Cwvav

Hayeipéuarog o) ouakeu oag pe Tgeikoveg (0.1.1) kai (0.1.2).

1 ErkATAsTAsH

Tl v avarpéyere edkoha oTo péhov aToug Kwdikols avagopdg e
OUOKEUTC 00G, 00C GUVIOTOULE VO TOUS Onpelwvere 0T oehida
«Ytmpiol kervohwriovy (6.1.1). Auf n oelido
08¢ evnpepwve ETTiongyio 10 TTol pTTOPEE v Toug Ppeft
0Tn GUOKEUN 00,

1.1 ENTOIXIZMOZ:

H ouokwy oo¢  TTpéTTe  va  dieviolyiopévn oty
kopugrj ToverTimhou  amfplng TTayoug
TouhdyioTov 3 cm, Kataokeuaapévo amd avBextikd om Bepudmpa
UNKG | kahuEvo aTTO 16100 UNIKO.

Edv éva opilovmo ywpioya ehvar ToTToBemuivo  kitw  amd  my
torio, TTpfTTe vo améye 15 cm kéiw atTo Tov myko
epyaoiag (1.1.2).

Z¢ KB Trepimwon, pnv amobnkede v ardoTTOm A
fva Ooydo uTTO TTRON 070 Oioyépioya TTOU PTTOPE Va

utTdpye kiw  amé my

kepdhan  «Odnyiic aopakeiagy).

Na mpefte 1 diarderg oo oiioo

(1.1.1).

o Agupfore 10 TTMypoa  «aorplg kwoapihagy, T
Komdka Kk TKEQUAEC TwV KAUOTAQWY, GMeIvovTag T
Ban Toug,

o Avamodoyupiote Ty €otia Kol 10TTOBEMOT T TTPOOEKTKE
Trévw a6 10 Gvoiypo Tou ETTTTAOU Y va ammogUyere Ty
KQTaoTpOQA Twv BIOKOTTILOV KAl TV TTOU.

e [o va cfoooohioere m oteyavomra  perafd Tou
repfMpog ke tou TTdykou epyaoiag, kohAaTe

oo (avarpife om0

v agpudn ohdvila
TreppMparog,
(1.1.5).

o Torrofmot mv  coft  oag
ermimhou — omiplng,

omv efwrepik Gkpn Tou
Trpv toTToBerdose mv eota

010 Gvoypa 10U



opoviloviag va mv keipdpere.

o TorroBmiot  ®  KeQoMS  Twv kauoTipov, 10
korToo ko 1o TTAyero omplng koroapdAag,

o Zuvéore Ty eotior oag oto aépo (avarpife oT0 Ke@Ghan
«Zvdeon aepiou> k- o0 nhetpid  pelpa (avanpée
010 Keqdhan
<«Hheapr olvdeons»).

o Mtropst va akvyoTTOROEE, (vio  eTTBupelt, Ty
0t péow roodpwv Trekudrwv amiplng TTOU
Tropadidov pe ¢ Bides oug (1.1.3/1.1.4) ou oTEPEWIVOUY
oI téoaeps ywvies Tou Trepfhiuatog. Mpérre va
YPNOWOTTONOE  TCOTTEC TTOU TTAPEYOVIl Yo Quid 10
OKOTTG, GTTWC g omy akdve. ZTOMOTROTE
10 Bidwpa otavro wéApa
oTAPIENG apXioel va

TAPAMOPPWVETAI. Mnv

XPNOIJOTTOIEiTE KATOARISI

o Xwpog gykataoTaong: Autnouoke| O

do dotThogbn peddoy  ekévwong  TTpodMwWY
kadong, ETTOpEVWC g aTapamio o
wievwvonn  oavabupidoss  TTpg @ fw
¥PNOWOTTOIVIG fiav

amoppognTAa 1 évav mhekTpio avepomioa  TTou B
fepyoTTOH0IKGBE  QOpd  TTOU  XPOWOTTORTI 1) GUOKEUA.
O  ywpog  6trou  BaeykaraoraBe N ouokeuq
TpETTE vafge  pofi  uomol aépa  yi v TOKTKA
Kodon Tou agpiou ko1 yia TOV GEPITHO TOU XWPOU.

1.2 HAEKTPIKH ZYNAEZH:

H sotoc oag Trapadie pe kahwdio peduarog  (10TTOU
HO5RR-F - T90

dioropnA 0,75 mm?) e 3 aywyoUc(pdon  +  yewon  +
oudftpo) K TTpETTE va owdede o0  ovogaaid OikTuo
220-240 V~ péow €vdc ic Tpogodoaiac pdong + yelwong +
oddepou  IEC 60083 1 TrohutTohi;  Biratng
QTOKOTTAG  Je arTrooTaon avoiyparog ToukdyioTov 35 mm.
Togr rpogodooing  TTRETTE  va g TTpoapdono ped
v eykardoraon.

Aiatopr Tou KaAwdiou TTou B8a
Xpnoigotroinoei

220-240 V"~ - 50/60
HZ ogpiou

3 aywyo & Twv

omoliv 17 @0
won

Kawdn HOSRR-F -

E To kaAwdlo

Diaropr aywywv o€
mm? 0,75
Aogaheia 15A

TrpooTaaiog (TTpdanolipno)
ouvter 070V QKPOBEKT  yeluang MG ouoKeuf TToU

TTpiTTe va owdidE  oovakpodék  yelwong

O, meeykardotaong (1.2.1).

Eiv 10 kohwdo  tpogodooiog  ehvor  KatcoTpapévo,
TTpETTe w0

avikraoraBe oo gdKkd kahwdo A ouykpdmua Tou diaiber

TV KTAOKEVQOT A v uTTNpEOT fuTTNREMONG

TrehoTwv

10U KaTaaKevaor.

@ M vo prropde va  Ppste  Tcovagopls ya M
ouoke)  00¢  Ywplc Suakohia oTo pébov, oag owvioTodpe va Tig
onuewoere om oehidar (6.0.1)

«YTmpeolt  ped My TTwAnon  kuoyos  pe oug
reldreey  (oun) noeldo obc enpepaver eTTiong TTO0



uTTOpSTE Ve T Bpe M uaKeud oa).

1.3 ZYNAEZH AEPIOY:

Edv n payepid corior oo ehor oTToBEmpdn  TTOvw @

@olpvo A edv n yemvioon pe GMa oToreia Béppavang ]
Tidové va TTpokakéae uTTEpBEpavON g
00vOeang, evor amapaimro va Ty TTpayuaToTTONgETE i3
(KOWTTIO CWARVA.

Eav XpnoigoTroigiral évag

eUkapmTog 1/ MOAOKOG  owARvag
(Trepimwon  Pourviou),  TTETTE  vaeykaraoTaBel e oo
100TTO woTe Vo pny TTOpE va B ot eTTaQR e fva
KIVOUpEVO EpOg TG Hovadag evaigopbing 10TT06¢Mmong
(yoTTopddeyua fvo oupidp) Ka va nv diépyeTan oo omeio
mou evbéyerana dhar akardotaro.

Ol o ekaurmo @ podakolowhqve, e
Trepopopbn  ddpkealwhc TTRETTE v Eyow péyoTo Ko
2 pérpwv kai var pmopolv va erTiiwpolvin ot Gho 10
ukog toug. Mpérre va  avioraotoBolv Trpv oo Ty
nuepopnvia Mng Toug (avaypdeper arov
tlkapTTo owAiva). OTTon péoo olvdiong 1 av eTTGgE,
BeBoniuBeie i 1 oreyavemid rou perd my 1oTTOBEMON
de oomrowovepo. Im ToMio, TTpéTTEVa YEnowoTTOROEE B
owMva TTou gépel m opayida NF Gaz

Q

H olvdon cepov  Trpérre o yeoduowva e Toug
kavovioloUg mou ixGouv o1 Xwpa eykardoTaong.
*  Aépio Tou diavéeran péow aywyod uaikol aepiou (1.3.1).

o mv  ocogiled  oog,  TTpETTE
amokheonid e omd T axohoube; 3 auvdioes:
— X0vdeon pe dAkaumTo  XGAKIVO
owAAva e Fowrd i axpa (xavoukq ovopoot
aepov G1/2).

o Kdvre m olvdeon amevBelogoto Gkpo -~ 1ou Bpagjova
TIOU  dhToTToBemyivos om GuoKeUn.

v eTTikfgre

Z0vdeon ME  KUMOTOEIOA
AUTITO METAAAIKO owARva
(avogeidwTto) pe BISWTA pNXAVIKA
Gkpa (olpguva pe 10 Trpdvro NF D 36-121)

e arrepopom  BidpkeaCwig.
20vdeon ME  EVIOXUMEVO
OTIKO  METOAAIKO  €UKOUTITO

OwAAVa PE pnXavikd BIdwTtd dkpa
(owubard e 0 TrpduTro NF D 36- 103) e

%ﬂ(ﬁla {wr¢ 10 xpévia)
Orav ouvdéere 1o aépio o €010 oag, v TTpETTE VO

aMdgge tov TTpooavorohoyé  ou Ppfova  TTOU €ha
10TTOBEMv0g oM GUOKEUA:

o Aldge 10 TTapéIBuaLa oTeyav6TTOC.
o Iofe 0 Trobpdd v Poayova, ywp e
urrepBavee - potTA oUo@Igng Twv 17 N.m.

o Mpo mou Oovuer  pe  odhy  f Oeopevd

(Boutivo/TrpoTTivo) (1.3.2).
Mo mv oopdled  oog,  TTpETTE
amokeokd  pin a6 wcaxohoube 3 ouvdioe:

val eTTikfgre

Z0vdeon pe GKAPTITO  XAAKIVO
@qu Pt Bdwrd  pnyowkd  dkpa (kavowkq ovoaot
atpiy G1/2).

20vdeon ME  KUMOTOEIOA
€UKAUTITO METAAAIKO owARva
(avo&eidwTo) pe BIBWTA PNXAVIKA



akpa (olupwva pe o TrpéTTo NF D 36-125)
de arrepdpom  Sidpen Cwig.

Z0vdeon ME  EVIOXUMEVO
&(cnké €UKAUTITO OCWARVA HE
pHnxavikd Bidwtd dakpa  (oud e 10
mpiutro NF D 36-112) e dipeee {wrig 10
Xpovia)

 m
ypnotoTTORgE

uTTGpyouoa  eykardotaon, pTTOpE va

fvag ebkapTTiog owAfvag cgodioopbvog e
0QIyKkTApES OwARVIWY (OUppwva e 10 TTPOWTTO
XP D 36-110) peddpkea {wig 5 erav. 2¢ qury my

TRpimWon, G0 amapemio o ypnonoTTonoge éva
Gkpo ywpis vafeydoee va 10TToBeratre
Trapifuaya aTeyovanmiag

peragd  Tou  dkpou 9 ] T00
Bpayiova Tg coria. Q

Oa Bpeire 10 Gkpo ki To TTapéuPuoPa  oTEyaVOMT
Qommo TV uUTTNEESTE EUTTNpEmOnG TTETTWY.

Bidware To dkpo e pommd Tou dev uTTEpfaiie 1@ 25
N.m.

1.4 AAAATH TOY AEPIOY:

E H ouokeun cag TapadideTal
TTPOPUBMICHEVN VIO QUOIKO aéplo.
(0] WYEKAOTRPES mou givai
ATTaPAITNTOI YIO TNV TTPOCAPHOYN
oTo BouTtdvio/TrpoTrdvio BpiokovTal
oTn QKN TTou TrEPIEXEl AUTOV TOV

odnyo.

I kb ahhayf aepiou, TTpiTTe
Oiadoykd var kdvere 1o €

1. Tpooopudote ™ oivdeon aepiov

2. MG Toug wekaoTipeg

3. Pubyiore 1 Taydmreg Twv

10

BaABiduwv.

1) nMNpoocapudéote Tn oU0Vdeon
agpiou:

- Avarpélre  omv - Trapdypago

«Z(vdeon oepion>».

2) ANAGETE TOUG YPEKAOTAPES EEAG:

- Aguptore 10 TThypara,
kegaAéc amé Ohoug TOUG KAUGTAPES,

1O KK Kol LS

- TorroBeriort  xakd 0 KAl
uTTodoyf o aTov WeKaoTpa 0
(1.4.1)  XpnowoTroiwnag 10
ke, Cefidwone T0Ug
WekaoTApe TIou Ppiokoval oTo KdTu épog

KkG0e doyeiou kar agaipéaTe ToUG,

- TotroBerore Toug wekaoTipe Tou oviiotoou  depiou,
oUWV PeTV exdoTore BEon Twv Wekaopwy  Ka
v TTivVOKa XapakmoIoTIKaV aepiou (1.5)

Tl va 10 kvete Qui6:

- TorroBerfiore koAG 10 Khed orov wekaaTApa.

- Mrthoxdpere oTaBepd 10U WEKOOTAPEC.
Kauotipag TpITAAG KOopwvag:
(1.4.2)

- Zefidcote Tov wexaotAoa pe EvakAeidi.

- TorroBemore oug wekaoripe (U) 1ou  avirogou
aepiou,  olugwva L My exdoTore BEan Twv WeKaoTpwY
K Tov TTIVOKD YOPOKTNIOTIKGY Cepiou

- Mrthoxdpere oroBepd 10U WEKOOTAPEC.

E MpooésTe va punv TPoKaAéoETE



BAGBN oTo TTPOIGV.
- ETravaroTroBemote ¢ kegaAés  Twv KauoTApWY, T KATTGKIQ
kar Ta Trhéypara omplng Karoapohag,

Me kd0e aAAaynq aepiou,
TOEKAPETE TO AVTIOTOIXO KOUTAKI
TTOU QVTIOTOIXEi OTN OTABMN agpiou
oTnV €TIKETA TTOU €ival KOAAnpévn
oTnv ouokeun. Avatpésrte oTnv
TApAypaPo «ZUVOECH AVTIGTOIXOU
agpiou».

3) PuBuioTte TIG TAXUTNTEG TWV
BoABidwv: Bpiokovrar kdrw amd Toug

OO TTIEC (1.4.3).
- TlpoyuaroTrorore m poBpion avé BohGida
- Aguptote 1ou WEROTTTEC K0l 10U

9 TpauvTag TougTTpog 10

OTeyavOTTONTKOlG

daktukioug
TTavw.
— AMayl amé @uUOIKO aéplo o€
BouTtdvio/rpoTrdvio:
- Booydyer fva errredo kool C omy

Trivok  ehyyou kol
G TTapaKopYNG

ot 1o

TrepoTpéwre 1 Pida

(1.4.4).
Mm OWoTh thayom 00y,
Yupiote ) fidar defjooTpogo.

MNa kauoTAPEg TTOU AgiIToupyoUv e
aépio G30, n Bida Tapdkauyng
TTPETTEl VA gival TTARPWG BISWHEVN.
H eAdxiorn puBuion mpémrer va eivai
mavia owaTh Kal N QAGya mpémrel va
Tapauével TAvIa avaupévn akoua Kai
g€ TTEPITTTWON ypnyopns ueraBaonc
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amré 1y péyiotn Béon ornv eAdyiotn
Béon.

— AAAayn amré Boutdvio/Trpotrdvio

og PUOIKO aéplo:

- Zeiduore v openyikvn Bidar plBpiong AU WV
(frpwn) (1.4.4) ypnowoetTowdvag fva pKkpd eTTimEdo
kroapid, apioTepGOTPOGA.
ErovaroTroBerione tov SiokdTm

- Avdyre tov kavorfipa, om péyiom Bon, Ko
Bton adpdveiag,

- Aouptore fovd tov BiekdTTm K, 0T OUVEYEI, yupioTE T
fida pBwong OeGiootpoga om yaumhérepn  Béon  TTp
afriaow 0AGyes.

- Emrovarotroberion ov
oteyovoTTokd  dakrdho ki Tov SiekéTTM

- EweMore aprert ermiloyéc yio va perafeire o péyiom pod
om 6éon adpdveiag; n oAGya dev TTpETTE  va opAad.
Nagopenkd, Gefidwore m fida piBuiong via v Exere kaMf
ouykpdman g @AGYas Karé ) BiGpKeID UTWVTLV KIVATEWV.

weofete  om

1.5 ZYNAEZH AEPIOY:

O Trivekeg (1.5) Odye 1 Béoee Twv wekooTipwy ot
OuoKeuy 00¢ avéhoya WE TO QpI0 TTOU YPNOWOTTOR.
Kae (pBuOC oeIvETal TOV WeKaoTrpa.



7 XPHZH

2.1 ENEPIOMNOIHZH TQN
KAYZTHPQN AEPIOY

Kdbe kauatipag eAéyyeran amo i fokBido
olomyua aogakeleg, 0 oTTol,  O¢

dorrhoudn e
TTepimwon akodolou

ofnaiarog me eAGyag (uTTepyelion, por atpa,
KAT.), OodTTie  ypiyopa ki ouiduca v TTapoyN
aepiov ko guTTodle ™M Blaguyq Tou.

Kabe xauomipag tpogodorsm amé i PoApie, |
OTTON  QVOIjETTOTOVIag (] TTEPOTPEQOVIOG
0pIOTEPOOTPOYA.

To  onueb  «O»  aviooje 070 Kheiowo TG
BaABidag,

o Emmige v ermbymid  kouordpa avarpéyoviag oTa

0UyBoha Trou Bpicxowqw kg otoug  OeKkdTTIEG (Y. Triow
defd kavomipag ) 2.1.1
o Tiova ovdyere v kauorfpa:
- Morfore o BexGTTM K- yupit opiorepooTpoga ¢

e péyomBéon A
- Kparfore mompévo Tov dokdTTM yo o va
evepyoTTonagTE a oepd amrd omverpeg péxpl v avaphed.

H  pluon ot pewpbvn pof yiverar peragl Tou ouupohou A
Kal Tou oupBoAou. A

Edv n ohéya oproe, amhag

12

avayre §ava kavovikd. akohouBuivrag Tic odnyieg avaghegng, O ghdyeg Tou
KouoTApa van pkpdrepec amé T yplies  Tou TTAGcTOG Yo
MV TTpoOIa0k 10U opdlou  Tou TTAEyparog,

0 86puBog Tou dnpioupyefTar a6 opiopévoug kauaTripes ouvdéeTar pe
v uynhq 1ox0 Tou Kkai T kadon Tou aepiou. Ay
utTofabule  mv TTOGME  ToU  payepiuomo;  OF Koyl
Trepimwon. L Trepimwaon  SekoTTiic peduatog, TTAnoidone
fva oTTipo oTov kauoTpa TTOU e avolg

TTONYOUPEVUIG.

m Koarjore 1ov  dokdTTm  TTAjpwg Tramudvo  yio

epd BeurepdherTio perd Ty gupdvion e oAGyag yia T

fiepyoTTONON 10U ouoTfuaTos ao@aeiag,

o PuBpiote v Kopuva TG gMoyaS fiOI woTe Ve Ny
uTTeppae Ty TTepleroo  ou doydw  (2.1.2 /
2.1.3).

o My ypnoworrose  Ooxde  pekollo i kupid
e (2.1.2 /2.1.3).

o My ypnoworrode  Ooyda  TTOU KaAUTTIOWV
HEpIKuG 105 BIOKOTTTEG,

v Aermoupyeite gorieg aepiou pe Gdelo doyeio.



@ Aempdote — avoipéc i oTTEC QuOKO  aepioyoU
010 OTTH  0OC 1) EYKITOOTAGTE i GUOKEUR Lnyovkod aepiouou
(amoppognfipag unyavikod aepiopo). H e
K0 TTOpUTEIOWEN  XpAON NG OUOKEUC UTTOPE v OrTTang
TrpdoBeo aepoyd, yo  Trapddeyue  ovoljomog e
TrapiBupo 1 TT0 aTroreheapianio aepiod 1 audvoviag
v 10x0 Tou

unyavikod  aepopod, v uTTGpye(ormongar ehdyom por
atpa 2 m3/h ava KW igylog aepiou).

Mopddenue:eota 60 cm - 4
kauaTrpe; agpiou.

Zuvohikr} 1oxlc:
30+1,75+1,75+1,0=75kW

7,5 KW x 2 = 15 m3/h ehdyiomnmapoxn.

2.2 AOXEIATIA KAYZTHPEZ AEPIOY:

AidueTpog doxeiou KauoTtipoag XpnRon
22 éwg 24 cm TomMic kopwvag Tnydviayia - Bpdaio
20 éwg 22 cm Meydhng Taydmrag Toooia yia ToyGpioua
16 éwg 18 cm Huagiag - Taydmro L0ktoa - ZéoTapa
10 éwg 14 cm Bongiyig Mayeepa ot anyavi owrid

Mu oraupwrd diragy (oo avofgidwro arodh f yuooidnpo avdhoyar e To ovitho) TTapEyE e M €OTin o TTpooapuOYA 010 TTAEWA Tou

BonBnkol kauoTrpa.

111}
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3 ZYNTHPH:H

3.1 ZYNTHPHZH THXZ
2YZKEYHZ A2

Miroudi kKol YEKAOTAPEG:

A

Ev 10 yrrou] d Bpwpkakabapior 1a
ypnotoTTOIVIOG i kp Boupraa e akAnpég Tpiyes (un
perabikég (3.1.1).

0 yexaomipag aepiou Bpiokerar 0T KEVTPO Tou kauoTApa OF OYAua
doycov. Mpoatfe va pnv Bouhwoekard 1ov  kaBapioyd,
kin Trou Badmopde mv amédoon m  eoviog oag,

3 TTEpIMIWON TOU Bouhwae, xonatoTT N0
fov owderpa  yiava amropdgere Tov yekaotpa (3.1.2).

MAéypaTta Kol KOUCTAPES agpPiou:

It Trepmwon erTiovay  Aekédwv, ypnowoTTonore o
mo Meovikikpuo ko om o ouégen eTTAdvere  pe kaBapd
vepd.  ZkouTTioe  Kahd ka8 épog 10U kouoipa
TTPUYpnoWoTTONOEE {avé my £oTia oag,

Epayié pépog:

10 gioye pépog TTpETTE va Kaboplem e
OOTTOWOVEPO 1} e Ehagpl aTTOPPUTTOVIIKG,
My ypoyorroe  Aeomkd A SPpuwrid TTpoiba.

oQouyye K

14

Emdavw pépog amd avodeidwro
ATOAAI:

Mo va koBopose mv  ermigdven  mg eotiag amé avoleidwro
arodhi, yonowotTooe  fa - oQouyydp  Ku oarmowdvepo 1
fo grTopKd TTpodvedkd yo  erighvers a6 avolgduto
arod.

AtToiyae my TTAPUTEIQEVN TAPapovI] ouaiuw
OTIWG 0 YUWOS heowod, n viopdra, 10 ahardvepo, 10 {0, 0 kagég

ﬁd)\o 0€ EpOyIE ETTIQAVELS
H ouvrpnan T payeipikiic atiag oa ehvar eukohdrepn edv

TV TTpayHaroTTON 06 il il at Aeoupyio.
Etrovagipee  Oha 10 yepompa peduatog kar aepi.

@ Moompore vakaBapiCere Ta fopripora Mg eotog e
10 ipTTapd 010 TTAUEO TTEWY.

* My {PNOIOTTORE Neavid opouyydp yio vo
kaBapioere  TceaTieg oag,

* My JPNOWOTTORE
aroxaBapor.

e Mg Tov koBapioyo 10U KQuoTpa,

TrpiTTe va Befawbeiedn 1o kTt v Kauorpa
fyeoTToBemBe om Béom Tou.
o Omrwg ouven  omy
kworpa  TTpETTE
aTTo 10 2 onuadia.

govwe, 10 2 KiTTeMa
va oTToBemBolv  pTTpOCTA



* To kot Tou KouoTipa TTRETTE VO i o108¢p6 Kol foo.
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[TIPOBAHMATA KAIN\YZEIY

4.1 ANAMMA TQN

KAYZTHPQN

A uTTdpyow oTTipes Orav TTIEgTe 10U DKo TTTEC

EAéyGre v nhextpiki} o0vdean g GUOKEUIS 0,

Eéyre v kaBapiomra TwvyTTOU].

EAéytre v keBapiomra ke T owotd ouvapuoAdynan Twv
KauoTApwV.

Edv n eorio elvar orepewpién otov TTAyko  epyaoiag,  ehéye
01 ofpayoveg Tepéwang ev ExoUTTAPALOPQWOE,

EMyge & o owyavorTomid SaktUNor kdTw omd
Toug dikéTTre Oev  Pyavow  amé  m Béon Toug,

42 OTAN TNATATE ENAN

AIAKONTH, YNAPXOYN
2MINOHPEZ ZE OAOYZ
TOYZ KAYZTHPEXZ
TAYTOXPONA.

Eiven guotohoyikd. H hemoupyiaavaohetne — dh  kevipi ka1 ehéyye
Ohoug TOUG KQUGTIDES TAUTOXPOVD.

4.3 YNAPXOYN ZMNINOHPEZ

AAAA O KAYZTHPAZ/OI
KAYZTHPEZ AEN
ANABEI/OYN.

EAéyGre 1o Gvoiyyar g eioddou aepiov.

16

o Edv éxere aépio o¢ @idhn A Octopevd,  ehye o1 O
g Gdeia.

o Edv polc otroemonte my cofa  oMéfme  m
ol aepiou, Kpamore 10 KOUTT! TTamyévo omy
TiMpwg  avoir  Béon  péyp vagrdoe To aépo aToug
KQUOTDEG.

o Bifowde o 0 kamdiw  fgeroTroBemBe oword
(3.1.2)

4.4 KATA THN ANAO®AEZ=H,
Ol ®AONEz ANABOYN
KAl ZBHNOYN MOAIZ
ATEAEYOEPQOEI o
AIAKONTHZ.

o Niéore omaBepd Touq DKOTTTEG Karkparare qur Ty TTM
Yo Nya GewrepOleTTia  agol  guaviorolv o GAOYEG.

o EMyie o w avioMarkd 1o kouotipa fyow
10TT0BemBeoword.

o Elie & o owyovorTomid Sokrohiol kdrw omd
Toug dikoTTTEg O Pyadow  amo  m Béan Toug,

o Arrogiyge o Oward  pelata aépar OTOV Ywpo.

o Avdye tov kworpa  gog  TTvBaAete T KaToapoha
00¢ v 10U

45 XTH ©OEZH AAPANEIAZ,
O KAYZTHPAZ ZBHNEI
H Ol ®AOTEZ



NMAPAMENOYN * EéyGre v koBapidmia Twv KauoTROWY KOl Twy WEKAOTAQWY

MEIFAAES. TIou Bpioxovtan kGTw amo TouC KaUOTARES, TN GUVApPOAGYNaN
TWV KQUOTAPWY KA.
o Atroguyge m oOvdeon el Tou ypnowoTTO0dEVOU

aepiou Ko Towv eykareompéva wekaorpwv (Bt m  Béon 4.7 KATA TH AIAPKEIA TOY

Twv LUEKGOTﬂpU)V Q10 KE(P('I)\G\O «A)\)\U‘(ﬂ GSpiOU»). MAFElPEMATOZ OI
o YmevOOuion: o Joyepc  eatic Trapio ’
gapyic  pe aépodindou (quoid aépo). AIAKONTEZ
o EMyére ™ owom p0Buon Twv BdGv om Béon aBpdveiag OEPMAINONTAL
(“V‘”‘”fi‘ o TTapdpago »  Xpnowotroifiore 103
<Ayt aip»). KaTaapAe 0TOUS KauaTrpeg Kovid aToug BIKGTTIEG,
o Ta  pyha  Ooyle  Trpire vaoTToBerodvin
oroug peyakdrepoug  kauotfpeg, 000  TTIopaKpd ATTG ToUg
e
o Totroferore owoard TNV KaToapoAa 010
KEVTpO TOU KauoTApa.
46 Ol ®OAOrEx EXOYN * Aev mpétrel va utrepfaivel Toug
AKANONIZTH SIOKOTITEG.
EM®ANIZH.
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5 MEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

Ta uhkd ouokeuaoiog auric TG ouokeudg €lval avaKUKAWOIC.
Mtopefe va OUMeTGoyere o dodkoola
avakdkhwang,
amoppTovrag Ta uhid ouokevaaiog otoug  edolg kddou; TTou 6fe
om didBear} oag o dfyog, kai va ouuBaMer kar' auidv Tov
10770 oMy TTpocTaci Tou TTephdMoviog.
H ouokeun oag Treple  eTTion
TToMd  avokukhworua  ukia.  Oépe
OUWETTWG  QuidTo  MoyduTTo
TTpOkEYvOU Vo 00G UTTOAK
O OPNOOTTONyEVES
o v TTpETTE v amoppiTovVIal
vo | oivuaro.
O KOTaOKEUaOTAG Twv GUOKEUWV OpYOVGVE, UTI TIC KaAUTepeC
ouvBrkes, T avakUkhwar Toug, GUgWVa e T eupwaiki} odnyia
2002/96/EK oyed e 1o arroBAmaedy nhektpikol ka

MhexTpovikoUEtoTT IGO0,

AtToaBet  orov  Ofo oog 1 OTov EUTTOPKO 00¢
QVITPOGUITTO TTROKEEVOU Va - eviepwBEE ayenKd 1
TToioTEpa onuet  TTepouMoyAg

{POOTTONYEVIWY GUOKEUWV.
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Za¢ euxapioTodye yia T ouBokd oagomy TTpooTaciy Tou
TrepfiMonog.



O YMHPESIA E= YITHPETHZHZ [IEAATON

NMAPEMBAZEIZ

EvdeyOpeves Trapefhos; 01N GUOKEUN
0a¢ fa TTpéTTS Vel TT payoroTTol0(vTa
arTd efgbreupévo TTpoowTTHG efouoiodompévo aTTd my
gople, Oty mepuvere,  éyme Trpdyspou  Ghoug
00 KwiKoUs avaopdg e ouaKeudg 0ag (EUTTOpKS
Kwdio, kwikd  ofpBr, aepakd apidyo),
Trookeuvou  voOkukohdver M Oekmiepaiwon  Tou
o oac.  Auc o TTARpo@opic  avaypdgovT
amy oo ofjpavong (6.1.1).

EvnuepwBee oyend pe mv eTTwvupie omv imoothide: www.de-dietrich.com

De Dietrich<O>

Ymnpeoia mou mapéxerar amé tnvBrandt France, S.A.S. ue TaipikOKepdAaio
100.000.000 eupw.
RCS Nanterre 801 250 531.
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http://www.de-dietrich.com/

ES GUIA DE INSTALACION Y DE USO

Placa de coccion

PLACA DE COCCION DE GAS

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich@



1 3,0 kW G20

2 1,75 kW G20

3 1,0 kW G20
Identificacién del modelo DPE3601X
Tipo de placa de coccion GAS
Numero de zonas de coccion 4

Eficiencia energética del qguemador de gas
Trasero derecho EE quemador gas 57,3 %
Trasero izquierdo EE quemador gas 57,1 %
Delantero izquierdo EE quemador gas / %
Delantero derecho EE quemador gas 57,3 %

EE quemador gas 57,2 %

0000

0.1.1



1 3,8 kW G20
2 1,75 kW G20
3 1,0 kW G20
4 1,5 kW
Identificacion del modelo DPE3601BM/WM/XM

Tipo de placa de coccién

PLACA MIXTA DE GAS Y
ELECTRICA EMPOTRABLE

Numero de zonas de coccion 3
Eficiencia energética del quemador de gas

Trasero derecho EE quemador gas 57,3 %
Delantero izquierdo EE quemador gas 52,6 %
Delantero derecho EE quemador gas / %

EE quemador gas 55,0 %
Numero de zonas de coccion 1
Tecnologia de coccién SOLID PLATE

Posicion del elemento calentador

Diametro de la superficie atil por
cada zona de coccion eléctrica.

Consumo de energia para la zona de

coccion eléctrica.

Trasero izquierdo

@14,5cm

EC aiectric cooking

190,8

Whikg




70 cm min.

Max 15 cm

142



| DPE3601X

1.1.1A

1:1.1B
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. 0 DIAMETRO
PRESION DE DIAMETRO DEL 4 NOMINAL HEAT
QUEMADORES SERVICIO CAUDAL INYECTOR /  |PEVALVULA INPUT (kW)
DE BYPASS
GAS
N DENOI\[\/]II/NACIO mbar gh Lh 1/100 1/100 Max. Min.
mm mm
G30 28-30 218 - 85 42 3,0 0,95
G31 37 218 - 85 42 3,0 0,95
1 RAPIDO
G20 20 - 290 115 Reg. 3,0 0,95
G25.3 25 - 332 121 Reg. 3,0 0,95
G30 28-30 127 - 65 31 1,75 0,6
G31 37 127 - 65 31 1,75 0,6
2 | SEMI-RAPIDO
G20 20 - 165 97 Reg. 1,75 0,6
G25.3 25 - 194 94 Reg. 1,75 0,6
G30 28-30 73 - 50 27 1,0 0,45
G31 37 73 - 50 27 1,0 0,45
3 AUXILIAR
G20 20 - 99 72 Reg. 1,0 0,45
G25.3 25 - 111 72 Reg. 1,0 0,45
G30 28-30 277 - 98 60 38 2,1
. CORONA G31 37 277 - 98 60 38 2,1
TRIPLE G20 20 - 367 135 Reg. 38 2,1
G25.3 25 - 421 143 Reg. 38 2.1
1,5.

Titulo abreviado o referencias a los métodos de medicion y de calculo empleados para
establecer la conformidad con los requisitos anteriores

El rendimiento de cada quemador individual se ha calculado segun la norma EN 30-2-1 (2015).
El rendimiento global de la placa se ha calculado segun el reglamento de la UE 66/2014 Par. 2,2
La eficiencia se ha calculado Unicamente para los quemadores con una capacidad nominal
superior a 1,16 KW (EN 30-2-1 (2015).

Informacion relevante para el cliente con el fin de minimizar el consumo de energia
durante el uso

Ahorro energético: se recomienda utilizar recipientes con el fondo plano. Utilice tapas del mismo
tamafio que el de los recipientes. Ajuste la cantidad de aceite o grasa para evitar salpicaduras,
regulando también la potencia del quemador.



Fermé /
Closed

Maximum / <> (o}
maximum .

K_Q_\
~ s
ot =
2.1.2

A
Minimum /
Minimum
21. 211
213
31, 3.1.1 31.2




o Tras limpiar el quemador, asegurese de
volver a colocar en su sitio el sombrerete
del quemador.

o El sombrerete del quemador debe
guedar plano y estable.

De Dietrich §>

DPE7620XF

SERVICE: DPE7820XF1

TZ604YNG D42

SERIAL N.:172100001

MADE IN ITALY
MODEL: SHE040VCAA

230V ~ 50Hz 0.6 W

b4

]
CAT: 1l 4y, 2QN 56gh 7.5kW

Made by
N.C. 1187

C€uivn

1312CS6225

’ Service:

Serial:

6.1



ESTIMADO/A CLIENTE/A:

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefio se plasma en la estética
intemporal y en los cuidados acabados, para crear objetos elegantes y
refinados en perfecta armonia unos con otros. Lo siguiente que uno siente
es un irresistible deseo de tocarlos.

El disefio De Dietrich emplea materiales robustos y prestigiosos, priorizando
lo auténtico. Asociando la tecnologia mas evolucionada al empleo de
materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacion de productos de alta
gama al servicio del arte culinario, una pasion compartida por todos los
amantes de la buena cocina. Le deseamos que disfrute utilizando este
nuevo aparato.

Gracias por su confianza.

De Dietrich<O>
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES
IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES -
LEALAS CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA
CONSULTARLAS EN EL FUTURO

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web de la
marca.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o carentes de
experiencia y conocimientos, si pueden estar supervisadas o se les ha
instruido previamente acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los riesgos que entrafia.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Las operaciones de limpieza y de mantenimiento no deben ser realizadas por
nifios sin vigilancia.

Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

El aparato se debe poder desconectar de la red eléctrica, bien por medio de
un enchufe o bien incorporando un interruptor en las canalizaciones fijas
siguiendo las normas de instalacion.

El enchufe debe quedar accesible después de realizar la instalacion.

El aparato no esta disefiado para funcionar con un temporizador externo ni un
sistema de control remoto separado.

ADVERTENCIA: dejar una placa de coccién funcionando sin supervision con
grasa o aceite, puede ser peligroso y puede originar un incendio.

No intente nunca apagar un fuego con agua. En vez de eso, apague el
aparato y después, cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

Riesgo de incendio: no deposite nada sobre las superficies de coccién.

Antes de la instalacion, compruebe que las condiciones del suministro local
(tipo y presion del gas) sea compatible con los ajustes del aparato.

Las condiciones de ajuste de este aparato estan inscritas en la etiqueta de la
bolsa o en la placa descriptiva.



Este aparato no estd conectado a un dispositivo de evacuacién de los
productos de combustion. Debe instalarse y conectarse de acuerdo con las
reglas en vigor. Se prestard una atencion especial a las disposiciones
aplicables en materia de ventilacion.

La utilizacion de un aparato de coccion de gas conduce a la produccién de
calor y humedad en el local donde estd instalado. Asegure una buena
ventilacion de la cocina: mantenga abiertos los orificios de ventilacion
mecénica.

Un uso intensivo y prolongado del aparato podria requerir una ventilacion
adicional, por ejemplo, abrir una ventana, o una ventilacion mas eficaz,
aumentando la potencia de la ventilacion mecanica, si existe.

ADVERTENCIA: No recomendamos dispositivos de proteccion de placa. Sélo
utilice protecciones de placas si han sido disefiadas por el fabricante de estos
aparatos de coccién o si son recomendadas por este fabricante en las
instrucciones de utilizacién incorporadas en el aparato. La utilizacion de
protecciones inapropiadas puede causar accidentes.

Hemos disefado esta placa de coccion para una utilizacion por particulares en
un lugar de vivienda.

Esta placa cumple las exigencias de la norma EN 30-1-1 y es de clase 3. Este
aparato Unicamente debe instalarse y utilizarse en un lugar bien ventilado.
Consulte esta guia antes de instalar y utilizar su aparato.

ADVERTENCIA: El proceso de coccion debe ser supervisado. Un proceso de
coccion corto debe supervisarse de manera ininterrumpida.

Estas placas de coccion destinadas exclusivamente a la coccién de productos
alimentarios y bebidas no contienen ningln componente a base de amianto.

No guarde productos de LIMPIEZA o INFLAMABLES (aerosoles o recipientes
bajo presion, asi como papeles, libros de recetas, etc.) en el mueble situado
debajo de su placa de coccion.

Si utiliza un cajon colocado bajo la placa, le desaconsejamos el
almacenamiento de objetos sensibles a la temperatura (plasticos, papeles,
aerosoles, etc.).

Antes de cualquier intervencion, debe desconectar su placa de la alimentacion
(eléctrica y de gas).

Cuando conecte aparatos eléctricos en una toma de corriente cercana,
compruebe que el cable de alimentacién no entre en contacto con las zonas
calientes.

No utilice un aparato de limpieza a vapor.



Si el cable de alimentacion resulta dafiado, debera sustituirlo el fabricante, su
servicio técnico 0 una persona con similar cualificacion, para evitar cualquier
peligro. El cable es de tipo y

No utilice recipientes que sobrepasen los bordes de la placa de coccién.

Por motivos de seguridad, después de su utilizacion, no olvide cerrar la llave
general del gas distribuido por canalizacién o el grifo de la bombona de gas
butano/propano.

La marca de conformidad CE esta colocada en estas placas.

La instalacion Unicamente debe ser realizada por instaladores y técnicos
cualificados.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, desconecte el aparato de la
alimentacion para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Cuando una ruedecilla resulte dificil de girar, NO LA FUERCE. Pida
urgentemente la intervencion del instalador.

Para la coccion, no utilice nunca papel de aluminio. No ponga productos
embalados con papel de aluminio ni en bandejas de aluminio sobre la placa
de coccién. El aluminio se fundiria y dafiaria definitivamente el aparato de
coccion.

El aparto esta disefiado para empotrarse en un mueble de cocina o una
superficie de trabajo. Este aparato pertenece a la clase 3 y esta disefiado
exclusivamente para el uso doméstico. El aparato estd fabricado para
empotrarse en muebles resistentes al calor. Las paredes de los muebles
deben soportar una temperatura superior a los 125 °C segun la normativa
europea.

Declaracion de conformidad:

c € Declaramos que nuestros productos cumplen las directivas,
ordenanzas y reglamentos europeos actuales, asi como las
exigencias recogidas en las normas de referencia.



() IDENTIFICACION

Identifique su tipo de placa de
coccion, cotejando el nimero y la
disposicion de los fuegos con las

imagenes (0.1.1) y (0.1.2).

1 INSTALACION

Para que en el futuro encuentre
facilmente las referencias del aparato,
le aconsejamos que las anote en la
pagina "Servicio de atencion al
consumidor" (6.1.1). Esta pagina
también le explica donde encontrarlas
en su aparato.

11 EMPOTRAMIENTO:

Su aparato debe empotrarse en la
plataforma de un mueble soporte de 3
cm de espesor minimo, fabricado con
un material resistente al calor o
revestido con dicho material.

Si se coloca un tabique horizontal
debajo de la placa, éste debe situarse
15 cm por debajo de la superficie de
trabajo (1.1.2).

No guarde nunca aerosoles ni
recipientes bajo presion en el
compartimento que podria existir bajo
la placa (ver capitulo “Normas de
seguridad”).

Consulte el esquema (1.1.1).

Retire las parrillas de soporte de
cacerolas, los sombreretes de los
guemadores y las cabezas de los
guemadores identificando  su
posicion.

Gire la placa y coléquela con
precaucién encima de la apertura
del mueble para no dafar las
ruedecillas y las bujias de
encendido.

Para garantizar la estanqueidad
entre el céarter y la superficie de
trabajo, pegue la junta de espuma

al perimetro exterior del carter,
antes de la instalacion de la placa
(1.1.5).
Coloque su placa de coccién en la
apertura del mueble de soporte,
procurando que quede centrada.
Coloque las cabezas de los
guemadores, los sombreretes y las
parrillas de soporte de cacerolas.



e Conecte su placa al gas (ver
capitulo "Conexion de gas") y a la
electricidad (ver capitulo
"Conexion eléctrica").

e Si lo desea, puede inmovilizar la
placa mediante las cuatro patas de

fijacion G incluidas con sus
tornillos (1.1.3/1.1.4), que se fijan
en las cuatro esquinas del carter.
Debe utilizar obligatoriamente los
agujeros previstos a tal efecto, de
acuerdo con la ilustracion.

Deje de atornillar cuando la
pata de fijacibn comience a
deformarse. No utilice una
atornilladora

e Estancia de instalacion: Este
producto no cuenta con ningun
dispositivo de evacuacion de los
productos de combustion, por lo
gue es necesario evacuar los
humos hacia el exterior, mediante
una campana extractora 0 un
ventilador eléctrico que se pongan
en marcha cada vez que se utilice
el aparato. La estancia en la que
se instale el aparato debe disponer
de un flujo de aire natural para la
combustion normal del aparato y
para la ventilacién de la estancia.

1.2 CONEXION ELECTRICA:

Su placa se entrega con un cable de
alimentacion (de tipo HO5RR-F - T90
con seccion de 0,75 mm 2) y 3
conductores (fase + tierra + neutro) y
debe conectarse a la red de 220-240
V~ monofasica mediante una toma de
corriente fase + tierra + neutro
normalizada CEI 60083 o0 un
dispositivo de corte omnipolar con

una distancia de apertura de al menos
3,5 mm. El enchufe debe quedar
accesible después de realizar la
instalacion.

Seccion del cable a utilizar

220-240 V - 50/60
HZ gas

3 conauctores (L
para tierra)

Cable HO5RR-F - T90

Seccion de los

conductores en mm? 0.75

Fusible 15A

El hilo de proteccion (verde-
amarillo) ira conectado al borne de

tierra del aparato y se debe
conectar también al borne de tierra

@ de la instalacion (1.2.1).

Si el cable de alimentacién resulta
dafado, debera sustituirse por un
cable o un conjunto especial que
puede pedir al fabricante o al servicio
técnico.

@ Para que, en el futuro, pueda
encontrar las referencias de su
aparato sin problemas, le
aconsejamos que las anote en la
pagina (6.1.1) "Servicio de atencion al
consumidor" (esta pagina le indica
también doénde encontrarlas en su
aparato).

1.3 CONEXION DE GAS:

Si va a instalar la placa de coccién
sobre un horno o si la proximidad de
otros elementos calentadores corre el
riesgo de causar un calentamiento de
la conexion, es obligatorio realizarla
en un tubo rigido.

Si utiliza un tubo flexible o blando



(en caso del gas butano), deberd
instalarlo de manera que no pueda
entrar en contacto con ninguna parte
movil del mueble en que se empotre
(un cajon, por ejemplo) y sin hacerlo
pasar por un lugar en el que pueda
ser aplastado.

Todos los tubos blandos y
flexibles con una vida dutil limitada
deben tener una longitud maxima de
2 metros y deben quedar visibles en
toda su longitud. Deben remplazarse
antes de finalizar su limite de
utilizacion (marcado en el tubo).
Cualquiera que sea el medio de
conexion elegido, después de la
instalacion, compruebe su
estanqueidad con agua jabonosa. En
Francia, debe utilizar un tubo o una
manguera que lleve el sello NF Gaz

La conexion de gas debe efectuarse

de acuerdo con los reglamentos

vigentes en el pais de la instalacion.

* Suministro de gas por canalizacién
de gas natural (1.3.1).

Para su seguridad, debe elegir

exclusivamente una de las siguientes

3 conexiones:

— Conexioén con un tubo rigido de

cobre con uniones mecanicas

enroscables (de acuerdo con la

normativa de gas G1/2).

* Realice la conexion directamente

en el extremo del codo montado en el

aparato.

o Conexién con un tubo flexible
metalico (acero inoxidable)
ondulado con uniones mecanicas
enroscables (conforme a la norma NF
D 36-121) con vida util ilimitada.

Conexién con un tubo flexible

de goma reforzada con uniones
mecanicas enroscables (conforme a
la norma NF D 36-103) con una vida
Gtil de 10 afios

AI realizar la conexién de gas a su
placa, si tiene que cambiar la
orientacion del codo instalado en el
aparato:

+ Cambie la junta de estanqueidad.

+ Apriete la tuerca del codo sin
superar el par de apriete de 17
N.m.

* Suministro de gas mediante
bombona o depésito (gas
butano/propano) (1.3.2).

Para su seguridad, debe elegir

exclusivamente una de las siguientes

3 conexiones:

o Conexion con un tubo rigido
de cobre con uniones mecanicas
enroscables (de acuerdo con la
normativa de gas G1/2).

Conexién con un tubo flexible
metélico (acero inoxidable)
ondulado con uniones mecanicas
enroscables (conforme a la norma NF
D 36-125) con vida util ilimitada.

e Conexion con un tubo flexible
de goma reforzada con uniones
mecanicas enroscables (conforme a
la norma NF D 36-112) con una vida
atil de 10 afios

En una instalacién existente, se
puede utilizar un tubo flexible
equipado con abrazaderas de apriete

(conforme con la norma XP D 36-
110), con una vida util de 5 afios. En
tal caso, habra que utilizar un tope y
colocar una junta de estanqueidad

entre el tope y el codo de la



placa.

EQPuede solicitar el tope y la junta
de estanqueidad a su servicio

ﬁtventa.
Atornille el tope con un par

apriete que no sobrepase los 25 N.m.
1.4 CAMBIO DE GAS:

E Su aparato se entrega
configurado para el gas natural.
Los inyectores necesarios para la

adaptacién al  butano/propano
estan en la bolsa que contiene esta
guia.

Cada vez que cambie el gas, debera
seguir estos pasos en orden:

1. Adaptar la conexion de gas

2. Cambiar los inyectores

3. Regular los ralenties de los grifos.

1) Adaptar la conexién de gas:

- Consulte el péarrafo "Conexién de

gas".

2) Cambiar los inyectores, siguiendo
este procedimiento:

- Retire las parrillas, los
sombreretes y las cabezas de
todos los quemadores.

- Introduzca la llave hasta el fondo

o en el inyector.o (1.4.1) Con

la llave, afloje los inyectores

situados en el fondo de cada
recipiente y retirelos.
- Instale los inyectores de gas
correspondientes, de acuerdo con
la localizacion de los inyectores y
la tabla de caracteristicas de gas
(1.5)
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Para hacerlo:

- Introduzca la llave hasta el fondo
en el inyector.

- Bloquee
inyectores.

Quemador de triple corona: (1.4.2)

- Afloje el inyector con una llave.

firmemente los

- Instale los inyectores de gas
correspondientes (U), de acuerdo
con la localizacion de los
inyectores y la tabla de
caracteristicas de gas

- Bloquee firmemente los
inyectores.

Preste atenciobn para no
deteriorar el producto.

- Vuelva a montar las cabezas de los
quemadores, los sombreretes y las
parrillas de soporte de cacerola.

Cada vez que cambie el gas,
marque la casilla correspondiente
en la etiqueta situada en el bolsillo.
Vea el parrafo “Conexion de gas”
correspondiente.

3) Regule los ralenties de los
grifos: se encuentran debajo de las

ruedecillas o (1.4.3).
- Regule los grifos uno a uno

- Retire las ruedecillas y las

arandelas de estanqueidad

tirando de ellas hacia arriba.
— Cambio de gas natural a gas
butano/propano:
- Introduzca un destornillador plano C
en el orificio del panel de mandos y

gire el tornillo de e by-pass (1.4.4).
Para ajustar correctamente el minimo,
gire el tornillo en el sentido de las
agujas del reloj.



Para quemadores que funcionen
con gas G30, el tornillo de by-pass
debe apretarse completamente.

El ajuste del minimo siempre debe ser
el correcto y la llama siempre debe
quedar prendida, incluso cuando se
cambie rgpidamente de la posicion de
maximo a la de minimo.

— Cambio de gas butano/propano

a gas natural:

- Afloje el tornillo de ajuste de los
ralenties de laton (amarillo) (1.4.4)
con la ayuda de un pequefio
destornillador plano, en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

- Vuelva a montar la ruedecilla

- Encienda el quemador, en
posicibn méaxima, y cambie a la
posicién de ralenti

- Retire de nuevo la ruedecilla y
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después, gire el tornillo de ajuste
en el sentido de las agujas del
reloj hasta la posicion mas baja
antes de la extincién de la llama

- Vuelva a instalar la arandela de
estanqueidad y la ruedecilla

- Realice varias maniobras de
cambio de caudal maximo a
ralenti: la llama no se tiene que
apagar; si se apaga, afloje el
tornillo de ajuste hasta conseguir
gue la llama se mantenga durante
estas maniobras.

1.5 CONEXION DE GAS:

La tabla (1.5) indica la instalacién de
los inyectores en su aparato en
funciébn del gas utlizado. Cada
namero esta marcado en el inyector.



UTILIZACION

2.1 PUESTA EN MARCHA

DE LOS QUEMADORES
DE GAS

Cada quemador es controlado por un
grifo con un bloqueo de seguridad
gue, en caso de extincién accidental
de la llama  (desbordamiento,
corriente de aire, etc.), corta muy
rdpidamente la llegada de gas e
impide que se escape.

Cada quemador es alimentado por un

grifo, cuya apertura se realiza
pulsando y girando en sentido
antihorario.

El punto "0" corresponde al cierre del
grifo.

* Elija el quemador deseado
consultando los simbolos colocados
junto a las ruedec_illas (ej.: quemador

trasero derecho < )2.1.1
» Para encender un quemador:
- Presione la ruedecilla y girela en

sentido contrario a las agujas del

reloj hasta la posicién méaxima A.

- Mantenga la ruedecilla presionada
para activar una serie de chispas
hasta que se encienda el quemador.
EI ajuste se efectla entre el simbolo

A y el simbolo. A
En caso de extinguirse la llama, basta
con volver a encenderla normalmente
siguiendo las instrucciones del
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encendido. Las llamas del quemador
son mas pequefias en los dedos de la
parrilla para proteger el esmalte de la
parrilla.

El ruido generado por algunos
quemadores estd vinculado a su
fuerte potencia y a la combustién del
gas; eso no degrada de ningn modo
la calidad de la coccion. En caso de
corte de corriente, acerque una cerilla
al quemador previamente abierto.

Mantenga la ruedecilla
completamente  presionada  unos
segundos después de la aparicion de
la llama para activar el sistema de
seguridad.

* Ajuste la corona de llamas de
modo que no sobresalgan del
perimetro del recipiente (2.1.2 /
2.1.3).

* No utilice recipientes con fondo
concavo o convexo (2.1.2/2.1.3).

* No utilice recipientes que cubran
parcialmente las ruedecillas.

* No deje funcionar un hogar de gas
con un recipiente vacio.

Mantenga abiertos los orificios de
ventilacion natural de su vivienda o
instale un dispositivo de ventilacion
mecanico (campana extractora de
ventilacion  mecanica). Un uso
intensivo y prolongado del aparato



podria  requerir una ventilacion
adicional, por ejemplo, abrir una
ventana, o una ventilacién mas eficaz,
aumentando la potencia de la
ventilacion mecénica, si existe (se
necesita un caudal de aire minimo de
2 m3/h por kW de potencia de gas).

Ejemplo: placa de 60 cm
quemadores de gas.

Potencia total:
30+1,75+1,75+1,0=7,5 kW
7,5 KW x 2 = 15 m3/h de caudal
minimo.

2.2 RECIPIENTES PARA QUEMADORES DE GAS:

Diametro del recipiente Quemador Uso
22a24cm Corona triple Frituras - Ebullicion
20a22cm Réapido Alimentos a fuego vivo
16al18cm Semi-rapido Salsas - Recalentado
10al4cm Auxiliar Coccidn lenta

Con la placa, se entrega una cruceta (de acero inoxidable o de hierro fundido,

segun el modelo) para adaptarse a la rejilla del quemador auxiliar.

111}
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3 MANTENIMIENTO

3.1 MANTENIMIENTO DEL
APARATO

Bujias e inyectores:
En caso de obstruccion de las bujias

, limpielas con un pequefio cepillo
de cerdas duras (no metalicas)
(3.1.12).

El inyector de gas se encuentra en el
centro del quemador con forma de
recipiente. No lo obstruya durante la
limpieza, lo que perturbaria los
rendimientos de su placa.

En caso de obstruccion, utilice un
imperdible para desatascar el inyector
(3.1.2).

Parrillas y qguemadores de gas:

En caso de manchas persistentes,
utilice una crema no abrasiva y
enjuague con agua limpia. Limpie
cuidadosamente cada pieza del
quemador antes de reutilizar su placa
de coccion.

Superficies esmaltadas:

Las superficies esmaltadas deben
limpiarse con una esponja y agua
jabonosa o con un detergente suave.
No utilizar productos o abrasivos ni
COrrosivos.
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Parte superior de acero inoxidable:
Para limpiar el acero inoxidable de la
placa, utilice una esponja y agua con
jabén o un producto del comercio
especial para acero inoxidable.

Procure que sustancias, como el
zumo de limén, tomate, agua salada,
vinagre, café o leche, no
permanezcan mucho tiempo sobre las
ﬁerficies esmaltadas.

Limpiar su placa de coccion es
mas facil si se hace antes de que se
enfrie por completo. Ponga a cero
todos los mandos eléctricos y de gas.

@ Es mejor lavar los elementos de

la placa a mano, en lugar de en el

lavavajillas.

* No utilice esponjas abrasivas para
limpiar su placa de coccién.

* No utilice limpiadores a vapor.

e Tras limpiar el quemador,
asegurese de volver a colocar en
su sitio el sombrerete del
quemador.

+ Como se muestra en la ilustracion,
las 2 cazoletas de los quemadores
deben colocarse correctamente
frente a las 2 marcas.

* El sombrerete del quemador debe
quedar plano y estable.



2l PROBLEMAS Y SOLUCIONES

4.1 ENCENDIDO DE LOS

QUEMADORES.

No se producen chispas al presionar
las ruedecillas:

Verifique la conexién eléctrica de
su aparato.

Verifique la limpieza de las bujias
de encendido.

Verifique la limpieza y el correcto
montaje de los quemadores.

Si la placa estd embridada en el
plano de trabajo, verifique que las
patas de fijacibn no estén
deformadas.

Verifigue que las arandelas de
estanqueidad bajo las ruedecillas
no se hayan salido de su
alojamiento.

42 AL PRESIONAR UNA

RUEDECILLA, SE
PRODUCEN  CHISPAS
EN TODOS LOS
QUEMADORES A LA
VEZ.

Es normal. La funcion de encendido
es centralizada y controla todos los
guemadores simultaneamente.

4.3 HAY CHISPAS, PERO

LOS QUEMADORES NO
SE ENCIENDEN.

Verifique la apertura de la llegada
de gas.
Si tiene gas en botella o en
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cisterna, verifique que ésta no esté
vacia.

» Si acaba de instalar la placa o de
cambiar la bombona de gas,
mantenga la ruedecilla hundida en
posicion de apertura maxima hasta
la llegada del gas a |los
guemadores.

* Aseglrese de que la tapa esté
correctamente colocada (3.1.2)

4.4 EN EL ENCENDIDO, SE
PRODUCEN LAS
LLAMAS, PERO SE
APAGAN EN CUANTO
SE SUELTA LA
RUEDECILLA.

* Presione a fondo las ruedecillas y
mantenga esta presion durante
unos segundos tras la aparicion de
llamas.

« Verifique que las piezas del
guemador estén bien colocadas.

* Verifique que los anillos de
estanqueidad debajo de las
ruedecillas no salgan de su
alojamiento.

+ Evite las corrientes de aire
violentas en la estancia.

+ Encienda el quemador antes de
colocar sobre él la cacerola.

4.5 EN RALENTI, EL
QUEMADOR SE APAGA
O BIEN LAS LLAMAS
SIGUEN SIENDO



4.6

IMPORTANTES.

Verifique la correspondencia entre
el gas utilizado y los inyectores
instalados (vea la localizacion de

los inyectores en el capitulo
"Cambio de gas").
Recordatorio: las placas de

coccién se entregan configuradas
de fabrica para gas natural.
Verifiqgue el correcto ajuste de los
tornillos en ralenti (ver parrafo
“Cambio de gas”).

LAS LLAMAS TIENEN
UN ASPECTO
IRREGULAR.
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Verifigue la limpieza de los
guemadores y de los inyectores
situados debajo de los
guemadores, el ensamblaje de los
guemadores, etc.

4.7 DURANTE LA COCCION,

SE CALIENTAN
RUEDECILLAS.

Utilice cacerolas mas pequefias en
los quemadores cercanos a las
ruedecillas.

Los grandes recipientes deben
colocarse sobre los quemadores
mas grandes, los més alejados de
las ruedecillas.

Instalar bien la cacerola en el
centro del quemador.

No debe desbordar sobre las
ruedas.

LAS



5 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este
aparato son reciclables. Reciclelos y
contribuya asi a la proteccion del
medio ambiente, depositandolos en
los contenedores municipales
previstos a tal efecto.
Su aparato también
contiene  nuMerosos
materiales reciclables.
Est4 marcado con este
logotipo para indicarle
que los  aparatos
[ usados no deben
mezclarse con otros
residuos.
De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en Optimas condiciones, de
acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/CE sobre los residuos de
equipos eléctricos y electronicos.
Dirijase a su ayuntamiento o a su
distribuidor para conocer los puntos
de recogida de aparatos usados mas
cercanos a su domicilio.
Le agradecemos su colaboracion con
la proteccién del medio ambiente.
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_6 SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE

INTERVENCIONES

Las posibles intervenciones que
pueda requerir su aparato deberan
ser efectuadas por profesionales
cualificados y autorizados por la
marca. Para facilitar el
procesamiento de su solicitud,
cuando llame, no olvide facilitar todos
los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y
numero de serie). Esta informacion
figura en la placa descriptiva (6.1.1).

Encontrara toda la informacién sobre nuestra marca en:
www.de-dietrich.com

De Dietrich<O>

Servicio proporcionado por Brandt France, S.A.S. con un capital socialde 100
000 000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531

18
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PL INSTRUKCJA INSTALACJI | OBStUGIHI

PLYTA KUCHENNA

PLYTA GAZOWA

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich<O>



3,0 kW G20
1,75 kW G20
1,0 kW G20
Identyfikacja modelu DPE3601X
Typ plyty kuchennej GAZ
Liczba stref gotowania 4
Efektywnos¢ energetyczna palnika gazowego
Efektywnos$¢ energetyczna o
Prawy tylny palnika gazowego 57.3 %
Efektywnos¢ energetyczna o
Lewy tylny palnika gazowego 5.1 %
. Efektywnos¢ energetyczna o
Lewy przedni palnika gazowego / %
Prawy przedni Efek_tywnosc energetyczna 573 %
palnika gazowego
Efektywnos¢
energetyczna palnika 57,2 %
gazowego

0000

0.1.1



1 3,8 kw G20

2 1,75 kW G20

3 1,0 kw G20

4 1,5 kW
Identyfikacja modelu DPE3601BM/WM/XM
Typ piyty kuchennej PLYTA Ggéozvxgbgg\z,\l,(JRYCZNA

Liczba stref gotowania

3

. ____________________________________________________________________|
Efektywnos¢ energetyczna palnika gazowego

gazowego

Efektywnosc¢

Prawy tylny energetyczna palnika 57,3 %
gazowego
Efektywnosc¢

Lewy przedni energetyczna palnika 52,6 %

Prawy przedni

Efektywnosc¢
energetyczna palnika
gazowego

/

%

- ________ | |
Efektywnos¢
energetyczna palnika 55,0 %
gazowego
Liczba stref grzewczych 1
Technologia podgrzewania PLYTA STALA

Ustawienie elementu grzejnego

Srednica powierzchni uzytkowej
strefy gotowania podgrzewanej
elektrycznie.

Zuzycie energii strefy gotowania podgrzewanej

elektrycznie.

Lewy tylny

@ 14,5cm

EC electric cooking

190,8

Whikg




70 cm min. .

Max 15 cm
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| DPE3601X

1.1.1A

1:1.1B
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FAZA

ZERO

Kabel brazowy L

Kabel niebieski N

Kabel & zéfto-zielony | UZIEMIENIE

1.21

1.2.

G30/31

1.3.2

G20/25

1.31

1.3t




14.2

1.4.1

1.4.

144

143



PALNIK] CISNIENIE | NATEZENIE SREDNICA | SREDNICA | CIEPLO
cny | ROBOCZE | PRZEPEYWU | WTRYSKWACZAIL ogEidcia | WEJSCIE (o
NR| oznACZENIES mbar gih I/h 17100 1100 Maks. | Min.
mm mm
G30 28-30 218 ; 85 42 3,0 095
Ga1 37 218 : 85 42 3,0 095
1| szvBKiE
G20 20 ; 290 115 Reg. 3,0 095
G25.3 25 ; 332 121 Reg. 3,0 0,95
G30 28-30 127 ; 65 31 1,75 06
G31 37 127 ; 65 31 1,75 06
2 | POLSZYBKIE
G20 20 ; 165 97 Reg. 1,75 06
G25.3 25 ; 194 94 Reg. 1,75 06
G30 28-30 73 ; 50 27 1,0 045
G31 37 73 : 50 27 1,0 045
3 | PomocNIczE
G20 20 ; 99 72 Reg. 1,0 045
G25.3 25 ; 111 72 Reg. 1,0 045
G30 28-30 277 ; 98 60 3,8 2.1
o | potroany G31 37 277 ; 98 60 3,8 21
PIERSCIEN G20 20 - 367 135 Reg. 38 2,1
G25.3 25 ; 421 143 Reg. 38 21
1.5.

Tytut skrocony lub odniesieniado metod pomiarowych i obliczeniowych stosowanych
w celu ustalenia zgodnosci z powyzszymi wymaganiami

Wydajnos$¢ kazdego palnika jest obliczana zgodnie z normg EN 30-2-1:2015.

Ogodlna wydajnos¢ ptyty kuchennej jest obliczana zgodnie z rozporzgdzeniem UE 66/2014 par.2,2
Wydajnosc¢ jest obliczana tylko dla palnikéw o mocy nominalnej wiekszej niz 1,16 kW (EN 30-2-
1:2015).

Informacje istotne dla klienta w celu zminimalizowania zuzycia energii podczas
uzytkowania

Oszczedno$¢ energii: zalecamy stosowanie naczyn z ptaskim dnem. Nalezy uzywac¢ pokrywek

o takiej samej wielkosci co naczynia. Odpowiednio dostosowac ilos¢ oleju lub ttuszczu, abyunikng¢
rozpryskiwania, regulujgc moc palnika.



Fermé /
Closed

Maximum / <> (o}
maximum .

K_Q_\
~ s
ot =
2.1.2

A
Minimum /
Minimum
21. 211
213
31, 3.1.1 31.2




o Po wyczyszczeniu palnika nalezy upewnic
sie, ze nasadka palnika jest umieszczona
w swojej obudowie.

o Nasadka palnika musi by¢é ustawiona
stabilnie i ptasko.

De Dietrich §>

DPE7620XF

SERVICE: DPE7820XF1

CAT: 11 5, Xan s46gh 7.5kW
230V ~ 50Hz 0.6W

MADE IN ITALY
MODEL: SHE040VCAA
Made by
N.C. 1187

C€un v

1312CS6225

Model:

§gp}§[_.seryjny:

6.1



SZANOWNI KLIENCI!

Poznawanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Przyciggajg uwage od pierwszego spojrzenia. Jako$¢ wzornictwa wyrdznia sie
dzieki ponadczasowej estetyce i starannemu wykonczeniu sprawiajgcemu,
ze wszystkie przedmioty sg eleganckie i wyrafinowane oraz w doskonatej
harmonii ze sobg. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota, byje dotkng¢.
Design De Dietrich to réwniez wytrzymate materiaty premium — zawsze
doceniamy autentycznos$é. Lgczac najnowoczesniejszg technologie ze
szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia tworzenie wysokiej jakosci
produktoéw w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez wszystkich
mito$nikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania Panstwa
nowego urzadzenia
Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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W’AZ'NE ZALECENIA B,EZPIECZEI\'IS TWA
| SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPI’ECZENSTWA — UWAZNIE
PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie internetowejmarki.

Z urzadzenia mogg korzystaé dzieci w wieku powyzej 8 lat, a takze osoby o
ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub wiedzy, jezeli sg one nadzorowane
lub wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i zrozumiaty wynikajgce z tego ryzyko.

Dzieci nie mogg wykorzystywa¢ urzgdzenia do zabawy.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez dozoru.

Nalezy nadzorowac¢ dzieci, aby upewnic sig, ze nie bawig si¢ urzagdzeniem.

Nalezy przewidzie¢ sposéb odtgczenia urzadzenia od sieci zasilajacej za pomoca
gniazdka pradu lub zintegrowanego wytgcznika w statym uktadzie przewodow
zgodnie z wytycznymi dotyczgcymi instalacii.

Gniazdko prgdu powinno by¢ dostepne po instalacii.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru na ptycie zabrudzonej ttuszczem lub
olejem moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.

Nie wolno nigdy prébowac gasi¢ ognia wodg, nalezy natomiast wytgczyé
urzadzenie, a nastepnie przykry¢ ptomien np. pokrywkg lub kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: nie umieszczaé niczego na powierzchniach do
gotowania.

Przed instalacjg nalezy upewni¢ sie, ze lokalne warunki dystrybucji (rodzajgazu
i ciSnienie gazu) oraz regulacja urzgdzenia sg zgodne.

Warunki regulacji tego urzadzenia sg podane na etykiecie umieszczonejw
woreczku lub na tabliczce znamionowej.

To urzgdzenie nie jest podigczone do urzgdzenia odprowadzajgcego produkty



spalania. Musi zosta¢ zainstalowane i podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Nalezy zwrdci¢ szczegolng uwage na obowigzujgce przepisy
dotyczgce wentylacji.

Korzystanie z gazowej ptyty kuchennej prowadzi do wytwarzania ciepta
i wilgoci w pomieszczeniu, w ktorym jest zainstalowana. Nalezy zapewnic
dobre przewietrzanie kuchni: pozostawi¢ otwarte otwory wentylacji
mechaniczne;.

Intensywne i dtugotrwate uzytkowanie urzgdzenia moze wymaga¢ dodatkowej
wentylacji, na przyktad poprzez otwarcie okna, lub bardziej wydajnej
wentylacji, poprzez zwigkszenie mocy wentylacji mechanicznej, jesli takowa
jest dostepna.

OSTRZEZENIE: nie zalecamy uzywania zadnego systemu zabezpieczajgcego
ptyte. Nalezy stosowal ostony zabezpieczajgce ptyty tylko w przypadku, gdy
zostaly one zaprojektowane przez producenta tych urzgdzen lub je$li sg one
zalecane przez producenta w instrukcji obstugi dotgczonej do urzgdzenia.
Uzywanie nieodpowiednich zabezpieczen moze by¢ przyczyna wypadkdw.

Ptyta kuchenna zostata przewidziana do uzytku domowego.

Ptyta jest zgodna z normg EN 30-1-1 i stanowi urzgdzenie klasy 3. To
urzagdzenie powinno by¢ instalowane i uzywane wytgcznie w miejscu dobrze

wentylowanym. Nalezy zapozna¢ sie z tg instrukcjg przed instalacjg i
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: nalezy obserwowaé¢ proces gotowania. Krotki proces
gotowania powinien by¢ obserwowany bez przerwy.

Te plyty kuchenne sg przeznaczone wytagcznie do przygotowywania produktow
spozywczych i napojéw i nie zawierajg zadnych czesci wykonanych z azbestu.

Nie nalezy przechowywa¢ produktow UTRZYMANIA DOMU lub
LATWOPALNYCH (rozpylacz lub zbiornik ci$nieniowy, a takze papiery, ksigzki
kucharskie itp.) w szafce znajdujgcej sie pod ptyta.

W przypadku korzystania z szuflady umieszczonej pod ptyta nie zalecamy
przechowywania w niej przedmiotéw wrazliwych na temperature (tworzywa
sztuczne, papier, puszki aerozolowe itp.).

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac ptyta musi by¢ odtgczona od
zasilania (elektrycznego i gazowego).

Podtgczajgc urzgdzenia elektryczne do pobliskiego gniazdka elektrycznego, nalezy
upewnic sie, ze kabel zasilania nie dotyka gorgcych miejsc.

Nie uzywac urzadzenia do czyszczenia parg.

Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymieniony przez



producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podobnych kwalifikacjachw
celu unikniecia zagrozenia. Kabel jest typu y.

Nie uzywac¢ naczyn kuchennych, ktére wystajg poza krawedzie ptyty.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa po uzyciu nalezy pamieta¢é o zamknieciu gtbwnego
zaworu gazu zasilanego za posrednictwem przewodu instalacji gazowej lub z
zaworu butli butan/propan.

Na tych ptytach umieszczony jest znak zgodnosci CE.

Prace dotyczace instalacji mogg =zosta¢ wykonane wylgcznie przez
wykwalifikowanych instalatoréw i technikéw.

OSTRZEZENIE: jezeli powierzchnia jest peknieta, nalezy odtgczyé urzgdzenie od
zasilania, aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.

Gdy pokretto staje sie trudne do obrécenia, NIE WOLNO UZYWAC SILY.
Nalezy natychmiast zwrdci¢ sie do instalatora w celu przeprowadzenia prac.

Do gotowania nigdy nie uzywac folii aluminiowej. Nigdy nie umieszcza¢ na
ptycie grzewczej produktow opakowanych w aluminium ani na aluminiowych
tackach. Aluminium moze sie stopi¢ i nieodwracalnie uszkodzi¢ ptytegrzewcza.

Urzadzenie jest przeznaczone do wbudowania w szafke kuchenng lub blat. To
urzadzenie nalezy do klasy 3 i zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenie jest przeznaczone do wbudowania w meble odporne
na ciepto. Sciany mebli musza by¢ odporne na temperature 125°C, zgodnie z
normami europejskimi.

Deklaracja zgodnosci:

c E Oswiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z aktualnymi
dyrektywami, dekretami i rozporzgdzeniami europejskimi, a
takze z wymaganiami podanymi w normach odniesienia.



() IDENTYFIKACJA

Zidentyfikowa¢ typ piyty kuchennej,
poréwnujgc liczbe oraz
rozmieszczenie palnikow urzadzenia

Z ilustracjami (0.1.1) i (0.1.2).

1 INSTALACJIA

Aby tatwo odnalez¢ w razie potrzeby
numery referencyjne  urzgdzenia,
zalecamy ich zapisanie na stronie
.Dziat Obstugi Klienta” (6.1.1). Na tej
stronie mozna réwniez sprawdzi¢, gdzie
znalez¢ je na swoim urzgdzeniu.

1.1 ZABUDOWA:

Urzadzenie musi zosta¢ wbudowane w
blat mebla ze wspornikiem o
grubosci co najmniej 3 cm,
wykonanym z materiatu odpornego na
ciepto lub pokrytego takim
materiatem.

Jezeli pod ptytg umieszczona jest
pozioma  przegroda, musi ona
znajdowaé sie w odlegtosci 15 cm od
spodu blatu (1.1.2).

W Zzadnym wypadku nie nalezy
przechowywac rozpylaczy ani
pojemnikéw pod cisnieniem w

schowku, ktéry moze znajdowac sie

pod piytg (patrz rozdziat ,Instrukcje
bezpieczenstwa”).

Nalezy zapozna¢ sie ze szkicem
(1.1.2).

e Zdjg¢ kratki ,podstawek naczyn”,

nasadki  palnikow i glowice
palnikow, zaznaczajac ich
potozenie.

e Odwréci¢ plyte i ostroznie potozyé jg
nad otworem mebla, aby unikng¢
uszkodzenia pokretet i $Swiec
zaptonowych.

e Aby zapewnic szczelno$¢ pomiedzy
obudowag a blatem, przed
zamontowaniem ptyty naleié naklei¢

piankowg uszczelke na
zewnetrzng krawedz obudowy (1.1.5).
e Umiesci¢ ptyte kuchenng w
otworze mebla, uwazajac, aby byta
wysrodkowana.
e Umiesci¢ gtowice palnikow,
nasadki i kratki podtrzymujace



naczynia.

e Podtaczy¢ piyte kuchenng do gazu
(patrz rozdziat ,Podtgczenie gazu”i
do zasilania elektrycznego (patrz
rozdziat .Podtaczenie
elektryczne”)).

e W razie potrzeby mozna
unieruchomi¢ plyte za pomocg
czterech wspornikbw mocujgcych

dostarczanych wraz ze
$rubami (1.1.3/1.1.4) mocowanymi w
czterech rogach obudowy. Nalezy
obowigzkowo  wykorzysta¢ otwory
przewidziane do tego celu, jak
pokazano na rysunku.

Zakonczy¢ dokrecanie, gdy
wspornik mocujacy zacznie
sie odksztatca¢. Nie uzywaé
wkretarki.

e Pomieszczenie, w ktérym
urzadzenie jest zainstalowane:
to urzgdzenie nie jest wyposazone w
urzadzenie do usuwania produktéw
spalania, dlatego konieczne jest
zapewnienie odprowadzania spalin
na zewnatrz za pomocg okapu lub
wentylatora elektrycznego, ktéry
musi  by¢ wigczany za kazdym
razem, gdy urzadzenie jest
uzywane.Pomieszczenie, w
ktérym zainstalowano urzgdzenie,
musi  mie¢ naturalny doptyw
powietrza w celu prawidiowego
spalaniagazu oraz
wentylacjipomieszczenia.

1.2 PODLACZENIE
ELEKTRYCZNE:

Ptyta jest dostarczana z przewodem
zasilajgcym (typu HO5RR-F - T90

0 przekroju 0,75 mm2)
z 3 przewodami zytami (faza +
uziemienie + zero) i musi by¢
podigczona do sieci jednofazowej
220-240 V~ poprzez znormalizowane
gniazdko IEC 60083 lub mechanizm
odcinania zasilania na wszystkich
biegunach o dtugosci otwierania
wynoszgcej co najmniej 3,5 mm.
Gniazdko  pragdu  powinno  by¢
dostepne po instalaciji.

Przekrdj wykorzystywanego kabla

220-240 V™ -
50/60
Hz gaz
3 przewody,
Kabel HO5RR-F-T90  wtym 1 do
uziemienia
Przekroj przezwodow 075
w mm
Bezpiecznik 15A

Zyta ochronna (zielono-zotta) jest

podifgczona do styku uziemienia
urzgdzenia i powinna by¢ podtgczona do
styku  uziemienia instalacji
(1.2.2).

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ na specjalny

kabel  Iub zespot dostepnyu
producenta lub w jego serwisie
posprzedaznym.

Aby w przysztosci bez problemu
znalez¢ numery referencyjne swojego
urzgdzenia, zalecamy zapisanie ich na
stronie (6.1.1) ,Serwis posprzedazny i
obstuga klienta” (na tej stronie
okreslono réwniez, gdzie mozna je
znalez¢ na swoimurzadzeniu).



1.3 PODLACZENIE GAZU:

Jesdli ptyta jest zainstalowana nad
piekarnikiem lub je$li blisko$¢ innych
elementow grzejnych moze
spowodowac przegrzanie potgczenia,
konieczne jest  wykonanie go
w postaci przewodu sztywnego.

W przypadku zastosowania
przewodu elastycznego lub
przewodu gietkiego (dla butanu)
nalezy zamontowa¢ go w taki sposéb,
aby nie mogt styka¢ sie z ruchomg
czescig modutu do zabudowy (np.
szufladg) i nie moégt przechodzi¢w
miejscu, w ktdrym mogg znalez¢ sig
ﬁekolwiek inne elementy.

Wszystkie elastyczne rurki i weze

0 ograniczonej zywotno$ci muszg mie¢
maksymalnie 2 metry dtugosci i
umozliwia¢ kontrole na catej diugo$ci.
Nalezy je wymieni¢ przed uptywem
terminu waznosci (oznaczonego na
wezu). Bez wzgledu na wybrany sposéb
podtaczenia nalezy upewni¢ sie po
instalacji, ze potgczenie jest
wodoszczelne, przeprowadzajgc test
wodg z mydlem. We Francji nalezy
uzywa¢ wezy lub rurek oznakowanych
NF Gaz (norma francuska)

Podtgczenie gazu musi by¢ wykonane
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w
kraju instalaciji.
+ Gaz jest rozprowadzany przez
przewody gazu ziemnego (1.3.1).
Dla  bezpieczenstwa uzytkownika
nalezy wybraé wytgcznie jedno z
nastepujgcych 3 potgczen:
— Polaczenie za pomoca sztywnej
rurki miedzianej z przykrecanymi
mechanicznymi koncowkami

(oznaczenie normy gazu G1/2).

»  Wykonaé potaczenie bezposrednio do
koncéwki kolanka zamontowanego na
urzgdzeniu.

o Potaczenie za

pomoca
metalowego  (stal nierdzewna)
weza gietkiego karbowanego,

z przykrecanymi mechanicznymi
koncéwkami (zgodnie z normg NF D
36-121) o nieograniczonej zywotno$ci.

Potaczenie za pomoca
gumowego, wzmachianego weza
gietkiego z przykrecanymi
mechanicznymi koncéwkami
(zgodnie znormg NF D 36-103)
awotnoéci wynoszacej 10 lat.

Podczas podtgczania gazu do
ptyty, jesli konieczna jest zmiana
kierunku ustawienia kolanka
zamontowanego na urzgdzeniu:

*  Wymieni¢ uszczelke.

» Dokreci¢ nakretke
przekraczajgc
dokrecania 17 N.m.

kolanka, nie
momentu

» Gaz pochodzacy z  butli Ilub
zbiornika  (gaz  butan/propan)
(1.3.2).

Dla bezpieczenstwa
nalezy wybra¢ wytgcznie
nastepujacych 3 potgczen:

uzytkownika
jedno z

Polaczenie za pomoca sztywnej
rurki miedzianej z przykrecanymi
mechanicznymi koricowkami
(oznaczenie normy gazu G1/2).

e Potaczenie za

pomoca
metalowego (stal nierdzewna)
weza gietkiego karbowanego,

z przykrecanymi mechanicznymi
koncéwkami (zgodnie z normg NF D
36-125) o nieograniczonej zywotnosci.



o Potaczenie za  pomoca
gumowego, wzmachianego weza
gietkiego z przykrecanymi
mechanicznymi koncéwkami
(zgodnie znormg NF D 36-112)
0 zywotno$ci wynoszgcej 10 lat.

W przypadku istniejgcej instalacji
moze zostaé zastosowany przewdd

elastyczny wyposazony w obejmy

(zgodnie znormg XP D 36-110)
o zywotno$ci wynoszacej 5 lat. W
takim przypadku konieczne jest uzycie
odpowiedniej koncowki, nie
zapominajgc 0 umieszczeniu

uszczelki omiedzy koncowka a
kolankiem ptyty.

Koncowki i uszczelki sg dostepne w
serwisie posprzedaznym.

Dokreci¢ kohncowke momentem
dokrecania nie przekraczajgcym 25
N.m.

1.4 ZMIANA GAZU:

E Urzadzenie jest dostarczane

w stanie wyregulowanym wstepnie

dla gazu ziemnego.

Wtryskiwacze potrzebne do

przystosowania do butanu/propanu

znajduja sie w woreczku

zawierajacym niniejsza instrukcje.

Przy kazdej zmianie gazu nalezy

wykonaé kolejno nastepujgce

€czynnosci:

1. Dostosowac podigczenie gazu.

2. Zmieni¢ wtryskiwacze.

3. Wyregulowat elementy regulacji
pozycji jatowej kurkow.

1) Dostosowa¢ podtaczenie gazu:

- Patrz w paragrafie ,Podigczenie
gazu”.

2) Wymienié wtryskiwacze,
postepujac w nastepujgcy sposéb:

- Zdjg¢ kratki, nasadki i gtowice ze
wszystkich palnikéw.
- Calkowicie wsung¢ prawy klucz

nasadowy o na wtryskiwacz 0
(2.4.1).  Odkreci¢ za pomocg

klucza o wtryskiwacze
znajdujace sie na spodzie kazdego
naczynia i wyjgcé je.

- W ich miejsce zamontowac
wtryskiwacze odpowiednie dla
gazu, zgodnie z o0znaczeniem
wtryskiwaczy i tabelg
charakterystyki gazu (1.5).

W tym celu:

- Wsung¢é klucz do kohca na
wtryskiwaczu.

- Mocno zablokowa¢ wtryskiwacze.

Palnik z potréjnym pierscieniem:
(1.4.2)

- Odkreci¢ wtryskiwacz za pomocag
klucza.

- W ich miejsce zamontowaé
wtryskiwacze (U) odpowiednie dla
gazu, zgodnie z o0znaczeniem
wtryskiwaczy i tabelg
charakterystyki gazu.

- Mocno zablokowa¢ wtryskiwacze.

E Nalezy uwazaé¢, aby nie
uszkodzi¢ produktu.

- Umiesci¢  ponownie  gtowice
palnikow, nasadki i kratki

podtrzymujgce naczynia.

Przy kazdej zmianie gazu
nalezy zaznaczy¢ pole
odpowiadajace poziomowi gazu na



etykiecie znajdujacej sie
w woreczku. Patrz w paragrafie
»Podlgczenie odpowiedniego
gazu”.

3) Wyregulowaé elementy regulacji
pozycji jatowej kurkow: elementy te

znajdujg sie pod pokrettami o

(1.4.3).

- Wykonac te czynno$ci po kolei dla
wszystkich kurkow &,

- Zdjg¢ pokretta o i pierécienie
uszczelniajace  (E)) pociagajac do
gory. ’

Zmiana z gazu ziemnego na

butan/propan:
- Whozy¢ ptaski $rubokret C do otworuw
panelu elementéw  sterowania

i dokreciC Srube e obejscia (1.4.4).
Aby prawidtowo wyregulowaé warto$¢
minimum, nalezy obraca¢  $rube
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
W przypadku palnikbw na gaz G30
sruba obejscia musi by¢ catkowicie
wkrecona.

Ustawienie warfo$ci minimum musi
by¢ zawsze prawidtowe, a ptomien
musi zawsze pozostawac zapalony,
nawet w przypadku szybkiego
przejscia z pozycji maksymalnej do
minimalnej.

— Zmiana z butanu/propanu na gaz
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ziemny:
- Odkreci¢ mosiezng $rube elementow
regulacji pozycji jatowej (z6ttg)

(1.4.4) matym ptaskim $rubokretem
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

Zdjgé pokretto.
Zapali¢ palnik
maksymalnej i
pozycje jatowa.
Ponownie zdjgc
nastepnie przekreci¢ $rube

w pozycji
przetaczy¢ na

pokretto, a

regulacyjing  zgodnie  z ruchem
wskazéwek zegara do najnizszej
pozycji, zanim ptomienie zgasna.
Zamontowac pierscien
uszczelniajgcy i pokretto.
Wykona¢ kilka razy
przejscia do przeptywu
maksymalnego przy biegu
jatowym: ptomien nie moze zgasna¢;
jesli tak nie jest, odkreci¢ Srube
regulacyjna, aby uzyska¢ prawidtowe
utrzymywanie

ptomienia podczas tych operaciji.

operacje

1.5 PODLACZENIE GAZU:

W tabeli (1.5) wskazane =zostato
potozenie wtryskiwaczy w urzadzeniu w
zaleznos$ci od uzywanego gazu. Kazdy
numer jest oznaczony na
wtryskiwaczu.



7 UZYTKOWANIE

2.1 URUCHOMIENIE
PALNIKOW GAZOWYCH

Sterowanie kazdym palnikiem odbywa
sie za pomocg zaworu wyposazonego w

system  bezpieczenstwa,  ktéry w
przypadku przypadkowego
zgasniecia ptomienia (przelew,

przecigg itp.) szybko automatycznie
odcina doptyw gazu i zapobiega jego
ulatnianiu sie do otoczenia.

Kazdy palnik jest obstugiwany przez
kurek, ktéry otwiera sie przez
nacisniecie i przekrecenie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek

zegara.
Punkt ,,0” odpowiada zamknieciu
kurka.

» Wybra¢ zadany palnik zgodnie z
symbolami znajdujgcymi sie w
po.blizu pokretet (np. palnik prawy tylny

) (2.1.1).
» Zapalanie palnika:
- Wcisng¢  pokretto i obréci¢ w

kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek ¥ zegara az do pozycji

maksymalnej A

- Przytrzymywac pokretto
wcisniete, aby wywotac¢ serie iskier az
do chwili, gdy palnik sie zapali.
Ustawienie zmniejszonego przepiyvyu

jest mozliwe miedzy symbolem “&i
symbolem.
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Jesdli ptomien zgasnie, wystarczy

zapali€¢ go ponownie, postepujac
zgodnie z instrukcjami zapalania.
Ptomienie palnika sg mniejszew

poblizu wypustow kratki, aby chroni¢
emaliowang powierzchnie kratki.

Hatas generowany przez niektére
palniki jest zwigzany z ich duzg mocg i
spalaniem gazu, w zaden sposéb nie
obniza to jako$ci pracy. W przypadku
braku zasilania nalezy  przytozy¢
zapatke do palnika, odkrecajgc
wczesniej gaz.

Przytrzymac catkowicie wciSniete
pokretto przez kilka sekund po
pojawieniu  sie  ptomienia, aby
uruchomi¢ system bezpieczenstwa.

» UstawiC pierScien ptomienia tak, aby

nie  wychodzit poza obwdd
naczynia (2.1.2 / 2.1.3).

* Nie wuzywa¢ naczyn z dnem
wklestym lub wypukliym (2.1.2 /
2.1.3).

* Nie uzywa¢ naczyn, ktére

czesciowo zakrywajg pokretta.
* Nie uruchamia¢ palnika gazowego z
pustym naczyniem.

@ Pozostawi¢ naturalne otwory
wentylacyjne w swoim domu otwarte



lub  zainstalowa¢ urzgdzenie do
wentylacji mechanicznej (okap
z wentylacja mechaniczng).
Intensywne i dtugotrwate uzytkowanie
urzgdzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, na przykiad
poprzez otwarcie okna, zapewnienie
wentylacji o wiekszej wydajnosci lub
zwiekszenie mocy wentylacji
mechanicznej, jesli takowa jest
dostepna (wymagany jest minimalny

przeptyw powietrza wynoszacy 2 m/h
na kazdy kW mocy gazu).

Przyktad: ptyta 60 cm — 4 palniki
gazowe.

Moc catkowita:
30+1,75+1,75+1,0=7,5 kW
7,5kW x 2 = minimalny przeptyw
15 mdh.

2.2 NACZYNIA STOSOWANE NA PALNIKACH GAZOWYCH:

Srednica naczynia

Palnik

Zastosowanie

Od 22do 24 cm

Potréjny pierscien

Smazenie —
Podgrzewanie do wrzenia

Od 20do 22 cm Szybkie Przysmazanie produktow
Od 16 do 18 cm Pdétszybkie Sosy — Podgrzewanie
Od 10do 14 cm Pomocnicze Gotowanie

Wraz z ptytg dostarczany jest krzyzak (ze stali nierdzewnej lub z zeliwa, w
zaleznosci od modelu) umozliwiajgcy dopasowanie z rusztem palnika

pomocniczego.

I




3 KONSERWACJA

3.1 KONSERWACJA
URZADZENIA

Swiece i wtryskiwacze:

Jesli Swiece sg zabrudzone,
nalezy wyczysci¢ je matg szczoteczkg z
twardym  wlosiem  (niemetalowym
(3.1.1)).

Wtryskiwacz gazu znajduje sie na
$rodku palnika. Nalezy uwazaé, aby nie
zatka¢ go podczas czyszczenia,
poniewaz spowoduje to pogorszenie
dziatania ptyty.

W przypadku zatkania uzy¢ agrafki w
celu  odblokowania  wtryskiwacza
(3.1.2).

Kratki i palniki gazowe:

W  przypadku uporczywych plam
nalezy uzyé niedciernej pasty do
czyszczenia, a nastepnie sptukaé czystg
wodg. Dokladnie wytrze¢ wszystkie
czesci palnika przed ponownym
uzyciem ptyty kuchennej.

Czes$é emaliowana:

Cze$¢ emaliowang nalezy czysci¢ ggbka i
wodg z mydtem lub delikatnym
detergentem.

Nie uzywal produktéow Sciernych lub
zracych.

Powierzchnia ze stali nierdzewne;j:
Do czyszczenia czesci  piyty
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wykonanych ze stali nierdzewnej
nalezy uzy¢ gabki i wody z mydtem lub
komercyjnego produktu
przeznaczonego do czyszczenia stali
nierdzewnej.

Unika¢ dziatania substancji takich jak
sok z cytryny, pomidory, stona woda,
ocet, kawa i mleko, ktore dtugo
pozostajg na emaliowanych

avierzchniach
Utrzymanie ptyty kuchennej

bedzie fatwiejsze, jesli odpowiednie
czynno$ci beda wykonywane przed jej
uzyciem. Ustawi¢ wszystkie elementy
sterowania zasilania elektrycznego
i gazu w pozycji zerowe;.

@ Elementy ptyty powinny w miare

mozliwosci byé myte recznie, a nie w

zmywarce.

* Do czyszczenia ptyty kuchennej
nie nalezy uzywac szorstkiej ggbki.

* Nie wuzywa¢ parowych urzadzen
czyszczacych.

» Po wyczyszczeniu palnika nalezy
upewnic¢ sie, ze nasadka palnika jest
umieszczona w swojej obudowie.

« Jak pokazano na rysunku,
2 miseczki palnikbw muszg by¢
umieszczone doktadnie

naprzeciwko 2 oznaczen.
« Nasadka palnika  musi
ustawiona stabilnie i ptasko.

by¢



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

4.1 ZAPALANIE PALNIKOW

Po nacisnieciu pokretet nie pojawiajg sie

iskry:

» Sprawdzi¢ podtgczenie elektryczne
urzadzenia.

» Sprawdzi¢ czystosc swiec
zaptonowych.
» Sprawdzi¢ czysto$¢ i poprawnosé

montazu palnikow.

+ Jesli plyta jest zamocowana do
blatu, sprawdzi¢, czy wsporniki
mocujgce nie sg zdeformowane.

» Sprawdzi¢, czy pierscienie
uszczelniajgce pod pokrettami nie
wysuwaijg sie z ich obudowy.

42 W CHWILI NACISNIECIA

POKRETLA ISKRY
POJAWIAJA SIE
ROWNOCZESNIE NA
WSZYSTKICH
PALNIKACH

Jest to normalne. Funkcja zapalania
jest  scentralizowana i  steruje
jednoczesnie wszystkimi palnikami.

4.3 POJAWIAJA SIE ISKRY,
ALE PALNIK(I) NIE
ZAPALA(JA) SIE

» Sprawdzi¢ otwarcie wlotu gazu.

» Jedli uzywany jest gaz pochodzacy z

butli lub zbiornika, sprawdzi¢, czy
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nie sg one puste.

 Jesli plyta zostata  wilasnie
zainstalowana Ilub butla gazowa
zostata wymieniona, nalezy
przytrzyma¢ pokretto  wciSniete w
pozycji petnego otwarcia, az gaz
dotrze do palnikow.

* Upewni¢ sie, ze pokrywa
ustawiona prawidtowo (3.1.2).

jest

4.4 PODCZAS ZAPALANIA
PLOMIENIE ZAPALAJA
SIE, ALE NATYCHMIAST
PO ZWOLNIENIU
POKRETLA GASNA

* Nacisng¢é mocno pokretta do oporu i
przytrzymac przez kilka sekund po
pojawieniu sie ptomieni.

e Sprawdzi¢, czy czesci palnika s3
zamontowane prawidtowo.

» Sprawdzic, czy pierscienie
uszczelniajgce pod pokrettami nie
wysuwajg sie z ich obudowy.

* Unika¢ silnych przeciggow w
pomieszczeniu.

* Nalezy zapali¢c palnik przed
postawieniem na nim naczynia.

45 NA BIEGU JALOWYM
PALNIK GASNIE LUB
PLOMIENIE
POZOSTAJA WYSOKIE

* Sprawdzi¢ zgodnos$¢ miedzy



4.6

uzywanym gazem
a zainstalowanymi wtryskiwaczami
(patrz dane identyfikacyjne
wtryskiwaczy w punkcie ,Zmiana
gazu”).

Przypomnienie: piyty sg
standardowo dostarczane
z regulacjg dla gazu z sieci (gaz
ziemny).

Sprawdzi¢ poprawnos¢ ustawienia

srub na biegu jatlowym (patrzw
punkcie ,Zmiana gazu”).

PLOMIENIE
NIEREGULARNY
WYGLAD

MAJA
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4.7 PODCZAS

Sprawdzi¢  czystos¢  palnikow i
wtryskiwaczy znajdujgcych sie pod
palnikami, montaz palnikowitp.

DZIALANIA
POKRETLA
NAGRZEWAJA SIE

Na palnikach, ktore znajdujg sie w
poblizu pokretet nalezy uzywa¢ matych

naczyn.
Duze naczynia nalezy ustawiaé na
najwiekszych palnikach, jak

najdalej od pokretet.

Ustawi¢ naczynie dokfadnie na
Srodku palnika.
Nie powinno
pokretta.

wystawaé¢ nad



5 S$RODOWISKO

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego
urzgdzenia nadajg sie do recyklingu.
Zachecamy do ich recyklingu i do
umieszczenia ich w przewidzianych w
tym celu pojemnikach, a tym samym
do przyczynienia sie w ten sposéb do
ochrony srodowiska.
Samo urzgdzenie
réwniez zawiera wiele
materiatow
podlegajgcych
recyklingowi. Na
produkcie znajduje sie
[ ] symbol, ktéry oznacza,
ze zuzyte urzadzenia
nie powinny by¢ mieszane z innymi
odpadami.
Recykling urzadzen organizowany
przez producenta sprzetu zostanie
wykonany w najlepszych dla Panstwa
warunkach, zgodnie =z dyrektywg
europejskg  2002/96/WE  dotyczgca
zuzytego  sprzetu  elekitrycznegoi
elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz
lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspétprace na
rzecz ochrony Srodowiska.
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O DZIAt OBStUGIKLIENTA

SERWIS NAPRAWCZY

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez
marke. Aby utatwi¢ rozwigzanie
problemu, podczas rozmowy z serwisem
naprawczym nalezy poda¢ kompletne
dane referencyjne posiadanego
urzgdzenia (nazwa handlowa, numer
serwisowy, numer seryjny). Informacjete
znajdujg sie na tabliczce znamionowej
(6.1.1).

Informacje dotyczgce marki mozna znalez¢ na stronie: www.de-dietrich.com

De Dietrich<O>

Ustuga swiadczona przez firme Brandt France, Spotke Akcyjng
Uproszczong z kapitatem zaktadowymw wysoko$ci 1700 000 000 euro.
Whpisana do Rejestru Handlowego Spétek miasta Nanterre pod numerem

801 250 531.
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http://www.de-dietrich.com/

PT GUIA DE INSTALAGAO E UTILIZACAO

TABELA DE COZEDURA

TABELA DE COZEDURA A GAS

DPE3601X
DPE3601BM
DPE3601WM
DPE3601XM

De Dietrich@



1 3,0 kW G20

2 1,75 kW G20

3 1,0 kW G20
Identificagdo do modelo DPE3601X
Tipo de placa de cozedura GAS
Numero de zonas de cozedura 4

Eficacia energética do bico a gas
Traseira direita EE bico a gas 57,3 %
Traseira esquerda EE bico a gas 57,1 %
Dianteira esquerda EE bico a gas / %
Dianteira direita EE bico a gas 57,3 %
EE bico a gas 57,2 %

0000

0.1.1



1 3,8 kW G20

2 1,75 kW G20

3 1,0 kW G20

4 1,5 kW
Identificacdo do modelo DPE3601BM/WM/XM
Tipo de placa de cozedura PLACA MISTA GAS-ELETRICA

ENCASTRAVEL
Numero de zonas de cozedura 3
Eficacia energética do bico a gas
Traseira direita EE bico a gas 57,3 %
Dianteira esquerda EE bico a gas 52,6 %
Dianteira direita EE bico a gas / %
EE bico a gas 55,0 %

Numero de zonas de aquecimento 1

Tecnologia de aquecimento

PLACA SOLIDA

Posicionar o elemento de Diametro da superficie atil por zona | Consumo de energia para a zona de
aguecimento de cozedura com aquecimento cozeduraelétrica.
elétrico.
Traseira esquerda @ 14,5cm EC electric cooking 190,8 | Wh/kg




70 cm min.

Max 15 cm
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| DPE3601X

1.1.1A

1:1.1B
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FASE

NEUTRO

Cabo L castanho

Cabo N azul

cabo @verde-amarelo| TERRA

1.21

1.2.

G30/31

1.3.2

G20/25

1.31

1.3t




14.2

1.4.1

1.4.

144
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DIAMETRO

PRESSAO DE 3 DIAMETRO DO DA CALOR NOMINAL
BICOS ) SERVICO DEBITO INJETOR/ TORNEIRA | ENTRADA (kw)
GAS DE DESVIO
n° | DESIGNACAO! mbar gh | un 1/100 1/100 Max. | Min
Mm mm
G30 28-30 218 ; 85 42 3,0 095
G31 37 218 : 85 42 3,0 095
1 RAPIDO
G20 20 ; 290 115 Reg. 3,0 095
G25.3 25 ; 332 121 Reg. 3,0 095
G30 28-30 127 ; 65 31 1,75 06
Ga1 37 127 : 65 31 1,75 06
2 | SEMI-RAPIDO
G20 20 ; 165 97 Reg. 1,75 06
G25.3 25 ; 194 94 Reg. 1,75 06
G30 28-30 73 ; 50 27 1,0 045
G31 37 73 ; 50 27 1,0 045
3| AuxiLAR
G20 20 ; 99 72 Reg. 1,0 045
G253 25 ; 111 72 Reg. 1,0 045
G30 28-30 277 ; 98 60 3,8 2,1
G31 37 277 : 98 60 3,8 2.1
4 |coroa TRIPLA
G20 20 ; 367 135 Reg. 3,8 2.1
G25.3 25 ; 421 143 Reg. 3,8 2.1

1,5.

Titulo abreviado ou referéncias aos métodos de medicao e de calculo utilizados para
estabelecer a conformidade com as exigéncias acima
O desempenho de cada bico individual é calculado conforme a norma EN 30-2-1 (2015).

O rendimento global da tabela de cozedura é calculado conforme o Regulamento UE 66/2014

Par. 2,2

A eficacia é calculada apenas para os bicos com uma capacidade nominal é superior a 1,16 KW
(EN 30-2-1 (2015).
Informagdo que seja pertinente para o cliente para minimizar o consumo de energia fora

da utilizagéo

Poupanca de energia: recomendamos a utilizacdo de recipientes de fundo plano. Utilize as
tampas do tamanho dos recipientes. Ajustar as quantidades de 6leo ou de gordura para evitar

respingos ajustando a poténcia do bico.
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o ApOs a limpeza do bico do fogdo, deve
garantir que a tampa do bico do fogdo é
colocado no seu lugar.

o A tampa do bico do fogdo deve ser
posicionada de forma estavel e plana.
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PREZADA CLIENTE,

PREZADO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, € experimentar emocdes Unicas. A
atracdo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design é ilustrada
pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que tornam cada
objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns com os outros. Em
seguida, surge a irresistivel vontade de lhes tocar.

O design De Dietrich tem como trunfos os materiais robustos e
prestigiantes. Privilegia-se o auténtico. Associando a tecnologia mais
evoluida a materiais nobres, De Dietrich assegura a realizacéo de produtos
de alta execugéo ao servico da arte culinaria, uma paixao partilhada por
todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita satisfacdo na utilizacéo
deste novo aparelho
Agradecemos a sua confianca.

De Dietrich<O>
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES A LER
COM ATENGCAO E CONSERVAR PARA FUTURAS
UTILIZACOES

Este manual esté disponivel para download no sitio Internet da marca.

Este aparelho pode ser utilizado por criangcas com 8 anos ou mais, e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
desprovidas de experiéncia e conhecimentos, se beneficiarem de uma
supervisao ou de instrucbes prévias acerca da utilizacdo do aparelho de
maneira segura e tiverem entendido os riscos corridos.

Criancas nao devem brincar com o aparelho.

As operacfes de limpeza e de manutencdo ndo devem ser realizadas por
criancas sem supervisao.

E conveniente supervisionar as criangas para assegurar que nao brincam com
o aparelho.

Deve ser possivel se desconectar da rede ou utilizar uma folha de fazer atual,
ou pela incorporacdo de um interruptor nas canalizaces fixas, de acordo com
as regras de instalagéo.

A ficha da tomada de corrente deve estar acessivel apés a instalagéo.

Este aparelho ndo se destina a ser posto em funcionamento através de um
dispositivo de temporizacdo externo ou de um sistema de comando a
distancia separado.

ADVERTENCIA: Efetuar uma cozedura sobre uma placa de cozedura e
usando gordura ou Gleo pode tornar-se perigoso e provocar um incéndio.

N&do deve tentar extinguir um incéndio com agua. Deve desligar o aparelho,
cobrir a chama com uma manta anti-incéndio ou uma cobertura.

Risco de incéndio: ndo colocar nada sobre as superficies de cozedura.

Antes da instalacdo, deve garantir que as condi¢cdes de distribuicdo local
(natureza do gas e pressao do gas) e o ajuste do aparelho sejam compativeis.

As condicbes de ajuste deste aparelho encontram-se inscritas na etiqueta
situada na bolsa ou na placa sinalética.

Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo de evacuacéo de produtos de
combustéo. Deve ser instalado e ligado conforme as regras em vigor. Deve



prestar-se particular atencdo as disposi¢cdes aplicaveis em termos de
ventilacéo.

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a gas leva a producéo de calor e
humidade no local onde é instalado. Deve assegurar um bom arejamento da
cozinha: manter abertos os orificios de arejamento mecénico.

Uma utilizacao intensiva e prolongada do aparelho pode exigir um arejamento
suplementar, por exemplo, abrindo uma janela, ou um arejamento mais eficaz,
aumentando a poténcia da ventilacdo mecanica, se existir.

ADVERTENCIA: N&o recomendamos dispositivos de protecéo da placa. N&o
utilize protecdes de mesa a menos que tenham sido concebidas pelo
fabricante destes aparelhos de cozedura ou sejam recomendadas por este
fabricante nas instrucdes de utilizacao incluidas no aparelho. A utilizacdo de
protecdes inadequadas pode provocar acidentes.

Esta placa de cozedura foi criada para uma utilizagdo por particulares num
local de habitacao.

Esta mesa estd conforme a norma EN 30-1-1 e é de classe 3. Este aparelho
deve ser instalado e usado apenas num local bem arejado. Consulte este guia
antes de instalar e usar o seu aparelho.

ADVERTENCIA: O processo de cozedura deve ser supervisionado. Um
processo de cozedura curto deve ser supervisionado sem interrupgao.

Estas placas de cozinha destinam-se exclusivamente & cozedura de géneros
alimentares e bebidas e ndo contém componentes a base de amianto.

N&o guarde no movel situado por baixo da placa de cozinha os produtos de
manutencao ou inflamaveis (atomizador ou recipiente sob pressédo, bem como
papéis, livros de receitas).

Se utilizar uma gaveta colocada por baixo da mesa, desaconselhamos a
organizacdo de objetos que sejam afetados pela temperatura (plasticos,
papéis, bombas aerossol, etc.).

A sua placa deve estar desconectada da alimentagdo elétrica (elétrica e gas)
antes de qualquer intervencgao.

Se ligar os aparelhos elétricos a uma tomada situada na proximidade,
assegure-se de que o cabo de alimentacdo ndo esta em contacto com as
zonas guentes.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Se o cabo de alimentacdo ficar danificado, devera ser substituido pelo
fabricante, o servico pds-venda, ou uma pessoa igualmente habilitada, de
modo a evitar qualquer perigo. O cabo é de tipo Y



N&o utilize recipientes que ultrapassem os bordos da placa de cozinha.

Como medida de seguranca, apos a utilizagdo, ndo se esquema de fechar a
torneira de corte geral do gas distribuido por canalizacdo ou a torneira da
botija de gas butano/propano.

A marca de conformidade CE é afixada nestas placas.
A instalagdo é reservada a instaladores e técnicos qualificados.

ADVERTENCIA: Se a superficie estiver fissurada, desligue a alimentacéo do
aparelho para evitar o risco de choque elétrico.

Quando uma manete é dificil de rodar, NAO FORCE. Pedir a intervencéo do
instalador com urgéncia.

Para a cozedura, nunca utilize folhas de papel de aluminio. Nunca coloque
produtos embalados com aluminio, ou em bandejas de aluminio, sobre a sua
placa de cozedura. O aluminio fundiria e deterioraria definitivamente o seu
aparelho de cozedura.

O aparelho a encastrar num elemento de cozinha ou num plano de trabalho.
Este aparelho pertence a classe 3 e foi criado para uma utilizagdo unicamente
doméstica. O aparelho é fabricado para ser encastrado nos moveis resistentes
ao calor. As paredes dos mdveis devem resistir a uma temperatura de 125°C
conforme as normas europeias.

Declarac&o de conformidade:

c € Declaramos que o0s nossos produtos estdo conforme as
diretivas, ordenacdes e regulamentos europeus atuais, bem
como as exigéncias enunciadas nas normas de referéncia.



0 IDENTIFICACAO

Identifique o seu tipo de placa de
cozinha comparando o ndmero e a
disposic¢éo dos focos do seu aparelho

com as ilustracdes (0.1.1) e (0.1.2).

1 INSTALACAO

encontrar facilmente no futuro as
referéncias do  seu  aparelho,
aconselhamos anota-las na péagina
“Servico aos Consumidores” (6.1.1).
Esta pagina explica também onde os
encontrar no seu aparelho.

1.1 ENCASTRAMENTO:

O seu aparelho deve ser encastrado
na placa do movel de suporte de 3 cm
de espessura minima, feito num
material que resista ao calor, ou
revestido com um material que resista
ao calor.

Se estiver uma barreira horizontal sob
a placa, esta deve estar a 15 cm em
relacdo a parte de baixo do plano de
trabalho (1.1.2).

Em qualquer caso, ndo coloque
nenhum atomizador ou recipiente sob
pressdo no compartimento que possa
existir sob a mesa (ver capitulo
“Instru¢des de seguranga”).

Cumoprir o croquis (1.1.1).

Retire as grelhas de “suporte de
tacho”, as tampas dos bicos e as
partes de cima dos Dbicos,
identificando a sua posicao.
Coloque a placa de volta e pouse-
a com precaucdo por cima da
abertura do moével para nao
danificar as manetes e as velas de
ligagéo.

Para assegurar a estanqueidade
entre o carter e o plano de
trabalho, cole a junta em espuma

sobre o perimetro exterior do
carter, antes da Iinstalacdo da
placa. (1.1.5).
Coloque a sua placa de cozinha
na abertura do mével de suporte
tendo cuidado para que fique
centrada.
Coloque as cabecas dos bicos, as
tampas e as grelhas de suporte de
tachos.



e Ligue a sua placa ao géas (ver
capitulo “Ligagdo ao gas” e a
eletricidade (ver capitulo “Ligagéo
elétrica”).

e Pode imobilizar, se desejar, a
placa, com quatro pés de fixacao

entregues com 0s parafusos

(1.1.3/1.1.4) fixos aos quatro
cantos do carter. Utilize
imperativamente 0s orificios
previstos para este efeito,

seguindo o desenho.
Pare de aparafusar quando o
pé de fixagdo comecar a ficar
deformado. N&o utilizar
parafusadoras.

e Divisdo de instalacdo: Este
aparelho ndo vem equipado com
um dispositivo de evacuacgdo de
produtos de combustdo, por isso,
€ necessario evacuar os fumos
para o exterior usando um extrator
ou um ventilador elétrico que seja
colocado em marcha sempre que
usarmos o aparelho. A divisdo
onde esta instalado o aparelho
deve ter um fluxo de ar natural
para a combustao regular do gas e
para a ventilagéo da divisdo.

1.2 LIGACAO ELETRICA

A sua placa é entregue com um fio de
alimentacdo (de tipo HOS5RR-F - F -
T90 de seccédo de 0,75 mm2) com 3
condutores (fase + terra + neutro) e
deve ser ligado a rede 220-240V~
monofasica por meio de uma tomada
de corrente de fase + terra + neutra
normalizada CEl 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar com
uma distancia de abertura de pelo

menos 3,5 mm. A tomada deve estar
acessivel apos a instalacéo.

Seccdao do cabo a utilizar

220-240 V™ - 50/60
Gas HZ

Cabo HO5RR-F - T90
1 para a terra

Seccédo dos
condutores em mm?2 0,75
Fusivel 15A

S condutores com

E O fio de protecdo (verde/
amarelo) esta ligado ao terminal de

terra @ do aparelho que deve ser

ligado ao terminal de terra @ da
instalacdo (1.2.1).

Se o cabo de alimentacdo estiver
danificado, deve ser substituido por
um cabo ou um conjunto especial
disponivel junto do fabricante ou do
seu servico pos-venda.

Para que possa encontrar as
referéncias do seu aparelho sem
dificuldades no futuro, recomendamos
que as anote na péagina (6.1.1)
“Servico pos-venda e de relagdo com
0s clientes” (esta péagina indica
também onde encontrar as mesmas
no seu aparelho).

1.3 LIGACAO AO GAS:

Se a sua placa de cozinha estiver
instalada por cima de um forno ou se
a proximidade de outros elementos
aguecedores arrisque provocar um
aquecimento da ligacdo, é imperativo
que seja feita com um tubo rigido.

Se for usado um tubo flexivel ou
um tubo macio (caso do gas
butano), deve ser instalado de forma



a que ndo possa entrar em contacto
com uma parte moével do modulo de
encastramento (por exemplo, uma
gaveta), e que ndo passa hum lugar
suscetivel de ficar congestionado.

Todos os tubos suaves e flexiveis
cuja duragdo de vida seja limitada
devem ter um comprimento maximo
de 2 metros e serem visitaveis em
todo o seu comprimento. Devem ser
substituidos antes da data limite de
utilizagdo  (marcada no  tubo).
Independentemente do meio de
ligacdo escolhido, assegure-se da sua
estanqueidade, apés a instalacéo,
com &gua com sabdo. Em Franca,
deve utilizar um tubo ou um tubo com
a estampa NF Gas.

A ligacdo ao gas deve ser efetuada

conforme as regras em vigor no pais

da instalacéo.

» Gas distribuido por canalizacdo de
gas natural (1.3.1).

Para sua seguranca, deve escolher

exclusivamente uma das 3 ligacbes

seguintes:

— Ligagcdo com um tubo rigido de

cobre com bicos mecanicos

aparafusaveis (norma de gas G1/2).

* Faca a ligagdo diretamente a

extremidade do cotovelo montado no

aparelho.

o Ligacdo com um tubo flexivel
metalico (inox) ondulado com bicos
mecanicos aparafusaveis (conforme
a norma NF D 36-121) cuja duracdo
de vida seja ilimitada.

Ligacdo com um tubo flexivel
metalico de borracha reforcada com
bicos mecénicos aparafusavies
(conforme a norma NF D 36-103) cuja

duracdo de vida seja de 10 anos nox)

Durante a ligacdo ao gés da sua
placa, se tiver de mudar a orientagdo
do cotovelo montado no aparelho:

« Troque ajunta de estanqueidade.

» Aparafuse a porca do cotovelo
sem ultrapassar um binario de
aperto de 17 N.m.

e Gas distribuido por botija ou
reservatério (gas butano/propano)
(2.3.2).

Para sua seguranca, deve escolher

exclusivamente uma das 3 ligagcBes

seguintes:

0 Ligacdo com um tubo rigido de
cobre com bicos mecéanicos
aparafusaveis (norma de gas G1/2).

Ligacdo com um tubo flexivel
metalico (inox) ondulado com bicos
mecanicos aparafusaveis (conforme
a norma NF D 36-125) cuja duracéo
de vida seja ilimitada.

e Ligacdo com tubo flexivel de
borracha reforcada com bicos
mecéanicos aparafusaveis (conforme
a norma NF D 36-112) cuja duracéo
de vida seja de 10 anos.

Numa instalagdo existente, um tubo
suave equipado com coleiras de

aperto @nforme a norma XP D 36-
110) cuja duragéo de vida seja de

5 anos pode ser utlizado. E
necessario neste caso usar um
encaixe sem esquecer de colocar
uma junta de estanqueidade entre
0 encaixe e o cotovelo da placa.

@ Encontrara o encaixe e a junta de
estanqueidade junto do seu servico
de po6s-venda.



E Aperte o encaixe com um binario
que néo ultrapasse os 25 N.m.

1.4 TROCA DE GAS:

E O seu aparelho é entregue pré-
ajustado para o gas natural.
Os injetores necessarios para a

adaptacdo ao  butano/propano
estdo na bolsa que contém este
guia.

A cada substituicdo do gas, deve

sucessivamente:

1. Adaptar a ligagdo ao gés

2. Trocar os injetores,

3. Ajustar o0s retardadores
torneiras.

das

1) Adapte aligacéo ao gas:

- Consulte o paragrafo “Ligagéo ao

gas”.

2) Troque os injetores procedendo
COmo se segue:

- Retire as grelhas, as tampas e as
coberturas de todos os bicos.
- Acione a fundo a chave de bucha

tribord o sobre o injetor 0
(1.4.1) Desaperte com a ajuda da

chave 0s injetores 0
situados no fundo de cada tacho e
remova-os.

- Coloque o0s injetores de gas
correspondentes, conforme a
identificagdo dos injetores e a
placa das caracteristicas do gas

(1.5)

Para tal:

- Acione a fundo a chave sobre o
injetor.

- Bloqueie energicamente  0s
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injetores.

Tripla coroa do bico: (1.4.2)

- Desaperte o injetor com a ajuda de
uma chave.

- Montar os injetores (U) do gas
correspondente, conforme a
identificacdo dos injetores e a
tabela das caracteristicas do gas.

- Blogueie  energicamente  0s
injetores.

E Atencao para ndo deteriorar o
produto.

Coloque as cabecas dos bicos as
tampas e as grelhas de suporte de
tachos.

@ A cada troca de géas, assinale a
caixa correspondente ao nivel do
gas na etiqueta situada na bolsa.
Consulte o paragrafo “Ligagao ao
géas correspondente”.

3) Ajuste os desaceleradores das
torneiras: estdo situados sob as

manetes 0(1.4.3).
- Acione torneira por torneira 0
- Retire as manetes o 0s anéis

de estanqueidade
para cima.
— Passagem do gas natural em
gés butano/propano:
- Introduza uma chave de fendas de
cabeca plana C no orificio do painel

puxando-o0s

de comandos girando o parafuso e
de derivagéo (1.4.4).

Para um ajuste correto do minimo,
gire o parafuso no sentido horario.
Para os bicos que funcionem com
gés G30, o parafuso de derivacéo
deve estar completamente
aparafusado.



O ajuste do minimo deve estar

sempre correto e a chama deve ficar

sempre acesa mesmo no caso de
uma passagem rapida da posicao
méaxima para a minima.

— Passagem do gas

butano/propano para gas natural:

- Desaperte o parafuso de ajuste dos
desaceleradores de latéo
(amarelo) (1.4.4) com a ajuda da
pequena chave de fendas plana,
no sentido anti-horario.

- Volte a montar a manete,

- Acenda o bico, na posicdo
méxima, e passe para a posicao
de ralenti.

- Levante novamente a manete, e
depois gire o parafuso de ajuste
no sentido horario até a posicao
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mais baixa antes da extingdo das
chamas.

- Volte a montar o anel de
estanqueidade e a manete,
- Execute véarias manobras de

passagem para o débito maximo
em ralenti; ndo € preciso que a
chama se apague; caso contrario
desaperte o parafuso de ajuste de
forma a obter uma boa
manutencdo da chama durante
estas manobras.

1.5 LIGACAO AO GAS:

A tabela (1.5) indica as implantacdes
dos injetores no seu aparelho em
fungdo do gas utilizado. Cada nimero
esta marcado no injetor.



7 UTILIZACAO

2.1 COLOCAGCAOEM
AVANCO DOS BICOS
DE GAS

Cada bico é controlado por uma
torneira com um sistem de seguranca
que, em caso de extincdo acidental
da chama (transbordo, corrente de
ar...) corta rapida e automaticamente
a entrada de gas e previne que se

escape.
Cada bico é alimentado por uma
torneira cuja abertura €& feita

pressionando e girando no sentido
anti-horario.

O ponto “0” corresponde ao fecho da
torneira.

* Selecione 0 bico desejado
identificando-o com os simbolos
situados junto das manetes (ex. bico
traseiro direito < )2.1.1

» Para acender um bico:

- Pressione a manete e gire no

sentido anti-horario ¥  até a posicao

maxima A .

- Mantenha a manete
pressionada para acionar uma
série de faiscas até ficar ligado. O
ajuste para um debito reduzido €

efetuado entre o simbolo A & o
simbolo.

No caso de extingdo da chama,
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basta voltar a acender normalmente
seguindo as instrucdes de
acendimento. As chamadas do bico
sdo mais pequenas ao nivel dos
dedos da grelha para proteger o
esmalte da grelha.

O ruido gerado por determinados
bicos esta associado a poténcia forte
e a combustdo do gas; isto néo
degrada em nada a qualidade da
cozedura. No caso de avaria na
corrente, aproxime um fosforo do bico
que abriu anteriormente.

Mantenha a manete

completamente pressionada alguns

segundos apos surgir a chama para

acionar o sistema de seguranca.

 Ajuste a coroa de chamas de
forma a que ndo transbordem do
perimetro do recipiente (2.1.2 /
2.1.3).

* Nao utilize um recipiente de fundo
cbncavo ou convexo (2.1.2 /
2.1.3).

* Nao utilize recipientes que cubram
parcialmente as manetes.

+ Na&o deixe funcionar um foco de
gas com um recipiente vazio.

@ Mantenha abertos os orificios de
arejamento natural da sua casa ou
instale um dispositivo de arejamento



mecénico (extrator de ventilagdo
mecanica). Uma utilizacdo intensiva e
prolongada do aparelho pode
requerer um arejamento suplementar,
por exemplo, abrindo uma janela ou
um arejamento mais eficaz ou
aumentando a poténcia da ventilagcao
mecanica se existir (é necessario um
débito de ar minimo de 2 m3/h por kW

de poténcia de géas se for necessario).

Exemplo: placa de 60 cm - 4 focos de
gas.

Poténcia total:
30+1,75+1,75+1,0=75kW

7,5 kW x 2 = 15 m3/h de débito
minimo.

2.2 RECIPIENTES PARA BICOS DE GAS:

Didmetro do recipiente Bico Utilizac&o
22a24cm Coroa tripla Fritos - Ebulicao
20a22cm Rapido Alimentos a inserir
16 a18cm Semi-rapido Molho - reaquecimento
10al4cm Auxiliar Fervura

A cruzeta (em inox ou em ferro fundido conforme os modelos) é fornecida com a
placa para se adaptar a grelha do bico auxiliar.

111}
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3 MANUTENCAO

3.1 MANUTENCAO DO SEU
APARELHO

Velas e injetores:

No caso de obstrugéo das velas o
limpe-as com a ajuda de uma
pequena escova de pelos duros (ndo
metalicos (3.1.1).

O injetor de gas encontra-se no
centro do bico na forma de um tacho.
N&o deve obstruir o mesmo durante a
limpeza, pois tal perturbard o
desempenho da sua placa.

Em caso de obstrucdo, utilize um
alfinete de ama para desobstruir o
injetor (3.1.2).

Grelhas e bicos de gas:

No caso de manchas persistentes,
utilize um creme n&o abrasivo, e
depois limpe com &gua limpa. Limpe
cuidadosamente cada peca do bico
antes de reutilizar a sua placa de
cozedura.

Parte esmaltada:

a parte estamaltada deve ser limpa
com uma esponja e agua com sabao
ou com um detergente ligeiro.

N&o utilizar produtos abrasivos ou
COrrosivos.
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Parte de cima de inox:

Para limpar o inox da placa, utilize
uma esponja e agua com sabdo ou
um produto do comércio especial
inox.

Evitar que as substancias como o
sumo de limé&o, tomate, agua com sal,
vinagre, café e leite fiqguem muito
tempo nas superficies esmaltadas.

A A manutencdo da sua placa de
cozinha é facilitada se for efetuada
antes do seu funcionamento. Coloque
a zero todos 0os comandos elétricos e
a gas.

@ Prefira uma limpeza dos
elementos da placa a mdo a uma
magquina de lavar a loica.

* Nao utilize uma esponja abrasiva
para limpar a sua placa de
cozinha.

« N&o utilize um dispositvo de
limpeza a vapor.

* ApOs a limpeza do bico do fogéo,
deve garantir que a tampa do bico
do fogao é colocado no seu lugar.

« Conforme indicado no desenho, os
2 recipientes de bicos devem ser
colocados em face as 2 marcas.

» A tampa do bico do fogéo deve ser
posicionada de forma estavel e
plana.



/I PROBLEMAS E SOLUCOES

4.1

IGNICAO DOS BICOS.

N&o ha faisca quando se pressiona
as manetes:

Verifiqgue a ligacdo elétrica do seu
aparelho.

Verifique a limpeza das velas de
ignigéo.

Verifique a limpeza e a montagem
correta dos bicos.

Se a placa estiver quebrada sobre
o plano de trabalho, verifiqgue se os

pés de fixacdo ndo estao
deformados.
Verifique se o0s anéis de

estanqueidade sob as manetes
nao saem do seu lugar.

4.2 DURANTE A PRESSAO

DE UMA MANETE, HA
FAISCAS EM TODOS 0OS
BICOS AO MESMO
TEMPO.

E normal. A funcdo de ignicdo esta
centralizado e comanda todos os
bicos simultaneamente.

4.3 HA FAISCAS MAS O(S)

BICO(S) NAO SE
ACENDEM.
Verifigue a abertura da entrada de
gas.

Se tiver gas em botija ou cisterna,
verifigue se ndo esta vazia.

Se acaba de instalar a placa ou de
trocar a botija de gas, mantenha a
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manete pressionada na posi¢éo de
abertura méaxima até a entrada de
gas nos bicos.

Assegure-se de que a tampa esta
corretamente posicionada (3.1.2)

44 DURANTE A IGNICAO,

AS CHAMAS ACENDEM-
SE E DEPOIS APAGAM-
SE QUANDO A MANETE
ESTA SOLTA.

Pressione bem as manetes e
mantenha esta pressdo durante
alguns segundos apds surgirem as
chamas.

Verifique se as pecas do bico
estdo bem colocadas.

Verifique se o0s anéis de
estanqueidade sob as manetes
ndo saem do seu lugar.

Evite as correntes de ar violentas
na divisao.

Acenda o0 seu bico antes de
colocar o tacho sobre o0 mesmo.

4.5 EM RALENTI, O BICO

APAGA-SE OU AS
CHAMAS MANTEM-SE
GRANDES.

Evite a correspondéncia entre o
gas utilizado e os injetores
instalados (ver a marcacdo dos
injetores no capitulo “Troca de
gas”).

Lembrete: as placas de cozinha
sdo entregues de origem com géas



da rede (gés natural).

Verifigue o ajuste correto dos
parafusos ao ralentim  (ver
paragrafo “Troca de gas”).

4.6 AS CHAMAS TEM UM

ASPETO IRREGULAR.

Verifique se os bicos estdo limpos
e 0s injetores estdo situados sob
0s bicos, a montagem dos bicos,
etc.
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4.7 DURANTE A
COZEDURA, AS
MANETES FICAM
QUENTES.

Utilize tachos pequenos nos bicos
que estdo mais préximos das
manetes.

Os grandes recipientes devem ser
colocados sobre bicos maiores,
mais longe das manetes.

O tacho deve ser bem instalado no
centro do bico.

N&o deve passar para cima das
manetes.



5 MEIO AMBIENTE

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste
aparelho sédo reciclaveis. Participe na
sua reciclagem contribuindo para a
protecéo do meio ambiente,
eliminando-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.
seu aparelho
também contém véarios
materiais  reciclaveis.
Assim, inclui  este
logétipo para indicar
que os aparelhos
[ usados n&o devem ser
misturados com outros
residuos.
Assim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante seré realizada
nas melhores  condicbes, em
conformidade com a Diretiva Europeia
2002/96/CE em matéria de
equipamentos elétricos e eletrénicos.
Consulte a sua camara municipal ou o
seu revendedor quanto aos pontos de
recolha dos aparelhos usados mais
proximos da sua habitacao.
Agradecemos a sua colaboragéo na
protecéo do meio ambiente.
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6 SERVICO DE CONSUMIDOR

INTERVENCOES

As eventuais intervengdes no
aparelho devem ser efetuadas por
um profissional qualificado que
trabalhe para a marca. Aquando da
sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve
munir-se com as referéncias
completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de
servico, numero de série). Estas
informacdes figuram na placa
informativa (6.1.1).

Encontre informag6es da marca em:
www.de-dietrich.com

De Dietrich<O>

Servico fornecido por Brandt Franca, sociedade por agdes simplificada comum
capital de 100.000.000 euros RCS Nanterre 801 250 531.
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